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FORMULARUL CALIFICARII

Descrierea calificarii

Detinatorul calificarii Doctor in Stiinte ingineresti, profilul stiintific
Tehnologii in industria alimentarad, specialitatile stiintifice Tehnologia
produselor alimentare de origine vegetald, Tehnologia produselor
alimentare de origine animala isi desfasoara activitatea de muncad in
centre de cercetare-inovare-dezvoltare, universitati sau intreprinderi.
Detinatorul calificarii Doctor in Stiinte ingineresti, profilul stiintific
Tehnologii in industria alimentarad, specialitatile stiintifice Tehnologia
produselor alimentare de origine vegetald, Tehnologia produselor
alimentare de origine animala planifica, organizeaza, directioneaza,
coordoneaza activitatea stiintificd a grupului de cercetdtori in vederea,
solutionarii de probleme, credrii de noi produse/procese precum si
imbunatatirii activitatilor de cercetare. Interactioneazd cu mediile de
cercetare si profesionale, gestioneaza resursele umane si financiare,
implementeaza principiile managementului proiectelor de cercetare si
ofere consultanta cu privire la cercetare.

Detinatorul calificarii Doctor in Stiinte ingineresti, profilul stiintific
Tehnologii in industria alimentarad, specialitatile stiintifice Tehnologia
produselor alimentare de origine vegetala, Tehnologia produselor
alimentare de origine animald elaboreaza proiecte de cercetare si
dezvoltare, planifica resursele necesare realizarii proiectului, evalueaza
fezabilitatea implementarii solutiilor de cercetare si prezentd rezultatele
cercetarilor stiintifice.

Detinatorul calificarii Doctor in Stiinte ingineresti, profilul stiintific
Tehnologii in industria alimentara, specialitatile stiintifice Tehnologia
produselor alimentare de origine vegetala, Tehnologia produselor
alimentare de origine animala realizeaza activitati de predare-invatare-
evaluare n institutii de invatamant superior in calitate de lector
universitar, conferentiar universitar si profesor universitar; asigurad
procesul de instruire cu materiale didactico-metodice si instrumente de
evaluare.

Nivel de calificare

8 CNC

Grup/grupuri-tinta

- Absolventi ai programelor de studii superioare, ciclul II

- prestatori de programe de educatie si formare profesionala
- angajatori

alte parti interesate

Tipul programului de
formare profesionala

Program de studii superioare de doctorat, ciclul Il1:
- doctorat stiintific
- doctorat profesional

Forma de organizare a
studiilor

- cu frecventa
- cu frecventd redusa

Durata si volumul
studiilor

- 3ani - la invatamant cu frecventa
- 4 ani - la invatamant cu frecventa redusa
Volumul studiilor: 180 credite de studii

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti (Tehnologia produselor alimentare de origine vegetald si animald)

Nivel de calificare: 8 CNC
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In cazul invatimantului cu frecventd redusa durata programului de studii
este mai mare cu un an decat studiile la forma de invatamant cu
frecventa.

Conditii de acces - Nivelul minim necesar de studii: studii superioare, ciclul Il
- Acte de studii pentru acces:
- Diploma de studii superioare de master
- alt act de studii echivalent, recunoscut de autoritatea competenta

Stagii de practica Programul de studii superioare de doctorat nu prevede stagii de practica
ca unitdti distincte de invatare. Formarea abilitatilor practice se asigura
prin programul individual de cercetare stiintifica.

Actul de studii, titlul | - Diploma de doctor si Suplimentul descriptiv conform Europass
/calificarea atribuita

Titlul: Doctor in Stiinte ingineresti

Dezvoltare Oportunitati de dezvoltare profesionald continud spre calificari de
profesionala/ acelasi nivel si interconexe
proiectarea carierei ilitati
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domeniul stiintific Stiinfe ingineresti si tehnologii

Oportunitati de | Doctorul in Stiinte ingineresti, profilul stiintific Tehnologii in industria
angajare in campul | alimentara 1n cadrul centrelor de cercetare-inovare-dezvoltare,
muncii universitati sau intreprinderi poate fi angajat in calitate de:

Conducdtor/conducatoare de proiect in domeniul cercetarii si inovarii
122308 Sef/sefa sector in domeniul cercetarii si inovarii
132146 Sef/sefa laborator in industria prelucratoare

in cadrul institutiilor de invatamant superior poate fi angajat in calitate
de:

231003 Cercetator stiintific/cercetatoare stiintifica
231005 Lector universitar/lectora universitara

Cerinte legale speciale | Apt de munca din punct de vedere fizic si psihic.

Nu sunt alte cerinte legale speciale care limiteaza obtinerea calificarii de
doctor in stiinte ingineresti in Tehnologii in industria alimentara de catre
persoanele care indeplinesc conditiile de acces stipulate mai sus.
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LISTA OCUPATIILOR TIPICE

D%?rer?];ﬂede Ocupatii tipice Ocupatii tipice Ocupatii tipice Alte clasificari relevante
. < conform CORM (006-2021) conform ESCO 08 conform ISCO-08 (CAEM Rev. 2)
profesionala
0721 122307 Sef/sefa laborator in domeniul 1223.1 Manager de produs 1223 Manageri de C INDUSTRIA
Procesarea cercetdrii si inovarii 1223.2 Manager de cercetare cercetare si PRELUCRATOARE
alimentelor | 155308 Sef/sefd sector in domeniul si dezvoltare deZVOIta_r(i:I 10. Industria a'lzmentara .
cercetarii i inovarii 1223.2.1 Manager dezvoltare 1321 Manager | de 10.1Productia, pr eh.l.crare.a 31
i productie conservarea cdrnii §i  a

122309 Sef/sefa sectie In domeniul
cercetarii i inovarii

132146 Sef/sefa laborator in industria
prelucratoare

132147 Sef/sefa sector in industria
prelucratoare

132148 Sef/sefa sectie n industria
prelucratoare

214105 Cercetator stiintific/cercetatoare
stiintifica Tn domeniul calitatii

214108 Expert inginer/experta inginera in
industrie si productie

214502 Cercetator stiintific/cercetatoare
stiintificad In controlul calitatii
produselor alimentare

231003 Cercetator stiintific/cercetatoare
stiintifica

231005 Lector universitar/lectora
universitara

de produs

1223.2.2 Manager cercetare
1321.2 Manager de productie
1321.2.1 Director de
productie industriala
1321.2.1.3 Manager productie
2310.1 Cadru didactic in
invatdmantul superior
2310.1.5 Asistent universitar
2310.1.16 Cadru didactic in
invatdmantul
superior in inginerie
2310.1.18 Cadru didactic in
invatamantul superior
in stiinta alimentelor
2310.1.41 Asistent de
cercetare in
invatamantul superior
2310.1.42 Asistent didactic
universitar alimentara

2141 Ingineri industriali si
de productie
2145 Ingineri chimisti
2310 Profesori universitari
si din invatamantul
superior

produselor din carne

10.2 Prelucrarea si conservarea
pestelui,  crustaceelor i
molustelor

10.3 Prelucrarea si conservarea
fructelor si legumelor

10.4 Fabricarea uleiurilor si a
grasimilor vegetale si animale

10.5 Fabricarea produselor lactate

10.6 Fabricarea produselor de
morarit, a amidonului si
produselor din amidon

10.7 Fabricarea produselor de

brutarie si a produselor
fainoase

10.8 Fabricarea altor produse
alimentare

M. ACTIVITATI
PROFESIONALE,
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Nivel de calificare: 8 CNC

Domeniul de formare profesionala: Procesarea alimentelor

Aprobat prin ordinul ministrului educatiei si cercetarii nr. 1008 din 11 octombrie 2022




D(;?rer?];ﬂede Ocupatii tipice Ocupatii tipice Ocupatii tipice Alte clasificari relevante

profesional conform CORM (006-2021) conform ESCO 08 conform ISCO-08 (CAEM Rev. 2)

STIINTIFICE SI TEHNICE
72 Cercetare-dezvoltare
72.1  Cercetare-dezvoltare  in
stiinte naturale §i inginerie
72.19 Cercetare-dezvoltare n
X ingivnervie siA tehnologie
P INVATAMANT
85 Invatamant
85.4 Invatamant superior
85.42 Invatamant superior
universitar
85.6 Activitati de servicii suport
pentru invatamant
85.60 Activitati de servicii suport
pentru invatamdnt

I
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COMPETENTE RELEVANTE CALIFICARII

COMPETENTE CT 1. Gestionarea timpului si autodisciplina CT 7. Negocierea si crearea de parteneriate
TRANSVERSALE (CT) CT 2. Luarea deciziilor, rezolvarea problemelor si leadership CT 8. Empatizarea si inteligenta emotionala
CT 3. Creativitatea si inovatia CT 9. Gandirea strategica si inovatoare
CT 4. Demonstrarea integritatii, eticii si transparentei CT 10. Orientarea spre invatare
CT 5. Manifestarea flexibilitatii, adaptabilitatii si rezilientei CT 11. Managementul informatiei si TIC
CT 6. Comunicarea eficientd, lucru in echipa si colaborarea

COMPETENTE
GENERALE (CG)

CG 1. Analiza rezultatelor cercetarilor in domeniu

CG 2. Planificarea si realizarea activitatilor de cercetare stiintifica

CG 3. Interpretarea si diseminarea rezultatelor stiintifice

CG 4. Managementul proiectelor de cercetare

CG 5. Aplicarea principiilor eticii si integritatii stiintifice in activitatile de cercetare
CG 6. Organizarea si realizarea activitatii stiintifico-didactice

COMPETENTE
PROFESIONALE (CP)

Aria ocupationalid 1: TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE VEGETALA

CP 1. Identificarea problemelor specifice domeniului tehnologiei produselor alimentare de origine vegetala

CP 2. Stabilirea metodologiei de cercetare in domeniului tehnologiei produselor alimentare de origine vegetala

CP 3. Realizarea cercetarilor teoretice si experimentale in domeniul tehnologiei produselor alimentare de origine vegetala
CP 4. Elaborarea noilor produse si tehnologii

CP 5. Implementarea rezultatelor stiintifice domeniul industrial/economia nationala si internationald

Aria ocupationali 2: TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA

CP 6. Identificarea problemelor specifice domeniului tehnologiei produselor alimentare de origine animala

CP 7. Stabilirea metodologiei de cercetare in domeniului tehnologiei produselor alimentare de origine animala

CP 8. Realizarea cercetarilor teoretice si experimentale in domeniul tehnologiei produselor alimentare de origine animala
CP 9. Elaborarea noilor produse si tehnologii

CP 10. Implementarea rezultatelor stiintifice domeniul industrial/economia nationala si internationala

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti
Nivel de calificare: 8 CNC

Domeniul de formare profesionala: Procesarea alimentelor
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TRANSPUNEREA COMPETENTELOR GENERALE SI PROFESIONALE
DIN STANDARDUL DE COMPETENTA TN REZULTATE ALE INVATARII

Aria de competenta

Competente generale si
profesionale conform
standardului de
competenta

Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:

Module/discipline ce conduc la
formarea de competente
generale si profesionale

1. Conducerea activitatii | CG 1. Analiza rezultatelor | 1. realiza documentarea bibliografica la subiectul de cercetare | Module/discipline de metodologia
de cercetare-dezvoltare cercetarilor in abordatd promovind noi abordari, initiative, metode si | cercetdrii in domeniul stiintelor
domeniu tehnologii ingineresti si tehnologice
2. Realizarea activitatii de | CG 2. Planificarea si 2. stabili protocolul activitatii de cercetare stiintificd conform | Module/discipline de metodologia
cercetare in domeniu realizarea strategiilor si nevoielor de invatare cercetarii in domeniul stiintelor
activitatilor de 3. stabili metodologia de cercetare prin prisma resurselor | ingineresti si tehnologice
cercetare stiintifica disponibile, termenilor limita si rezultatelor scontate
CG 3. Interpretarea si 4. realiza modelarea matematica si prelucrarea statistica a | Module/discipline de metodologia
diseminarea rezultatelor experimentale cu utilizarea software cercetarii in domeniul stiintelor
rezultatelor 5. valorifica si disemina rezultatele cercetirii stiintifice in limba | ngineresti si tehnologice; tehniCi
stiintifice de stat si de circulatie internationala de scriere si redactare academica
1. Conducerea activitatii | CG 4. Managementul 6. concepe si elabora proiecte stiintifice de cercetare, dezvoltare | Module/discipline de management
de cercetare-dezvoltare proiectelor si inovare al proiectelor, tehnici de scriere si
2. Realizarea activititii de stiintifice de 7. gestiona resursele umane si financiare creand un climant | fedactare academica
cercetare in domeniu cercetare, emotional favorabil in cadrul echipei proiectului
dezvoltare si 8. monitoriza si evalua activitdtile stiintifice in cadrul
inovare proiectelor de cercetare
CG 5. Aplicarea 9. aplica principiile eticii si integritatii academice in cercetarea | Module/discipline de etica
principiilor eticii s stiintifica si diseminarea rezultatelor cercetdrii stiintifice si integritatea
integritatii stiintifice | 10. valorifica rezultatele cercetdrii stiintifice prin acte de | academica

in activitatile de

proprietate intelectuala

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti

Nivel de calificare: 8 CNC
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Aria de competenta

Competente generale si
profesionale conform

standardului de
competenta

Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:

Module/discipline ce conduc la
formarea de competente
generale si profesionale

cercetare

3. Realizarea activitatii
didactico-stiintifice

CG 6. Organizarea si

realizarea activitatii
stiintifico-didactice

11. aplica cadrul normativ aferent domeniului invatdmantului
superior in activitatea profesionala la departament/facultate/
universitate

12. implementa rezultatele cercetarilor, inclusiv proprii 1in
procesul de predare-invatare in cadrul institutiilor de
invatamant superior

Module/discipline de
psihopedagogie

ARIA OCUPATIONALA 1: T

EHNOLOGIA PRODUSEL

OR ALIMENTARE DE ORIGINE VEGETALA

1. Conducerea activitatii
de cercetare-dezvoltare

metodologiei de
cercetare in
domeniului
tehnologiei
produselor

stiintifice experimentale

alimentare de origine

CP 1. Identificarea 13. formula problema de cercetare din domeniul tehnologiei | Module/discipline de metodologia
problemelor produselor alimentare de origine vegetala prin dezvoltarea | cercetarii in domeniul stiintelor
specifice domeniului argumentelor plauzibile ingineresti si tehnologice
tehnologiei
produselor
alimentare de origine
vegetala

CP 2. Stabilirea 14. identifica metodele de cercetare aplicate in cadrul activitatii | Module/discipline de metodologia

cercetdrii iIn domeniul stiintelor
ingineresti si tehnologice; de
control al calitatii alimentelor

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti

Nivel de calificare: 8 CNC

Domeniul de formare profesionala: Procesarea alimentelor
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Competente generale si o
) . profesionale conform Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC Module/discipline ce conduc |a
Aria de competenta . L, . P formarea de competente
’ standardului de Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate: ) .
. generale si profesionale
competenta ’
vegetala
2. Realizarea activitatii de | CP 3. Realizarea 15. efectua cercetari stiintifice in domeniul tehnologiei | Module/discipline de metodologia
cercetare in domeniu cercetarilor teoretice produselor alimentare de origine vegetala in baza abilitatilor | cercetdrii in domeniul stiintelor
si experimentale in analitice personale ingineresti si tehnologice, control
domeniul tehnologiei al calitatii alimentelor
produselor
alimentare de origine
vegetala
CP 4. Elaborarea noilor 16. elabora noi sortimente de produse alimentare de origine | Module/discipline de metodologia
produse si tehnologii vegetald valorificind gandirea inovativa cercetdrii in domeniul stiintelor
17. elabora noi tehnologii de fabricatie a produselor alimentare | ingineresti si tehnologice, control
de origine vegetala valorificand gandirea inovativa al calitatii alimentelor
CP 5. Implementarea 18. organiza transferul de cunostinte si rezultate ale cercetarilor | Module/discipline de tehnici de
rezultatelor stiintifice in procesul de producere cu monitorizarea | scriere si redactare academica,
stiintifice domeniul implementarii acestora etica cercetarii  stiintifice i
industrial/economia integritatea academica
nationala si
internationala

ARIA OCUPATIONALA 2: TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA

1. Conducerea activitatii | CP 6. ldentificarea 19. formula problema de cercetare din domeniul tehnologiei | Module/discipline de metodologia

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti

Nivel de calificare: 8 CNC

Domeniul de formare profesionala: Procesarea alimentelor
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Aria de competenta

Competente generale si
profesionale conform

standardului de

Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:

Module/discipline ce conduc la
formarea de competente
generale si profesionale

competenta
de cercetare-dezvoltare problemelor produselor alimentare de origine animald prin dezvoltarea | cercetarii in domeniul stiintelor
specifice domeniului argumentelor plauzibile ingineresti si tehnologice
tehnologieli
produselor

alimentare de origine
animala

CP 7. Stabilirea 20. identifica metodele de cercetare aplicate in cadrul activitatii | Module/discipline de metodologia
metodologiei de stiintifice experimentale cercetarii in domeniul stiintelor
cercetare in ingineresti si tehnologice, control
domeniului al calitatii alimentelor
tehnologieli
produselor
alimentare de origine
animala

2. Realizarea activitatii de | CP 8. Realizarea 21. efectua cercetari stiintifice in  domeniul tehnologiei | Module/discipline de metodologia
cercetare in domeniu cercetdrilor teoretice produselor alimentare de origine animala in baza atributiilor | cercetdrii in domeniul stiintelor
si experimentale in analitice personale ingineresti si tehnologice, control
domeniul tehnologiei al calitatii alimentelor
produselor
alimentare de origine
animala
CP 9. Elaborarea noilor 22. elabora noi sortimente de produse alimentare de origine | Module/discipline de metodologia

produse si tehnologii

animala valorificand gandirea inovativa

cercetdrii iIn domeniul stiintelor

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti

Nivel de calificare: 8 CNC

Domeniul de formare profesionala: Procesarea alimentelor
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Competente generale si .
p e s ’ Module/discipline ce conduc la

. . profesionale conform Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC
Aria de competenta . } o e s formarea de competente
standardului de Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate: ) .
. generale si profesionale
competenta
23. elabora noi tehnologii de fabricatie a produselor alimentare | ingineresti si tehnologice, control
de origine animala valorificand gandirea inovativa al calitatii alimentelor
CP 10. Implementarea 24. organiza transferul de cunostinte si rezultate ale cercetarilor | Module/discipline de tehnici de
rezultatelor stiintifice in procesul de producere cu monitorizarea | scriere si redactare academica,
stiintifice domeniul implementarii acestora etica cercetdrii  stiintifice  si
industrial/ integritatea academica

economia nationala
si internationala

I
Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti

Nivel de calificare: 8 CNC

Domeniul de formare profesionala: Procesarea alimentelor
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DETALIEREA REZULTATELOR INVATARII, CORESPUNZATOR COMPETENTELOR GENERALE
S| PROFESIONALE, iN TERMENI DE CUNOSTINTE, APTITUDINI, RESPONSABILITATE SI AUTONOMIE
SI STABILIREA NIVELUI MINIM DE COMPETENTA NECESAR DE ATINS/DEMONSTRAT

COMPETENTA GENERALA/PROFESIONALA (CG/CP;.y)

REZULTATE ALE iNVATARII (1-y)

CUNOSTINTE (K)

APTITUDINI (S)

RESPONSABILITATE SI AUTONOMIE

(RA)

Nivelul minim de
competenta necesar de
atins/demonstrat

Rezultatele invatarii, nivel 8 CNC, conform descriptorilor de definire a nivelurilor

https://europa.eu/europass/system/files/2020-05/L

egal%20text-RO.pdf (Anexa 1)

Cunostinte la cel mai avansat nivel
dintr-un domeniu de munca sau de
studiu sau aflate la granita dintre
diferite domenii.

Aptitudinile si tehnicile cele mai avansate si
specializate, inclusiv abilitatea de sinteza si
evaluare, necesara  pentru  rezolvarea
problemelor critice de cercetare si/sau inovare
si pentru extinderea si redefinirea cunostintelor
sau a practicilor profesionale existente.

CG 1. ANALIZA REZULTATELOR CERCETARILOR iN DOMENIU

Demonstrarea unui nivel ridicat de
autoritate, de inovare, de
autonomie, de integritate
stiintifica si profesionalda, precum
sl a unui angajament sustinut pentru
dezvoltarea de noi idei sau
procese aflate in avangarda unor
situatii de munca sau de studiu,

inclusiv Tn materie de cercetare.

Rezultatul invitarii 1. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate realiza documentarea bibliografica la cercetare abordata promovand noi abordari,
initiative, metode si tehnologii.

Kj. Conceptul de dezvoltare durabila
din perspectiva internationala,
europeana si nationala;

Ks. Obiectivele dezvoltarii durabile.

Ks.  Promovarea  industrializarii

durabile si inovatiei.

Si1. Analizeaza documentele ale ONU si UE cu
privire la dezvoltarea durabila.

S,. Analizeaza stadiul actual de dezvoltare al
Republicii Moldova n contextul dezvoltarii
durabile.

Absolventul realizeaza
documentarea  bibliografica la
subiectul de cercetare abordat, prin
coordonare cu conducatorul
membrii comisiei de indrumare.

si

Absolventul:

- stabileste  directiile  de
cercetare in corelare cu
realizarile actuale ale
cercetarii  si  dezvoltarii

tehnologice moderne;

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti
Nivel de calificare: 8 CNC
Domeniul de formare profesionala: Procesarea alimentelor

Aprobat prin ordinul ministrului educatiei si cercetarii nr. 1008 din 11 octombrie 2022

16



https://europa.eu/europass/system/files/2020-05/Legal%20text-RO.pdf

K4. Abordarea

cercetarii.
Instrumente

stiintifica.
Surse

metodologica a

Ks. de cercetare

Ke. informationale  de
documentare bibliografica.
K7. Documentarea bibliografica.

Ks. Comunicarea si etica utilizarii

informatiei.
Ko. Reguli pentru prezentarea
referintelor ~ bibliografice  si

citarea resurselor de informare.

K. Instrumente software de
gestiune a referintelor
bibliografice (EndNote,

Mendeley, Zotero etc.).

S3. ldentificd rolul cercetarii si inovarii in

industrializarea durabila.

Stabileste directiile generale de cercetare la

subiectul investigat.

Aplica in activitatea de cercetare stiintifica

abordarea metodologica teoretica si practica.
Identifica instrumentele potrivite 1in

realizarea activitatii de cercetare stiintifica.

Sa.

Ss.

Se.

S
Ss.

Opereaza cu diverse surse informationale.
Realizeazd documentarea bibliografica prin
utilizarea diferitor surse bibliografice (carti,
reviste, articole stiintifice etc.).

Aplica prevederile cadrului national cu
privire la etica utilizarii informatiei.

Sio. Introduce referintele bibliografice si citeaza
resursele de informare in documentarea
bibliografica.

Si11. Utilizeaza instrumente software de gestiune

a referintelor bibliografice.

So.

- realizeazd documentarea
bibliografica la subiectul
investigat.

CG 2. PLANIFICAREA SI REALIZAREA ACTIVITATILOR DE CERCETARE STIINTIFICA

Rezultatul invatarii 2. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate stabili protocolul activitatii de cercetare stiintifica conform strategiilor si
nevoielor de invatare.

Ki. Elemente specifice in strategia
experimentala.

Ks. Proiectare experimentala.

Ks. Metode si tehnici avansate de
analiza.

Si. Formuleaza ipoteza si stabileste etapele
cercetarii.

S,. Elaboreaza protocolul cercetarii.

Ss.  Stabileste factorii (nivelele si

extreme), variabila sau variabilele de raspuns

valori

Absolventul stabileste protocolul
activitatii de cercetare stiintifica
prin coordonare cu conducatorul si
membrii comisiei de indrumare.

Absolventul:

- elaboreaza protocolul
cercetarii;

- stabileste ~ metodele  si
tehnicile utilizate n

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti
Nivel de calificare: 8 CNC

Domeniul de formare profesionala: Procesarea alimentelor
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etc.
S4. Stabileste metodele si tehnicile utilizate in
cercetare.

cercetare.

Rezultatul invétarii 3. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate stabili metodologia de cercetare prin prisma resurselor disponibile, termenilor
limita si rezultatelor scontate.

Ki.  Strategia si  metodologia | S;. Stabileste metodologia de cercetare. Absolventul stabileste metodologia | Absolventul:

cercetarii. S;. Analizeaza critic metodele de cercetare | de cercetare prin coordonare cu | - identificdi metode si tehnici
K>. Metode de cercetare stiintifica. stiintifica conform specificului de studiu. conducatorul si membrii comisiei de | specifice  tematicii  de
Ks. Protocoale practice de cercetare | Ss. Elaboreaza protocoale de cercetare stiintifica | indrumare. cercetare;

stiintifica. conform obiectivelor prestabilite. - stabileste  protocoale de
Ks. Norme SSM aplicate 1in|S;. Respecta norme de SSM aplicate in cercetare.

laboratoarele de cercetare.

laboratoarele de cercetare.

CG 3. INTERPRETAREA SI DISIMINAREA REZULTATELOR STIINTIFICE

Rezultatul invatarii 4. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate realiza modelarea matematica si prelucrarea statistica a rezultatelor experimentale
cu utilizarea software.

K. Modalitati de  modelare | S;. Aplicd cerintele modelarii matematice a | Absolventul realizeaza autonom | Absolventul realizeaza
matematica a rezultatelor rezultatelor cercetarii. modelarea matematica si | modelarea matematica si
experimentale. Sy. Stabileste parametrii statistici utilizati la | prelucrarea statistica a rezultatelor | prelucrarea  statisticd a

K,. Teste statistice aplicate 1in
analiza rezultatelor
experimentale.
Ks. Tehnici exploratorii multivariate.
K4. Soft-uri de modelare matematica
a rezultatelor cercetarii.
Software-uri  de
statistica a

experimentale.

Ks. prelucrare

rezultatelor

prelucrarea datelor experimentale.
S3. Aplica analiza factoriala a componentilor
principali si analiza discriminantd a datelor
experimentale multi-variante.
Aplica soft-uri de modelare matematica a
datelor experimentale.
Ss. Aplica software-uri de prelucrare statistica a
rezultatelor experimentale.

Aplicd metode grafice de prezentare a

S4

Se.

experimentale.

rezultatelor experimentale.

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti
Nivel de calificare: 8 CNC

Domeniul de formare profesionala: Procesarea alimentelor
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rezultatelor
matematice si

Ke. Interpretarea
modelarii

prelucrarii statistice.

rezultatelor cercetarii.

Rezultatul invitarii 5. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate valorifica si disemina rezultatele cercetarii stiintifice in limba de stat si de
circulatie internationala.

Ki. Participare la  manifestari
stiintifice.
K,. Baze de date pentru centralizarea
rezultatelor activitatii stiintifice.
K. Reguli de scriere/editare a unei
lucrari stiintifice.
Reguli de prezentare

rezultatelor cercetarii.

Ks. al

Si. Identifica manifestari stiintifice din domeniul

de cercetare.

S,. Identifica baze de date pentru centralizarea
rezultatelor activitatii stiintifice (Web of
Science, SCOPUS, Google Academic etc.).
Ss. Scierea articolelor stiintifice spre publicare.

Sa.

Editeaza prezentari/poster
comunicarea rezultatelor la
stiintifice.

pentru
manifestari

Absolventul autonom valorifica si
disemineaza rezultatele cercetarii
stiintifice.

Absolventul:

- redacteaza si editeaza texte
stiintifice in vederea
diseminarii rezultatelor
stiintifice;

- editeaza prezentari, postere
pentru participarea  la
manifestari stiintifice.

CG 4. MANAGEMENTUL PROIECTELOR STIINTIFICE DE CERCETARE, DEZVOLTARE SI INOVARE

Rezultatul invatarii 6. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate concepe si e

labora proiecte stiintifice de cercetare,

dezvoltare si inovare.

Ki. Tipuri de programe de finantare
a proiectelor stiintifice.

Kz. Principii $i mecanisme de
finantare a proiectelor stiintifice.

Ks. Etape principale de
implementare a unui proiect
stiintific.

Ks.  Principiile  managementului

proiectelor stiintifice.

Si.

Sa.

Ss.

Sa.

Ss.

Se.

Analizeazd apeluri si

alege programe

potrivite de finantare a proiectului.
Identificd directia strategicd si obiective

pentru propunerea de proiect.
Stabileste partenerii
proiectului.

pentru

realizarea

Argumenteaza necesitatea si oportunitatea

activitatilor in cadrul proiectului.

implementare a

Identificd echipa de
proiectului.
Stabileste activitdti principale 1n cadrul

Absolventul concepe si elabora
proiecte stiintifice de cercetare,
dezvoltare  si  inovare  prin

coordonare cu echipa proiectului.

Absolventul:
- stabileste scopul principal si
obiective ale proiectului;

- identifica  programul de
finantare a proiectului;
- foloseste diagrama Gantt

sau alte instrumente pentru
elaborarea programului de
realizare a proiectului;

- stabileste rezultate scontate
si impactul socio-economic

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti

Nivel de calificare: 8 CNC
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proiectului si termeni de realizare.
S7. Identificd rezultate scontate si impactul
socio-economic potential al proiectului.
Stabileste riscurile la implementarea
proiectului si modul lor de gestionare.

So. Intocmeste propunere de proiect.

Ss.

al proiectului.

Rezultatul invatarii 7. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate gestiona resursele umane si financiare crednd un climant emotional favorabil in
cadrul echipei proiectului.

Ki. Managementul resurselor umane
si financiare.

K,. Cadrul legislativ privind resurse
umane.

Ks. Cadrul legislativ privind achizitii
publice.

Ks. Proceduri de achizitii de mica
valoare si prin licitatie publica
deschisa.

Si.  Atribuie functiile/posturile in  cadrul
proiectului si distribuie sarcinile.

S;.  Calculeazda volumul finantarii pentru
remunirarea  serviciilor  de  cercetare
stiintifica.

S3. Identifica echipamente si materialele
necesare pentru realizarea proiectului.

Ss.  Calculeaza volumul finantarii pentru

achizitionarea echipamentelor si materialelor.
Ss. Stabileste bugetul total al proiectului si

intocmeste devizul de cheltuieli.

Se. Organizeaza achizitii de echipamente si
materiale  necesare  pentru  realizarea
proiectului.

Absolventul  gestiona  resursele
umane si financiare in cadrul
proiectului  prin coordonare cu

echipa proiectului.

Absolventul:
- argumenteazd volumul de
finantare a proietului;

- stabileste =~ furnizori  de
echipamente si materiale;

- Intocmeste  contractul de
valoare mica la

achizitionarea bunurilor in
baza modelului standard.

Rezultatul invatarii 8. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate monitoriza si evalua activitatile stiintifice in cadrul

proiectelor de cercetare.

K. evaluarea

rezultatelor cercetdrii stiintifice.

Monitorizarea si

K. Evaluarea activitatii stiintifice a
cercetatorilor.

S;. Stabileste etapele monitorizarii si evaluarii.

S,. Aplica proceduri si criterii de evaluare a
rezultatelor cercetarii stiintifice.

S3. Aplicd proceduri si criterii de evaluare a

Absolventul
evalueaza activitdtile stiintifice in
cadrul proiectelor de cercetare, prin
coordonare cu echipa proiectului.

monitorizeaza  si

Absolventul:
- elaboreaza  rapoarte  de
activitate;
- utilizeazd  proceduri  si

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti
Nivel de calificare: 8 CNC
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Ks; Raportarea si  diseminarea
rezultatelor stiintifice din cadrul

proiectului de cercetare.

Sa.
Ss.

performantelor cercetatorilor.
Elaboreaza rapoarte de activitate.
Stabileste actiuni corective in urma evaluarii
proiectului.

criterii  de evaluare a
rezultatelor cercetarii
stiintifice si performantelor
cercetatorilor.

CG 5. APLICAREA PRINCIPIILOR ETICII SI INTEGRITATII STIINTIFICE iN ACTIVITATILE DE CERCETARE

Rezultatul invatarii 9. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate aplica principiile eticii si integritatii academice in cercetarea stiintifica si
diseminarea rezultatelor.

Ki. Cadrul legislativ national al
eticii si integritatii academice.
Principiile codului de etica si
integritafii academice.
Deontologie profesionala 1in
cercetarea stiintifica.

Cerintele privind plagiatul,
autoplagiatul si frauda
academica.

Ka.

Kas.

Ka,

Si.

Sa.

Sa.

Sa.

Ss.

Respecta cadrul legislativ national al eticii si
integritatii academice.
Aplica principiile de etica si integritate
stiinfifica 1n  gestionarea  publicatiilor
deschise.
Aplica principiile de eticd si integritate
stiintifica la elaborarea textelor stiintifice/
academice pe domeniul de cercetare.
Respectda  regulile de  deontologie
profesionald 1n activitatea de cercetare.
Aplica standarde de bune practici pentru
respectarea codului de etica si realizarea
integritagii stiingifice la scrierea lucrarilor
stiintifice.

A

Absolventul in  mod autonom
respectd  principiile  eticii  §i
integritatii academice In cercetarea
stiintifica si diseminarea
rezultatelor.

Absolventul:

- respectd cadrul legislativ al
codului  de etica i
integritdfii academice in

activitatea de cercetare;

- aplica standarde de bune
practici pentru respectarea
codului de etica si realizarea

integritatii  stiintifice  In
gestionarea publicatiilor
deschise si scrierea

lucrarilor stiintifice.

Rezultatul invatarii 10. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate valorifica rezultatele cercetarii stiintifice prin acte de proprietate intelectuala.

Ki. Acte legislative nationale si
internationale privind drepturile
de proprietate intelectuala.

K. Reguli de elaborare si depunere

al actelor de proprietate

Si.

Sa.

Respectd actele legislative nationale si
internationale ~ privind  drepturile  de
proprietate intelectuala.

Analizeaza actele de proprietate intelectuala
nationale si internationale.

Absolventul valorifica rezultatele
cercetarii stiintifice prin acte de
proprietate intelectuala, prin

coordonare cu coautorii inventiei.

Absolventul elaboreaza un act
de proprietate intelectuala.

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti
Nivel de calificare: 8 CNC
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intelectuala. S3. Elaboreaza si depune acte de proprietate
intelectuala.

CG 6. ORGANIZAREA SI REALIZAREA ACTIVITATILOR STIINTIFICO-DIDACTICE

Rezultatul invatarii 11. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate aplica cadrul normativ aferent domeniului invatamantului superior in activitatea
profesionala la departament/facultate/universitate.

Ki. Cadrul normativ legal 1n| S;. Aplica prevederile cadrului normativ legal | Absolventul aplica autonom cadrul | Absolventul:

Tnvatamantul superior. in Invatamantul superior in activitatea | normativ aferent domeniului | - aplica fidel prevederile

K. Procesele desfasurate in cadrul profesionala. invatamantului superior in cadrului normativ legal n
institutiilor ~ de  Tnvatamént | S;,.  Respecta  logigramele  proceselor | activitatea profesionald la invatamantul superior in
superior. desfasurate in cadrul institutiilor de | departament/facultate/ universitate. activitatea profesionala;

Ks Documentarea proceselor invatamant superior. - aplica formularele
desfasurate in cadrul institutiilor | S3.  Aplica  formularele =~ documentelor documentelor implementate
de Tnvatamant superior. implementate la nivel de institutie in la nivel de institutie in

activitatea profesionald. activitatea profesionala.
Sa. Elaboreaza propuneri de

imbunatatire/optimizare a proceselor si

documentelor institutionale.

Rezultatul Tnvatarii 12. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate implementa rezultatele cercetarilor, inclusiv proprii in procesul de predare-
Tnvatare Tn cadrul institutiilor de invatamant superior.

Ki. Transpunerea rezultatelor | S;. Implementeaza rezultatele cercetarilor | Absolventul implementeaza | Absolventul:
cercetarilor Tn  domeniu in recunoscute in procesul de predare- autonom rezultatele cercetarilor, | - implementeaza  rezultatele
procesul didactic. invatare. inclusiv proprii Tn procesul de | cercetarilor in cadrul
K,.  Implicarea  studentilor 1n | S,. Dezvoltd cursuri universitare teoretice si predare-invatare  in  cadrul | activitatilor didactice
procesul de cercetare. aplicative noi cu implementarea ulterioara institutiilor ~de  invatamant | aplicative;
n procesul didactic. superior. - dezvolta cel putin o lucrare
S;. Asigura suport metodologic si stiintific didactico-metodica cu
cadrelor didactice tinere. caracter aplicativ.

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti

Nivel de calificare: 8 CNC
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Ss. Implica studentii in activitatea de cercetare
prin ncadrare in proiecte stiintifice.

Coordoneaza activitatea de elaborare a
proiectelor si a publicatiilor stiintifice ale
studentilor.

Ss.

ARIA OCUPATIONALA 1: TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE VEGETALA

CP 1. IDENTIFICAREA PROBLEMELOR SPECIFICE DOMENIULUI TEHNOLOGII PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE VEGETALA

Rezultatul invatarii 13. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate formula problema de cercetare din domeniul tehnologiei produselor alimentare
de origine vegetala prin dezvoltarea argumentelor plauzibile.

Ki. Etapa conceperii procesului | S;. Analizeaza etapa de concepere a procesului | Absolventul formuleaza problema | Absolventul:

cercetarii. cercetarii. de cercetare prin dezvoltarea | - formuleaza problema de
K,.  Relevanta  problemei  de | S;. Argumenteaza problema de cercetare. argumentelor plauzibile, in| cercetare;

cercetare. S;.  Formuleazd obiectivele si  ipotezele | coordonare cu conducatorul si | - realizeaza studiu privind
Ks.  Obiectivele si  ipotezele cercetarii. membrii comisiei de indrumare. stabilirea literaturii de

cercetarii. Ss4. Realizeaza studiu privind stabilirea literaturii specialitate utilizate in
Kis.  Recenzarea literaturii  de de specialitate utilizate Tn cercetare. cercetare.

specialitate pertinente.

CP 2. STABILIREA METODOLOGIEI DE CERCETARE TN DOMENIU TEHNOLOGII PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE VEGETALA

Rezultatul invatarii 14. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate identifica metodele de cercetare aplicate in cadrul activitatii stiintifice
experimentale.

Ki. Metode spectrofotometrice
spectroscopice de analiza.
Metode refractometrice

polarimetrice de analiza.

Ko.

si

si

Ks. Metode optice si electro-analitice

de analiza.

K;. Metode cromatografice

de

Si1.  Argumenteaza metodele de cercetare
conform obiectivelor stabilite.
S;. Adapteazd metode de cercetare din alte
domenii stiintifice.

Elaboreaza noi metode de
pertinente domeniului.

Sa. cercetare

Absolventul identificd metodele de
cercetare  aplicate in  cadrul
activitatii stiintifice experimentale,
prin coordonare cu conducatorul si
membrii comisiei de Tndrumare.

Absolventul selecteaza
metode de cercetare in
conformitate cu obiectivele
prestabilite.

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti
Nivel de calificare: 8 CNC
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separare si analiza.

CP 3. REALIZAREA CERCETARILOR TEORETICE SI EXPERIMENTALE TN DOMENIUL TEHNOLOGIEI PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE VEGETALA

Rezultatul invatarii 15. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate efectua cercetari stiintifice in domeniul tehnologiei produselor alimentare de
origine vegetald in baza abilitatilor analitice personale.

K. Esantionarea probelor.

K;. Metode si protocoale
cercetare stiintifica.

Ks. Analiza datelor experimentale.

Ks.

de

Interpretarea $i  argumentarea
datelor experimentale.

Si. Preleveaza esantioane pentru determindri de
laborator.

S;. Efectueaza cercetiri conform metodelor si
protocoalelor prestabilite.

Ss. Prelucreaza datele experimentale.

Ss.  Interpreteaza  si
experimentale.

Ss. Elaboreazd rapoarte stiintifice cu formularea
de concluzii.

argumenteaza  datele

Absolventul efectueaza cercetari
stiintifice In domeniul tehnologiei
produselor alimentare de origine
vegetald in  coordonare
inginerul responsabil.

cu

Absolventul:

- preleveaza esantioane  si
efectueaza cercetari
stiintifice;

- elaboreaza rapoarte

stiintifice cu formularea de
concluzii.

CP 4 ELABORAREA NOILOR PRODUSE SI TEHNOLOGII

Rezultatul invatarii 16. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate elabora noi sortimente de produse alimentare de origine vegetala valorificand
gandirea inovativa.

Kj. Strategii de dezvoltare a noilor
produse alimentare.

Dezvoltare  de  produse
alimentare cu potential functional
si nutraceutic.

Evaluarea potentialului
nutraceutic/functional, sigurantei

Ko.

Kas.

sau stabilitatii la pastrare a noilor
produse alimentare.

Si. Aplica criteriile de noutate in elaborarea de
noi sortimente de produse alimentare.
S,. Efectueaza cercetdri cu privire la stabilirea
potentialului nutraceutic/functional, sigurantei
sau stabilitatii la pastrare a noilor produse
alimentare.
Elaboreaza

Ss. recomandari tehnologice de

obtinere a produselor alimentare noi.

Absolventul elaboreaza autonom
noi  sortimente de  produse
alimentare de origine vegetala.

Absolventul:

- stabilirea potentialului
nutraceutic/functional,
sigurantei sau stabilitatii la
pastrare a noilor produse
alimentare;

- elaboreaza recomandari

privind obtinerea de noi

produse alimentare.

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti
Nivel de calificare: 8 CNC
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Rezultatul invatarii 17. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate elabora noi tehnologii de fabricatie a produselor alimentare de origine vegetala
valorificand gandirea inovativa.

Ki. Dezvoltarea unor tehnologii
emergente pentru obfinerea de
produse alimentare.

Impactul tehnologiilor
emergente asupra constituentilor
alimentelor, Tn special asupra

compusilor biologic activi.

Ko.

Si.

So.

Aplica criteriile de noutate in elaborarea de
tehnologii emergente pentru obtinerea de
produse alimentare, care sa contribuie la
cresterea calitdtii vietii prin nutritie, sdnatate
sl produse specializate destinate unor categorii
vulnerabile de consumatori.

Efectueaza cercetdri stiintifice in vederea
stabilirii impactului tehnologiilor emergente
asupra constituentilor alimentelor, in special
asupra compusilor biologic activi.

Absolventul elaboreazd autonom
noi tehnologii de fabricatie a
produselor alimentare de origine
vegetala.

Absolventul:

- stabileste impactului
tehnologiilor emergente
asupra constituentilor
alimentelor;

- propune recomandari in
vederea utilizarii

tehnologiilor emergente de

fabricare a  produselor
alimentare  de  origine
vegetala.

CP 5. IMPLEMENTAREA REZULTATELOR STIINTIFICE iN DOMENIUL INDUSTRIAL/ECONOMIA NATIONALA SI INTERNATIONALA

Rezultatul invatarii 18. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate organiza transferul de cunostinte si rezultate ale cercetarilor stiintifice In procesul
de producere abilitatilor analitice personale de producere cu monitorizarea implementarii acestora.

Ki. Valoarea aplicativd a cercetrii

stiintifice.

Ko Etapele si algoritmul de
implementare a  rezultatelor
stiintifice.

Ks. Evaluarea impactului socio-

economic al inovatiei.

Si.

Sa.

Ss.

Sa.

Argumenteaza relevanta aplicativa a cercetarii
stiintifice in sisteme tehnice, organizatorice si
manageriale.

Realizeaza implementarea  rezultatelor
cercetarii stiintifice Tn domeniul industrial/
economia nationald si internationala.
Apreciaza efectul socio-economic obtinut in
urma implementarii inovatii.

Propune directii de dezvoltare a proceselor
tehnologice si  Imbunatatirea produselor
alimentare.

Absolventul organizeaza impreuna
cu echipa transferul de cunostinte
si rezultate ale cercetarii stiintifice
n procesul de producere.

Absolventul:

- argumenteaza relevanta
aplicativa a  cercetarii
stiintifice;

- realizeaza actul de
implementare a inovatiei in
industrie  cu  evaluarea

eficientei implementarii.

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti

Nivel de calificare: 8 CNC
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ARIA OCUPATIONALA 2: TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA

CP 6. IDENTIFICAREA PROBLEMELOR SPECIFICE DOMENIULUI TEHNOLOGII PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA

Rezultatul invatarii 19. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate formula problema de cercetare din domeniul tehnologiei produselor alimentare
de origine animala prin dezvoltarea argumentelor plauzibile.

Ki. Etapa conceperii procesului | S;. Analizeaza etapa de concepere a procesului | Absolventul formuleaza problema de | Absolventul:

cercetarii. cercetarii. cercetare prin dezvoltarea | - formuleaza problema de
K,.  Relevanta  problemei  de | S,. Argumenteaza problema de cercetare. argumentelor plauzibile, in | cercetare;

cercetare. S3.  Formuleazd obiectivele si ipotezele | coordonare cu conducdtorul si | -realizeazd studiu privind
Ks.  Obiectivele si  ipotezele cercetarii. membrii comisiei de indrumare. stabilirea literaturii  de

cercetarii. Ss. Realizeaza studiu privind stabilirea literaturii specialitate  utilizate  n
Ks.  Recenzarea literaturii  de de specialitate utilizate Tn cercetare. cercetare.

specialitate pertinente.

CP 7. STABILIREA METODOLOGIEI DE CERCETARE TN DOMENIU TEHNOLOGII PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA

Rezultatul invatarii 20. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate identifica metodele de cercetare aplicate in cadrul activitatii stiintifice
experimentale.

Ki. Metode spectrofotometrice si | S;.  Argumenteaza metodele de cercetare | Absolventul identifica metodele de | Absolventul selecteaza
spectroscopice de analiza. conform obiectivelor stabilite. cercetare aplicate in cadrul activitatii | metode de cercetare 1n
K. Metode refractometrice si | S;. Adapteaza metode de cercetare din alte | stiintifice experimentale, prin | conformitate cu obiectivele
polarimetrice de analiza. domenii stiintifice. coordonare cu conducatorul si | prestabilite.
Ks. Metode optice si electro-analitice | S;.  Elaboreaza noi metode de cercetare | membrii comisiei de indrumare.
de analiza. pertinente domeniului.
Ki;.  Metode cromatografice de
separare si analiza.

CP 8. REALIZAREA CERCETARILOR TEORETICE SI EXPERIMENTALE TN DOMENIUL TEHNOLOGIEI PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA

Rezultatul invatarii 21. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate efectua cercetari stiintifice in domeniul tehnologiei produselor alimentare de
origine animala in baza abilitatilor analitice personale.

Ki. Esantionarea probelor. Si. Preleveaza esantioane pentru determindri de | Absolventul efectueaza cercetari | Absolventul:

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti

Nivel de calificare: 8 CNC
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K;. Metode si protocoale de
cercetare stiintifica.

Ks. Analiza datelor experimentale.

K. Interpretarea si argumentarea

datelor experimentale.

laborator.

Sy. Efectueaza cercetdri conform metodelor si
protocoalelor prestabilite.

Ss. Prelucreaza datele experimentale.

Ss.  Interpreteazd  si
experimentale.

Ss. Elaboreaza rapoarte stiintifice cu formularea
de concluzii.

argumenteaza  datele

stiintifice in domeniul tehnologiei
produselor alimentare de origine
animala Tn coordonare cu inginerul
responsabil.

- preleveazd esantioane  si
efectueaza cercetari
stiintifice;

- elaboreaza rapoarte

stiintifice cu formularea de
concluzii.

CP 9. ELABORAREA NOILOR PRODUSE SI TEHNOLOGII

Rezultatul invatarii 22. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate elabora noi sortimente de produse alimentare de origine animala valorificand
gandirea inovativa.

Kj. Strategii de dezvoltare a noilor
produse alimentare.

Dezvoltare  de  produse
alimentare cu potential functional
si nutraceutic.

Evaluarea potentialului
nutraceutic/functional, sigurantei
sau stabilitdtii la pastrare a noilor
produse alimentare.

Ko.

Kas.

S1. Aplica criteriile de noutate in elaborarea de
noi sortimente de produse alimentare.

S,. Efectueaza cercetdri cu privire la stabilirea
potentialului nutraceutic/functional, sigurantei
sau stabilitatii la pdstrare a noilor produse
alimentare.

S3. Elaboreaza recomandari tehnologice de
obtinere a produselor alimentare noi.

Absolventul elaboreazd autonom
noi  sortimente de  produse
alimentare de origine animala.

Absolventul:

- stabilirea potentialului
nutraceutic/functional,
sigurantei sau stabilitatii la
pastrare a noilor produse
alimentare;

- elaboreaza recomandari
privind obtinerea de noi
produse alimentare.

Rezultatul invatarii 23. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate elabora noi tehnologii de fabricatie a produselor alimentare de origine animala
valorificand gandirea inovativa.

Ki. Dezvoltarea unor tehnologii
emergente pentru obtinerea de
produse alimentare.

Impactul tehnologiilor

emergente asupra constituentilor

Ko.

Si. Aplicd criteriile de noutate in elaborarea de
tehnologii emergente pentru obtinerea de
produse alimentare, care sa contribuie la
cresterea calitdtii vietii prin nutritie, sdnatate
si produse specializate destinate unor categorii

Absolventul elaboreaza | Absolventul:
autonom noi tehnologii de | - stabileste impactului
fabricatie a produselor | tehnologiilor emergente asupra

alimentare de origine animala.

constituentilor alimentelor;
- propune

recomandari n

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti
Nivel de calificare: 8 CNC
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alimentelor, in special
compusilor biologic activi.

asupra

vulnerabile de consumatori.

Efectueaza cercetdri stiintifice in vederea
stabilirii impactului tehnologiilor emergente
asupra constituentilor alimentelor, in special
asupra compusilor biologic activi.

vederea utilizarii tehnologiilor
emergente de fabricare a
produselor  alimentare  de
origine animala.

CP 10. IMPLEMENTAREA REZULTATELOR STIINTIFICE iN DOMENIUL INDUSTRIAL/ECONOMIA NATIONALA SI INTERNATIONALA

Rezultatul invatarii 24. Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate organiza transferul de cunostinte si rezultate ale cercetarilor stiintifice In procesul
de producere cu monitorizarea implementarii acestora.

Ki. Valoarea aplicativd a cercetarii

stiintifice.

Ko. Etapele si algoritmul de
implementare a  rezultatelor
stiintifice.

Ks. Evaluarea impactului socio-

economic al inovatiei.

Si. Argumenteaza relevanta aplicativa a cercetarii

stiintifice in sisteme tehnice, organizatorice si
manageriale.

Realizeaza implementarea rezultatelor
cercetarii stiintifice in domeniul industrial/
economia nationald si internationala.

. Apreciaza efectul socio-economic obtinut in

urma implementarii inovatii.

. Propune directii de dezvoltare a proceselor

tehnologice  si
alimentare.

imbundtdtirea  produselor

Absolventul organizeaza
impreuna cu echipa transferul de
cunostinte si rezultate ale
cercetdrii stiintifice in procesul
de producere.

Absolventul:

- argumenteaza relevanta
aplicativa a cercetarii
stiintifice;

- realizeaza actul de

implementare a inovatiei in
industrie cu evaluarea
eficientei implementarii.

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti
Nivel de calificare: 8 CNC
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CERINTE SI CRITERII DE EVALUARE

A REZULTATELOR INVATARII iN VEDEREA ATRIBUIRII CALIFICARII

. CERINTE GENERALE
o CERINTE DESCRIPTORI
1. | Conditii de | Realizarea integrald a Planului de invatdmant la programul de doctorat.
admitere  pentru | Realizarea a 5 publicatii stiintifice inregistrate in depozite electronice
evaluarea finala internationale, nationale si institutionale, din care cel putin 3 articole
publicate in minimum 2 reviste stiintifice aprobate de ANACEC si
minimum 2 comunicdri la conferinte publicate in lucrarile acestora, din
care una internationald.
Au obtinut un grad de similitudine acceptabil dupd urmarea verificarii
tezei de doctorat la plagiat.
2. | Forma de evaluare
finala 2 | Sustinerea publica a tezei de doctorat.
rezultatelor ’
invatarii
3. | Conditii Organizarea si desfasurarea procesului de finalizare a studiilor
organizatorice  de | superioare de doctorat se realizeazi in conformitate cu prevederile
realizare a | actelor normative.
eval}l arjl..ﬁnale ¥ | Comisia de doctorat este propusd de Consiliul scolii doctorale si
certificarii 3 et e i i
calificirii aprobatd de Consiliul stiintific.
Comisia de doctorat este alcatuita din cel putin 5 membri: presedintele,
ca reprezentant al institutiei care a inmatriculat studentul-doctorand,
conducatorul de doctorat si cel putin 3 referenti oficiali, din tarad sau de
peste hotare, specialisti in domeniul in care a fost elaborata teza de
doctorat si din care cel putin 2 1si desfasoara activitatea in afara
institutiei care a inmatriculat studentul-doctorand.
Sustinerea tezei de doctorat poate avea loc numai dupa evaluarea sa de
catre toti membrii comisiei de doctorat si in prezenta a cel putin 4
dintre acestia, cu participarea obligatorie a presedintelui comisiei si a
conducdtorului de doctorat.
4. | Cerinte  generale | Procesul de sustinere a tezei de doctorat respectd proceduri stabilite de

fata de modalitatea
de evaluare i
instrumentele
utilizate Tn procesul
de evaluare

regulamente institutionale proprii ale organizatiei din domeniile
cercetdrii si inovdrii, In care se stipuleazd modalitatea, cerintele si
termenele de realizare a sustinerii publice a tezei de doctorat.
Sustinerea publica include obligatoriu o sesiune de intrebari din partea
membrilor comisiei de doctorat si a publicului.

Pe baza sustinerii publice a tezei de doctorat si a rapoartelor
referentilor oficiali, comisia de doctorat evalueaza si delibereaza
asupra calificativului pe care urmeaza sa il atribuie tezei de doctorat.

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti
Nivel de calificare: 8 CNC
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Nr.
crt.

CERINTE

DESCRIPTORI

Cerinte  generale
fata de evaluatori

Membrii comisiei de doctorat au titlul de doctor si au cel putin functia
stiintifico-didacticd de conferentiar universitar sau de cercetator
stiintific coordonator, ori au calitatea de conducator de doctorat, in tara
sau in strainatate.

In calitate de membri ai Comisiilor de sustinere publici a tezei/lucrarii
de sintezad sunt desemnate, in conformitate cu cadrul normativ,
persoane care au publicatii in domeniul/problematica lucrarii evaluate
(tematica, metodologie sau alte aspecte similare), inclusiv care sunt
autori a minimum 3 lucrari stiintifice publicate n ultimii 5 ani.

Cel putin unul dintre membrii comisiei de sustinere publicd a tezei de
doctorat trebuie sd fie autori de publicatii stiintifice incluse in baze de
date nationale si internationale, a caror lista este elaboratd si aprobatd
de catre ANACEC.

In cazul sustinerii tezei de doctorat, minimum doi dintre membrii
comisiei vor fi din afara organizatiei din domeniile cercetarii si
inovarii in care candidatul a efectuat cercetarile stiintifice
postdoctorale, din care cel putin unul — de peste hotare. Membrii
comisiilor de sustinere publicad a tezei nu trebuie sa se afle in conflict
de interese cu candidatul sau cu conducdtorul de doctorat al acestuia.

Cerinte normative
privind certificarea
calificarii

Acordarea titlului de doctor este propusd de Comisia de doctorat si
confirmatd de autoritatea nationalda abilitatd pentru confirmarea
titlurilor stiintifice, spre validare.

In baza validarii propunerii si aprobarii de acordare a titlului stiintific
de doctor de catre autoritatea nationala abilitatd pentru confirmarea
titlurilor stiintifice, institutia care a Tnmatriculat studentul-doctorand
conferd, prin decizia rectorului, titlul stiintific de doctor si elibereaza
diploma de doctor, conform legislatiei in vigoare.

2. FORMELE DE EVALUARE A REZULTATELOR INVATARII iN VEDEREA
ATRIBUIRII CALIFICARII

Studiile superioare de doctorat, ciclul 111, se finalizeaza cu sustinerea publica tezei de doctorat.

Rezultatele invatarii evaluate prin Teza de doctorat

Prin Teza de doctorat, vor fi evaluate urmatoarele rezultate ale invatarii:

Nr. Rezultate ale invatarii
crt. | Absolventul poate:
1. | Realiza documentarea bibliografica la subiectul de cercetare abordatd promovind noi
abordari, initiative, metode si tehnologii
2. | Stabili protocolul activitatii de cercetare stiintifica conform strategiilor si nevoilor de invatare
3. | Stabili metodologia de cercetare prin prisma resurselor disponibile, termenilor limitd si

rezultatelor scontate

Standard de calificare: Doctor in Stiinte ingineresti

Nivel

de calificare: 8 CNC
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4. | Realiza modelarea matematica si prelucrarea statistici a rezultatelor experimentale cu
utilizarea software

5. | Valorifica si disemina rezultatele cercetarii stiintifice in limba de stat si de circulatie
internationala

6. | Concepe si elabora proiecte stiintifice de cercetare, dezvoltare si inovare

7 Gestiona resursele umane si financiare creand un climat emotional favorabil in cadrul echipei

~ | proiectului

8. | Monitoriza si evalua activitatile stiintifice in cadrul proiectelor de cercetare
Aplica principiile eticii §i integritdtii academice In cercetarea stiintifica si diseminarea
rezultatelor

10. | Valorifica rezultatele cercetarii stiintifice prin acte de proprietate intelectuala

11 Aplica cadrul normativ aferent domeniului invatamantului superior in activitatea profesionald
la departament/facultate/universitate

12, Implementa rezultatele cercetarilor, inclusiv proprii Tn procesul de predare-invatare in cadrul
institutiilor de invatamant superior

ARIA OCUPATIONALA 1: TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE
VEGETALA

13 Formula problema de cercetare din domeniul tehnologiei produselor alimentare de origine
vegetala prin dezvoltarea argumentelor plauzibile

14. | Identifica metodele de cercetare aplicate in cadrul activitatii stiintifice experimentale

15, Efectua cercetari stiintifice In domeniul tehnologiei produselor alimentare de origine vegetala
n baza abilitatilor analitice personale

16, Elabor'a noi sortimente de produse alimentare de origine vegetala valorificind gandirea
inovativa

17 Elabora noi tehnologii de fabricatie a produselor alimentare de origine vegetala valorificand
gandirea inovativa

18, Organiza transferul de cunostinte si rezultate ale cercetdrilor stiintifice in procesul de
producere cu monitorizarea implementdrii acestora

ARIA OCUPATIONALA 2: TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE
ANIMALA

19 Formula problema de cercetare din domeniul tehnologiei produselor alimentare de origine
animala prin dezvoltarea argumentelor plauzibile

20. | Identifica metodele de cercetare aplicate in cadrul activitatii stiintifice experimentale

1. Efectua cercetari stiintifice in domeniul tehnologiei produselor alimentare de origine animala
n baza abilitatilor analitice personale

99, Elabor'a noi sortimente de produse alimentare de origine animala valorificind gandirea
inovativa

93, Elabora noi tehnologii de fabricatie a produselor alimentare de origine animala valorificAnd
gandirea inovativa

24, Organiza transferul de cunostinte si rezultate ale cercetdrilor stiintifice in procesul de

producere
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3. CRITERIILE DE EVALUARE A REZULTATELOR INVATARII SI DESCRIPTORII PENTRU TEZA DE DOCTORAT

Descriptorii sunt aplicati pentru stabilirea nivelului rezultatelor invatarii demonstrate de catre candidat prin Teza de doctorat. Descriptorii explica
semnificatia calificativului acordat candidatului pentru prezentarea si sustinerea tezei de doctorat. Descriptorii de nivel se utilizeazd de catre Comisia
de doctorat in procesul de evaluare si atribuire a calificativului alocat corespunzator nivelului de solutionare a problemei de cercetare (conform

Regulamentului  de atribuire a calificativelor tezelor de doctorat, aprobat prin ordinul MECC nr. 514 din 05.12.2017
https://mecc.gov.md/sites/default/files/ordin_regulament_calificative.pdf.
Criterii de Calificativul/Descriptori
evaluare Excelent Foarte bine Bine Satisficitor Nesatisfacitor
1 2 3 4 5 6
Noutatea si Problema de cercetare, | — Problema de | — Problema de cercetare, | — Problema de cercetare, scopul | - Problema de cercetare,
originalitatea scopul si obiectivele sunt| cercetare, scopul si scopul si obiectivele sunt si obiectivele sunt limitate in scopul si obiectivele nu
lucririi absolut  originale  sau | obiectivele sunt | partial originale sau | originalitate si creativitate. sunt creative sau u sunt
creative, cu idei inovative. originale sau creative. creative. — Cercetare reprezinta 0 noi.
Este exploratd o tematica | — Tema de cercetare | —Tema de  cercetare | abordare noui a unor | - Se dubleazi totalmente sau
originala, practic | reprezinti o abordare | reprezinti o abordare | probleme bine cunoscute sinu | in mare parte cercetarile
nestudiatd, cu deschidere | originali a  unei | completamente nouid a | contribuie semnificativ la | anterioare.
inter- sau multidisciplinar, |  probleme putin unei probleme relativ | dezvoltarea stiintei. - Tema de cercetare nu este
incluz&nd ide inovatoare. studiate. cunoscute. noua si originald sau are la
bazd concepte stiintifice
depasite.
Suportul Scopul lucrarii este clar | - Scopul lucrarii este | - Scopul lucrarii este in | - Scopul lucrarii nu este | - Scopul lucrdrii nu este
metodologic definit si focusat. clar definit, bine | cea mai mare parte clar | suficient de clar definit, clar definit sau focusat si

al cercetarii

Obiectivele cercetarii
permit realizarea
completi a  scopului
enuntat.

Cadrul  de  cercetare
denota o gandire creativa.
Descrierea s
argumentarea alegerii

focusat si corespunde
temei tezei.

- Obiectivele cercetarii
permit aproape in
intregime realizarea
scopului.

- Cadrul de cercetare
este logic.

definit, bine focusat si

corespunde, 1n mare
parte, temei tezei.
- Obiectivele cercetarii

permit realizare partiald
a scopului enuntat.

- Cadrul de cercetare este
suficient de logic.

corespunde partial temei de
cercetare, fiind slab focusat.
Obiectivele permit 0
realizare  insuficientd a
scopului enuntat sau sunt
semnificativ. mai extinse
decat necesarul solicitat

nu corespunde temei

tezei.

- Obiectivele nu corespund

sau nu acoperda toate
aspectele scopului
enuntat.
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abordarilor,  metodelor,
procedurilor, tehnicilor

pentru Tndeplinirea scopului.

1 2 3 4 5 6
Suportul utilizate este adecvata si | - Abordarile, metodele, | - Descrierea si | - Cadrul de cercetare este | - Cadrul de cercetare nu

metodologic exhaustiva. procedurile, tehnicile | argumentarea alegerii | prezentat satisfacator. este definit.

al cercetirii Problemele de cercetare | utilizate sunt descrise | abordarilor,  metodelor, | - Descrierea si | - Descrierea si
sunt inovative, foarte bine | bine, iar argumentarea | procedurilor,  tehnicilor | argumentarea alegerii argumentarea alegerii
argumentate si conectate selectarii  lor  este este Tn cea mai mare parte abordarilor, metodelor, abordarilor,  metodelor,
logic la cadrul teoretic. convingatoare. adecvata. procedurilor,  tehnicilor | procedurilor,  tehnicilor
Analiza demonstreaza o | - Problemele de | - Problemele de cercetare | utilizate  sunt  putin | utilizate lipseste sau este
excelenta stapanire a | cercetare sunt bine | sunt argumentate si| adecvate. sumara.
metodelor alese, este | argumentate si | conectate la  cadrul | - Problemele de cercetare | - Problemele de cercetare
creativa, sistematica, conectate  logic la teoretic. sunt argumentate, dar sunt formulate
precisa si fiabila. cadrul teoretic. - Analiza demonstreaza o | insuficient conectate la | nesatisfacator si nu sunt
Metodologia  cercetdrii | - Analiza demonstreaza | buna stapanire a | cadrul teoretic. legate de cadrul teoretic.
corespunde scopului, | o foarte buna stapanire | metodelor alese, fiind | - Analiza demonstreaza | - Metodologia studiului si
metodele utilizate permit | a metodelor alese, | precisa si fiabila. stapanirea metodelor metodele de cercetare
realizarea completd a | fiind sistematica, | - Metodologia  cercetarii | alese si fiabilitatea, dar nu | utilizate nu corespund
obiectivelor. precisa si fiabila. corespunde scopului, dar | este in totalitate scopului si obiectivelor.
Unele  metode  sunt | - Metodologia cercetarii | metodele utilizate nu | sistematicd si prezintd | - Analiza demonstreaza
inovative si  originale, | corespunde scopului, permit decat realizarea | unele erori de precizie. lipsa sau slaba stapanire a
aplicate pentru prima | metodele utilizate | partiala a obiectivelor. - Metodele de analiza metodelor alese.
data. permit realizarea | - Metodele de analiza | statisticd a rezultatelor | - Descrierea metodologiei
Metodele de  analiza | obiectivelor. statisticd a rezultatelor | corespund partial tipului si metodelor de cercetare
statistica corespund | - Metodele de analiza | corespund tipului | studiului sau sunt aplicate | contine erori.
tipului  studiului  sunt | statistica a rezultatelor | studiului, dar nu sunt| cuerori. - Metodele de  analiza
suficiente pentru o | corespund tipului | suficiente pentru 0 statistica a rezultatelor nu
abordare exhaustiva si | studiului si  sunt | abordare exhaustiva. corespund metodologiei
originala. suficiente pentru o studiului, sunt Tnvechite

abordare exhaustiva.

sau aplicate eronat.
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1 2 3 4 5 6
Relevanta —Toate rezultatele sunt | — Majoritatea — Rezultate stiintifice | — Foarte putine rezultate | — Lipsa rezultatelor
stiintifica a relevante si sunt descrise rezultatelor sunt relevante si noi la scard stiintifice  relevante la stiintifice relevante si noi
rezultatelor clar si concis. relevante, descrise clar | nationala. scara internationala i | la scara nationala.

— Interpretarea rezultatelor si concis, sunt noi la | — Rezultatele sunt | nationala. — Rezultatele nu sunt clar
este concisa, precisa. nivel national, 1iar | prezentate in mod clar si | —Unele subiecte majore explicate.

— Concluziile/propunerile unele idei sunt | concis. sunt descrise inexact. — Concluziile/propunerile
sunt relevante si se | inovative si la mivel | —Interpretarea rezultatelor | — Interpretarea relevanti a | nu se bazeazi pe
bazeazi clar pe rezultatele | international. este  prea  succintd/ | rezultatelor deseori | rezultatele obtinute si nu
obtinute. — Interpretarea excesiva; necesitatea unui lipseste. reflecta scopul si

— Rezultatele ofera | rezultatelor este | grad mai mare de concizie | — Concluziile/propunerile obiectivele trasate.
rispunsuri complexe la | suficientd, cu putine | in prezentarea | nu se bazeazi in | —Cercetarea nu  oferd
problemele de cercetare. erori. constatdrilor/ rezultatelor | Tntregime pe rezultatele | rispunsuri suficiente la

— Cercetarea are contributii | — Concluziile/ majore. obtinute si reflecta partial problemele de cercetare.
teoretice sau empirice | propunerile se bazeaza | —Unele inexactitati si | scopul si  obiectivele | — Cercetarea aduce
relevante in domeniu atat | pe rezultatele obtinute | omisiuni. trasate. contributii stiintifice
la scard nationald, cat si | si reflectd scopul si | — Concluziile/propunerile — Rezultatele sunt | minore si nu aduce nici o
internationala. majoritatea se bazeaza in general pe | prezentate logic. contributie in domeniu.

obiectivelor trasate. rezultatele obtinute, dar | — Rezultatele ofera | — Nu sunt indicate limitele
— Rezultatele oferd | reflectd partial scopul si studiului.

raspunsuri foarte bune
la  problemele de

cercetare.

— Cercetarea
contributii
sau
substantiale
domeniu.

are
teoretice
empirice
in

obiectivele trasate.

— Rezultatele ofera
raspunsuri bune la
problemele de cercetare.

— Cercetarea contribuie cu
teoreticdi noi cunostinte
sau perspective n
domeniu.

raspunsuri la majoritatea
problemelor de cercetare.

— Cercetarea are 0
contributie teoreticad sau
empirici  minora  in
domeniu.
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1 2 3 4 5 6
Redactarea tezei | Cercetarea este | Cercetarea este foarte | Cercetarea este destul de | Cercetarea este | Redactarea cercetarii are
si continutul remarcabil de clar si | clar si coerent redactata, | clar si coerent redactatd, | satisfacator redactatd, | deficiente structurale, lingvistice
tehnic coerent redactatd, | inclusiv: dar exista deficiente | dar sunt unele | sau stilistice majore, inclusiv:
inclusiv: - claritate si precizie; minore, inclusiv: deficiente, inclusiv: - lipsa de claritate si precizie;

- mare claritate §i |- intelegere usoara a unele erori in alegerea |- descrierea nu este |- frazele sunt prost construite si
precizie; textului; si scrierea cuvintelor foarte coerenta; confuze;

- fiecare fraza este |- alegerea si scricrea si a semnelor de |- erori frecvente 1n |- alegerea si scrierea cuvintelor
inteleasa cuvintelor si a punctuatie; alegerea si scrierea si punctuatia reflectd o slaba

- alegerea si scrierea semnelor de aplicarea neuniforma a cuvintelor si a intelegere a regulilor de
cuvintelor, si a punctuatie si standardelor semnelor de redactare a lucrarilor
semnelor de ortografia sunt bibliorafice; punctuatie; stiintifice;
punctuatie sunt potrivit; tabelele/figurile au in |- erori frecvente 1in |- nerespectarea  standardelor
excelente; - aplicarea corecta, in general elemente aplicara standardelor bibliografice;

- aplicare corecta a cea mai mare parte, descriptive si legenda bibliografice; - tabelele/figurile sunt
standardelor a standardelor adecvata. - tabele/figuri inadecvate, lipsesc elemente
bibliografice; bibliografice; inadecvate sau descriptive sau legenda.

- tabelele/figurile si |- tabelele/figurile  si incomplete, cu
elementele lor sunt elementele lor sunt elemente descriptive
relevante. adecvate. insuficiente sau

neclare sau cu
legenda adecvata.
Respectarea - Principiile eticii sia |- Cercetarea respectd | — Este respectata in temei | — Incilcrile de etica si | Lucrarea sau compartimente
eticii si deontologiei  sunt etica si deontologia | etica si deontologia deontologie importante din aceasta
deontologiei respectate profesionale. profesionala. profesionald nu sunt | (rezultate, concluzii, propuneri
profesionale exemplar. - Mici erori in modul | — Nu intotdeauna | grave si mai degraba | s.a) sunt plagiate. Fragmente

- Toate frazele si de citare a unor | referintele sunt citate inconstiente. importante plagiate cuvant cu
ideile preluate de la surse. corespunzator. — Fragmente foarte mici | cuvant sau parafrazate din alte
alti  autori sunt |- Unele neclarititi la | — Existd surse indicate plagiate, care nu se | surse.
indicate riguros. indicarea  aportului necitate Tn text. refera la elementele

- Este evidentiat personal. —Mici repetari de idei/ originale ale tezei.
foarte clar aportul fraze in text.
candidatului si
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lipsesc orice

1 2 3 4 5 6
Respectarea suspiciuni de fraude — Unele date nu sunt luate |- Existd citari in text | Sunt comise ale fraude stiinfifice
eticii si stiintifice. din surse primare. fara indicarea | grave:
deontologieli surselor. - fabricarea de rezultate sau
profesionale — Nu se atestd fabricare date si prezentarea lor ca:
sau falsificare de date  experimentale, date
date. obtinute prin calcule, simulari
— Alte Incalcari care nu sau rationamente deductive;
sunt determinante | - falsificarea de: date
pentru valoarea experimentale, date obtinute
lucrarii. prin calcule, simulari sau
rationamente deductive.
Calitatea —Informatia prezentata | — Informatia prezentata | —O ordine bunda de | —O logicd slaba de | —Lipsa unei logici de prezentare
sustinerii este completa si expusa este aproape completa prezentare, dar unele prezentare a sau a unor informatii relevante.
publice logica. si relevantad, fintr-0 | informatii sunt in afara | informatiei. —Prea multa / prea putind
— Este usor de urmarit. O | ordine logica. logicii prezentarii. — Unele informatii | informatie  pentru  timpul
planificare a timpului | —Planificarea timpului | —Unele probleme de | relevante nu sunt alocat.
foarte buna. este adecvata. planificare a timpului. prezentate. —Discutarea slaba sau deloc a
— Discutiile sunt  la | — Discutiile sunt Putine inexactitdti sau | — Subiecte sau concepte rezultatelor cercetarii.
subiect si provoacd | suficiente si cu putine | omisiuni. majore sunt descrise | — Candidatul demonstreazd o
gandirea critica. erori. — Raspunsurile se | inexact. slaba cunoastere a materialului.
— Raspunsurile sunt | — Raspunsurile se | bazeazd in general pe | — Probleme de | — Raspunsurile nu se bazeazd pe
potrivite si clar bazate | bazeazd pe rezultatele | rezultatele studiului. planificare a timpului. rezultatele
pe rezultate. studiului ~ §i  sunt | —Citire a unor parti mici | — Lipsesc discutii
— Candidatul utilizeaza potrivite. din material. relevante substantiale.
putin sau deloc | — Candidatul  apeleaza | —Uneori candidatul face | — Raspunsurile nu se
notitele. putin la notite. eforturi de a gasi bazeazi in intregime
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1 2 3 4 5 6
Calitatea —Ideile sunt exprimate — Competente cuvintele potrivite. pe rezultatele |  studiului.
sustinerii fluent, n  cuvinte comunicationale | — Competente studiului. — Prezentare citita.
publice proprii. bune. comunicationale in |- Prezentare bazatd in | — Utilizare neadecvati a vocii si
—Competente — Calitate foarte bund a | general adecvate. mare  masurd  pe limbajului corpului;
comunicationale slide-urilor/ — Calitate buna a | notite. competente  comunicationale
excelente Calitate materialelor slideurilor/materialelor |- Competente slabe.
exceptionala a prezentate. prezentate. comunicationale - Calitate slaba a
slideurilor/ materialelor satisfacatoare. slideurilor/materialelor
prezentate. - Calitate moderatd a prezentate.
slide-urilor/
materialelor
prezentate.

Publicareain | —Publicare in  editii | — Publicare in editii | — Publicare in  editii | — Publicare in reviste si | - Nu se Indeplinesc cerintele
editii stiintifice/ stiintifice incluse 1in | stiinifice incluse 1in | stiintifice locale si de | culegeri ale minime de publicare
prezentarea la bazele de date | cele mai importante 70 | peste hotare; conferintelor; stabilite pentru o teza de

conferinte internafionale Web of | baze de date | — cel putin o publicatie in |- Tndeplinirea doctorat: 5  publicatii,
stiintifice Science sau SCOPUS. internationale. reviste stiintifice din cerintelor minime inclusiv 3 articole n reviste
o tarile  clasate  peste de publicare pentru stiintifice.

Republica Moldova in
clasamentul Scimago.

o teza de doctorat.
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ASIGURAREA CALITATII STANDARDULUI DE CALIFICARE

ETAPE DESCRIPTORI/DOVEZI

Initierea - Ministerul Educatiei si Cercetdrii, cu sustinerea proiectului ,,Invitimantul

procesului de superior din Moldova” (Moldovan Hight Education), finantat de Banca

elaborare a Mondiald, au initiat procesul de elaborare a standardelor de calificare.

standardului de - Prin ordinul nr. 1639/2021 Cu privire la constituirea Grupurilor de lucru

calificare pentru elaborarea standardelor de calificare, ministrul educatiei si
cercetarii a dispus elaborarea standardului de calificare pentru domeniul
general de studiu 072 Tehnologii de fabricare si prelucrare.

Elaborarea La baza elaborarii standardului de calificare este standardul de competentd

standardului de
calificare

pentru calificarea Doctor in Stiinte ingineresti in domeniul de formare
profesionalda 0721 Procesarea alimentelor, aprobat de Asociatia Patronala
Asociatia Nationala a Producatorilor de Lapte si Produse Lactate (Lapte) si
Comitetul Sectorial pentru formare profesionala in domeniul Agriculturii si
Industriei Alimentare (AgroindVET). Standardul de competentd este parte
integrantd a Standardului de calificare si este prezentat in Anexa la acesta.
Membrii grupului de lucru:

- au participat la trainingul ,Implementarea Cadrului national al
calificarilor din Republica Moldova” cu durata de 40 ore (contact direct)

- au participat la trainingul ,,Proceduri si instrumente pentru descrierea
calificarilor, promovareca unor noi calificari, monitorizarea, evaluarea
periodica si actualizarea Cadrului national al calificarilor”, cu durata de
24 ore (contact direct)

- au elaborat standarde de calificare din domeniul industriei alimentare;

- sunt desemnati in calitate de experti in descrierea standardelor de
calificare profesionala prin ordinul Ministerului Educatiei si Cercetarii

- au elaborat si recenzat Curriculum-uri la programele de studii din
domeniul industriei alimentare

La elaborarea Standardului de calificare au participat cadre stiintifico-
didactice de la Facultatea de Tehnologia Alimentelor, precum si specialisti de
la intreprinderile din domeniul industriei alimentare SRL ,,Amaris Garden” si
SA , Franzeluta”.

Validarea

- Standardul de calificare a fost avizat de Asociatia Patronald Asociatia
Nationald a Producatorilor de Lapte si Produse Lactate ,,Lapte”, Comitetul
sectorial pentru formarea profesionala in domeniul Agriculturii si Industriei
Alimentare (AgroindVET) si 10 potentiali angajatori: CC ,,Nivali-Prod”
SRL, ,,Go & Create” SRL, Institutul de Fizicd Aplicata, Laboratorul
Procese Termice si Hidrodinamice, ,,Prometeu-T”
SA, 1S ,Centrului de Metrologie Aplicata si Certificare» (CMAC),
Laboratorul de Incerciri a Produselor Agroalimentare (LIPA), laborator
Tehnologia Produselor Alimentare, Institutul Stiintifico-Practic de
Horticulturd si Tehnologii Alimentare, Institutul de Microbiologie si
Biotehnologie, Universitatea de Stat din Comrat, sectia Stintele vietii a
ASM, Institutul de Genetica, Fiziologie si Protectie a Plantelor, USM,
reprezentantii acestora au fost implicati in procesul de consultare 1n calitate
de parteneri sociali la elaborarea standardului de calificare Doctor in Stiinte
ingineresti in domeniul de formare profesionala 0721 Procesarea
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ETAPE DESCRIPTORI/DOVEZI

alimentelor.

- Standardul de calificare a fost validat de catre Comisia de validare aprobata
prin ordinul ministrului agriculturii si industriei alimentare nr. 149 din
13.09.2022 din care fac parte reprezentantii Ministerului Agriculturii si
Industriei  Alimentare, Asociatiei Patronale Asociatia Nationald a
Producétorilor de Lapte si Produse Lactate ,,Lapte”, Comitetului sectorial
pentru formare profesionala Tn domeniul Agriculturii si Industriei
Alimentare (AgroindVET), Universitatii de Stat ,,Bogdan Petriceicu
Hasdeu” din Cahul si pietei muncii.

- Procesul-verbal nr. 7 din 23.09.2022 al Comisiei de validare (se anexeaza).

- Standardul de calificare a fost avizat de Comisia de validare la 23.09.2022
(Avizul Comisiei se anexeaza).

Implementarea Universitatea Tehnica a Moldovei in calitate de prestator al programelor de
studii superioare de doctorat la profilul stiintific Tehnologii Tn industria
alimentard, domeniul de formare profesionalda 0721 Procesarea alimentelor
va:

- revizui si adapta Planul de invatamant si Curricula pentru programul de
studii superioare de doctorat profilul stiintific Tehnologii Tn industria
alimentara, domeniul de formare profesionala 0721 Procesarea
alimentelor conform cerintelor standardului de calificare

- organiza si desfasura evaludrea finala a absolventilor programelor de
studii superioare de doctorat in scopul acordarii calificarii Doctor in
Stiinte ingineresti, in temeiul rezultatelor invatarii din prezentul standard
de calificare

Mecanisme de | - Facultatea de Tehnologia alimentelor a UTM este responsabilda de
feedback si de | colectarea feedback-ului de la partile interesate in aceasta calificare.

imbuniititire - Drept temei pentru revizuirea standardului de calificare va servi actualizarea
’ standardului de competentd, implementarea pe piata muncii a tehnologiilor

continua a
calititii avansate si armonizarea politicilor nationale cu cele europene in scopul
| imbunatatirii flexibilitatii fortei de munca.

- Standardul de calificare va fi revizuit in termen de sase luni de la
actualizarea standardului de competentd, luand in considerare schimbarea
continud a contextului socioeconomic, in general, precum si tendintele de
dezvoltare a industriei de confectii, in special.

Asigurarea Standardul de calificare va fi publicat pe pagina web oficialda a Ministerului
transparentei Educatiei si Cercetarii si inscris in Registrul National al Calificarilor.

- ]
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Anexa 1

la Standardul de calificare

TEHNOLOGIA PRODUSELOR
ALIMENTARE DE ORIGINE VEGETALA
TEHNOLOGIA PRODUSELOR
ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA

STANDARD DE COMPETENTA

DOCTOR iN STIINTE INGINERESTI,
TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE VEGETALA
TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA

doctor in stiinte ingineresti
(titlul 5i denumirea programului de studii)

Nivel 8 CNC

Profilul stiintific:
TEHNOLOGII IN INDUSTRIA ALIMENTARA

Membrii
Comisiei de validare

) RESITCA Rodica, sefa, Serviciul cercetare,
ﬂ ﬂwi&&. invatdmant si consultanta in agriculturd, Ministerul
Agriculturii  si  Industriei Alimentare al RM,

kPregcdima Comisiei de validare

LINTE Carolina, Directoroare executiva Asociatia
Vi

/4

Patronald Asociatia Nationald a Producitorilor de
Lapte si Produse Lactate “Lapte”, membrd a
Comisiei de validare
/ //i BULA_T Corina, secretara org‘an.izatoare, Comile‘_u.ll
Sectorial pentru Formare Profesionald in domeniul
Agriculturii si Industriei Alimentare, AgroindVET,
sefa adjuncta a Departamentului organizare, educatie
si informatie al Federatiei Nationale a Sindicatelor
din Agriculturd si Alimentatie ., Agroindsind”,
membra a Comisiei de validare
_ )// /jz BUZA Nona, managerd de producere, inginer
AT U~ tehnolog, Castel MIMI SRI., membri a Comisici de
validare
CECLU Liliana, dr., conf., univ., decan, Facultatea
/ de Economie, Inginerie si Stiinte Aplicate,
ﬁ V_ Universitatea de Stat ,,Bogdan Petriceicu Hasdeu™
2

din Cahul, membri a Comisiei de validare

L, 2 = °9 2022




Standardul de competente pentru calificarea Doctor in stiinte ingineresti pentru specialitatile
stiintificec. TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE VEGETALA,
TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA, la profilul
stiintific TEHNOLOGII iIN INDUSTRIA ALIMENTARA, constituie un cadru de referintd privind
competentele profesionale impuse de tendintele existente si de perspectiva ale pietei muncii n raport
cu necesitatile domeniului de formare profesionald 0721 PROCESAREA ALIMENTELOR.

Standardul reflectd competentele profesionale prin corelarea cu clasificatoarele nationale si
internationale ale pietei muncii: Clasificatorul ocupatiilor din Republica Moldova CORM (006-
2021); Clasificarea internationala Standard al Ocupatiilor (ISCO 08); Clasificarea europeana a
aptitudinilor/ competentelor, calificarilor si ocupatiilor (ESCO 08), clasificatoarele nationale si
internationale ale activitatilor economice: Clasificatorul activitatilor economice din Republica
Moldova CAEM (Rev. 2), Clasificarea Statistici a Activitatilor Economice din Comunitatea
Europeana (Statistical Classification of Economic Activities in the European Community, NACE
Rev. 2), Clasificarea Internationald Industriala Standard a tuturor Activitatilor Economice
(International Standard Industrial Classification of All Economic Activities, ISIC Rev. 4) si corelarea
calificarii conform Clasificatoarelor educationale: Nomenclatorul domeniilor de formare
profesionald si al specialitdtilor in Invatamantul superior (HG nr. 482/2017); Clasificarea
Internationala Standard a Educatiei (ISCED-2011) si Clasificarea domeniilor educatiei si formarii
profesionale (ISCED-F 2013).

Standardul de competenta se aplica la elaborarea fiselor de post, evaluarea competentelor si
performantelor angajatilor, dezvoltarea standardelor de calificare si la proiectarea programelor de
studii pentru domeniul de formare profesionala 0721 Procesarea alimentelor.

1. INFORMATII GENERALE

1.1. Informatii privind elaborarea si aprobarea standardului de competenta

Standardul de competenti a | CHIRSANOVA Aurica, dr. in stiinte tehnice, conferentiard
fost elaborat de Grupul de | universitara, sefd a Departamentului Alimentatie si Nutritie,
lucru, aprobat prin OMEC nr. | Facultatea Tehnologia Alimentelor, Universitatea Tehnica a
1639 din 13.12.2021 Moldovei

MACARI Artur, dr. in stiinte tehnice, conferentiar universitar,
sef Departament Tehnologia Produselor Alimentare, Facultatea
Tehnologia Alimentelor, Universitatea Tehnica a Moldovei
CAPCANARI Tatiana, dr. in stiinte tehnice, conferentiard
universitara, Departamentul Alimentatie si Nutritie, Facultatea
Tehnologia Alimentelor, Universitatea Tehnica a Moldovei
SUHODOL Natalia, dr. in stiinte tehnice, conferentiara
universitara, Departamentul Alimentatie si Nutritie, Facultatea
Tehnologia Alimentelor, Universitatea Tehnica a Moldovei
POPESCU Liliana, dr. in stiinte tehnice, conferentiara
universitara, Departamentul Tehnologia Produselor Alimentare,
Facultatea Tehnologia Alimentelor, Universitatea Tehnica a
Moldovei

BULGARU Viorica, dr. in stiinte tehnice, conferentiara
universitara, Departamentul Tehnologia Produselor Alimentare,
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Facultatea Tehnologia Alimentelor, Universitatea Tehnica a
Moldovei

RUMEUS lurie, dr. in stiinte tehnice, conferentiar interimar, sef
Departament Inginerie si Stiinte Aplicate, Facultatea Economie,
Inginerie si Stiinte Aplicate, Universitatea ,,B.P. Hasdeu” din
Cahul

CIOBANU Corina, fondatoare-administratoare restaurant
»~Amaris Garden” SRL, mun. Chisinau
MELNIC Ludmila, manager (sefa) al sistemelor de

management integrat, combinatul de panificatie din Chiginau
»Franzeluta” SA

Perioada elaborarii

03.01.2022 - 15.05.2022

Standardul de competenta a
fost consultat cu:

1. COTOROGOI Leonid, director de producere, CC ,,Nivali-
Prod” SRL

2. IPATIUC Ina, directoare de producere, ,,Go & Create” SRL

3. VRABIE Elvira, dr., cercetator stiintific coordonator,
Institutul de Fizicd Aplicata, Laboratorul Procese
Termice si Hidrodinamice

4. SLANINA Fiodor, vice-presedinte, ,,Prometeu-T” SA

5. PAIU Sergiu, sef laborator, 1S ,,Centrului de Metrologie
Aplicati si Certificare» (CMAC), Laboratorul de Incercari a
Produselor Agroalimentare (LIPA)

6. IUSAN Larisa, doctor in stiinte ingineresti, sefa laborator
Tehnologia Produselor Alimentare, Institutul Stiintifico-
Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

7. CEPOI Liliana, dr. in stiinte biologice, conferentiara
cercetatoare, directoare, Institutul de Microbiologie si
Biotehnologie, Universitatea de Stat din Moldova

8. CARTASEV Anatolii, dr. in stiinte biologice, Departamentul
de productie si prelucrare a produselor agricole,
Universitatea de Stat din Comrat, Facultatea Agro-tehnologie

9. GAINA Boris, dr. habilitat, profesor universitar, academician

al ASM, Vice-presedinte al ASM, coordonator al sectiei

Stintele vietii, ASM

ALEXANDROV Eugen, dr. habilitat, conferentiar cercetator,

Institutul de Genetica, Fiziologie si Protectie a Plantelor,

Universitatea de Stat din Moldova

10.

Standardul de competenta
validat si aprobat de Comisia

de validare, aprobata prin
ordinul Ministerului
Agriculturii si Industriei

Alimentare al RM nr. 149 din
13.09.2022

Procesul-verbal nr. 7 din 23.09.2022 de validare a Standardului
de competenta pentru Doctor in Stiinte ingineresti in Tehnologii
N industria alimentara, nivel 8 CNC.
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1.2. INFORMATII PRIVIND CORELAREA CU CLASIFICATOARELE NATIONALE SI INTERNATIONALE

1.2.1 CARACTERISTICILE OCUPATIONALE CONFORM CLASIFICATOARELOR PIETEI MUNCII

Clasificatorul ocupatiilor din Republica Moldova
CORM (006-2021)
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_1d=131472
&lang=ro#

Clasificarea europeana a aptitudinilor
/competentelor, calificarilor si ocupatiilor (ESCO
08)
https://esco.ec.europa.eu/ro/classification/occupation

Clasificarea internationala Standard al
Ocupatiilor (ISCO 08)
https://www.ilo.org/wcmsp5/groups/public/@d
greports/@dcomm/@publ/documents/publicati

main#overlayspin

on/wcms 172572.pdf

2 SPECIALISTI/SPECIALISTE IN DIVERSE
DOMENII DE ACTIVITATE
23 Specialisti/specialiste in Tnvatamant

2 SPECIALISTI iN DIVERSE DOMENII DE ACTIVITATE
23 Specialisti in invatamant

2 PROFESIONISTI
23 Specialisti in invatdmant

1.2.2. CARACTERISTICILE OCUPATIONALE CONFORM CLASIFICATORULUI ACTIVITATILOR ECONOMICE

Clasificatorul activitatilor economice din Republica
Moldova CAEM (Rev. 2)

https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=114680&l|

Clasificarea Statistica a Activitatilor Economice
din Comunitatea Europeana (Statistical
Classification of Economic Activities in the
European Community) NACE Rev. 2

Clasificarea Internationala Industriala
Standard a tuturor Activitatilor Economice
(International Standard Industrial
Classification of All Economic Activities,

ang=ro https://ec.europa.eu/eurostat/web/products-manuals- ISIC Rev. 4)
and-quidelines/-/ks-ra-07-015 https://unstats.un.org/unsd/publication/series
m/seriesm_4rev4e.pdf
M. ACTIVITATI PROFESIONALE, | M. ACTIVITAII PROFESIONALE, STIINTIFICE | M. ACTIVITAII PROFESIONALE,

STIINTIFICE SI TEHNICE
72 Cercetare-dezvoltare

P INVATAMANT

85 Invatimant

85.4 Invatamant superior

SI TEHNICE

72. Cercetare si dezvoltare stiintific
P EDUCATIE

85 Educatie

85.4 Invatamant superior

STIINTIFICE SI TEHNICE

72 Cercetari stiintifice si dezvoltare
P EDUCATIE

85 Educatie

853 Invitamant superior

Standard de calificare: Doctor in Stiinte inginersti
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https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=131472&lang=ro
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=131472&lang=ro
https://esco.ec.europa.eu/ro/classification/occupation_main#overlayspin
https://esco.ec.europa.eu/ro/classification/occupation_main#overlayspin
https://www.ilo.org/wcmsp5/groups/public/@dgreports/@dcomm/@publ/documents/publication/wcms_172572.pdf
https://www.ilo.org/wcmsp5/groups/public/@dgreports/@dcomm/@publ/documents/publication/wcms_172572.pdf
https://www.ilo.org/wcmsp5/groups/public/@dgreports/@dcomm/@publ/documents/publication/wcms_172572.pdf
https://esco.ec.europa.eu/ro/classification/occupation?uri=http://data.europa.eu/esco/isco/C23
https://esco.ec.europa.eu/ro/classification/occupation?uri=http://data.europa.eu/esco/isco/C23
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=114680&lang=ro
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=114680&lang=ro
https://ec.europa.eu/eurostat/web/products-manuals-and-guidelines/-/ks-ra-07-015
https://ec.europa.eu/eurostat/web/products-manuals-and-guidelines/-/ks-ra-07-015
https://unstats.un.org/unsd/publication/seriesm/seriesm_4rev4e.pdf
https://unstats.un.org/unsd/publication/seriesm/seriesm_4rev4e.pdf

1.2.3. CORELAREA CALIFICARII CONFORM CLASIFICATOARELOR EDUCATIONALE

Nomenclatorul domeniilor de formare profesionala
si al specialitatilor in invatimantul superior
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=1314

Clasificarea Internationala Standard a Educatiei
(ISCED -2011)
https://mecc.gov.md/ro/content/clasificarea-

Clasificarea domeniilor educatiei si formarii
profesionale (ISCED-F-2013)
http://uis.unesco.org/sites/default/files/documents/i

72&lang=ro# internationala-standard-educatiei-isced-2011-0 sced-fields-of-education-and-training-2013-en.pdf
07 Inginerie, tehnologii de prelucrare, arhitectura si | 5 CONSTRUCTII DE MASINI, FABRICARE SI | 07 INGINERIE, PRODUCTIE SI

constructii
072 Tehnologii de fabricare si prelucrare
0721 Procesarea alimentelor

Nomenclatorul specialitatilor stiintifice
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=3456&lan

g=ro

2. Stiinte ingineresti si tehnologii

25. Ingineria materialelor si tehnologii industriale

253 Tehnologii in industria alimentara

253.01 Tehnologia produselor alimentare de origine
vegetald (cu specificarea produselor si procedeelor)

253.02 Tehnologia produselor alimentare de origine animala
(cu specificarea produselor si procedeelor)

CONSTRUCTII

54 Fabricare si procesare

Procesare alimente si bauturi, textile, imbracaminte,
incaltaminte, pieldrie, materiale (lemn, hartie, plastic,

sticld), minerit si extractie

CONSTRUCTII
072 Fabricare si prelucrare
0721 Procesarea alimentelor

Standard de calificare: Doctor in Stiinte inginersti
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https://mecc.gov.md/ro/content/clasificarea-internationala-standard-educatiei-isced-2011-0
https://mecc.gov.md/ro/content/clasificarea-internationala-standard-educatiei-isced-2011-0
http://uis.unesco.org/sites/default/files/documents/isced-fields-of-education-and-training-2013-en.pdf
http://uis.unesco.org/sites/default/files/documents/isced-fields-of-education-and-training-2013-en.pdf
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=3456&lang=ro
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=3456&lang=ro

Nivel de competenta/abilitate, conform
ISCO-08

Cadrul national al calificarilor din
Republica Moldova

Nivel 8 CNC

Referire la Cadrul European al
Calificarilor (EQF)

Echivalent nivel 8 CEC

Identificar

ea ocupatiilor tipice

Ocupatii tipice (CORM)

Ocupatii tipice (ESCO)

122301 Conducator/conducatoare de
proiect in domeniul cercetarii §i
inovarii

122307 Sef/sefa laborator in domeniul
cercetarii §i inovarii

122308 Sef/sefa sector in domeniul
cercetarii §i inovarii

122309 Sef/sefa sectie in domeniul
cercetarii §i inovarii

122310 Sef/sefa serviciu in domeniul
cercetarii §i inovarii

122311 Sef/sefa subdiviziune de cercetare

132144 Sef/sefa directie in industria

1223.2 Manager cercetare-dezvoltare
1223.2.2 Manager cercetare

2310 Profesori universitari si asimilati
2310.1 Lector in invatamantul superior
2310.1.5 Asistent universitar

2310.1.16 Lector in domeniul ingineriei
2310.1.41 Asistent de cercetare universitar
2310.1.42 Asistent didactic universitar

prelucratoare
231003 Cercetator stiintific/cercetatoare
stiintifica
231005 Lector universitar/lectora
universitara
Specializari/optiuni (arii ocupationale) 1. Tehnologia produselor alimentare de origine
vegetala
2. Tehnologia produselor alimentare de origine
animala
Tendinte si preocupari de viitor in [1) Utilizarea extinsa a tehnologiilor informationale in
domeniul de formare profesionala cercetare stiintificd pentru simularea si modelarea
fenomenelor/proceselor
2) Utilizarea extinsa a tehnologiilor informationale in
cercetare stiintificd pentru prelucrarea statistica a
datelor experimentale
3) Elaborarea si producerea de produse alimentare
personalizate
4) Reducerea consumului de resurse intr-o economie
circulara
5) Digitalizarea si optimizarea lantului valoric al
procesului de la proiectare la productie pana la
vanzare cu amanuntul
6) Directionarea spre utilizarea resurselor si

tehnologiilor regenerabile
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https://esco.ec.europa.eu/ro/classification/occupation?uri=http://data.europa.eu/esco/occupation/73ceb2f9-18e3-4cfe-9c06-e9fb31ece440
https://esco.ec.europa.eu/ro/classification/occupation?uri=http://data.europa.eu/esco/occupation/c02ee787-c30b-4f0d-9d7f-6eb36fc44a5d

7) Optimizarea proceselor si sistemelor de productie

8) Utilizarea extinsd a metodelor inovative de predare
precum PBL (Problem Based Learning), RBL
(Research-Based Learning) si altor

9) Utilizarea extinsa a tehnologiilor informationale in
procesele de predare si evaluare

Ocupatii de viitor 1.

Consultant/consultanta in simularea si modelarea

fenomenelor/proceselor

2. Consultant/consultantd in prelucrarea statistica a
datelor experimentale

3. Consultant/consultanta in implementarea

metodelor inovative de predare si evaluare

4. Designer stiintific

1.3. ALTE INFORMATII RELEVANTE

Titlul calificarii profesionale in limba straina

Romana Engleza Rusa
Doctor in Stiinte ingineresti, Doctor of engineering, JIOKTOp TEXHUYECKUX HayK,
nivel 8 CNC level 8 NQF 8 yposens HPK
Franceza Germana Italiana
Docteur en ingénierie, Doktor der Ingenieurwissenschaften, Dottore in ingegneria,
niveau 8 CNQ Stufe 8 NQS livello 8 QNQ

Anexe la standardul de competente profesionale

Anexa l

Codul de conduita https://www.ecec.net/fileadmin/pdf/ECEC-Code-of-Conduct.pdf

Anexa 2

Competente digitale https://www.sbs-sme.eu/sites/default/files/publications/SBS
ecompetence%20brochure.pdf

Grila de auto-evaluare a competentelor digitale Europass, 2015
chrome-extension://efaidnbmnnnibpcajpcglclefindmkaj/https://tic.diferite.ro/wp-
content/uploads/2021/04/Competente_digitale gril%C4%83 auto-evaluare.pdf

Anexa 3

Competente lingvistice (limbi de circulatie internationala: la finalizarea ciclului liceal
standardul prevede atingerea nivelului, cel putin B2) https://rm.coe.int/common-
european-framework-of-reference-for-languages-learning-teaching/16809ea0d4
Descrieri ale nivelurilor de competenta lingvistica (1. engleza) https://www.isjcta.ro/wp-
content/uploads/2013/06/Cadrul-European-Comun-de-Referinta-pentru-limbi.pdf

Niveluri Lingvistice de Referintd — UniQube

Anexa 4

Cadrul de competente antreprenoriale https://www.oecd.org/finance/financial-
competence-framework-for-adults-in-the-european-union.htm
https://ied.eu/wp-content/uploads/2016/07/1fna27939enn.pdf

Anexa b

Cadrul de competente in economia verde/economia circulara
https://www.mckinsey.com/~/media/mckinsey/dotcom/client service/sustainability/pdfs
[towards the circular economy.ashx
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https://www.ecec.net/fileadmin/pdf/ECEC-Code-of-Conduct.pdf
https://www.kutseregister.ee/ctrl/et/Standardid_Lisa/downloadFile/10587583
https://www.sbs-sme.eu/sites/default/files/publications/SBS_%20ecompetence%20brochure.pdf
https://www.sbs-sme.eu/sites/default/files/publications/SBS_%20ecompetence%20brochure.pdf
https://rm.coe.int/common-european-framework-of-reference-for-languages-learning-teaching/16809ea0d4
https://rm.coe.int/common-european-framework-of-reference-for-languages-learning-teaching/16809ea0d4
https://www.isjcta.ro/wp-content/uploads/2013/06/Cadrul-European-Comun-de-Referinta-pentru-limbi.pdf
https://www.isjcta.ro/wp-content/uploads/2013/06/Cadrul-European-Comun-de-Referinta-pentru-limbi.pdf
https://uniqube.ro/audit-lingvistic/niveluri-de-referinta-lingvistice/
https://www.oecd.org/finance/financial-competence-framework-for-adults-in-the-european-union.htm
https://www.oecd.org/finance/financial-competence-framework-for-adults-in-the-european-union.htm
https://ied.eu/wp-content/uploads/2016/07/lfna27939enn.pdf
https://www.mckinsey.com/%7E/media/mckinsey/dotcom/client_service/sustainability/pdfs/towards_the_circular_economy.ashx
https://www.mckinsey.com/%7E/media/mckinsey/dotcom/client_service/sustainability/pdfs/towards_the_circular_economy.ashx

2. DESCRIEREA OCUPATIONALA A CALIFICARII

2.1. Descrierea activitatii de munca

Detindtorul calificarii de Doctor in stiinte ingineresti, profilul stiintific TEHNOLOGII IN
INDUSTRIA ALIMENTARA, specialititile stiintifice TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE
DE ORIGINE VEGETALA, TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE isi
desfasoara activitatea de munca in centre de cercetare-inovare-dezvoltare, universitati sau
intreprinderi.

Detinatorul calificarii de doctor in inginerie, profilul stiintific Tehnologii Tn industria
alimentara realizeaza activitdtile:

a) planificarea, conducerea si coordonarea activitatilor de cercetare si dezvoltare in vederea
dezvoltarii proceselor/produselor alimentare

b) planificarea programului de cercetare si dezvoltare al unei Intreprinderi sau centre de cercetare-
inovare-dezvoltare, specificand obiectivele si planul de realizare

c) conducerea si gestionarea activitatilor personalului de cercetare si dezvoltare

d) stabilirea si gestionarea bugetelor, controlul cheltuielilor si asigurarea utilizarii eficiente a
resurselor

e) coordonarea functiilor de cercetare si dezvoltare ale unui centru sau program de cercetare

f) oferirea de consultanta cu privire la cercetare si dezvoltare

g) reprezentarea intreprinderii sau organizatiei la conventii, seminarii i conferinte

h) conceperea si modificarea programelor de studii si pregatirea cursurilor universitare in
conformitate cu cerintele scolii superioare

1) pregatirea, sustinerea prelegerilor si desfasurarea de tutoriale, seminarii si experimente de
laborator

J) stimularea discutiilor si gandirii critice, independente cu studentii

K) supravegherea, dupa caz, a lucrarilor experimentale si practice realizate de studenti

I) administrarea, evaluarea si notarea lucrarilor de examen si a testelor

m) conducerea cercetarii studentilor de la ciclul I (studii superioare de licentd) si ciclul Il (studii
superioare de master) sau a altor membri ai departamentului

n) elaborarea de monografii, manuale, lucrari didactico-metodice sau articole stiintifice

0) participarea la sedintele departamentului si ale facultatii

p) reprezentarea intreprinderii/organizatiei/institutiei de invatamant superior la conventii, seminarii
si conferinte

2.2 Arii de competente si descriptori

Aria de competenta Descriptori
1. Conducerea 1.1. Interactioneaza profesional in mediile de cercetare si profesionale.
activitatii de 1.2. Studiaza posibilitati de imbunatatire pe termen lung si planifica etape
cercetare- de realizare a acestora.
dezvoltare 1.3. Gestioneaza bugetele operationale impreuna cu profesionistii din

cadrul institutului/unitatii/proiectului de cercetare.

1.4. Dirijeaza, supravegheaza si coordoneaza activitdtile operationale,
proiectele si sarcinile.

1.5. Calculeaza si estimeaza necesarul de resurse umane si fizice pentru
realizarea proiectelor, cercetarilor sau a altor sarcini.
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Aria de competenti

Descriptori

1. Conducerea
activitatii de
cercetare-dezvoltare

1.6.
1.7.
1.8.

Pregateste si mentine documentatia si specificatiile de proiect.
Raporteaza rezultatele institutului/unitatii/proiectului de cercetare.
Utilizeaza resurse TIC pentru a rezolva sarcini de lucru.

Gestioneaza drepturi de proprietate intelectuald.

2. Realizarea activitatii
de cercetare n
domeniu

2.1.

2.2.

2.3.

2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

2.8.
2.9.

Identifica directiile prioritare de cercetare stiintifica.

Elaboreaza metodologia cercetarii stiintifice.

Efectueaza cercetari stiintifice din domeniu in corelare cu obiectivele
propuse.

Aplica metode de modelare matematica si tehnologii de calcul in
vederea efectudrii analizelor si argumentarii rezultatelor cercetarii.
Interpreteaza datele stiintifice corelandu-le cu cele existente n
domeniu.

Stocheaza datele in baze de date stiintifice si le valorifica pe parcursul
traseului profesional.

Disemineaza rezultatele cercetarii in rindul comunitatii stiintifice prin
conferinte, ateliere, colocvii si publicatii stiintifice nationale si
internationale.

Aplica principiile eticii si integritatii stiintifice in activitatile de cercetare.
Promoveaza colabordrile integrate in vederea maximalizarii fluxului
bidirectional de tehnologie, proprietate intelectuald si expertiza intre
baza de cercetare si industrie.

3. Realizarea activitatii
didactico-stiintifice

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.
3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

Proiecteaza demersul didactic in conformitate cu rigorile cadrului
curricular si documentelor reglatorii in vigoare.

Organizeaza activitatea didactica prin prisma strategiilor de predare-
invatare-evaluare inovative.

Realizeaza materiale didactice, inclusiv lucrari didactico-metodice Tn
corespundere cu finalitatile educationale.

Implementeazd rezultatele cercetarii stiintifice 1n realizarea
activitatilor didactice.

Evalueaza progresul academic al studentilor.

Aplica metodologii, instrumente TIC si resurse educationale in
activitatea didactica.

Planifica activitatea de cercetare a studentilor si coordoneaza
participarea lor la conferinte stiintifice.

Creeaza un mediu de invatare favorabil prin respectarea masurilor de
siguranta.

Respecta cadrul normativ al dezvoltarii profesionale continue si
prevederile procedurale de planificare si evaluare a nivelului de
pregatire profesionala.

2.3 Sectoare de activitate

C INDUSTRIA PRELUCRATOARE

11 Fabricarea bauturilor

11.01 Distilarea, rafinarea si mixarea bauturilor alcoolice
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11.02 Fabricarea vinurilor din struguri

11.03 Fabricarea cidrului si a altor vinuri din fructe

11.04 Fabricarea altor bauturi nedistilate, obtinute prin fermentare
11.05 Fabricarea berii

M. ACTIVITATI PROFESIONALE, STIINTIFICE SI TEHNICE
72 Cercetare-dezvoltare

72.1 Cercetare-dezvoltare in stiinte naturale si inginerie

72.19 Cercetare-dezvoltare in inginerie si tehnologie

P INVATAMANT

85 Invatamant

85.4 Invatamant superior

2.4 Mediul de lucru si specificul activititii, riscurile profesionale

Munca doctorului in inginerie profilul stiintific Tehnologii in industria alimentara is1 desfasoard
activitatea de cercetare, manageriald si stiintifico-didactica in birouri, laboratoare si sali de studii.
Principalii factori de risc pentru sanatatea unui angajat sunt munca intr-o pozitie statica (munca pe
sezute sau In picioare), muncd intensd la calculator (solicitare a ochilor) si reagenti chimici cu
caracter toxic. Munca este stresantd din punct de vedere emotional si al responsabilitdtilor multiple.

2.5 Instrumente de lucru, echipamente, utilaje si materiale, soft-uri (Microsoft Office si soft-uri
specifice)

Calculatoare si programe software profesionale de proiectare, design si prelucrarea datelor,
imprimantd, echipamente semiindustriale, prototipuri, aparate si utilaje de laborator necesare
asigurarii procesului de cercetare si instruire Tn domeniul de activitate.

2.6 Calitati personale necesare pentru munca: abilitati si caracteristici

Munca necesita initiativa, corectitudine stiintifica si relationala, gandire analitica si critica, interes
stiintific, empatie si inteligenta emotionala, capacitate de luare a deciziilor, de a accepta feedback, de
a se adapta la schimbare si de a cauta oportunitati de dezvoltare personald si profesionald, de a
interactiona pozitiv si productiv cu colegii si subalternii, capacitate de a lua decizii prompte in
situatii critice si de a comunica intr-una sau mai multe limbi straine. Respecta principiile etice si de
integritate stiintifica in materie de cercetare.

2.7 Formare profesionala si continua

Un doctor in inginerie, profilul stiintific Tehnologii in industria alimentard de nivel 8 CNC a
dobandit cel putin studii superioare de doctorat (ciclul III), are experientd manageriala, de cercetare
si stiintifico-didactica.

2.8 Cele mai raspandite denumiri ale ocupatiei profesionale (rom/eng/ru)

Cercetator stiintific/scientific researcher/Hay4HbIil COTPYIHHUK

Sef/sefa laborator in domeniul cercetarii si inovarii 3aBenyroUuil/ 3aBenyromias jabopaTopueil B
obnactu uccienoBanuii u mHHOBarMit/head of laboratory in the field of research and innovation
Sef/sefa sectie In domeniul cercetdrii si inovarii/Head of department in the field of research and
innovation/HayaJibHUK/HadaJbHUIIA OTAENIa B 00JaCTH UCCIIENOBAHNIT U MHHOBAIIUNA

Conferentiar universitar/associate professor/moneHT

Profesor universitar/university professor/mpocdeccop
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2.9 Reglementiri de exercitare a profesiei (nationald/internationala)

Legislatia nationala comunitard/internationald sectoriala:

1.

10.

11.

12.

13.

14.

Codul cu privire la stiinta si inovare al Republicii Moldova
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=110232&lang=ro#

Hotararea Guvernului RM nr. 301 din 24.04.2014 cu privire la aprobarea Strategiei de mediu
pentru anii 2014-2023 si a Planului de actiuni privind implementarea acesteia
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=114539&lang=ro#

Directiva europeana privind profesiile  reglementate:  http://eur-lex.europa.eu/legal-
content/RO/TXT/?uri=celex:32005L0036

Pactul ecologic european. Comunicare a Comisiei catre Parlamentul European, Consiliu,
Comitetul economic si social european si Comitetul regiunilor, Bruxelles, 11.12.2019
https://eur-lex.europa.eu/resource.html?uri=cellar:b828d165-1c22-11ea-8c1f-
0laa75ed71a1.0020.02/DOC_1&format=PDF

Un nou Plan de actiune privind economia circulard Pentru o Europd mai curatd si mai
competitivd, Comunicare a Comisiei catre Parlamentul European, Consiliu, Comitetul economic
si social european si Comitetul regiunilor, Bruxelles, 11.03.2020 https://eur-
lex.europa.eu/resource.html?uri=cellar:9903b325-6388-11ea-b735-
0laa75ed71a1.0011.02/DOC_1&format=PDF

Comunicarea privind munca decentd la nivel mondial pentru o tranzitie globala justd si o
redresare durabild. Comunicare a Comisiei catre Parlamentul European, Consiliu, Comitetul
economic si social european si Comitetul regiunilor, Bruxelles, 23.02.2022 https://eur-
lex.europa.eu/legal-content/RO/TXT/PDF/?uri=CELEX:52022DC0066&from=EN

Lege nr. 306 din 30.11.2018 privind siguranta alimentelor
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=122838&lang=ro

Lege nr. 279 din 15.12.2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=120963&lang=ro

Lege nr. 296 din 21.12.2017 privind cerintele generale de igiena a produselor alimentare
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=105658&lang=ro

Hotararea Guvernului nr. 377 din 10.06.2020 cu privire la aprobarea proiectului de lege pentru
aprobarea Strategiei nationale de dezvoltare ,,Moldova 2030”
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=121920&lang=ro

Hotarare de guvern nr. HG 810 din 29 octombrie 2015 pentru aprobarea Regulamentului privind
modul de evaluare a caracteristicilor organoleptice ale produselor vitivinicole prin analiza
senzoriala https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=114817&lang=ro

Comunicarea privind munca decentd la nivel mondial pentru o tranzitie globala justd si o
redresare durabild. Comunicare a Comisiei catre Parlamentul European, Consiliu, Comitetul
economic si social european si Comitetul regiunilor, Bruxelles, 23.02.2022_ https://eur-
lex.europa.eu/legal-content/RO/TXT/PDF/?uri=CELEX:52022DC0066&from=EN

Propunerea de directiva privind diligenta necesard a intreprinderilor in materie de durabilitate.
Propunere de directivda a Parlamentului European si a Consiliului, Bruxelles, 23.02.2022
https://eur-lex.europa.eu/resource.html?uri=cellar:bc4dcead-9584-11ec-bh4e4-
0laa75ed71a1.0017.02/DOC_1&format=PDF

Asigurarea faptului ca produsele sustenabile devin norma. Comunicare a Comisiei catre
Parlamentul European, Consiliu, Comitetul economic si social european si Comitetul regiunilor,
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https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=110232&lang=ro
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=114539&lang=ro
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/RO/TXT/?uri=celex:32005L0036
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/RO/TXT/?uri=celex:32005L0036
https://eur-lex.europa.eu/resource.html?uri=cellar:b828d165-1c22-11ea-8c1f-01aa75ed71a1.0020.02/DOC_1&format=PDF
https://eur-lex.europa.eu/resource.html?uri=cellar:b828d165-1c22-11ea-8c1f-01aa75ed71a1.0020.02/DOC_1&format=PDF
https://eur-lex.europa.eu/resource.html?uri=cellar:9903b325-6388-11ea-b735-01aa75ed71a1.0011.02/DOC_1&format=PDF
https://eur-lex.europa.eu/resource.html?uri=cellar:9903b325-6388-11ea-b735-01aa75ed71a1.0011.02/DOC_1&format=PDF
https://eur-lex.europa.eu/resource.html?uri=cellar:9903b325-6388-11ea-b735-01aa75ed71a1.0011.02/DOC_1&format=PDF
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/RO/TXT/PDF/?uri=CELEX:52022DC0066&from=EN
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/RO/TXT/PDF/?uri=CELEX:52022DC0066&from=EN
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=122838&lang=ro
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=120963&lang=ro
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=105658&lang=ro
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=121920&lang=ro
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=114817&lang=ro
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/RO/TXT/PDF/?uri=CELEX:52022DC0066&from=EN
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/RO/TXT/PDF/?uri=CELEX:52022DC0066&from=EN
https://eur-lex.europa.eu/resource.html?uri=cellar:bc4dcea4-9584-11ec-b4e4-01aa75ed71a1.0017.02/DOC_1&format=PDF
https://eur-lex.europa.eu/resource.html?uri=cellar:bc4dcea4-9584-11ec-b4e4-01aa75ed71a1.0017.02/DOC_1&format=PDF

Bruxelles, 30.03.2022 https://eur-lex.europa.eu/legal-
content/RO/TXT/PDF/?uri=CELEX:52022DC0140

2.10 Norme si reglementari specifice (profesionale, etice, tehnice, de sanatate etc.)

1. Codul de conduita al inginerului https://www.ecec.net/fileadmin/pdf/ECEC-Code-of-

Conduct.pdf
2. LEGE Nr. 50 din 07.03.2008 privind protectia inventiilor

https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=107070&lang=ro

3. Legeanr. 139 din 02.07.2010 privind dreptul de autor si drepturile conexe, Monitorul Oficial al
R. Moldova nr. 191-193/630 din 01.10.2010
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=95282&lang=ro
nr. 143-144 art. 587 din 01.10.2010
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=124963&lang=ro#

5. Hotéararea Guvernului RM nr. 95 din 05.02.2009 pentru aprobarea unor acte normative privind
implementarea Legii securitdtii si sanatatii in munca nr. 186-XVI din 10 iulie 2008
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=123544&lang=ro

6. Hotdrarea Guvernului nr. 353 din 2010 cu privire la aprobarea cerintelor minime de securitate si
sanatate la locul de munca https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=22129&lang=ro

7. Hotararea Guvernului nr. 906 din 16.12.2020 privind aprobarea Cerintelor minime de securitate
si sdndtate pentru utilizarea de catre lucratori a echipamentelor individuale de protectie la locul
de munca https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=124931&lang=ro

3. CERINTE DE COMPETENTE
3.1. COMPETENTE TRANSVERSALE (CT)

Aria de competenta Competenta Descriptori
1. Conducerea CT 1. Gestionarea 1.1. Utilizeaza eficient tehnicile de management
activitatii de timpului si al timpului si al proiectelor pentru realizarea
cercetare-dezvoltare autodisciplina sarcinilor cu resurse disponibile in termenii
2. Realizarea activitatii stabiliti.
de cercetare in 1.2. Stabileste prioritatea actiunilor si activitatilor
domeniu de munca.
3. Realizarca activititii 1.3. Deleaga sarcini/atributii.

didactico-stiintifice CT2. Lua're.g 2.1. Comunica Vi'ziunea si ideile care inspi'ré alte
T deciziilor, persoane sa-1 impartageasca viziunea si sa se
rezolvarea dedice activitatii profesionale.
problemelor si | 2.2. Aplicd tehnici de mentorat in solutionarea
leadership conflictelor pentru crearea unui mediu de
incredere.

2.3. Creeaza si mentine spiritul de echipa si
promoveaza coaching-ul.

2.4. Aplica tehnici de consolidare a echipei/
motivationale.

2.5. Selecteaza modele de leadership.

2.6. Este optimist si nu se eschiveazd de la
greutati.

1. Conducerea CT 2. Luarea 2.7. Transmite, ntr-o maniera clara si accesibila,
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/RO/TXT/PDF/?uri=CELEX:52022DC0140
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/RO/TXT/PDF/?uri=CELEX:52022DC0140
https://www.ecec.net/fileadmin/pdf/ECEC-Code-of-Conduct.pdf
https://www.ecec.net/fileadmin/pdf/ECEC-Code-of-Conduct.pdf
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=107070&lang=ro
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=95282&lang=ro
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=124963&lang=ro
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=123544&lang=ro
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=22129&lang=ro
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=124931&lang=ro

Aria de competenta Competenta Descriptori

activitatii de deciziilor, cunostinte care au fost dobandite prin
cercetare-dezvoltare rezolvarea experienta.

2. Realizarea activitatii problemelor | 2.8. Ofera  oamenilor 1incredere, motivand
de cercetare in si leadership dedicatia pentru munca.
domeniu 2.9. Promoveaza cultura organizationala.

3. Realizarea activititii 2.10. Acorda suport in activitatile

subdiviziunilor, la necesitate.

2.11. Gestioneaza prioritatile si schimbarile si
adapteazd planurile, comportamentele,
strategiile la schimbarea contextelor.

2.12. Intelege si  solutioneazi  problemele/
formuleaza solutiile alternative cu alegerea
celei mai potrivite.

2.13. Evalueaza riscurile si
recunoaste/anticipeaza consecintele
diferitelor solutii/manifestd tolerantd 1n
conditii de incertitudine.

2.14. Detine abilitati analitice de evaluare critica
a informatiilor sau situatiilor.

2.15. Descompune problemele in componentele
cheie.

2.16. Aplica abordari si solutii optime pentru
rezolvarea problemelor.

2.17. Monitorizeaza implementarea
solutiilor/deciziilor adoptate.

2.18. Aplica altd solutie daca cea aleasa nu aduce
efectele dorite.

didactico-stiintifice

CT 3. Creativitatea | 3.1. Utilizeaza  tehnicile  creative  pentru
si inovatia identificarea solutiilor.
3.2. Dezvolta gandirea in afara tiparelor/gandirea
critica.
3.3. Genereaza solutii efective, sustenabile.
3.4. Utilizeaza instrumentele analitice si tehnicile
creative pentru solutionarea problemelor.

CT 4. Demonstrarea |4.1. Respectd standardele/codurile, principiile

integritatii, morale, etice, organizationale/profesionale
eticii si nationale si internationale 1n luarea deciziilor
transparentei si interactiunea cu diverse auditorii de contact

(intreprindere, piata, comunitate, societate).

4.2. Respecta  standardele de transparenta,
securitate si comportament non-tolerant
coruptiei.

4.3. Evalueazd consecintele si impactul ideilor,
oportunitatilor, actiunilor proprii.

4.4. Recunoaste comportamentele deviate de la
normele morale, etice si legale.
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Aria de competenta

Competenta

Descriptori

1. Conducerea
activitatii de
cercetare-dezvoltare

2. Realizarea activitatii
de cercetare in
domeniu

3. Realizarea activitatii
didactico-stiintifice

CT 5. Manifestarea

.....

adaptabilitatii
si rezilientei

5.1. Adapteaza prioritdtile, strategiile, planurile la
schimbarile mediului de activitate.

5.2. Sustine schimbarile prin atitudine, initiative,
metode si tehnologii noi de activitate.

5.3. Manifesta rezistenta la stres si adaptare in
conditii de crizd si incertitudine, in situatii
complexe, de schimbare si capacitate de
restabilire.

CT 6. Comunicarea
eficienta,
lucru in
echipa si
colaborarea

6.1. Creeaza un mediu de comunicare favorabil.

6.2. Comunica cu empatie, efectiv si adecvat cu
reprezentantii altor culturi si generatii.

6.3. Utilizeaza eficient tehnici, metode si
tehnologii de comunicare specifice scopului,
contextului si audientei/publicului.

6.4. Poseda competente multilingvistice.

6.5. Creeazd un mediu favorabil de activitate
promovand respectul reciproc si cooperarea.

6.6. Contribuie cu idei noi si inovatoare.

6.7. Inspira personalul prin exemplul propriu,
orientand efortul colectiv spre viziune si
misiune comuna.

6.8. Construieste relatii interpersonale, bazate pe
incredere.Poate organiza si alege metodele de
lucru, gestiona echipe cu diverse motivatii si
stiluri de lucru 1in vederea asigurarii
rezultatelor scontate.

6.9. Participa eficient cu idei inovative, ofera si
primeste feedback in cadrul activitatii
grupului.

6.10. Intelege psihologia lucrului in echipi, poate
imparti responsabilitatile si succesul, aplica
tehnici de solutionare a conflictelor,
temperarea spiritului competitiv.

6.11. Manifestd putere de influentd pentru a
promova initiative aborddnd  adecvat
persoane sau grupuri.

CT 7. Negocierea si
crearea de
parteneriate

7.1. Participd efectiv la negocieri in vederea
obtinerii unui acord/incheierii unei tranzactii.

7.2. Intelege situatia/motivatia partilor, poate
argumenta/prezenta dovezi si aplica stiluri si
tehnici de negociere potrivite contextului.

7.3. Recunoaste tehnicile de manipulare si
comunicare nonverbala.

7.4. Creeaza retele profesionale si dezvolta
increderea  partenerilor utilizdnd  valori
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Aria de competenta

Competenta

Descriptori

7.5.

7.6.

7.7.

personale si competente profesionale.
Stabileste relatii cu clientii, intelege si
depaseste asteptdrile, promoveaza atitudinea
de valorizare a relatiilor cu clientii.

Aplicd valori de integritate, credibilitate,
incluziune, onestitate, eticd si rezilientd in
diverse contexte in relatiille cu clientii/
partenerii/concurentii.

Stabileste relatii comunitare, interculturale si
internationale, creeaza imagine pozitiva.

1. Conducerea
activitatii de
cercetare-dezvoltare

2. Realizarea activitatii
de cercetare in
domeniu

3. Realizarea activitatii
didactico-stiintifice

CT 8. Empatizarea
si inteligenta
emotionald

8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

8.5.

8.6.

Este increzut in propriile forte si isi asuma
proiecte dificile.

Aplicd tehnici reflective pentru a intelege si
gestiona propriile emotii.

Intelege procesele emotionale in diverse
contexte si asigurd echilibrul emotional,
aplica valorile incluziunii.

Poate asculta si decodifica comportamentul
altor persoane.
Adopta viziuni
persoane.
Mentine un climat emotional favorabil pentru
colaborarea constructiva cu clientii/partenerii
si colaboratorii.

de perspectiva a altor

CT 9. Gandirea
strategica si
inovatoare

9.1.

9.2.

9.3.

9.4.

Detine o viziune clard pentru viitor, care
sporeste atat oportunitatile individuale, cat si
cele corporative.

Implementeaza noi metodologii, idei care
conduc la rezultate treptate sau radicale intr-o
forma tangibila sau intangibila.

Gestioneaza proiecte Tn mediu complex prin
identificarea de solutii originale si eficiente.
Gandeste idei
neconventionale.

inovativ  si  genereaza

CT 10. Orientarea
spre invatare

10.1.
10.2.
10.3.
10.4.

10.5.

Monitorizeaza progresul propriei Tnvatari.
Detine capacitatea de a persista in Invatare.
Intelege strategiile si nevoile de invitare.
Imbunitateste competentele profesionale
prin accesarea, procesarea si asimilarea de
noi cunostinte, utilizdnd diverse surse si
forme de invatare.

Stabileste obiective, identifica oportunitati si
planifica propriul progres in cariera.
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Aria de competenta

Competenta

Descriptori

10.6.

Contribuie la performanta altora prin
diseminarea de cunostinte noi si dezvoltarea

de aptitudini.

1. Conducerea
activitatii de
cercetare-dezvoltare

2. Realizarea activitdtii
de cercetare in
domeniu

3. Realizarea activitatii
didactico-stiintifice

CT 11.
Managementul
informatiei si
TIC

11.1.

11.2.

11.3.

Determind nevoile de informatii/utilitatea
informatiei, instrumentele
potrivite de accesare a informatiei.

Isi asuma responsabilitatea de a colecta din
diverse surse, selecta, evalua si valida
sursele de informare si are o abordare critica
a informatiilor.
Cerceteaza,

utilizeaza

clasifica, interpreteaza,
compard, analizeazd critic si proceseaza
informatiile prin aplicarea strategiilor si

abordarilor adecvate.

3.2. COMPETENTE GENERALE (CG) (transsectoriale si sectoriale)

Aria de competenta

Competenta

Decriptori

1. Conducerea
activitatii de
cercetare-dezvoltare

CG 1. Analizarea
rezultatelor
cercetarilor in

1.1.

1.2.

Monitorizeaza progresele realizate in domeniul
de cercetare.
Sintetizeazd informatii noi si complexe din

domeniu diverse surse.
1.3. Dezvolta teorii stiintifice bazate pe observatii,
date si rezultate ale colegilor cercetatori.
1.4. Identifica arii/domenii/probleme de cercetare.
2. Realizarea activitatii | CG 2. Planificarea | 2.1. Planifica cercetarea stiintifica.
de cercetare in sirealizarea | 2.2. Desfagoara experimente, efectuand analize,
domeniu activitatilor dezvoltand noi produse sau procese si efectuand
de cercetare controlul calitatii.
stiintifica 2.3. Stocheaza si pastreaza rezultatele stiintifice n

baze de date.

CG 3. Interpretarea
si diseminarea
rezultatelor
stiintifice

3.1

3.2.

3.3.

3.4.

Redacteazd si editeazd texte stiintifice,
academice sau tehnice pe domeniu de cercetare.
Utilizeaza tehnici de prelucrare a datelor
experimentale.

Disemineaza rezultatele cercetarii in randul
comunitatii stiintifice prin conferinte, ateliere,
colocvii si publicatii stiintifice nationale si
internationale.

Promoveaza implicarea publicului in cercetare
prin conceperea, desfasurarea si difuzarea
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Aria de competenta Competenta Decriptori
cercetarii.
1. Conducerea CG 4. 4.1. Dezvolta parteneriate in domeniul inovarii si
activitatii de Managementul cercetarii.
cercetare-dezvoltare proiectelor 4.2. Interactioneaza profesional in mediile de
stiintifice de cercetare si profesionale.
cercetare, 4.3. Sintetizeaza si elaboreaza propuneri care
dezvoltare si vizeaza rezolvarea problemelor de cercetare.
inovare 4.4. Identificd sursele de finantare relevante si

4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

4.9.

pregdteste propunerea de proiect de cercetare.
Gestioneazd i planificd resursele umane,
bugetul, termenii de realizare, rezultate etc.
Monitorizeaza progresele inregistrate in cadrul
proiectului in vederea realizarii obiectivelor
propuse.

Elaboreazd si prezintda rapoarte privind
rezultatele obtinute pe etape de proiect.
Disemineazd rezultatele obtinute in proiect si
asigurd vizibilitatea contributiei tuturor partilor
interesate.

Formuleazd  recomandari, propuneri  de
imbundtétire a domeniului vizat.

1. Conducerea
activitatii de
cercetare-dezvoltare

2. Realizarea activitatii
de cercetare in
domeniu

CG 5. Aplicarea
principiilor
eticii si
integritatii
stiintifice Tn
activitatile de
cercetare

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

o.7.

Respecta legislatia 1n domeniul cercetarii
stiintifice, codul de eticd si inclusiv aspectele
legate de integritatea cercetarii.

Gestioneazd publicatiile deschise pentru a
sprijini cercetarea.

Respectd drepturile de proprietate intelectuala
n activitatea de cercetare.

Utilizeazd indicatori bibliometrici, masoard si
raporteaza impactul cercetarii.

Creeaza profilul sau marca personala si se face
vizibil(d) si accesibil(2) in medii de relationare
fatd in fata si online.

Utilizeaza indicatori bibliometrici, masoara si
raporteaza impactul cercetarii.

Creeaza profilul sau marca personala si se face
vizibil(d) si accesibil(2) in medii de relationare
fata in fata si online.

3. Realizarea activitatii
didactico-stiintifice

CG 6. Organizarea
si realizarea
activitatii
stiintifico-
didactice

6.1.

6.2.

Elaboreaza documentele curriculare si rapoarte
in conformitate cu cerintele actelor normative in
vigoare.

Concepe  discipline,  elaboreazda  suport
metodologic  cu aplicarea  rezultatelor
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Aria de competenta

Competenta

Decriptori

6.3.

6.4.

6.5.

6.6.

6.7.

cercetarilor din domeniu.

Aplicd strategii didactice de predare-invatare-
evaluare corespunzatoare grupului-tinta.
Utilizeaza materiale didactice, instrumente
digitale si resurse educationale.

Organizeaza activitati educationale,
profesionale si de cercetare ale studentilor.

Coordoneaza activitatea stiintifica de elaborare
a tezelor de licentd si/sau master.
Gestioneazd  dezvoltarea  personala  si

profesionald continua.

3.3. COMPETENTE PROFESIONALE (CP)

Aria de competenti Competenta Descriptori
ARIA OCUPATIONALA 1: TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE
VEGETALA
1. Conducerea CP 1. Identificarea 1.1. Analizeazd nivelul actual al cercetdrii in
activitatii de problemelor domeniu pe plan national, regional si
cercetare-dezvoltare specifice international.
domeniului 1.2. Identifica tendintele de dezvoltare a
tehnologiei domeniului.
produselor 1.3. Stabileste obiective de cercetare pentru
alimentare de dezvoltarea metodelor si tehnologiilor de
origine vegetala procesare a materiilor prime vegetale.

CP 2. Stabilirea 2.1. Analizeazd metodele de cercetare aferente
metodologiei de domeniului tehnologieli produselor
cercetare in alimentare de origine vegetala.
domeniului 2.2. Stabileste metodele de cercetare aplicate in
tehnologiei cadrul activitatii stiintifice.
produselor 2.3. Identifica si adapteaza metode de cercetare
alimentare de in domeniul profesional cu respectarea
origine vegetala drepturilor de autor.

2.4. Elaboreazd noi metode de determinare a
proprietatilor materiilor/produselor
agroalimentare de origine vegetala.

2.5. Elaboreaza  protocoale  de  cercetare
stiintifica in domeniu.

2.6. Utilizeaza baze instrumentale de laborator in
vederea obtinerii rezultatelor stiintifice.

2. Realizarea activitatii | CP 3. Realizarea 3.1. Aplica prevederile teoretice, instrumente
de cercetare in cercetarilor metodologice, realizari moderne ale stiintei
domeniu teoretice si si practicii in implementarea activitatilor
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Aria de competenta Competenta Descriptori
ARIA OCUPATIONALA 1: TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE
VEGETALA

experimentale in stiintifice.
domeniul 3.2. Realizeazd cercetari teoretice in domeniul
tehnologiei prelucrarii produselor alimentare de origine
produselor vegetala.
alimentare de 3.3. Preleveaza esantioane pentru determinari
origine vegetala stiintifice de laborator.

3.4. Efectueaza cercetdri in vederea elaborarii si
optimizdrii procesele de fabricare a
produselor alimentare de origine vegetala,
precum si a metodelor de control al calitatii
si sigurantei materiilor prime,
semifabricatelor si produse finite n diferite
etape ale procesului de productie.

3.5. Efectueaza cercetari de valorificare a
materiilor prime vegetale netraditionale.

3.6. Efectueaza cercetdri de reducere a riscului
contamindrii produselor alimentare vegetale.

3.7. Efectueaza cercetari de Imbunatatire a
valorii nutritive si biologice a produselor
alimentare vegetale.

CP 4. Elaborarea 4.1. Elaboreaza produse alimentare vegetale noi
noilor produse adaptate la necesitdti speciale pentru diverse
si tehnologii grupuri de consumatori.

4.2. Elaboreaza tehnologiilor noi si emergente in
sectorul prelucrarii produselor alimentare de
origine vegetala.

4.3. Elaboreaza noi tehnologii de valorificare a
materiilor alimentare vegetale netraditionale
cu scopul cresterii disponibilitatii hranei.

4.4. Elaboreaza metode avansate de gestionare si
control ale calitatii si sigurantei prduselor
alimentare vegetale.

CP 5. Implementarea | 5.1. Promoveaza transferul de cunostinte intre
rezultatelor baza de cercetare si industrie sau sectorul
stiintifice public.
domeniul 5.2. Ofera consiliere unitatilor industriale 1in
industrial/ vederea  diagnosticarii  si  solutionarii
economia problemelor de fabricatie.
nationala si 5.3. Pregateste proiecte de inovare si transfer
internationala tehnologic.

5.4. Gestioneaza activitatea de implementare a
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Aria de competenti Competenta Descriptori
ARIA OCUPATIONALA 1: TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE
VEGETALA

proiectelor de inovare si transfer tehnologic.

5.5. Evalueaza impactul socio-economic al
inovarii si transferului tehnologic dupa
implementare.

ARIA OCUPATIONALA 2: TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE

ANIMALA
1. Conducerea CP 6. Identificarea 6.1. Analizeaza nivelului actuale ale cercetarii in
activitatii de problemelor domeniu pe plan national, regional si
cercetare-dezvoltare specifice international.
domeniului 6.2. Identifica tendintele de dezvoltare a
tehnologiei domeniului.
produselor 6.3. Stabileste obiective de cercetare pentru
alimentare de dezvoltarea tehnologiei produselor
origine animala alimentare de origine animala autohtone.

CP 7. Stabilirea 7.1. Analizeaza metodele de cercetare aferente
metodologiei de domeniului tehnologiei produselor
cercetare in alimentare de origine animala.
domeniului 7.2. Stabileste metodele de cercetare aplicate in
tehnologiei cadrul activitatii stiintifice.
produselor 7.3. Alterneaza metode clasice si inovative in
alimentare de activitatea de cercetare in  domeniul

origine animala profesional cu respectarea drepturilor de
autor.

7.4. Adapteazd metode de cercetare din alte
domenii pentru utilizarea Tn domeniul
tehnologiei produselor alimentare de origine
animala.

7.5. Elaboreazd noi metode de testare a
proprietatilor produselor alimentare de
origine animala.

7.6. Elaboreaza protocoale de cercetare stiintifica
n domeniu.

e
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Aria de competenta

Competenta

Descriptori

ARIA OCUPATIONALA 2: TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE

ANIMALA
2. Realizarea activitatii | CP 8. Realizarea 8.1. Aplicd prevederile teoretice, instrumente
de cercetare n cercetarilor metodologice, realizari moderne ale stiintei

domeniu

teoretice si
experimentale
n domeniul
tehnologiei
produselor
alimentare de
origine animala

si practicii in implementarea activitatilor
stiintifice.

8.2. Realizeaza cercetari teoretice in domeniul de
referinta.

8.3. Preleveaza esantioane pentru analize in
cercetarea stiintifica.

8.4. Efectueaza cercetari de apreciere a calitatii
materiilor  prime comune domeniului
tehnologiei produselor alimentare de origine
animala.

8.5. Efectueazd cercetari de imbunatatire a
valorii nutritive/fortifierea alimentelor de
origine animala.

8.6. Efectueazd cercetari privind cresterea
stabilitdtii (duratei de péstrare) a produselor
alimentare de origine animala.

8.7. Efectueaza cercetari de proiectare a
tehnologiilor de fabricatie industriald din
domeniul produselor de origine animala.

CP 9. Elaborarea
noilor produse si
tehnologii

9.1. Elaboreaza noi sortimente de produse
adaptate la necesitati speciale pentru diverse
grupuri de consumatori.

9.2. Elaboreazd noi procese tehnologice de
fabricatie a produselor alimentare de origine
animald utilizdnd sisteme moderne de
simulare si modelare.

9.3. Elaboreaza produse alimentare de origine
animald inovative cu valoare nutrifionala,
biologica sporitd si proprietdti imbunatatite
reesind din rezultatele stiintifice proprii sau
n baza propunerilor de transfer tehnologic.

CP 10. Implementarea
rezultatelor
stiintifice
domeniul
industrial/
economia
nationala si
internationala

10.1. Promoveaza transferul de cunostinte intre
baza de cercetare si industrie sau sectorul
public.

10.2. Ofera consiliere unitatilor industriale in
vederea diagnosticdrii  si  solutiondrii
problemelor de fabricatie.

10.3. Pregateste proiecte de inovare si transfer
tehnologic.
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Aria de competenti Competenta Descriptori

ARIA OCUPATIONALA 2: TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE
ANIMALA

10.4. Gestioneaza activitatea de implementare a
proiectelor de inovare si transfer
tehnologic.

10.5. Evalueaza impactul socio-economic al
inovarii si transferului tehnologic dupa
implementare.
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