Ministerul Educatiei si Cercetarii al Republicii Moldova

Ministerul Agriculturii si Industriei Alimentare al Republicii Moldova

LP. Centrul de Excelentd in Horticulturd si Tehnologii Agricole din Taul

n Aprobll
Directorul Centrului de Excelenté in

Curriculum disciplinar
F.01.0.009 Tehnologii de obtinere a produselor vegetale

Specialitatea
72110 Siguranta produselor agroalimentare

Calificarea
313906 Tehnician asigurarea calitétii
(Codul conform CORM 006-14)

2021

)Mediciné Veterinara
m,, ratusenl




Aprobat de:

Consiliul metodico-stiintific al Centrului de Excelentd in Horticulturd si Te&mologii‘Agricole din Taul
Director adjunct . Freiersfit
Ludmila Iurcisin

o Yk 2021

Consiliul metodico-stiintific al Colegiului de Medicind Veterinara si Econor%,graré din Bratuseni
Director adjunct 4

Ghenadie Frecautanu
/7" 77 2021

Autori:

1. Turcan Mariana, profesor discipline de specialitate, grad didactic II, magistru in biologie, Centrul de
Excelenta in Horticulturd si Tehnologii Agricole din Taul

2. Gangal Valentina, profesor de discipline de specialitate, grad didactic II, Centrul de Excelenta in
Horticultura si Tehnologii Agricole din Taul

Coordonator:
Griza Ina, profesor de discipline tehnologice, grad didactic superior, magistru in siguranta produselor
alimentare de origine vegetala, director Centrul Metodic pentru Invatdmant

Recenzenti:

1. Cvasnitcaia Nadejda, sef subdiviziune teritoriala Ocnita, ANSA

2. Suhalitca Eugenia, metodist, grad didactic II, IP Centrul de Excelentd in Horticultura si Tehnologii
Agricole din Taul

Curriculumul este elaborat cu suportul proiectului Uniunii Europene “Dezvoltarea zonelor rurale in Republica Moldova”
("DevRAM), Partea I. ”Cresterea competitivitatii sectorului agroalimentar prin integrarea acestuia in lanturile valorice interne §i
globale, in special a sectorului culturii de soia”, implementat de Cooperarea Austriacd pentru Dezvoltare in parteneriat cu Centrul
Educational PRO DIDACTICA si Asociatia Internationala Donau Soja (Austria).

Adresa Curriculumului in Internet:
Portalul national al invagdmantului profesional tehnic

http://www.ipt.md/ro/produse-educationale




I. Preliminarii

Unitatea de curs Tehnologii de obtinere a produselor vegetale face parte din componenta
disciplinelor fundamentale care prevede studierea tehnologieide producere, recoltarii si receptionarii
produselor vegetale atit ca materie prima pentru consum in stare proaspata cat si pentru procesare.

Scopul studierii disciplinei Tehnologii de obtinere a produselor vegetale consta in asimilarea de
catre elevi a nsusirilor alimentare, biologice si agrotehnice a culturilor pomicole, legumicole, vitei de
vie, culturilor tehnice, produsele carora servesc drept materie prima pentru prelucrarea si pastrarea lor.

in procesul didactic profesorul va urmari :
-Cunoaterea compozitiei chimice si rolului fiziologic al diverselor clase de nutrimente prezente in
produsele alimentare, etc;
-Utilizarea cunostintelor de baza privind compozitia chimicd a materiei prime si a alimentelor de
origine vegetald, modificarile survenite pe durata recoltarii, prelucrarii, valorificarii si reflectarea
acestor modificari in calitatea produsului finit;
- Aplicarea de principii si metode de bazd pentru evaluarea si asigurarea calitdtii materiei prime in
relatie cu procesele tehnologice asociate;
In procesul studierii acestei discipline elevii vor folosi cunostintele capatate la studierea disciplinelor:
Biologia, Chimia, s.a. In temeiul carora profesorul va stabili corelatii interdisciplinare.

I1. Motivatia, utilitatea disciplinei pentru dezvoltarea profesionala

Unitatea de curs Tehnologii de obtinere a produselor vegetale asigura formarea
competentelor profesionale specifice de organizare a procesului incepand cu administrarea
ingrasdmintelor in sol, calitatea semintelor pentru insdmantare, cresterea si maturizarea plantelor
conform standardelor de calitate, recoltarea, producerea si valorificarea produselor vegetale.
Cunostintele acumulate la disciplina datd vor servi la randul lor drept baza pentru studierea
ulterioara a disciplinelor de specialitate: ,,Tehnologii de procesare a produselor alimentare”,
., Inspectie si control fitosanitar”, ,,Toxicologia alimentelor’s.a.

I1l.  Competentele profesionale specifice disciplinei

Competente profesionale din descrierea Standardului de calificare:
Aplicarea normelor de securitate si sanatate in munca;
Organizarea procesului si locului de munca;
Verificarea conditiilor sanitare in procesul de valorificare a spatiilor de productie;
Supravegherea si asigurarea controlului calitdtii produselor pe intregul lant alimentar;
- Monitorizarea desfasurarii procesului tehnologic in concordanta cu cerintele documentelor
normative si interne, si a standardelor de sdnatate, siguranta, calitate si de reciclare a deseurilor.

Competente profesionale specific unitatii de curs:

CSL1. Descrierea particularitatilor biologice si a cerintelor de calitate la culturile horticole;

CS2. Explicarea influientei factorilor ecologici si a cerintelor vitei de vie la producerea soiurilor de
calitate;

CS3. Descrierea proceselor de recoltare, conditionare si valorificare a legumelor;

CS4. Descrierea tehnologiei de recoltare si pastrare a culturilor cerealiere;

CS5. Identificarea metodelor de proectie a culturilor agricole de boli si daunétori;



V.

Administrarea unitatii de curs

Numarul de ore

Modalitatea de | Numérul de

Semestrul Contact direct evaluare credite
Total — Lucrul
Prelegeri I;?r‘r?itrlgr/ individual
I 60 20 10 30 examen 2

V. Unitatile de invatare

Unitati de competenta*

Unitati de continut

1. Pomicultura

CS1.Descrierea particularititilor biologice si a
cerintelor de calitate la culturile horticole

- Clasificarea speciilor pomicole.

- Descrierea gradului de maturitate a fructelor si
pomusoarelor.

- Compararea diferitor metode de fertilizare si
actiunea lor pozitiva la sporirea productiei.

- Descrierea cerintelor de calitate si comercializare
pentru fructe, pentru diferite destinatii.

1.1.Clasificarea speciilor pomicole. Infiintarea
plantatiilor pomicole.

1.2. Irigarea plantatiilor pomicole. Metode si
norme.

1.3. Fertilizarea culturilor pomicole.
1.4.Protectia culturilor pomicole.

1.5. Gradul de maturitate a fructelor si
pomusoarelor.

1.6. Calitatea fructelor pentru diferite destinatii.
1.7. Certificarea si comercializarea produselor
pomicole.

2. Viticultura

CS2. Explicarea influientei factorilor ecologici si
a cerintelor vitei de vie la producerea soiurilor
de calitate

- Descrierea valorii nutritive a produselor viticole.

- Explicarea influientei factorilor ecologici la
producerea soiurilor de calitate.

- Explicarea procesului de recoltare si valorificare a
strugurilor conform cerintelor europene.

- Aplicarea metodelor de apreciere tehnologica a
soiurilor de vita de vie.

2.1. Importanta valorii nutritive a produselor
viticole.

2.2.Influienta factorilor ecologici si cerintele vitei
de vie la producerea soiurilor de calitate.

2.3. Metode de apreciere tehnologica a soiurilor
de vita de vie.

2.4. Recoltarea si valorificarea strugurilor.Cerinte
conform standardelor nationale si europene.

3. Legum

icultura

CSa3. Descrierea proceselor de recoltare,
conditionare si valorificare a legumelor

- Clasificarea culturilor legumicole.

- Descrierea procesului de recoltare, conditionare si
valorificarea recoltei.

- Descrierea metodelor de pastrare a legumelor si a
cartofilor conform cerintelor de calitate.

3.1. Importanta alimentara a legumelor pentru
nutritia omului. Legume recoltate in R.M.

3.2 Clasificarea plantelor legumicole.

3.3 Recoltarea, conditionarea si valorificarea
legumelor.

3.4. Pastrarea legumelor si a cartofilor conform
cerintelor.




4. Fitotehnia

CS4. Descrierea tehnologiei de recoltare si 4.1. Recoltarea si pastrarea cerealelor. Cerinte de
pastrare a culturilor cerealiere calitate conform standardelor europene.

5. Protectia plantelor de boli si didunatori. Fertilizarea culturilor agricole.

CS5. Identificarea metodelor de protectie a 5.1. Clasificarea produselor de uz fitosanitar.
culturilor agricole de boli si daunitori 5.2. Regulile de importare, depozitare, evidenta a
- Clasificarea produselor de uz fitosanitar. preparatelor de uz fitosanitar.

- Descrierea regulilor de importare, depozitare, 5.3. Lucrarile de protectie a culturilor agricole.
evidenta a preparatelor de uz fitosanitar. 5.4. Fertilizarea solului si foliara a plantelor.

- Clasificarea fertilizantilor pentru culturile agricole. | Verificarea continutului de compusi chimici in

- Explicarea realizarii lucrarilor de protectie la sol.

culturile agricole. 5.5. Registrele de evidenta a utilizarii

- Aplicarea produselor de protectie a culturilor fertilizantilor si preparatelor de uz fitosanitar.
agricole.

- Aplicarea fertilizantilor pentru obtinerea
productiei agricole inofensiva.

VI.  Repartizarea orientativa a orelor pe unititi de invatare

Numarul de ore
(’:\l rrt Unitati de invatare Total Contact Fc)lirec’f ” Ll_JC_rul
Prelegeri Slt;ar:gitrl];ar Individual
1. |Pomicultura 14 4 2 8
2. |Viticultura 12 2 2 8
3. |Legumicultura 18 4 4 10
4. |Fitotehnia 6 2 2 2
5 |Protectia plantelor de boli si daunatori. Fertilizarea 10 8 - 2
culturilor agricole.
Total 60 20 10 30




VII.

Studiu individual ghidat de profesor

Materii pentru studiul individual Produse de Modalitati de Term_enl de
elaborat evaluare realizare
1. Pomicultura
1.1 Clasificarea speciilor pomicole. Tabel completat Prezentarea Saptamana 1
tabelului
1.2 Protejarea pomilor si plantatiilor de boli si Referat Prezentarea Saptamana 2
daunatori. referatului
1.3 Cerintele standardelor fata de produsele Investigatie Prezentarea Saptamana 3
pomicole. investigatiei
1.4 Tipuri de ambalaje pentru fructe si Imagini/Desene Prezentarea Saptamana 4
pomusoare. tipuri de desenelor/imagini
ambalaje lor
2.Viticultura
2.1 Organografia butucului. Desenarea Desene Saptamana 5
organelor prezentate
butucului
2.2 Forme de butuci aplicate in R.M. Desenarea Desene Saptamana 6
formelor de prezentate
butuci
2.3 Bolile si daunatorii vitei de vie si Referat Prezentarea Saptamana 7
combaterea lor. referatului
2.4 Tehnica recoltarii strugurilor dupa Rezumat Prezentarea Saptdmana 8
destinatia lor. rezumatului
3.Legumicultura
3.1. Clasificarea culturilor legumicole. Tabel completat Prezentarea Saptamana 9
tabelului
3.2. Tipuri de sere aplicate in R.M. Scheme de sere Scheme Saptamana 10
argumentate
3.3 Cultura ciupercilor comestibile-origine,
importanta, cerinte fatd de conditiile de Referat Prezentarea Saptamana 11
crestere. referatului
3.4 Legume cultivate din familia Brasicacee.
Prezentare Prezentarea PPT | Saptdmana 12
3.5 Legume din familia Aliacee. Tabel completat Prezentarea Saptamana 13
tabelului
4. Fitotehnia
4.1 Soiuri i hibrizi omologati de grau de Tabel completat Prezentarea Séptamana 14
toamna, floarea soarelui, sfecla pentru zahar tabelului

5. Protectia plantelor de boli si daunatori. Fertilizarea culturilor agricole

5.1 Produse fitosanitare si fertilizanti
omologate in R.M.

Tabel completat

Prezentarea
tabelului

Saptamana 15




VIIIl. Lucrarile practice recomandate

Nr. Unitati de Lista lucrarilor practice/de laborator Ore
invatare
1. | Pomicultura Studierea si descrierea organelor culturilor pomicole. 2

Studierea cerintelor mediului fata de pomii altoiti si
produsele pomicole. Soiuri omologate.

2. | Viticultura Studierea cerintelor de standard fata de 2
strugurii recoltati.
Aprecierea tehnologica a soiurilor de vita de vie.

3. | Legumicultura Elaborarea schemelor de asolamente legumicole. 2
Studierea principalelor soiuri si hibrizi de culturi
legumicole. 2
4. | Fitotehnia Studierea calitatii semintelor si soiurilor de grau 2
omologate in R.M.
Total 10

IX.  Sugestii metodologice

Tinand cont de faptul, cd unitatea de curs Tehnologii de obtinere a produselor vegetale consta din 4
discipline agronomice, realizarea demersului didactic propriu-zis se va desfasura prin: invatare,
descoperire, reflectia si extinderea invatarii.

Vor fi utilizate forme si metode de instruire precum: instruirea problematizata, algoritmizarea,
demonstrarea, modelarea, schematizarea.

Pentru organizarea studierii unitdtii decurs cadrul didactic va folosi cele mai eficiente tehnologii de
predare — invatare-evaluare, adecvate tipului lectiei, nivelului de grup de elevi. Profesorul poate alege si
aplica acele tehnologii, forme si metode de organizare a activitatii elevilor, care sunt adecvate
specialitatii, experientei de lucru si capacitatilor individuale ale elevilor si care asigurd cel mai inalt
randament la realizarea obiectivelor preconizate.

Lectiile practice presupun forme de activitate, ce tin de demonstrarea de cétre cadrul didactic a unei
sarcini concrete, urmata de practica ghidata de catre grupuri mici sub indrumarea cadrului didactic, apoi
realizarea sarcinii individuale de cétre fiercare elev. Un accent deosebit va fi pus pe cerintele de standard
fata de produsele horticole si fitotehnice, ca materie prima pentru industria alimentara si consum in stare
proaspata dupa pastrarea lor.



X. Sugestii de evaluare a competentelor profesionale

Evaluarea din cadrul curriculumului disciplinar Tehnologii de obtinere a produselor vegetale va fi

planificate, cu rezultatele obtinute sau cu cele anterioare.

Evaluarea formativd se va realiza pe parcursul procesului didactic prin diverse metode, forme si
tehnici: comunicari orale, antrenarea elevilor in completari, evaluarea raspunsurilor, testare, evaluarea
abilitatilor la lectiile practice, investigatia, autoevaluarea. Vor fi evaluate conform unor criterii specifice
clar stabilite.

Unitatea de invatare Tehnologii de obtinere a produselor vegetale poate fi evaluata in baza
documentelor normative in vigoare (standarde, Reglementari tehnice), care recomanda cerinte specifice
fatd de calitatea fructelor, strugurilor, legumelor si produselor fitotehnice.

Evaluarea sumativa se realizeaza la finele studierii unitétii de curs si determind in ce masurd fiecare
competenta specificd disciplinei a fost formatd. Metodele de evaluare utilizate trebuie aplicate in corelare
cu criteriile de evaluare si competentele individuale ale elevilor, tinind cont de rezultatele evaluarii
initiale si celei formative. Evaluarea sumativa se realizeaza prin examen, examinarea fiind organizata in
forma orala sau scrisd. Obiectivitatea examenului tine de evaluarea competentelor specifice si in baza
criteriilor de evaluare. In cazul cand examenul se desfisoari in baza unei testiri, criteriile de evaluare
vor fi in corespundere cu baremul de corectare. Se recomanda utilizarea itemilor cu raspuns deschis,
itemi cu alegere multipla, cu alegere duald. De asemenea, pot fi utilizate probe practice care vor include
sarcini autentice.

XI.  Resursele necesare pentru desfasurarea procesului de studiu

Pentru dezvoltarea competentelor profesionale ale viitorului specialist la unitatea de curs Tehnologii
de obtinere a produselor vegetale este necesara realizarea formarii centrate pe elev, care se va baza pe
urmatoarele principii:

-crearea unui mediu de Tnvatare autentic si relevant intereselor elevilor pentru formarea competentelor,

-insusirea de cunostinte autentice, formarea de deprinderi si abilitdti personale si profesionale practice
in sala de clasa, laborator si terenuri agricole.

Laboratorul trebuie sd fie dotat cu mobilier pentru elevi, mobilier pentru cadrul didactic si mobilier
pentru realizarea lucrarilor practice si pastrarea materialelor si utilajelor didactice.

Se recomanda un spectru larg de materiale didactice: planse, manuale, ghiduri de performanta,
machete de butuci de vita de vie, de forme de coroane de pomi, mostre de seminte, de puieti si pomi,
material de inmultire si saditor viticol si pomicol, calculator, videoproiector, balanta analitica, calibre,
vesela de laborator, etc.

Pentru lucrarile practice de la ,,Pomicultura”, Viticultura™ si ,,Fitotehnia” vor fi utilizate plantatiile
pomicole, viticole si agricole a Statiunii didactico-experimentala a CEHTA din Taul.



XIl. Resursele didactice recomandate elevilor

Locul in care poate| Numarul
Nr. . . fi consultata/ de
Denumirea resurseli <
crt. accesata/ exemplare
procurata resursa | disponibile
1. |Babuc, V. Pomicultura. Chisinau, Tipografia Centrala, 2012, Sala de lectura 10
ISBN 978-9975-53-067.
2. |Perstniov, V., Surugiu, V., Morosan, E., Coropca, V., Sala de lectura 10
,» Viticultura”, Chisinau, 2002.
3. |Patron, P.,, Legumicultura”, Chisiniu, 1990. Sala de lectura 10
4. |LEGE Nr. LP119/2004 din 2004-06-22 cu privire la Internet
produsele de uz fitosanitar si la fertilizanti,
Publicat : 2004-06-25 in MONITORUL OFICIAL, Nr. 100-
103 art. 510
5. |Agentia Nationala Pentru Siguranta Alimentelor, Manualul Internet
privind functionarea depozitului specializat de pastrare a
pesticidelor, Chisinau, 2016.
6. |https://www.gazetadeagricultura.info/plante/legume.html Internet




