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. Preliminarii
Curriculumul disciplinar F.08.0.017 Standarde de calitate in domeniul agroalimentar, specialitatea 71520
Masini si aparate in industria alimentara, plan de invatamant editia 2021, se incadreaza in aria componentelor
obligatorii fundamentale si se studiaza Tn semestrul IV. Continutul cursului, prevede 90 ore total, este repartizat in
45 ore contact direct (30 ore teorie, 15 ore practice) si 45 ore studiul individual.

Disciplina,,Standarde de calitate Tn domeniul agroalimentar” are drept scop principal: familiarizarea elevilor
cu activitatea de standardizare pentru asigurarea calitatii in domeniul agroalimentar, care ar facilita o buna
functionare a pietei; dobandirea de cunostinte complexe privind standardele de calitate in domeniul agroalimentar,
intr-o noua abordare de aliniere la normele europene (EN) si internationale (ISO).

Instrumentele principale care faciliteaza libera circulatie a marfurilor pe piata globala sunt: standardele
armonizate, metrologia, testarea si certificarea de terta parte (a produselor, serviciilor, sistemului de management
etc.), evaluarea conformitatii si acreditarea. Aceste instrumente au fost elaborate pentru a fi puse in aplicare si
folosite in concordanta cu politica economica liberald, deschisa concurentei si presupunand participarea tuturor
partenerilor economici si sociali, impreuna cu autoritatile publice, care au de jucat un rol important — cel de
,organism de reglementare”.

Procesul de formare si dezvoltare a competentelor profesionale pentru punerea in practica a
instrumentelor respective va asigura instituirea culturii calitatii in domeniul agroalimentar.

Preconditii pentru studierea disciplinei reprezintda competentele-cheie de comunicare, competente din
domeniul STEM, digitale, precum si cele specifice profesiei pentru care au optat elevii.

Il. Motivatia, utilitatea disciplinei pentru dezvoltare profesionala

Cresterea numarului populatiei constituie una dintre cele mai mari provocari ale economiei globale, care
solicita asigurarea unei productii agroalimentare durabile si bogate in substante nutritive, careia sa-i fie garantata
distributia. Standardizarea are menirea sa joace un rol important in acest efort. Dupa cum afirma Joseph M. Juran,
renumit calitolog american de origine romana: “Fara standarde nu exista nici-o baza logica pentru luarea unei decizii
sau intreprinderea unei actiuni”.

Calitatea produsului depinde de calitatea fabricatiei, care, in numeroase cazuri, depinde de calitatea
testelor realizate de organisme interne sau externe, care depinde de calitatea proceselor de evaluare a
conformitatii, in functie de calitatea organismelor, care, la randul sau, depinde de calitatea controalelor acestora
din urma, fiind tributara calitatii notificarii sau acreditarii, ansamblul sistemului fiind dependent de calitatea
supravegherii pietei si a controalelor aplicate produselor ce provin din diferite economii nationale.

Toate aceste elemente fiind acoperite integral de actele de reglementare (standarde, legi, norme etc.)
formeaza fundamentul conceptului siguranta produselor agroalimentare. Daca lipseste o veriga sau aceasta nu
functioneaza bine, forta si eficacitatea intregului ,lant al calitatii” pot fi compromise.

Acesta este contextul de dezvoltare a sectorului agroalimentar la nivel global, dar si national, in cadrul
caruia fsi vor pune in aplicare competentele profesionale elevii din invatamantul agricol. Conceptia curriculumului
,Standarde de calitate in domeniul agroalimentar” este axata pe formarea si dezvoltarea la elevii din invatamantul
agricol a unor competente, aptitudini si atitudini profesionale de impartasire a aceleiasi culturi a calitatii.

Obiectivul general al disciplinei consta in dobandirea de cunostinte teoretice si in formarea de abilitati in
domeniul standardizarii calitatii produselor agroalimentare.

Unitatile de Tnvatare din cursul dat vin sa raspunda nevoilor economiei nationale privind formarea unor
specialisti competenti si calificati, capabili sa utilizeze standardele nationale, europene si internationale in
activitatile din sector, inclusiv ca instrumente de reglare a pietei, contribuind la eliminarea barierelor tehnice in
calea comertului, precum si de asigurare a unei productii agroalimentare durabile. Competentele formate
reprezinta, totodata, un fundament necesar pentru studierea altor discipline si module de specialitate din domeniul
agroalimentar cu orientare spre specialitatea corespunzatoare, pentru dobandirea unei calificari mai detaliate de
CNCRM. Acestea reprezinta un ansamblu transferabil si multifunctional de cunostinte, abilitati si atitudini de care
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au nevoie toti indivizii pentru implinire si dezvoltare personala, pentru incluziune sociala si insertie profesionala.

1. Competentele profesionale specifice disciplinei
Competentele profesionale specifice calificarii:

CPS 11. Asigura lucrarile de reparare si deservire a masinilor, utilajelor si instalatiilor

CPS 12. Asigura lucrarile de mentenanta a masinilor, utilajelor si instalatiilor

CPS 15. Intocmeste registre/documentatii si comunicd cu superiorii, membrii echipei si altii
Competente profesionale specifice disciplinei:

CS1. Definirea conceptelor fundamentale de produs, proces, sistem, calitate.

CS2. intelegerea rolului, scopului si necesititii de standardizare, metrologice, certificare si acreditare in domeniul
agroalimentar.

CS3. Aplicarea cadrului legal al activitatii de standardizare, metrologie, certificare si acreditare.

CS4. Descrierea organizatiilor nationale, regionale si internationale de standardizare, metrologie, certificare si
acreditare.

CS5. Caracterizarea rolului, scopului si necesitatii elaborarii, dezvoltarii si aplicarii standardelor.

CS6. Distingerea importantei managementului si sistemului de management al calitatii.

CS7. Analiza cerintelor si riscurilor privind siguranta alimentara.

V. Administrarea disciplinei
Numarul de ore
= Modalitatea de Numarul de
Semestrul Contact direct Studiul .
Total evaluare credite
Teorie Practica individual
v 90 36 24 30 Examen 3
V. Unitatile de invatare
Unitati de competenta ‘ Unitati de continut

Unitatea de invatare 1. Concepte de baza privind produsul, procesul tehnologic, produsul ca sistem.

CS1. Definirea conceptelor fundamentale de produs, | 1. Definitii ale notiunilor de produs, proces tehnologic,

proces, sistem, calitate. sistem.
- Definirea notiunii de produs in sens restrans si 2. Produsele agroalimentare — sisteme complexe.

extins. 3. Produsele agroalimentare — complexitate de
- Enumerarea factorilor ce compun un proces compozitie si proprietati.

tehnologic. 4. Produsele agroalimentare — complexitate de
- Construirea sistemului unui produs agroalimentar. sortiment.

- ldentificarea diversitatii produselor in functie de
compozitia lor.

- Distingerea etapelor procesului tehnologic in
succesiunea derularii.

- Indicarea elementelor sistemului unui produs
agroalimentar.

- Elaborarea schemei sistemului unui produs
alimentar in raport cu consumatorul.

- Construirea schemei sistemului unui produs
alimentar in raport cu fermierul.

- Clasificarea sortimentului produselor
agroalimentare in functie de diverse criterii.

Unitatea de invatare 2. Concepte de baza privind calitatea.
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CS1. Definirea conceptelor fundamentale de produs,
proces, sistem, calitate.

Definirea notiunii de calitate si a ipostazelor
acesteia.

Enumerarea factorilor de influenta a calitatii.
Construirea axei evolutiei conceptului de calitate.
Descrierea caracteristicilor fiecarei etape a evolutiei
conceptului de calitate.

Identificarea functiilor calitatii.

Listarea indicatorilor calitatii.

Clasificarea caracteristicilor de calitate si a
metodelor de control aplicabile.

Stabilirea relatiei cerinte — caracteristici — functii —
calitate.

Descrierea relatiei calitate — nevoi — utilitate.
Identificarea factorilor de favorizare a importantei
calitatii.

Interpretarea ,,spiralei calitatii” a lui J. Juran.
Explicarea continutului Casei Europene a Calitatii.
Aplicarea conceptului de Casa Europeana a Calitatii.

~

PoNE

]

o

Definitia calitatii si factorii de influenta.

Istoricul si evolutia conceptului de calitate.

Functiile si indicatorii calitatii.

. Tipurile caracteristicilor de calitate si metodele de
control aplicabile.

Elementele favorizante ale cresterii
calitatii.

Evolutia modalitatilor de asigurare a calitatii.
. Casa Europeana a Calitatii.

importantei

Unitatea de invatare 3. Istoria si principiile standardizarii.

CS2. intelegerea rolului, scopului si necesitdtii de
standardizare, metrologice, certificare si acreditare
in domeniul agroalimentar.

Definirea activitatii de standardizare.

Descrierea etapelor in dezvoltarea domeniului
standardizarii.

Indicarea organizatiilor cu impact in activitatea de
standardizare.

Explicarea principiilor activitatii de standardizare.
Identificarea scopurilor si obiectivelor standardizarii.
Definirea  standardului, ca document de
reglementare.

Interpretarea rolurilor distincte ale standardului.
Explicarea caracterului voluntar al standardelor.

1
2
3
4

. Din istoria dezvoltarii standardizarii.

. Principiile standardizarii.

. Scopurile si obiectivele standardizarii.
. Definitia si rolul standardului.

Unitatea de invatare 4. Standarde — concept, clasificare, beneficii, activitatea de elaborare.

CS3. Aplicarea cadrului legal al activitdtii de
standardizare, metrologie, certificare si acreditare.
intelegerea caracterului omniprezent al
standardelor.

Definirea notiunii de standard.

Explicarea caracterului de jure si de facto al
standardelor.

Clasificarea standardelor dupa diverse criterii.
Explicarea modului de stabilire a titlului
standardelor.

Interpretarea indicativului standardului.

llustrarea beneficiilor utilizarii standardelor pentru
societate si mediul de afaceri, antreprenor.
Selectarea situatiilor din activitatea agricola care
solicita implicarea standardelor.

Standardele in viata de zi cu zi.

. Standardul — definitii, caracteristici de jure vs de facto
ale standardelor.

Tipuri de standarde.
Structura, numerotarea
standardelor.

Beneficiile standardelor.
Necesitatea si importanta implicarii in activitatea de
standardizare.

si  stabilirea titlului
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Unitatea de invatare 5. Sistemul national de standardizare.

CS4. Descrierea organizatiilor nationale, regionale si
internationale de standardizare, metrologie,
certificare si acreditare.

Descrierea modului de organizare a standardizarii in
Republica Moldova.

Distingerea organismelor nationale cu competenta
in domeniul standardizarii.

Explicarea prevederilor legislatiei nationale privind
standardizarea.

Caracterizarea algoritmului de elaborare a
standardelor.

Definirea rolului comitetelor tehnice in activitatea
de standardizare.

Enumerarea comitetelor tehnice nationale pe
domeniul agroalimentar.

Explicarea modului de organizare a activitatii de
standardizare prin implicarea comitetelor tehnice.

1.

Organizarea activitatii de standardizare in Republica
Moldova.

Elaborarea si adoptarea documentelor normative in
domeniul standardizarii.

. Comitetele tehnice Tn activitatea de standardizare.

Unitatea de invatare 6. Organismele europene si internationale de standardizare.

CS4. Descrierea organizatiilor nationale, regionale si
internationale de standardizare, metrologie,
certificare si acreditare.

Enumerarea organismelor europene si
internationale de standardizare.

Explicarea competentelor organismelor de
standardizare europene si internationale.
intelegerea relatiei de cooperare a organismelor
internationale, europene si nationale.

Descrierea standardizarii interstatale.
Caracterizarea beneficiilor oferite standardizarii
nationale din cooperarea interstatala, europeans,
internationala.

1.

Organismele europene de standardizare:

CENELEC, ETSI.

CEN,

. Organismele internationale de standardizare: ISO, IEC,

ITU.

. Standardizarea interstatald: EASC si IRSA.

Unitatea de invatare 7. Standardele si reglementarile tehnice.

CS5. Caracterizarea rolului, scopului si necesitdtii
elabordrii, dezvoltdrii si aplicdrii standardelor.
Definirea notiunilor de ghid de bune practici, linii
directoare, rezolutie, directiva, reglementare
tehnica, standarde armonizate etc.

Explicarea diferentelor de continut ale diverselor
documente normative.

intelegerea necesitétii si modului elaborarii
reglementarilor tehnice.

Explicarea diferentelor intre caracterul voluntar al
standardelor si obligativitatea reglementarii
tehnice.

Prezentarea modului de citare a standardelor in
reglementarile tehnice.

1.

Definitii  ale  documentelor  din domeniul
standardizarii.

Interactiunea dintre reglementari si standard.

Rolul standardelor 1n suportul reglementarilor

tehnice.

Unitatea de invatare 8. Aspectele metrologice in asigurarea calitatii.
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CS3. Aplicarea

cadrului legal al activitdtii de
standardizare, metrologie, certificare si acreditare.
Definirea notiunilor de masurare, unitate de
masura, etalon, control metrologic.

Descrierea domeniului metrologic.

Clasificarea metodelor de masurare.

Explicarea corelarii mijloacelor de masurare cu
metodele utilizate.

Interpretarea diverselor caracteristici tehnice si
metrologice ale mijloacelor de masurare.
Explicarea semnificatiei notiunilor: etalon, etalon
national.

Relatarea continutului si regulilor sistemului SI.
Deosebirea dintre tipurile de control metrologic al
mijloacelor de masura utilizate in domeniul
agroalimentar.

llustrarea algoritmului controlului metrologic al
mijloacelor de masura.

Caracterizarea structurii continutului si
competentelor sistemului national de metrologie.
Rezolvarea problemelor de masurare a
caracteristicilor de calitate a produselor alimentare:
densitate, volum etc.

Utilizarea corecta a mijloacelor de masurare in
diverse activitati profesionale.

Notiuni generale de metrologie, masurare.

Metode si mijloace de masurare: definitii, clasificari,
caracteristicile tehnice si metrologice ale mijloacelor
de masurare.

Etaloanele unitatilor de masura: notiuni generale,
caracteristica, utilizarea lor in activitatile metrologice.
Sistemul International SI.

. Controlul metrologic de stat pentru aprobarea si

utilizarea mijloacelor de masura in domeniul

agroalimentar.

. Sistemul national de metrologie.

Unitatea de invatare 9. Certificarea conformitatii calitatii produselor.

CS3. Aplicarea

cadrului legal al activitdtii  de
standardizare, metrologie, certificare si acreditare.
Definirea conceptului de evaluarea conformitatii.
Explicarea principiilor activitatii de certificare.
Descrierea certificarii produselor din domeniul
reglementat.

Compararea certificarii produselor din domeniul
nereglementat si cel reglementat.

Prezentarea schemelor si modulelor de certificare a
produselor.

Explicarea modului de selectare a schemelor de
certificare.

Clasificarea cerintelor expuse in documentele
normative utilizate in certificare.

1.
2.
3.

Certificarea: termeni si definitii.

Principiile evaluarii conformitatii.

Certificarea produselor din domeniul reglementat si
cel nereglementat.

Schemele si modulele de certificare a produselor.
Cerinte fata de documentele normative utilizate
pentru certificarea produselor.

Unitatea de invatare 10. Acreditarea organismelor de certificare.

CS3. Aplicarea

cadrului  legal al activitdtii de
standardizare, metrologie, certificare si acreditare.
Definirea conceptului de acreditare.

Explicarea continutului procesului de acreditare.
Selectarea documentelor normative ce
reglementeaza procedura de acreditare.

llustrarea modului de desemnare a organismelor de
evaluare a conformitatii.

Relatarea algoritmului de acreditare a
laboratoarelor de Tncercari.

Identificarea necesarului de evaluare a
conformitatii produselor agroalimentare si
competenta laboratorului de incercari.

1.
2.

Definirea procesului de acreditare.

Reglementarea normativa a continutului procesului
de acreditare.

Desemnarea organismelor de evaluare a
conformitatii.

Laboratoarele de incercari acreditate.

Diversitatea organismelor de certificare acreditate
pentru domeniul agroalimentar.
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Unitatea de invatare 11. Organismele nationale si internationale
din domeniul certificarii si acreditarii.

CS4. Descrierea organizatiilor nationale, regionale si
internationale de standardizare, metrologie,
certificare si acreditare.

Analiza documentelor de reglementare a procedurii
de certificare a conformitatii si acreditarii pe plan
international si european.

Descrierea organizatiilor europene si internationale
desemnate cu drept de reglementare in domeniul
certificarii si acreditarii.

Relatarea prevederilor documentelor de politica
nationald in domeniul certificarii si acreditarii.
Interpretarea principalelor competente si activitati
ale MOLDAC.

Identificarea diferentelor intre marca de acreditare
si marca de conformitate (certificare).

Enumerarea documentelor rezultate din acreditare
si certificare.

1.

. Atestarea documentara a

Cadrul legislativ-normativ al certificarii si acreditarii pe
plan international.

. Autoritatile cu drept de reglementare in domeniul

certificarii si acreditarii pe plan international.

. Cadrul legislativ-normativ al certificarii si acreditarii al

Republicii Moldova.

. Autoritatile cu drept de reglementare in domeniul

certificarii si acreditarii ale Republicii Moldova.
rezultatelor respectarii
reglementarilor in domeniul certificarii si acreditarii.

Unitatea de invatare 12. Managementul calitatii in contextul agroalimentar.

CS6. Distingerea importantei managementului
sistemului de management al calitdtii.

Descrierea etapelor de evolutie a managementului
calitatii.

Definirea conceptului de management al calitatii.
Enumerarea principiilor ce stau la baza
managementului calitatii.

Aplicarea principiilor managementului calitatii.
Interpretarea importantei managementului calitatii
totale in domeniul agroalimentar.

Elaborarea strategiei in domeniul calitatii pentru
organizatie.

Si

1.

2.
3.
4.

Evolutia managementului calitatii.
Esenta managementului calitatii.
Principiile managementului calitatii.
Managementul calitatii totale.

Unitatea de invatare 13. Siste

me de management al calitatii.

CS6. Distingerea importantei managementului
sistemului de management al calitdtii.
Enumerarea etapelor de evolutie a standardizarii
privind sistemele pentru calitate.

Aplicarea principiilor de baza ale managementului
calitatii recomandate standardelor 1ISO 9000.
Descrierea structurii standardelor 1ISO 9000.
Analiza cerintelor standardului ISO 9001.
Interpretarea implementarii unui sistem de
management al calitatii conform 1SO 9001.
llustrarea realizarii auditului intern al calitatii.
intelegerea necesititii implementarii unui sistem de
management al mediului in cadrul intreprinderilor
agricole.

Si

1.

w

Istoricul standardizarii
calitate.

Abordarea si dezvoltarea sistemelor calitatii.

Seria de standarde 1SO 9000.

Continutul unui sistem de management al calitatii
conform ISO 9001:2015.

Indispensabilitatea sistemului de management al
mediului in cadrul companiilor agricole (ISO

14001:2015).

privind sistemele pentru

Unitatea de invatare 14. Siguranta alimentara.
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CS7. Analiza cerintelor si riscurilor privind siguranta | 1. Esenta sigurantei alimentare.

alimentara. 2. Cartea Alba a sigurantei alimentare.
- Definirea conceptului de siguranta alimentara. 3. Autoritatea Europeana pentru Siguranta Alimentelor
- Explicarea conceptului de siguranta alimentara. (EFSA).
- Descrierea continutului Cartei Albe privind 4. Sisteme de prevenire Tn controlul alimentelor.
siguranta alimentara in Uniunea Europeana. 5. Politica de protectie a consumatorilor.

- Interpretarea principalelor competente si activitati
ale Autoritatii Europene pentru Siguranta
Alimentelor (EFSA).

- Compararea sistemelor de prevenire in controlul
alimentelor.

- Evaluarea sistemelor de prevenire in controlul
alimentelor.

- Definirea politicii de protectie a consumatorilor in
Uniunea Europeana si Republica Moldova.

- Distingerea politicii de protectie a consumatorilor in
Uniunea Europeana si Republica Moldova.

Unitatea de invatare 15. Codex Alimentarius si GHP.

CS7. Analiza cerintelor si riscurilor privind siguranta | 1. Aparitia si esenta Codex Alimentarius.

alimentard. 2. Ghidul Codex Alimentarius si alte coduri alimentare.
- Descrierea continutului Codex Alimentarius. 3. Ghid de bune practici pentru siguranta alimentelor
- Specificarea continuturilor ghidului Codex (GHP).

Alimentarius.

- Enumerarea prevederilor Codex Alimentarius
pentru companiile agricole.

- Aplicarea prevederilor GHP in practica agricola.

- Operarea cu recomandarile Codex Alimentarius si
GHP.

Unitatea de invatare 16. Acordurile Organizatiei Mondiale a Comertului.

CS4. Descrierea organizatiilor nationale, regionale si | 1. Organizatia Mondiala a Comertului (OMC): scop si

internationale de standardizare, metrologie, obligatiuni.

certificare si acreditare. 2. Acordul Organizatiei Mondiale a Comertului privind
- Definirea principalelor obiective si angajamente ale barierele tehnice in calea comertului (TBT).

Organizatiei Mondiale a Comertului. 3. Acordul Organizatiei Mondiale a Comertului privind
- Examinarea acordului TBT. masurile sanitare si fitosanitare (SPS).

- Argumentarea etapelor de depdsire a barierelor
tehnice in desfasurarea comertului.

- Analizarea acordului SPS, a componentelor specifice
ale acestuia.

- Formularea propunerilor de crestere a eficientei
masurilor sanitare si fitosanitare.

Unitatea de invatare 17. Sisteme de asigurare a inofensivitatii agroalimentare.

CS7. Analiza cerintelor si riscurilor privind siguranta | 1. Esenta Sistemului de Analiza a Riscurilor in Punctele

alimentara. Critice de Control (HACCP) si definitii.

- Definirea Sistemului de Analiza a Riscurilor in 2. Principiile HACCP.
Punctele Critice de Control (HACCP). 3. Riscurile in domeniul agroalimentar.

- Aplicarea principiilor sistemului HACCP in 4. ISO 22000:2018 - sistemul de management al
organizatie. sigurantei alimentelor.

- ldentificarea riscurilor in domeniul agroalimentar. 5. Implementarea si certificarea sistemelor.

- Interpretarea riscurilor in domeniul agroalimentar.

- Clasificarea riscurilor in domeniul agroalimentar.

- Aprecierea sistemului de siguranta alimentara intr-o
organizatie.
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- Interpretarea implementarii unui sistem de
management al calitatii conform 1SO 22000.
- Enumerarea etapelor de baza ale certificarii

sistemelor.

Unitatea de continut 18. Instrumente de facilitare a

schimburilor comerciale cu produse agroalimentare.

CS3. Aplicarea cadrului legal al activitdtii de
standardizare, metrologie, certificare si acreditare.

- Analiza fenomenelor care au loc la nivelul industriei
agroalimentare.

- Argumentarea impactului mutatiilor din sectorul
agroalimentar asupra economiei globale.

- Descrierea sistemelor de clasificare si codificare a
marfurilor, inclusiv agroalimentare, utilizate in
schimburile comerciale.

- Intelegerea regulilor de utilizare a Nomenclaturii

1. Mutatii care au loc la nivelul productiei, structurii
sortimentale si calitatii produselor agroalimentare.

2. Sisteme de clasificare si codificare a marfurilor,
inclusiv agroalimentare, utilizate 1n schimburile
comerciale.

3. Nomenclatura combinata.

4. Instrumente europene de facilitare a comertului cu
produse agroalimentare.

combinate in activitatile de schimb comercial.
- Aplicarea instrumentelor europene de facilitare a

comertului.
VI. Repartizarea orientativa a orelor pe unitati de invatare
Numar de ore
Nr. Unitati de invatare Total Contact direct Studiu
Teorie Practica indivi- dual

1. Concepte de baza privind produsul, procesul tehnologic, 5 ]

produsul ca sistem

Concepte de baza privind calitatea 4

Istoria si principiile standardizarii - 2

Standarde — concept, clasificare, beneficii, activitatea de ) ) )

elaborare
5. Sistemul national de standardizare 2 - 2
6. Organismele europene si internationale de standardizare 2 - 2
7. Standardele si reglementarile tehnice 2 4 2
8. Aspectele metrologice in asigurarea calitatii 2 6 2
9. Certificarea conformitatii calitatii produselor 2 4 2
10.  |Acreditarea organismelor de certificare 2 4 2
11.  |Organismele nationale si internationale din domeniul 5 5 5

certificarii si acreditarii
12.  |Managementul calitatii Tn domeniul agroalimentar 2 - 2
13.  Sisteme de management al calitatii 2 - 2
14.  [Siguranta alimentara 2 - 2
15. Codex Alimentarius si GHP 2 - 2
16.  |Acordurile Organizatiei Mondiale a Comertului 2 -
17. [Sisteme de asigurare a inofensivitatii agroalimentare 2 - 2
18. Instrumente de facilitare a schimburilor comerciale cu 5 ] 5

produse agroalimentare

Total 90 36 24 30
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VII.

Studiul individual ghidat de profesor

Materii pentru studiu individual

Produse de elaborat

Modalitati de
evaluare

Termene de
realizare

Unitatea de invatare

3. Istoria si principiile standardizarii.

Aplicarea principiilor standardizarii. Referat Prezentare Conform planului
publica de studii

Scopurile si obiectivele standardizarii. Referat Prezentare Conform planului
publica de studii

Unitatea de invatare 4. Standarde — concept, clasificare, beneficii, activitatea de elaborare.

Standardele n viata de zi cu zi. Poster Prezentare Conform planului
publica de studii

Clasificarea, numerotarea si stabilirea Referat Prezentare Conform planului
indicativului standardelor in diferite state. publica de studii

Beneficiile oferite de standarde pentru Prezentare Power Prezentare Conform planului
producatori, comercianti, clienti. Point publica de studii

Unitatea de invatare 5. Sistemul national de standardizare.

Legea cu privire la standardizarea nationala. Referat Prezentare Conform planului
publica de studii

Ghidul membrului comitetului tehnic. Comunicare Discutie publica | Conform planului
de studii

Unitatea de invatare 6. Organismele europene si internationale de standardizare.

Statutul si influenta ISO. Referat Prezentare Conform planului
publica de studii

Modul de adoptare a standardelor Referat Prezentare Conform planului
internationale, europene si interstatale ca publica de studii

nationale.

Unitatea de invatare 7.

Standardele si regleme

ntarile tehnice.

Activitatea de reglementare tehnicd in Referat Prezentare Conform planului
Republica Moldova. Referinte directe si publica de studii
indirecte la standarde in reglementari tehnice.

Rolul standardelor in eliminarea barierelor Referat Prezentare Conform planului
tehnice in calea comertului. publica de studii

Unitatea de invatare 8. Aspectele metrologice in asigurarea calitatii.

Evolutia procesului de masurare in civilizatia Referat/ prezentare Prezentare Conform planului
umana. publica de studii
Mijloace de masurare aplicate in domeniul Referat/ prezentare Prezentare Conform planului
agroalimentar. publica de studii
Sistemul national si international de unitati de Referat/ prezentare Prezentare Conform planului
masura. publica de studii
Sistemul etaloanelor unitatilor de masura Referat/ prezentare Prezentare Conform planului
nationale si internationale. publica de studii
Legea metrologiei nationale. Discutie Prezentare Conform planului
publica de studii

Unitatea de invatare 9. Certificarea conformitatii calitatii produselor.

Certificare conformitatii calitatii produselor de | Referat/ prezentare Prezentare Conform planului
panificatie si patiserie . publica de studii
Schemele si modulele de certificare a Tabele Prezentare Conform planului
produselor de panificatie si patiserie. publica de studii
Regulile de utilizare a marcilor CE si SM. Poster Prezentare Conform planului
publica de studii
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Unitatea de invatare 10. Acreditarea organismelor de certificare.

Reglementarea procedurii de acreditare pe Referat/ prezentare Prezentare Conform planului
plan national si international. publica de studii
Functionarea laboratoarelor de incercari Referat/ prezentare Prezentare Conform planului
acreditate pentru domeniul agroalimentar. publica de studii

Unitatea de invatare 11. Organismele nationale si internationale di

n domeniul certificarii si acreditarii.

Modul de desemnare a organismelor nationale | Referat/ Prezentare Prezentare Conform planului
si internationale in domeniul certificarii si publica de studii
acreditarii.

Documentele ce atesta rezultatele certificarii Referat/ Prezentare Prezentare Conform planului
si acreditarii. publica de studii

Unitatea de invatare 12. Managementul calitatii in domeniul agroalimentar.

Specificul fiecarei etape in evolutia Referat/ prezentare Prezentare Conform planului
managementului calitatii. publica de studii
Definirea conceptului de management al Referat/ prezentare Prezentare Conform planului
calitatii de catre savantii din domeniu. publica de studii
Diferentierea dintre calitate si managementul Referat/ prezentare Prezentare Conform planului
calitatii totale. publica de studii

Unitatea de invatare 13. Sisteme de management al calitatii.

Structura si continutul ISO 9001:2015. Referat/ prezentare Prezentare Conform planului
Power Point de studii
Prioritatile intreprinderilor agricole ce Studiu de caz Comunicare Conform planului
implementeaza ISO 9001:2015. de studii
Elaborarea unui poster ce ar reprezenta Proiecte in grup Prezentare Conform planului
standardul ISO 9001:2015. publica de studii
Elaborarea unui poster ce ar reprezenta Proiect de grup Prezentare Conform planului
standardul ISO 14001:2015. publica de studii

Unitatea de invatare 14. Siguranta alimentara.

Aparitia si evolutia conceptului de siguranta a Referat/ prezentare Prezentare Conform planului
alimentelor. publica de studii
Compararea si evaluarea sistemelor de Studiu de caz Comunicare Conform planului
prevenire in controlul alimentelor. de studii
Unitatea de invatare 15. Codex Alimentarius si GHP.
Utilizarea prescriptiilor din Codex Alimentarius Proiect de grup Comunicare Conform planului
in cadrul companiilor agricole. de studii
Utilizarea prevederilor GHP in cadrul Proiect de grup Comunicare Conform planului
companiilor agricole. de studii
Elaborarea etichetei unui produs de panificatie Proiect de grup Prezentare Conform planului
si patiserie pentru export (de exemplu, in UE). publica de studii
Elaborarea trasabilitatii unui produs de Proiect de grup Prezentare Conform planului
panificatie si patiserie, de la faza initiala pana publica de studii

la consumator.

Unitatea de invatare 17. Sisteme de asigurare a inofensivitatii agroalimentare.

Dezvoltarea sistemelor de siguranta a Referat Prezentarea Conform planului
alimentelor. referatului de studii
Identificarea riscurilor dupa tipuri in procesul Proiect de grup Comunicare Conform planului
de fabricare a produselor agroalimentare. de studii
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Elaborarea proceselor de fabricare a Proiect de grup Prezentare Conform planului
produselor agroalimentare cu identificarea de studii
Punctelor Critice de Control (PCC).

Alcatuirea unui poster ce ar reprezenta Proiect de grup Prezentare Conform planului
standardul ISO 22000:2018. de studii

Unitatea de continut 18. Instrumente de facilitare a schimburilor comerciale cu produse agroalimentare.

Sisteme de clasificare si codificare a Poster Prezentarea Conform planului
marfurilor, inclusiv agroalimentare. portofoliului de studii
Regulile de interpretare a Nomenclaturii Studiu de caz Prezentarea Conform planului
combinate. portofoliului de studii
Instrumente europene de facilitare a Studiu de caz Prezentare Conform planului
schimburilor comerciale cu produse. de studii

VIII.  Lucrarile practice recomandate
Nr. Tematica lucrarilor practice Numar de ore

1. Studiul metodelor si mijloacelor de evaluare a conditiilor de climat din laborator.

Evaluarea conditiilor de climat din laborator. 2

2. Familiarizarea cu procesele tehnologice ale produselor alimentare. 4

3. Familiarizarea cu continutul si domeniul de reglementare a standardelor nationale, 4
europene si internationale.

4. Studiul metodelor si mijloacelor de masurare a caracteristicilor de calitate a produselor de
panificatie si patiserie in baza reglementarilor standardelor. 4
Metrologia caracteristicilor de calitate a produselor alimentare.

5. Studiul procedurii de certificare a produselor alimentare in baza standardelor si 6
reglementarilor tehnice.

6. Familiarizarea cu actele emise de organismele de certificare si acreditare nationale si
internationale Tn domeniul sigurantei alimentului. 2

7. Exersarea in aplicarea instrumentului https://trade. ec.europa.eu/tradehelp/ )
Total 24

IX. Sugestii metodologice

Procesul educational orientat spre atingerea obiectivului disciplinei ,Standarde de calitate in domeniul

agroalimentar” se concentreaza pe formarea competentelor profesionale si este centrat pe elev. Concomitent,

profesorul are libertatea de a dezvolta anumite continuturi, de a le esalona in timp si de a utiliza variate activitati

de nvatare.

Aceasta disciplind ofera oportunitatea unor abordari diferentiate sau extensii ale continuturilor cu privire

la unele solutii constructive, in functie de cerintele si resursele locale pentru instruire, realizate cu partenerii

economici si sociali ai scolii.

>

Alegerea modalitatilor de instruire revine profesorului, care are posibilitatea:

sa personalizeze si sa adapteze procesul didactic la particularitatile grupului de elevi;

» sacentreze procesul de invatare pe elev, pe nevoile si pe disponibilitatile sale, in scopul valorificarii optime a

acestora, al largirii orizontului si perspectivelor educationale;

> sa diferentieze sarcinile si timpul alocat acestora, in functie de grupul de elevi;

» sa dezvolte competentele profesionale preconizate la elevii care prezinta deficiente de integrare, adaptand

strategiile utilizate la specificul mediului de invatare si la comportamentul acestora (programe individualizate,
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instrumente de sprijin Tn procesul de invatare etc.).

n proiectarea activititilor de invatare trebuie avute in vedere cerintele educationale speciale ale elevilor.
Formularea de obiective de invatare diferentiate va oferi profesorului o imagine clara asupra a ceea ce trebuie sa
fie capabili sa realizeze toti elevii, a ceea ce ar trebui sa fie capabili sa realizeze cei mai multi dintre ei si a ceea ce
vor fi capabili sa realizeze numai unii. Profesorul va lua in considerare obiectivele de invatare diferentiate si datele
despre elevi (ritm de invatare, stiluri de invatare, tipuri de inteligente, dificultati in invatare) si va adapta metodele
de instruire.

in procesul de dezvoltare a competentelor vizate de disciplina ,Standarde de calitate in domeniul
agroalimentar” pot fi folosite urmatoarele activitati de invatare: simulare, joc de rol, studii de caz, brainstorming,
luarea deciziilor, rezolvarea de situatii-problema, maparea conceptelor etc.

Pentru facilitarea procesului de asimilare de catre elevi a cunostintelor faptice si de dezvoltare a abilitatilor,
in activitatile de predare-invatare se recomanda a fi aplicate eficient diverse strategii didactice, documente
normative si legislative in baza carora se realizeaza actiunile din cadrul sistemului de gestiune a calitatii si sigurantei
agroalimentare, sarcinile de invatare fiind raportate la situatii reale, autentice, din mediul de realizare a atributiilor
ocupatiei, proiectate in standardul ocupational sau de calificare.

Pentru lectiile practice, se propune axarea demersurilor pe formarea si autoformarea competentelor
specifice disciplinei, pe dezvoltarea dexteritatii de utilizare a documentelor normative si legislative, a directivelor
europene, instrumentelor electronice de operare cu informatia: cataloage de standarde, reglementari tehnice etc.

Organizarea procesului didactic centrat pe elev, avand in vedere adaptarea demersului educational Ia
particularitatile personale ale elevului, se va realiza prin sarcini propuse pentru studiu individual ghidat de profesor:
elaborarea posterelor si referatelor, studii de caz, instruire asistata de calculator, sarcini aplicative etc.

Dirijarea procesului de formare a competentelor profesionale specifice unitatii de curs se va realiza intr-un
mod dinamic si flexibil, bazat pe feedback. Flexibilitatea procesului de invatamant va determina aspectul procesual
al instruirii, incluzand varietatea metodelor si mijloacelor de instruire, integrarea metodelor traditionale si a celor
moderne, individualizarea activitatii elevilor. Cadrul didactic este in drept sa aleaga calea de parcurs, oferind elevilor
posibilitatea de a fi responsabili de rezultatele invatarii.

Produsele rezultate din activitatile elevilor vor fi adunate intr-un portofoliu, constituind dovezi ale
progresului si ale formarii competentelor.

Formele de lucru utilizate in organizarea grupei de elevi pot fi: frontal, individual si in grup.

in proiectarea didacticd de lunga si scurtd duratd profesorul se va ghida de prezentul curriculum, atat la
compartimentul competente, cat si la continuturile recomandate. in corespundere cu cerintele didactice,
profesorul va planifica ore de sinteza si evaluare, precum si activitati practice.

Cadrul didactic va stabili coerenta intre competentele specifice disciplinei, continuturi, activitati de invatare,
resurse, mijloace si tehnici de evaluare. Varietatea metodelor de predare-invatare va asigura insusirea mai lesne a
materiei si serveste ca instrument de stimulare a interesului elevilor fata de disciplina si specialitate.

Studiul individual ghidat de profesor va fi realizat pentru fiecare unitate de continut, propunandu-le elevilor
in acest scop sarcini individualizate. Se recomanda aplicarea metodelor interactive de lucru cu elevii, cum ar fi
discutia ghidata, comunicarea, prezentarea.

X. Sugestii de evaluare a competentelor profesionale

Evaluarea nivelului de dezvoltare a competentelor profesionale specifice disciplinei ,,Standarde de calitate
in domeniul agroalimentar” va avea la baza cerintele Tnvatamantului centrat pe elev. Se vor utiliza diverse forme,
tehnici si instrumente de evaluare, care vor determina nivelul de progres al elevului.

Evaluarea curentd/formativd. Importanta majora in domeniul educatiei o constituie componenta
formativd a procesului de predare-invatare, asigurand progresul in formarea competentelor specifice.
Instrumentele utilizate Tn acest scop sunt: observarea comportamentului elevului in realizarea sarcinilor individuale
si de grup, deschiderea spre invatare prin cooperare, conversatia, completarea fiselor, efectuarea testelor scrise,
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explicarea continutului si a termenilor documentelor normative specifice activitatii de standardizare, certificare,
acreditare etc.

Evaluarea sumativd. Periodic, dupa incheierea procesului de predare-invatare a unei unitati de invatare,
se vor organiza evaluari sumative. Autorii curriculumului propun utilizarea testelor docimologice elaborate pe baza
matricei de specificare. Se aplica pentru stabilirea nivelului de cunostinte al fiecarui elev, cu scopul de a analiza cat
de aproape este acesta de atingerea finalitatilor preconizate. Se realizeaza o analiza individuala pentru fiecare elev
si se recomanda dezvoltarea continuda a competentelor specifice, pentru a asigura un progres pana la evaluarea
finala.

Evaluarea finald. in conformitate cu planul de studii, unitatea de curs ,Standarde de calitate in domeniul
agroalimentar” acorda elevului trei credite din totalul creditelor corespunzatoare programului de formare
profesionala, in baza sustinerii cu succes a examenului. Autorii curriculumului recomanda desfasurarea examenului
oral sau in scris. Subiectele pentru evaluarea cunostintelor vor fi imbinate eficient cu sarcini practice realizate
anterior, pentru evaluarea abilitatilor formate de utilizare a documentelor normative ce reglementeaza calitatea
produselor agroalimentare, cu explicatiile de rigoare.

Tn vederea sporirii gradului de obiectivitate in procesul de evaluare, pentru probele propuse elevilor, se
recomanda oferirea criteriilor ce stabilesc nivelul de performanta in dezvoltarea competentelor profesionale.

Criteriile de evaluare a produselor pentru masurarea competentei profesionale vor include:

e aplicarea legislatiei si a documentelor normative tehnice, a specificatiilor tehnice;

e claritatea si coerenta citirii si interpretarii documentelor normative tehnice, a specificatiilor tehnice;

e corectitudinea interactiunii cu colegii si superiorii in comunicarea de specialitate;

e corectitudinea interpretarii prevederilor documentelor normative tehnice ale diverselor sisteme de
management al calitatii, de mediu si sigurantei alimentelor.

Cadrele didactice vor elabora sarcini prin care vor orienta comportamentul profesional al elevului spre
demonstrarea sistemului de cunostinte si abilitati. in acest scop, vor fi clar stabiliti indicatorii si descriptorii de
performanta ai procesului si produsului realizat de catre elev.

Produsele elaborate in cadrul lucrarilor practice si studiului individual vor fi evaluate in baza de criterii si
descriptori de evaluare. Instrumentele de evaluare trebuie sa fie adecvate scopului urmarit si sa permita elevilor
sa demonstreze detinerea/ stapanirea competentelor specifice disciplinei.

Nr Produsele Criteriile de evaluare a produselor

1. Rezumatul oral - expunerea continutului stiintific;

- utilizarea formularii proprii, fara a distorsiona mesajului supus rezumarii;

- expunerea intr-o structura logica si concisa;

- folosirea limbajului de specialitate, exemplelor adecvate;

2. Brainstorming-ul - Definirea problemei

- Investigarea definitiei - problema

- Definirea scopului ca solutie a problemei

- Identificarea resurselor si limitelor (constrangerilor)

- ldentificarea strategiilor care sunt similare sau au legatura unele cu altele

- Rezumarea deciziilor de grup

3. Studiu de caz - corectitudinea interpretarii studiul de caz propus;

- corespunderea solutiilor, ipotezelor cu rezolvarea adecvata a cazului
analizat;

- utilizarea limbajului de specialitate;

- completitudinea informatiei si coerenta intre subiect si documentele
studiate;

- originalitatea formularii si realizarii studiului;

- aprecierea critica;

- rezolvarea corecta a problemei.
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4. Testul docimologic - corectitudinea raspunsurilor Tn conformitatea cu itemii si obiectivele
sarcinilor;
- scorurile insumate in corespundere cu baremul de corectare.
5. Chestionarea orala - corectitudinea si completitudinea raspunsului in raport cu continuturile
predate si obiectivele stabilite;
- coerenta, logica;
- fluenta, siguranta, claritatea, acuratetea, originalitatea raspunsului.
6. Crearea liniilor - selectarea etapelor tehnologice de fabricare a produsului;
tehnologice de - alegerea utilajului necesar pentru fiecare etapa tehnologica;
fabricare a produselor | - corectitudinea aranjarii in consecutivitate a utilajului tehnologic pentru
de panificatie si etapa tehnologica respectiva;
patiserie - argumentarea alegerii;
- utilizarea limbajului specifice discipline.
7. Fise de lucru - corectitudinea si rigoarea formularii raspunsurilor;
- utilizarea limbajului;
- argumentarea alegerilor facute;
- complexitatea formularii concluziilor.
8. Proiectul, - stabilirea scopului/obiectivelor proiectului si structurarea continutului;
Referatul - activitatea individuala realizata de catre elev (investigatie, experiment,
ancheta etc.);
- rezultate, concluzii, observatii. Aprecierea succesului proiectului, Tn
termeni de eficienta, validitate, aplicabilitate etc.;
- prezentarea proiectului (calitatea comunicarii, claritate, coerents,
capacitate de sinteza etc.);
- relevanta proiectului (utilitate, conexiuni interdisciplinare etc.).
9. Prezentare PPT - corectitudinea si logica expunerii materialului teoretic
- creativitatea expunerii
- utilizarea si redactarea corecta a desenelor, schemelor si tabelelor
- raspunsul fluent
- design-ul slide-urilor
10. | Portofoliul - fiecare element in parte, utilizand metodele obisnuite de evaluare;
- nivelul de competenta a elevului, prin raportarea produselor realizate la
scopul propus;
- progresul realizat de elev pe parcursul intocmirii portofoliului.
11. | Cercetarea - Activitatea de dobandire a cunostintelor si rezolvarea problemelor;
- Control ,obiectivitate, masura, ipoteze, procedee matematice de
prelucrare a datelor;
- Utilizeaza concluzii pentru producerea unui progres in teoria si practica
domeniului.
12. | Investigatia - Definirea si intelegerea problemei investigate.

Folosirea diverselor procedee pentru obtinerea datelor necesare
Colectarea si organizarea datelor obtinute.

Formularea si verificarea ipotezei cu privire la problema luata in studiu.
Alegerea si descrierea metodelor folosite pentru investigatie.
Prezentarea metodelor de cercetare/laborator in ordinea in care au fost

utilizate.

Comentariul comparativ al surselor de documentare.

Descrierea observatiilor.

Interpretarea personala a rezultatelor cercetarii;

Realizarea de desene, grafice, diagrame, tabele.

Selectarea si oportunitatea surselor bibliografice.

Rezumarea celor constatate intr-o concluzie exprimata succint si raportata

la ipoteza initiala.
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Modul de prezentare |

Xl. Resursele necesare pentru desfasurarea procesului de studiu
Pentru a realiza formarea si dezvoltarea competentelor in cadrul unitatii de curs ,,Standarde de calitate in

domeniul agroalimentar”, este necesar sa se creeze un mediu educational adecvat, calitativ si productiv, centrat pe
elev.

Sala de clasa va fi dotata cu mobilier scolar ergonomic.

Lista de mijloace tehnice si materiale necesare pentru realizarea lucrarilor practice recomandate cuprinde:
proiector, tabla interactiva, laptop, filme de scurt metraj, colectie de standarde, ghiduri de bune practici, cataloage
ale DNT-urilor, mijloace de masurare a conditiilor de mediu si a altor marimi fizice uzuale (termometre,

psihrometre, cantare, densimetru, lactodensimetru etc.), markere de diferite culori, hartie A4, A2, lipici etc.

XII. Resursele didactice recomandate elevilor
Nr. Denumirea resursei Locul in care poate fi consultata/accesata resursa

1. Legea nr. 20 din 04.03.2016 cu privire la https://www.legis.md/ cautare/getResults?doc_
standardizarea nationala, LP79 din 24.05.18, MO id=106043&lang=ro#
nr. 195-209/15.06.18 art. 338

2. Legea metrologiei nr. 19 din 04.03.2016, https://www.legis.md/ cautare/getResults?doc_
modificata: MO nr. 195-209/15.06.18 art. 338 id=106060&Iang=ro#

3. Legea nr. 221-XVI din 19.10.2007 privind https://www.legis.md/ cautare/getResults?doc_
activitatea sanitar-veterinara, modificata: MO nr. id=107113&lang=ro#
309-320/17.08.18 art.468

4. Legea nr. 235 din 01.12.2011 privind activitatile de| https://www.legis.md/ cautare/getResults?doc_
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