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I. Preliminarii

P.08.0.051 Practica de specialitate: Inspectie si control sanitar-veterinar este o
practicd de instruire care este axata pe aplicarea in practica a cunostintelor elevului despre
organizarea inspectarii si controlului calitatii si inofensivitatii productiei agroalimentare
vegetale si animaliere, verificarea organoleptica a materiei prime destinate exportului,
materialelor auxiliare, etichetei si ambalajului prin esantionare (selectarea mostrelor) conform
documentelor normative, controlarea respectarii tehnologiilor de producere a productiei
agroalimentare, respectarea utilizarii si pastrarii preparatelor de uz veterinar, verificarea calitatii
produselor de nutritie animaliera, determinarea calitatilor?

Practica de specialitate: Inspectie si control sanitar-veterinar contribuie la dezvoltarea
competentelor specifice in efectuarea controlului fitosanitar al campurilor si plantatiilor agricole,
familiarizarea cu metodele care ofera un raspuns rapid in analiza controlului fitosanitar si
veterinar, completarea documentatiei de serviciu, procedurile de prelevare a probelor productiei
vegetale si animale importate si exportate pentru identificarea obiectelor de carantina fitosanitara
si depistarea reziduurilor de pesticide, procedura de eliberare a actelor permisive pentru export a
productiei vegetale si animale etc. Elevii vor aplica cunostintele teoretice dobandite in cadrul
studierii stagiului de practica Inspectie si control sanitar-veterinar.

I1. Motivatia, utilitatea stagiului de practica pentru dezvoltarea profesionala
Se acorda o mare atentie principiului legarii teoriei de practica. Notiunea de teorie vizeaza
ansamblul cunostintelor, legilor, principiilor ce urmeaza sa fie predate si invatate, notiunea de
practicd presupune intreaga scard a formelor de activitate concretd, care transforma teoria in
practicd. Pornind de la esenta teoriei instruirii si de la modelul de predare a disciplinei prezenta
programa:
- Dezvolta interesul fata de profesia aleasa, orientand elevii spre activitati independente de
mini-cercetare;
- Ofera posibilitatea exersarii de competente, cum ar fi: formularea de ipoteze, desfasurarea
activitatilor individuale, formularea de concluzii si argumentarea lor, luarea de decizii;
- Propune desfasurarea de activitati independente si in grup;
- Ofera elevului posibilitatea de a-si asuma responsabilitati, de a coopera, de a face
observatii;
- Ofera elevului si profesorului posibilitatea de autoevaluare a activitatii.
Deci, principiul legarii teoriei de practica are in vedere faptul ca lectiile trebuie sd aiba
ocazii de valorificare in practicd a cunoasterii teoretice si a capacitatilor de invatare.

I11. Competentele profesionale specifice stagiului de practica
CPS1. Aplicarea normelor de securitate si sanatate in munca;
CPS2. Organizarea procesului si locului de munca;
CPS3. Participarea la proiectarea spatiilor de productie in vederea asigurarii conditiilor de
sigurantd si calitate ale acestor spatii;
CPS4. Verificarea conditiilor sanitare n procesul de valorificare a spatiilor de productie;
CPS5. Supravegherea si asigurarea controlului calitatii produselor pe intregul lant alimentar;
CPS6. Verificarea trasabilitatii produselor alimentare;
CPS7. Verificarea corespunderii si integritatii produselor alimentare si a materialelor care
interactioneaza cu acestea In raport cu reglementdrile legate de calitate;
CPS8. Evaluarea si gestionarea riscurilor;



CPS9. Inliturarea neconformititilor constatate;

CPS10. Supravegherea asigurarii respectarii standardelor de calitate;
CPS11. Inregistrarea datelor in documente de evidenta interna.

Competentele specifice stagului de practica:

CS.1. Pregatirea si efectuarea inspectiei/controlului oficial la unitatile care produc si proceseaza
produse alimentare de origine animala si nonanimala;

CS.2. Prelevarea probelor productiei animale si vegetale destinate comercializarii,
CS.3. Verificarea documentelor de insotire (ex: certificat de calitate, de inofensivitate, certificat

de conformitate, aviz sanitar etc.)

CS.4. Monitotizarea calitatii procesului tehnologic de productie;
CS.5. Verificarea indeplinirii conditiilor de calitate ale produselor agroalimentare;
CS.6. Aplicarea Normelor de securitate si sdndtate in munca,Normelor de igiena si de Siguranta
a alimentelor, Normelor de Protectie a Mediului.

IV. Administrarea stagiului de practica

Numiiru Modalit Nr
Codul | Denumirea stagiului de . ..|Numarul . a credite
. . Sem | de sapta Perioada
disciplinei practica ... | deore tea de
mani
evaluare
P.08.0.051 |Practica de specialitate: 8 1 30 lanuarie-mai| examen 1
Inspectie si control
sanitar - veterinar
V. Descrierea procesului de desfasurare a stagiului de practica
Durata de
L - Modalitati de .
Activitati/Sarcini de lucru Produse de elaborat ’ realizare
’ evaluare
(ore)
Al. Organizarea si interpretarea Fisa tehnologica. Prezentarea 6
inspectiilor si controlului sanitar- Agenda practicii comple- agendei practice
veterinar oficial in R. Moldova. tata cu rezultatele studierii | completate

S1. Studierea rolulului institutiilor si
organismelor interne si internationale cu
atributii de inspectie si controlul.

S2. Esenta serviciilor sanitar - veterinare
(medicului veterinar oficial) oficiale in
exercitarea atributiilor de inspectie si
control

S3. Studierea H. G. nr. 1243;15.11.2007.

S4. Studierea Ordinului Nr. 79 din 02-
04-2019 cu privire la aprobarea listelor

documentelor legislative




de verificare pentru domeniile de control
ale Agentiei Nationale pentru Siguranta
Alimentelor

A2. Inspectia si controlul sanitar- Fisa tehnologica Prezentarea 12
veterinar la combinatul de carne, de | Agenda practicii comple- agendei practice
pasari, abatoare sau la punctele de tatd comform sarcinilor completate
sacrificare.

S1. Organizarea inspectiei si controlului |Intocmirea actului de Prezentarea actelor
sanitar-veterinar ~ al  carcaselor  si |control si procesului verbal | de control,
subproduselor de abator; documentatiei de
S2. Efectuarea inspectiei si controlului serviciu
sanitar-veterinar a produselor din carne; completata

S3. Valorificarea si sanctiunile carnii si
organelor in bolile infectioase.

S4. Valorificarea si sanctiunile carnii si
organelor in bolile parazitare.

S5. Valorificarea si sanctiunile carnii si
organelor in bolile neinfectioase.

S6. Valorificarea si sanctiunile cérnii si
organelor de pasare.

S7. Marcarea carnurilor in urma

sanctiunilor sanitar-veterinare
A3. Inspectia si controlul sanitar- Fisa tehnologica. Prezentarea 6
veterinar in conditiile combinatului de | Agenda practicii comple- agendei practice
lapte si punctele de colectare tatd comform sarcinilor completate

S1.Conditionarea laptelui proaspat

S2. Recoltarea probelor

S3. Inspectia si controlul calitatii laptelui
S4. Aprecierea masurilor de igiena si
sanctiuni la combinatele de lapte si

Intocmirea actului de
control si procesul verbal

Prezentarea actelor
de control,
documentatiei de
serviciu

punctele de colectare completata
A4. Controlul sanitar-veterinar al Fisa tehnologica; Prezentarea
produselor alimentare in laboratorul | Agenda practicii completata;| agendei practice
veterinar la piata Descrierea produsului completate

S1. Familiarizarea cu lucrul pietei si
Laboratorului Veterinar-Sanitar

S2. Amenajarea si utilarea laboratorului
sanitar-veterinar la piata

S3. Studierea documentelor veterinare
S4. Inspectia si controlul sanitar-
veterinar al carnii si produselor din carne
S5. Inspectia si controlul carnii de vanat
salbatic si de crescatorie

destinat comercializarii;
Prezentarea documentetiei
de serviciu la prelevarea
probelor pentru control.

Prezentarea actelor
de control,
documentatiei de
serviciu
completata




S5. Inspectia si controlul sanitar-
veterinar al oudlor de consum

S6. Inspectia si controlul sanitar-
veterinar al laptelui si produselor lactate
S7. Inspectia si controlul sanitar-
veterinar al pestelui si a produselor din
peste

S8. Inspectia si controlul sanitar-
veterinar a mierii de albine

S9. Inspectia si controlul sanitar-
veterinar al produselor de origine
vegetala

S10. Aplicarea masurilor si sanctiunilor
sanitar-veterinare (H.G. 1203 din
27.10.2008)

V1. Sugestii metodologice

La organizarea studierii stagiului de practica: Inspectie si control sanitar-veterinar se vor
folosi cele mai eficiente tehnologii de predare —invatare - evaluare. Avand in vedere complexitatea
curriculumului se recomanda de utilizat forme si metode active precum: instruirea problematizata,
instruirea programata, demonstrarea, modelarea, lectii de laborator, prelegeri.

Pentru formarea gandirii logice si creative, profesorul va folosi metode precum:
organizarea lucrului in grupuri mari, mici si individual, asimilarea independenta si dirijata a
cunostintelor de catre elevi in baza recomandarilor literaturii stiintifico-tehnice, eleborarea
referatelor stiintifice.

Pentru eficientizarea insusirii materialului predat profesorul va folosi materiale didactice
cele mai diverse: tabele, scheme, mulaje, ilustrate, machete, colectii, aparate ca microscoape s.a.,
va analiza rezultatele experientelor efectuate.

Profesorul poate alege si aplica acele tehnologii, forme si metode de organizare a
activitatilor studentilor, care sunt adecvate specialitatii, experientei de lucru, capacitatilor
individuale ale elevilor si care asigura un inalt randament in realizarea obiectivelor preconizate.

Pentru elevii cu raiting scazut, care intampina dificultati in gasirea raspunsurilor la
intrebari si problemele propuse pentru studiul individual se ofera consultatii suplimentare. Forma
interactiva de ocupatii este discutia.

Pe langa strategiile si metodele didactice, un rol important le revine mijloacelor didactice
moderne care motiveaza elevii pentru Invatare si formeaza competentele profesionale. Pentru
realizarea obiectivelor si dezvoltarea competentelor profesionale se recomandd utilizarea
mijloacelor audiovizuale si anume: computerul, notebook-ul, videoproiectorul, filmele didactice
pe CD-uri, softurile educationale, efectuarea vizitelor de studiu la intreprinderile industriei
alimentare etc.




VI1. Sugestii de evaluare a stagiului de practica

Obiectivul major al evaluarii capacitatilor si cunostintelor elevilor la unitatea de curs a
stagiului practicii de specialitate: Inspectie si control sanitar-veterinar prevede aprecierea
rezultatelor obtinute in activitatea de invatare pe parcursul orelor de contact direct si studiu
individual.

Se recomanda realizarea evaludrii initiale, prin care cadrul didactic determind nivelul
acelor cunostinte si capacitati care reprezintd premise pentru asimilarea noilor continuturi si
formarea altor competente, premise “cognitive si atitudinale” capacitati, interese, motivatii,
necesare integrarii in activitatea urmatoare.

Cadrul didactic va aplica evaluarea formativa, care constd in formarea permanenta,
continud a competentelor la elevi reflectate in calificarea profesionala. Sarcinile de evaluare
formativa vor corespunde diferitor niveluri de dificultate si taxonomiilor recomandate.

In cadrul orelor de studiu individual, elevii vor fi notati pentru fiecare produs elaborat. Produsele
elaborate pot cuprinde: referate, teste, procese verbale elaborate, eseuri structurate,documentatie
de serviciu completata, prezentari la calculator, argumentare orala, portofolii etc.

Evaluarea sumativa se va realiza la finele studierii unitatii de curs ca examen oral sau
scris. Se va pune accent pe aprecierea cunostinte aplicative in domeniu. Se recomanda aplicarea
itemilor de teste cu caracter problematizat. Profesorul va propune pentru evaluare cazuri concrete
de solutionare a situatiilor-problema. In calitate de sarcini de evaluare, se recomanda intocmirea
proceselor verbale ale controalelor efectuate, actelor de control, completarea etichetelor pentru
ambalajul probelor s.a.

Proba de evaluare a competentelor obtinute pe parcursul cursului prevede:
- elaborarea procedurii de control si de prelevare a probelor productiei vegetale si
animale.
In calitate de produs pentru masurarea rezultatului va servi:

- Actul de control, Procesul verbal al controlului, prelevarii probelor, agenda practicii.
Criterii de evaluare a produselor:

- corespunderea etapelor procedurii de prelevare a probelor si a controalelor;

- corectitudinea efectudrii prelevarii probelor;

- corectitudinea ambalarii, etichetarii si transportarii probelor, mostrelor;

- corectitudinea completarii documentatiei de serviciu.;

- respectarea tehnicii securitatii si sdnatatii in munca.

VIII. Cerintele fata de locurile de practica

Practica de specialitate: inspectie si control sanitar veterinar se va desfasura la abatoare,
combinate de carne, fabrici de lapte, piata. Institutia va Incheia contracte de colaborare cu
Directia Siguranta Alimentelor din raion, pentru a organiza vizite tematice sau pentru a realiza
unele activitati practice in cadrul lor. Evaluarea cunostintelor elevilor, competentelor si
aptitudinilor profesionale se va efectua sistematic, utilizand diverse metode si procedee de lucru.
Prealabil profesorul aduce la cunostinta elevilor despre modalitatile si criteriile de evaluare pe
care le va aplica.
Lista orientativa a locurilor de munca la care se va desfasura Practica de specialitate: inspectia si
control sanitar veterinar



Nr. | Locul de Cerinte fata de locul de munca/postul propus practicantului
crt. | munca/postul

2 Combinat de

Abator

carne
Fabrica de Echipament si ustensile de laborator produse alimentare de

3 lapte origine vegetala si animala. Acte de control, procese verbale.

4 | piata

IX. Resursele didactice recomandate elevilor

Locul in care poate

Nr. Denumirea resursei fi consultata/
accesata resursa
1. |Legea Parlamentului cu privire la stabilirea principiilor si a Sala de lectura

cerintelor generale ale legislatiei privind siguranta alimentelor
(versiune tradusa partial).

Biblioteca

2. |Gestionarea sigurantei alimentare si a sanatatii agriculturii in Sala de lectura
Moldova: Un plan de actiuni (Departamentul agricultura si Biblioteca
dezvoltare rurald al regiunii Europa si Asia Centrald, Banca
Mondiala, 2007)

3. |Strategia nationald de siguranta alimentara pentru Republica Sala de lectura
Moldova Biblioteca
pentru anii 2017-2022,Draft,decembrie 2016

4. |Procedura general privind pregatirea si efectuarea controlului Sala de studiu
official a unitatile care produc si/sau proceseaza produse
alimentarede origine animal. ANSA, COD: PG-13/01

5. |Procedura speciala privind Inspectia unitatilor de alimentatie Sala de lectura
publica Biblioteca
Cod : ps 002.2 Sala de studiu

6. |Ordin Nr. 79 din 02-04-2019 cu privire la aprobarea listelor de Internet-Link

verificare pentru domeniile de control ale Agentiei Nationale
pentru Siguranta Alimentelor
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=120380&lang=ro
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=114487&lang=ro



https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=120380&lang=ro
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=114487&lang=ro

