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I.Preliminarii
Curriculumul unitatii de curs S.08.0.029 [Inspectie si control sanitar-veterinar este
elaborat conform planului de invatamant, editia 2021, pentru specialitatea 72110 Siguranta
produselor agroalimentare cu durata instruirii in baza studiilor gimnaziale - 4 ani, si face parte
din componenta de specialitate. Conform planului de invatamant numarul orelor constituie 120
ore, teorie — 50 ore, lectii practice si de laborator — 30, studiul individual — 40 ore. Unitatea de
curs se studiaza in semestrul VIII, si prevede examen la final.

Studierea unitatii de curs Inspectie si control sanitar-veterinar contribuie la formarea
competentelor profesionale pentru inspectarea si controlarea calititii si inofensivitatii
productiei agroalimentare vegetale si animaliere, verificarea organoleptica a materiei prime, a
materialelor auxiliare, a etichetei si ambalajului prin esantionare (selectarea mostrelor)
conform documentelor normative, controlarea respectarii tehnologiilor de producere a
productiei agroalimentare, respectarea utilizarii si pastrarii preparatelor de uz fitosanitar,
verificarea calitatii produselor de nutritie animaliera si etc.

Studierea acestei discipline se bazeaza pe cunostintele achizitionate de catre elevi la
unitatile de curs: Biologie vegetala si animala,; Tehnologia generald a produselor alimentare;
Bazele producerii materiei prime; Sanitdria si igiena unitatilor agroalimentare; Zoonoze;
Bazele analizei organoleptice; Toxicologia alimentelor; Siguranta alimentarad, precum si pe
cunostinte din discipline de culturd generala asa ca: chimia, biologia, fizica s.a.

I1.Motivatia, utilitatea modulului pentru dezvoltarea profesionali

Disciplina Inspectie si control sanitar-veterinar este un curs teoretic despre importanta
inspectarii gospodariilor agricole ale agentilor, producatori de productie vegetald agricola si
a unitdtilor care produc si proceseaza productia de origine animalierd, efectuarea controlului
fitosanitar al campurilor si plantatiilor agricole, familiarizarea cu metodele care oferd un
raspuns rapid in analiza controlului fitosanitar si veterinar, completarea documentatiei de
serviciu, procedurile de prelevare a probelor productiei vegetale si animale importate si
exportate pentru identificarea obiectelor de carantina fitosanitara si depistarea reziduurilor de
pesticide, procedura de eliberare a actelor permisive pentru exportul productiei vegetale si
animale.

In procesul de activitate profesionald, gratie cunostintelor achizitionate in cadrul acestei
discipline, viitorul specialist va fi capabil sa identifice insusirile calitative ecologice ale
productiei agricole, sd verifice corectitudinea pastrarii, transportarii si aplicarii preparatelor de
uz fitosanitar, calitatile germinative si corespunderea identitatii soiului puritatii biologice,
valorii culturale, stérii fitosanitare, masurile de securitate aplicate 1n lucrarile de protectie a
plantelor.

Studierea unitatii de curs Inspectie si control sanitar-veterinar va permite viitorului
specialist sa preleve probe de acvacultura, de produse melifere, pentru depistarea salmonellei
SPP 1in produsele animale, sd intocmeascd acte permisive pentru exportul produselor
animaliere etc.

II1.Competentele profesionale specifice modulului

CPSL1. Aplicarea normelor de securitate si sanatate in munca;

CPS2. Organizarea procesului si locului de munca;

CPS3. Participarea la proiectarea spatiilor de productie In vederea asigurarii conditiilor de
siguranta si calitate ale acestor spatii;



CPS4. Verificarea conditiilor sanitare in procesul de valorificare a spatiilor de productie;
CPS5. Supravegherea si asigurarea controlului calitatii produselor pe intregul lant alimentar;
CPS6. Verificarea trasabilitatii produselor alimentare;
CPS7. Verificarea corespunderii si integritatii produselor alimentare si a materialelor care
interactioneaza cu acestea in raport cu reglementarile legate de calitate;

CPS8. Evaluarea si gestionarea riscurilor;
CPS9. Inlaturarea neconformitatilor constatate;
CPS10. Supravegherea asigurarii respectarii standardelor de calitate;
CPS11. Inregistrarea datelor in documente de evidenta interna.

Competente specifice disciplinei:
CS1. Distingerea obiectivelor inspectiei si controlului sanitar-veterinar;

CS2. Organizarea inspectiei si controlului sanitar-veterinar al carcaselor si subproduselor de

abator;

CS3. Efectuarea inspectiei si controlului sanitar-veterinar a produselor din carne;
CS4. Efectuarea inspectiei si controlului sanitar-veterinar a subproduselor de abator;
CS5. Determinarea calitatii laptelui si a produselor lactate;
CS6. Determinarea calitatii oudlelor la diferite specii de pasari;
CS7. Organizarea inspectiei si controlului sanitar-veterinar a produselor de origine animala si

vegetald la piata;

CS8. Efectuarea inspectiei productiei destinate importului/ exportului.

IV.Administrarea modulului

Numarul de ore
Modalitatea | Numaérul d
Semestrul Contact direct Lucrul e
Total _ !Jc_ru de evaluare credite
Teorie Practica individual
8 120 50 30 40 examen 4
V.Unitétile de invatare
Unitati de Unitati de continut Abilitati
competenta

1. Notiune de inspectie si controlul sanitar-veterinar

CS1. Distingerea
obiectivelor
inspectiei s
controlului  sanitar-
veterinar

1. Organizarea si interpretarea inspectiilor
si controlului sanitar-veterinar oficial in R.
Moldova.

1.1. Scurt istoric al organizarii si evolutiei
controlului sanitar-veterinar al inspectiilor
oficiale interne §i externe.

1.2. Rolul institutiilor si organismelor
interne i internationale cu atributii de
inspectie si controlul.

1.3. Esenta serviciilor sanitar - veterinare
(medicului veterinar oficial) oficiale in

Al.Definirea  notiunii  de
inspectie si control sanitar-
veterinar.

A2.Compararea notiunilor de
inspectie si control.
A3.Reproducerea  metodelor
de control.

A4.Expunerea cuprinsului
monitorizarii §i supravegherii
intreprinderilor din industria
alimentara.
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exercitarea atributiilor de
control (H. G. nr. 1243; 15.11.2007).

inspectie i

2. Inspectia si controlul sanitar-veterinar al produselor la sacrificarea animalelor in caz de

boli parazitare, infectioase si neinfectioase

CS2. Organizarea
inspectiei si
controlului  sanitar-
veterinar al
carcaselor si
subproduselor  de
abator

2.1. Inspectia si controlul sanitar-

veterinar a carnii si a organelor in cazul

bolilor infectioase;

2.1.1. Bolile infectioase transmisibile la
om:

- Tuberculoza;

- Bruceloza;

- Salmonelozele;

- Antraxul;

- Turbarea;

- Rujetul.

2.1.2 Bolile infectioase netransmisibile la

om:

- Pasteureloza;

- Pesta porcina;

- Carbunele enfizematos;

- Necrobacilozele.

2.2. Inspectia si controlul sanitar-

veterinar a carnii si a organelor in cazul

bolilor parazitare;

2.2.1. Boli parazitare transmisibile la om

prin consum de carne:

- Trichineloza;

- Cisticercoza;

-Toxoplazmoza;

- Echinococoza.

2.2.2 Boli parazitare netransmisibile la

om:

- Sarcosporidiozele;

- Coccidiozele;

- Fascioloza;

- Dicrocilioza;

- Nematodozele.

2.3 Inspectia si controlul sanitar-veterinar

a carnii si a organelor in cazul bolilor

neinfectioase, sacrificarea fortata:

- carnuri cu defecte originare;

- carnuri cu aspect respingator;

-carnurile de la animalele intoxicate.

A5.Diagnosticarea diferentiata
in cazul bolilor infectioase,

parazitare si bolile
neinfectioase la animale si
pasari.

AG6.Clasificarea bolilor
infectioase si parazitare
transmisibile  la  om prin

consum de carne, lapte, oua.
AT7.Descrierea metodelor de

preintampinare a  bolilor
infectioase sl  parazitare
transmisibile la om.

A8.Aprecierea sanitar-

veterinara a carcaselor in cazul
bolilor neinfectioase.
A9.Aplicarea principiilor
esentiale in  controlul i
inspectia sanitar-veterinard a
carnii de vanat salbatic si de
crescatorie.




2.4 Inspectia si controlul sanitar-veterinar
a carnii de vanat salbatic si de crescatorie:
- excluderea unor boli infecto-contagioase
transmisibile de la animale la om;

- esenta bolilor vanatului in sanatatea
pulica;

- masuri §i sanctiuni sanitar-veterinare a
vanatului.

3. Inspectia si controlul sanitar-veterinar la conservarea carnii si produselor de origine

animaliera

Css. Efectuarea
inspectiei si
controlului sanitar-
veterinar a
produselor din
carne.

3.1 Inspectia si controlul sanitar-veterinar
la conservarea carnii:

- principiile biologice ale conservarii;

- metode actuale de conservare;

- metode moderne de conservare:

- aprecierea sanitara a conservelor.

3.2. Inspectia si controlul
veterinar a mezelurilor:

sanitar-

- materia primd pentru pregatirea
mezelurilor;

- clasificarea mezelurilor;

- apreciera  sanitar-veterinara  a
mezelurilor.

Al10.Descrierea metodelor
de conservare.
All.Caracterizarea
proceselor tehnologice de
producere a

mezelurilor.
Al12.Apreciera sanitar-

veterinard a mezelurilor.

4. Inspectia si controlul sanitar-veterinar a subproduselor de abator

CS4. Efectuarea
inspectiei si
controlului
sanitar-veterinar a
subproduselor de
abator

4.1 Notiune de produs, subprodus si
deseu.

4.2. Tehnologia grasimilor.

4.3. Tehnologia tubului digestiv.

4.4. Tehnologia sangelui.

4.5. Tehnologia prelucrdrii oaselor.

4.6. Subprodusele chimico-farmaceutice.
4.7. Prelucrarea primard a subproduselor
tehnice:

-pielilor;

-parului;

-penelor;

-coarnelor;

-unghiilor.

Al3.Clasificarea
subproduselor de

abator.
Al4.Caracterizarea obtinerii
A15.Subproduselor
comestibile.
Al6.Prelucrarea
subproduselor

tehnice.

Al7.Aprecierea sanitar-
veterinarad a subproduselor
comestibile.

5. Inspectia si controlul sanitar-veterinar al laptelui si produselor lactate

CS5. Determinarea
calitatii laptelui si
produselor lactate

5.1. Proprietatile laptelui:

- insusirile organoleptice ale laptelui;
- insusirile fizice ale laptelu;

- microorganismele din lapte.

5.2. Conditionarea laptelui proaspat.
5.3. Bolile transmisibile prin lapte.

Al8.Aplicarea tehnologiei
prelucrarii
produselor  de  origine
animaliera.

A19.Prelucrarea primara a
laptelui.




5.4. Tehnologia de fabricare a produselor
lactate.

A20.Clasificarea produselor
lactate.
A21.Aprecierea igienica a
laptelui.

6. Inspectia si controlul sanitar-veterinar al oualelor

CS6.
Determinarea
calitatii  oualelor
la diferite specii
de pasari.

6.1. Insemnitatea alimentara a oualelor.
6.2. Structura si compozitia chimicd a
oualelor.

6.3. Defectele oualelor.

6.4. lgiena colectarii si pastrarii oualelor.
6.5. Merceologia oualelor.

A22.Aplicarea metodelor de
apreciere a calitatii oualelor
la diferite specii de pasari.

7. Inspectia si controlul sanitar-veterinar al produselor alimentare la piata

CS7. Organizarea
inspectiei si
controlului
sanitar-veterinar a
produselor de
origine animald si
vegetald la piata.

7.1. Utilajele la statiile de control a
produselor din carne si lapte.

7.2. Cerintele asigurarii pietelor cu
utilaje corespunzatoare.

7.3. Ordinea expertizei sanitar-veterinare
a produselor alimentare:

- a carnii si produselor din carne;

- laptelui si produselor lactate;

- pestelui;

- oualor;

- mierei;

- produselor vegetale.

7.4. Documentarea examenului
produselor alimentare la piata.

A23.Aplicarea metodelor de
apreciere a  salubritatii
produselor alimentare de
origine animala si vegetala.
A24.Aplicarea normelor
sanitare in domeniul
alimentatiei publice.
A25.Asigurarea controlului
sanitar-veterinar privind
obtinerea produselor
animaliere de calitate
superioara.
A26.Aprecierea
produselor de
origine vegetala.

calitatii

8. Inspectia si controlul sanitar-veterinar a productiei destina

te importului/exportului.

CS8. Efectuarea
inspectiei
productiei
destinate
importului/
exportului.

8.1. Termenii utilizati in procedura de
inspectie.

8.2. Obiectivele si principiile inspectiei.
8.3. Cerintele fata de inspectie;

8.4. Responsabilitatile Laboratorului de
Diagnosticare;

8.5. Responsabilitatile
importatorului/exportatorului .

8.6. Procedura de inspectie preliminara.
8.7. Examinarea documentelor
insotitoare ale unei Incarcaturi.

8.8. Documentele insotitoare ale unei
incarcaturi.

A27.Distingerea termenilor
conform Standardului
International pentru madsuri
sanitar-veterinare;
A28.Expunerea obiectivelor si

principiilor inspectiei,
responsabilitatilor
Laboratorului de

Diagnosticare.
A29.1dentificarea
responsabilitatilor
importatorului/exportatorului;
A30.Efectuarea  procedurii
de inspectie preliminara;




VI.Repartizarea orientativa a orelor pe unitati de invatare

Numarul de ore
Nr. Unitati de invatare Contact direct Lucrul
Total Individual
Teorie Practica
1. | Notiune de inspectie si controlul sanitar- 20 8 4 8
veterinar
2. | Inspectia si controlul sanitar-veterinar al
produselor la sacrificarea animalelor in caz 40 20 8 12
de boli  parazitare, infectioase  si
neinfectioase
3. | Inspectia si controlul sanitar-veterinar la
conservarea carnii si a produselor de 12 4 2 6
origine animaliera
4. Inspectia si controlul sanitar-veterinar a
S 8 2 2 4
subproduselor de abator
S. | Inspectia si controlul sanitar-veterinar al 10 4 4 9
laptelui si produselor lactate
6. |Inspectia si controlul sanitar-veterinar al 5 2 5 5
oualelor
1. |Inspectia si controlul sanitar-veterinar al 10 5 4
produselor alimentare la piata
8. |Inspectia productiei destinate
importului/exportului 14 4 4 6
Total 120 | 50 30 40
VII. Studiul individual ghidat de profesor
Materii pentru studiul individual Produse de Modalitati de | Termene de
elaborat evaluare realizare

1. Notiune de inspectie §

i controlul sanitar-veterinar

1.1. Strategia nationala de sigurantd alimentara
pentru Republica Moldova pentru anii 2017-2022.

Rezumat scris.

Prezentarea
rezumatului
SCris.

Saptamana 1

2. Inspectia si controlul sanitar-veterinar al produselor la sacrificarea animalelor in caz de boli
parazitare, infectioase si neinfectioase

2.1 Animalele de sacrificare si factorii de apreciere a Intocmirea Prezentare act | Saptamana 1
categoriei de ingrasare. Transportarea animalelor de actului Comunicare

sacrificare si a produselor usor alterabile. Referat orala

2.2. Intreprinderile de sacrificare a animalelor Prezentare Demonstare | Saptamana 2




2.3. Tehnologia sacrificarii pe specii de animale Scheme de Argumentare | Saptamana 2

sacrificare scheme
2.4. Organizarea si metodica expertizei sanitar- Etapele de Demonstratie | Saptamana 3
veterinare al carcaselor si subproduselor de abator investigatie
2.5. Morfologia, structura chimica si merceologia carnii Referat Comunicare | Saptamana 3

orala
2.6. Expertiza sanitar-veterinara a carcaselor si a Desen-topografia) Argumentare | Saptamana 4
organelor in bolile infectioase sistemului
limfatic
2.7. Expertiza sanitar-veterinara a carcaselor si Prezentare- Prezentare | Saptimana 4
organelor in cazul bolilor parazitar bolile argumentata
transmisiile prin
carne

2.8. Expertiza sanitar-veterinara a carcaselor si a Prezentare- Prezentare | Saptdmana 5
organelor primite de la animalele sacrificate in cazul zooantroponoze | argumentata
bolilor cu procese patologice de etiologie neinfectioasa
2.9. Intoxicatiile alimentare si profilaxia lor Referat- Comunicare | Saptamana 5

clasificarea orala

intoxicatiilor

3. Inspectia si controlul sanitar-veterinar la conservarea carnii si produselor de origine animaliera

3.1 Expertiza sanitar-veterinara la conservarea carnii Prezentare Séptamana 6
. .. o Prezentarea
si produselor de origine animaliera 3
argumentata
) _ o Schema de Explicare |Saptamana 6
3.2 Expertiza sanitar-veterinara la producerea producere

mezelurilor

4. Inspectia si controlul sanitar-veter

inar a subproduselor de abator

4.1. Tehnologia prelucrarii si expertiza sanitar-
veterinara a subproduselor grasimilor
alimentare, intestinelor, sangelui, glandelor
endocrine, pielii, blanurilor si a materiei prime

Prezentarea
procesului
verbal de
prelevare a
probelor de
subproduse

Argumentarea
procesului
verbal

Saptamana 7

5. Inspectia si controlul sanitar-veterinar al laptelui si produselor lactate

5.1. Expertiza sanitar-veterinara a laptelui si
produselor lactate

Eseu structurat
Fisa de control

Argumentare
eseu/

Completarea
fisei de control

Saptamana 8




6. Inspectia si controlul sanitar-veterinar al oualelor

6.1. Bazele merceologice si expertiza sanitar-

veterinard a oualelor

Argumentare
eseu/
Eseu structurat.
. Completarea
Fisa de control o
Fisei de
control

Saptdmana 9

8. Inspectia productiei destinate importului/exportului

8.1.Inspectia si controlul sanitar-veterinar al produselor

de origine animala si vegetalad destinate
importului/exportului

8.2.Proceduri specifice de prelevare a probelor de
produse alimentare de origine animala si nonanimala.

Prezentarea
procesului
verbal de
prelevare a

probelor de

produse
alimentare
de origine
animala si
nonanimala.

Completarea
documentatiei
de serviciu,
fisa de control.

Saptamana 10

VIII.Lucrarile practice/de laborator recomandate

Nr

Unitati de invatare

Lista lucrarilor practice/de laborator

Ore

Notiune de inspectie si controlul
sanitar-veterinar

1.1.Studierea metodelor de baza clasice si
contemporane utilizate in examinarea
alimentelor.

1.2. Famializarea cu pregatiria materialelor,
aparaturii utilizate in activitatea de laborator,
prelevarea probelor.

Inspectia si  controlul sanitar-
veterinar  al  produselor la
sacrificarea animalelor in caz de
boli infectioase  si
neinfectioase

parazitare,

2.1. Studierea fazelor de inspectie si control a
carcaselor dupa sacrificarea animalelor.

2.2. Esenta sistemului limfatic in inspectia si
controlul

organelor si carcaselor al diferitor specii de animale
si pasari.

2.3. Studierea examenului trichineloscopic prin
compresie.

2.4. Valorificarea si sanctiunile sanitar-veterinare in
bolile infectioase:

- Antraxul

- Leucoza

- Bruceloza

- Tuberculoza
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Inspectia si controlul sanitar- |3.1. Studierea metodelor actuale si modern de 2
veterinar la conservarea cdarnii si |conservare
produselor de origine animaliera
Inspectia si controlul sanitar- 4.1. Clasificarea subproduselor de abator 2
veterinar a subproduselor de
abator
Inspectia si controlul sanitar- 5.1. Examenul organoleptic si fizico-chimica al 4
veterinar al laptelui si produselor  |laptelui
lactate 5.2. Examenul microbiologic al produselor lactate
Inspectia si controlul sanitar- 6.1 Inspectia si controlul sanitar-veterinar al oudlor 2
veterinar al oudlor de consum
7. Inspectia si controlul sanitar- 7.1.Studierea cerintelor sanitaro-igienice fata de 4
veterinar al produselor alimentare amenajarea Laboratorului de Expertiza Sanitar-
la piata Veterinara la piata,

7.2. Cunostinta cu cerintele inspectiei si controlul

sanitar-veterinar al produselor de origine animala
si nonanimala.

Inspectia productiei destinate 8.1. Inspectia productiei destinate importului 4
importului/exportului Procedure operationale

8.2. Inspectia productiei destinate exportului

Procedura operationala
Total 20

IX.Sugestii metodologice

Asa cum unitatea de curs Inspectie si controlul sanitar-veterinar este preponderent

teoreticd, se recomanda axarea procesului de predare-invatare pe formarea competentelor
cognitive.

Profesorul va alege si va aplica acele tehnologii, forme si metode de organizare a
activitatilor de invatare, care vor asigura formarea competentelor cognitive.

La fel, profesorul va utiliza forme si metode de invatare adecvate experientei de viata si
capacitatilor individuale ale elevilor, care asigurd un randament inalt la realizarea obiectivelor
preconizate (conversatia, explicatia, jocul de rol, problematizarea, observarea, studiul
individual, studiul de caz), precum si tehnici de invatare (stiu-vreau sa stiu-am cunoscut,
romanita, graficul T, explozie stelara, nufarul, ciorchinele, paianjenul etc).
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X.Sugestii de evaluare a competentelor profesionale
Obiectivul major al evaludrii capacitatilor si cunostintelor elevilor la unitatea de curs
Inspectie si controlul sanitar-veterinar prevede aprecierea rezultatelor obtinute in activitatea de
invatare pe parcursul orelor de contact direct si studiu individual.

Se recomanda realizarea evaludrii initiale, prin care cadrul didactic determina nivelul
acelor cunostinte si capacitdti care reprezintd premise pentru asimilarea noilor continuturi si
formarea altor competente, premise “cognitive si atitudinale” capacitati, interese, motivatii,
necesare integrarii in activitatea urmatoare.

Cadrul didactic va aplica evaluarea formativa, care consta in formarea permanenta,
continud a competentelor la elevi reflectate in calificarea profesionala. Sarcinile de evaluare
formativa vor corespunde diferitor niveluri de dificultate si taxonomiilor recomandate.

In cadrul orelor de studiu individual, elevii vor fi notati pentru fiecare produs elaborat.
Produsele elaborate pot cuprinde: referate, teste, procese verbale elaborate, eseuri structurate,
documentatie de serviciu completatd, prezentari la calculator, argumentare orala, portofolii etc.

Evaluarea sumativa se v-a realiza la finele studierii unitatii de curs ca examen oral sau
scris. Se v-a pune accent pe aprecierea cunostintelor aplicative in domeniu. Se recomanda
aplicarea itemilor de teste cu caracter problematizat. Profesorul v-a propune pentru evaluare
cazuri concrete de solutionare a situatiilor-problema. In calitate de sarcini de evaluare, se
recomanda intocmirea proceselor verbale ale controalelor efectuate, actelor de control,
completarea etichetelor pentru ambalajul probelor s.a.

Proba de evaluare a competentelor obtinute pe parcursul disciplinei prevede:

- elaborarea procedurii de control si de prelevare a probelor productiei vegetale si animale.

In calitate de produs pentru masurarea rezultatului v-a servi:
- Actul de control, Procesul verbal al controlului, prelevarii probelor.

Criterii de evaluare a produselor:

- corespunderea etapelor procedurii de prelevare a probelor si a controalelor;
- corectitudinea efectuarii prelevarii probelor;

- corectitudinea ambalarii, etichetarii si transportarii probelor, mostrelor;

- corectitudinea completarii documentatiei de serviciu;

- respectarea tehnicii Securitatii si sanatatii in munca.

XI.Resursele necesare pentru desfasurarea procesului de studiu

Activitatile de invatare la unitatea de curs Inspectie si controlul sanitar-veterinar vor fi
realizate in sala de studiu si cea de laborator.

Pentru asigurarea conditiilor de invatare, sala de studiu v-a fi dotatd cu mobilier
corespunzator, plange, manuale, reviste, brosuri, registre, mostre de productie vegetald si
animala, proiector, calculator, etc.

Materiale si ustensile recomandate: reactive, veseld chimica, stative, cleste metalice, cleme,
baghete de sticla sau portelan, exsicator, site, lupe, pensete, lame, lamele, vase Petri, material
biologic natural,pungi de polietilena sau hirtie, produse de origine animal sau vegetala,
unitati din industria alimentara (abator, combinat de carne, combinat de lapte, piata).

Aparate si utilaje recomandate: etuva, termostat, PH-metru, refractometru, microscoape.
Materiale didactice: indrumare metodice pentru lucrarile de laborator, registre cu PUFF,
manuale, calculator, proiector, planse, ghiduri de performanta.
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XI11.Resursele didactice recomandate elevilor

Nr. Denumirea resursei Locul in care poate
fi consultata/
accesata resursa
1. |Legea Parlamentului cu privire la stabilirea principiilor si a|Sala de lectura,

cerintelor generale ale legislatiei privind siguranta alimentelor
(versiune tradusa partial)

Biblioteca

2. |Gestionarea sigurantei alimentare si a sanatatii agriculturii in| Sala de lectura
Moldova: Un plan de actiuni (Departamentul agricultura si| Biblioteca
dezvoltare rurala al regiunii Europa si Asia Centrala, Banca
Mondiala, 2007)

3. |Strategia nationald de sigurantd alimentari pentru Republica Sala de lecturs,
Moldova pentru anii 2017-2022,Draft,decembrie 2016 Biblioteca,

4. | LEGE Nr. 68 din 05.04.2013 despre seminte,Monitorul Oficial Nr. |Sala de lectura,
130134 art Nr : 417 Biblioteca

5. |LEGE Nr. 119 din 22.06.2004 cu privire la produsele de uz 5

. : e ) : Sala de lectura,
fitosanitar si la fertilizanti, Monitorul Oficial Nr. 100-103 art Nr : | _. . .
’ ; Biblioteca,
510

6. | Procedura generala privind pregatirea si efectuarea controlului Sala de studiu
oficialla unitatile care produc si sau proceseazaproduse alimentarede
origine animal. ANSA, COD: PG-13/01

7. | Procedura speciald privind Inspectia unitatilor de alimentatie Sala de lectura,
publica Cod : ps 002.2 Biblioteca,

Sala de studiu

8. | HOTARIRE de Guvern Nr. 839 din 17.12.2009 Sala de lectur,
pentru aprobarea unor Norme sanitar-veterinare Biblioteca
privind miscarea necomerciald a animalelor de
companie, Monitorul Oficial Nr. 193-196 art Nr :

949

9. |Standardele internationale in domeniul Managementului Calitatii, | Sala de lectura,
Managementului mediului, Managementului Sigurantei Biblioteca
Alimentului (1ISO 9001, ISO 14001, I1SO 22000, HACCP)

10. | Ordin Nr. 79 din 02-04-2019 cu privirela aprobarea listelor de

verificare pentru domeniile de control ale Agentiei Nationale pentru
Siguranta Alimentelor
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=120380&lang=ro
https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=114487&lang=ro
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