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l. Preliminarii

Unitatea de curs Bazete standordizdrii face parte din componenta disciplinelor

runaamentaregiprevedestudiereaelementeIorfundamentaleaprincipiiIor5imetodo|ogiei
standardizirii nalionale, europene 9i internalionale'

scopul studieri unit;!ii de curs Bozele standdrdizdrii este formarea competenlelor privind

implementare documentelor de referinli {standarde) in procesul de producere a

materiaIuIui sSditor viticol 9i produse|or Vitivinico|e in vederea sporirii ca|it;!ii produsuIui

finit comercializat atet pe piala autohtond cet 9i pe cea internalional;'

La predarea unit5tii de curs profesorul va urmiri permanent informatiile 9i modificdrile de

ultime ore pentru a asigura conlinuturi relevante 9i utile elevilor. Elevii vor fi atentionali

asuprarespecteriistandarde|ornaliona|e,internalionaIe,fiindincore|aqiecuproteclia
consumatorului 9i a mediului inconjuritor' lmplementarea documentelor de referinJi

(standarde,i alte documente), conlinand solulii ale problemelor tehnice si comerciale,

referitoare la procese Sa la rezultatele acestora, care au un caracter repetitiv in relaliile

dintre parteneri economici, gtiinlifici, tehnici 5i sociali'

in procesul studierii unit5lii de curs elevii vor aplica cunostinlele oblinute la disciplinele.de

cu|turSgenera|ScucaresuntstabiIitecore|aliiinterdiscip|inare.Lafelvoruti|izaachizi}iile
din unitdtile de confinut fundamentale 9i de specialitate precum:

1. Viticultura l9i ll;
2. Oenologie l, ll 9i lll;
3. Bazele Oenochimiei;

4. Controlul calitetii produselorvitivinicole'

ll' Motivalia, utilitatea disciplinei pentru dezvoltarea profesionald

UnitateadecursBazelestandordizdriiservegtefundamentu|debazeinpregetirea
specialistului in domeniu vitivinicol. unitatea de curs asiguri formarea competenlelor

profesionale specifice privlnd implementarea cerinlelor standardelor din domeniu in

procesu|deproducereaproduse|orVitivinico|e,careVorcontribui|aarmonizareaca|itStii
produselor,eficientizareaproduceriigieliminareabarierelordinca|eacomerluIui
internalional. Respectarea standardelor in activitatea de producere va contribui la

asigurarea 9i imbunitSlirea calitdlii produselor vitivinicole'

Cunostinte|eacumu|ategiabi|itifileformateincadru|unitilidecursvorpermiteviitoru|ui
specia|ists6p|anifice,monitorizeze$isegestionezeeficientintregu|traseutehno|ogicde
producere,inscopuIvaIorificSriiprodusuIuiatatpepialaautohton6c6tSiceainternaliona|5.

conlinuturirecomandateinunitateadecurs,invedereaformSriicompetenle|or
frofesionale specifice, rdspund nevoilor economiei nalionale privind formarea unor

specialisti capabili si implementeze 9i si respecte tn procesul de producere cerintele



standardelor, inclusiv ca instrumente de reglare a pietei, accesibile partenerilor economici'

Formareaspecia|istilorcuunniveldecaIificareinaltindomeniulvitivinico|vorsatisface
cerinlele gi solicitdrile pieli muncii'

lll. competenlele profesionale specifice disciplinei

Competenlo profesionald din descrierea colifi cdrii:

Asigurarea calitdlii produselo, uitiuinitot" pentru piata internA Si externe respectand

.urini"t" 5i normele standardelor nalionale, europene 5i internalionale ' reglementerilor

tehniie, regulilor generale 5i instrucliunile tehnologice'

Competente prclesionate specilice disciplinei:

Resoectareacadru|uilegislativgiinstituliona|a|activitdlilordestandardizaresi
certificare in domeniul vitivinicol.

lmplementarea normelor internalionale la nivel nalional in vederea producerii

oroduselor vitivinicole pentru piata autohtone ti externa'

lv. Administrarea disciplinei Bazele standardizdrii

V. Unititila de invetare



lmplementarea normelor internationale la

nivel national in vederea producerii
produselor vitivinicole pentru piala

autohtonS si externi.
Estimarea informatiei in vederea protecliei

sSnet;tii consumatorilor gi asigurarea

oracticilor corecte in comer!ul produselor

vitivinicole.

3.1 Sistemul de standardizare in UE.

3.2 Organisme de standardizare interna!ionale
(lSO, IEC) 9i europene (CEN, CENELEC, ETSI).

3.3 Acceptarea standardelor interstatale $i

standardelor altor !5ri in calitate de standarde

nationale.
3.4 Adoptarea standardelor interna!ionale in

calitate de standarde nalionale (lSO, Codex

Alimentarius).

Vl. Repartizarea orientativ; a orelor pe uniteti de inv5tare

Vll. Studiu individual ghidat de profesor

1. Sistemul national de

standardizare Si certificare

42 22 18

2. Sistemul international de

standardizare

18 z A tz

Total 60 4 26 30



2.4 Laboratoarele acreditate de incerciri Prezentare
portofoliului

Evaluarea
portofoliului

Septemana 5

2.5 certificat de conformitate, declaraJie

de conformitate
Prezentare
portofoliului

Evaluarea
portofoliului

SdptAmena 6

2.5 Certificarea sistemelor de calitate Prezentare
portofoliului

Evaluarea

portofoliului
S;pt6mana 7

3.1 Acorduri interstatale in domeniul
sta nda rdizi rii Si colaborarea regionalS

rn caorut EA)L.

Eseu structurat Evaluarea

eseului
Sdptimdna 8

3.2 Studierea Regulamentului (CE) nr.

479/2009 din 29 aprilie 2008

Tabel elaborat Evaluarea

tabelului
5a ptama na v

3.3 Organ izatia international5 de

sta ndardizare (lSO) Standardele 9i

pu blicatiile lSO.

Referat Evaluarea

referatului
Siptdm6na

10

3.4 Managementul calitilii conform
Standardelor ISO-2200. Be neficiile 9i

importanta standardelor gi activitdlii de

standardizare

SeptAmana

L\

Vlll, Lucririle practice recomandate

1. Clasificarea materialului de inmullire siditor viticol conform standardului.

2. Elaborarea schemei de producere a materialului de inmullire 9i s5ditor viticol

certificat in Republica Moldova.
3. Testarea materialului vegetativ la viruSi gi cancer bacterian $i a solului la nematozi

vectori ai bolilor virotice la vila de vie.

4. Analiza standardelor privind vila de vie in culturi 9i materialul seditor viticol.

5. Analiza standardului Struguri de masd. Condilii tehnice.

6. Analiza standardului Struguri proaspeti recoltari manuol, destinoli prelucrdrii

i ndustriale. Condi!ii tehnice.
7. Analiza standardului Stolrde. Condilii tehnice.

8. Analiza standardelor Struguri proaspeti. Pdstrorea in frigidere 5i Struguri proospeti.

Pdstrorea in frigidere cu otmosfero controlatd.
9. Analiza standardelor Vinuri de struguri Si vinuri moterie primd de struguri tratoti.

Condilii tehnice generole. Vinuri. Amboloreo, morcareo, transportareo ti pdstroreo,

10. Analiza standardului Vinuri de struguri speciole et'ervescente spumonte. Condilii

tehnice generale

11. Exersarea completSrii declaraliilor de conformitate
12. Analiza mdrcii nalionald de conformitate (SM) 

6



13. Analiza codex Alimentarius - coleclia de standarde alimentare adoptate la nivel

internalional.

lX. sugestii metodologice

in procesuf studierii unit;lii de curs Bazele stondardizdrii cadrul didactic va folosi cele mai

eficiente tehnologii de predare - invSlare - evaluare. Profesorul poate alege Si aplica acele

metode $i tehnologii, forme gi metode de organizare a activitelii elevilor, care sunt adecvate

specialit;tii, experienlei de lucru, capacit;tilor individuale ale elevilor si care asigure

randament la formarea competenJelor preconizate.

Deoarece conlinuturile unitSlii decurs au un caracter aplicativ, pentru inlesnirea insusirii lor

se recomandi utilizarea formelor 5i metodelor interactive: instruirea problematizatS,

demonstrarea, compararea, studiul de caz'

in cadrul unitSlii de curs date se vor folosi pe larg standardele 5i reglementSrile tehnice,

Nalionale, Europene, normative de certificare.

X. Sugestii de evaluare a competenlelor profesionale

Evaluarea cunogtinlelor 9i deprinderilor practice la unitatea de curs Bozele stondardizdrii

prevede misurarea gi aprecierea rezultatelor oblinute in corelalie cu obiectivele proiectate

pentru a interveni, in funclie de caz, asupra perfecliondrii procesului de predare-invilare 9i

obtinere a performantelor.

Evaluarea poarti un caracter continuu Si este de diferite tipuri:

- formativd, folosind teste cu diferite tipuri de itemi, studiul de caz;

- sumativd, folosind examenele orale 9i scrise, inclusiv testele'

La intocmirea diferitor probe de evaluare, se recomandi subiecte cu un caracter

problematizat, ce impun elevii s5 analizeze, generalizeze, s5 deducd concluzii. ltemii vor

testa o gam6 larg6 de comportamente cognitive, cu accent pe cele de analizd 9i sinteza.

Xl. Resursele necesare pentru desfdgurarea procesului de studiu

Pentru realizarea formirii 9i dezvoltirii competenlelor in cadrul unitelii de curs Bozele

standordizdrii, e necesar si se creeze un mediul educalional autentic, relevant 9i productiv,

centrat pe elev care necesit;.

orele teoretice 5i lucr;rile practice se vor desfdgura in cabinet sau laborator, dotat cu

mobilier relevant (respectand normele ergonomice), cu mostre, echipamente, computer 5

proiector, set de acte normative gi standarde, alte materiale necesare pentru formareal

competentelor, conform Nomenclatorului laborotorului dprobot de Ministerul Agriculturii 5i

Industriei Alimentare al Republicii Moldova.

Materiole didactice recomandote: fise instructive, ghiduri de performanli, standarde s

reglementdri tehnice, manuale, curs de prelegeri elaborat de cadrul didactic'



Lista standardelor recomandate pentru realizarea lucririlor practice

Standard de nalionale {SM) elaborate:
1. SM 206:2011 ,,Material de ?nmullire viticol' Condilii tehnice'

2. SM 2O7:201'4 " Material s;ditor viticol. Condilii tehnice-

3. SM 84:2011"Struguri proaspeti destinati prelucrArii industriale' Condi!ii tehnice"

4. SM 1!7:2OO'l ,,Vinuri de struguri 5i vinuri materie primi de struguri tratate. condilii

tehnice generale";
5. SM 118:2007 "Vinuri de struguri. Ambalare, etichetare 5i marcare";

6. SM 145:2003 "Divinuri. conditii tehnice generale"

7. SM 154:2007 ,,Vinuri de struguri speciale efervescente spumante. condilii tehnice

generale";
8. SM 185:2009 "Brandy. Condilii tehnice"

9. SM 299:2010,,Misteluri. Condilii tehnice";

10. sM 303:201,1 ,,Vinuri materie primS de struguri brute seci pentru distilare. conditii

tehnice "
11. SM 311:2014 "Rachiuri. Condilii tehnice generale"

De asemenea pot fi utilizate standarde interstatale, europene sau internalionale adoptate in

Republica Moldova.
Xll. Resursele didactice recomandate elevilor

Nr. Numirul de. . '
exemplare
disponibile

t. BANTEANV.,Bazele standardizirii,
metrologiei, controlul 5i dirijarea calitS!ii

oroduselor alimentare; Curs de
prelegeri, ChiSineu, 2005.

Biblioteci
Sala de lecturi

2

IUSCAIOV Nona. Monografie
"standardiza re" (studiu comparativ a

principiilor de standardizare gi evaluare a

conformitS!ii in Comu nitatea Europeani

9i Republica Moldova), proiectul TACIS.

lmolementarea Acordului de Parteneriat

si Cooperare, ChiSin;u, 2002.

Bibliotecd
Sala de lecture

3. MORARU T. Standardizarea 5i metrologia

in organizarea teritoriului. ChiSindu,

2003, p.198

Bibliotecd
Sala de lectur;

2

OLARU Marieta Managementul calitetii.
Bucuresti 1999. p. 503

Bibliotecd
Sala de lectur;

2

. Lege a Republicii Moldova Nr. 20 din

04.03.2016 cu privire la standardizarea

n ation a 15.

Bibliotecd
Sala de lecturd

1

Legea Repu blicii Moldova Privind
securitatea generalS a produselor nr'422

-XVl din 22.L2.2006

Bibliotecd
Sala de lecturi

1



Legea Republicii Moldova privind
activitatea de reglementare tehnici
nr.420-XVf din 22.12.2006.

Biblioteci
Sala de lecturi

1

Hoti16rea Guvernului nr.702 din
04.A6.2OO2 orivind trecerea la

standardizarea voluntarA.

Bibliotece
Sala de lecturi

1

HotirArea Guvernului nr.873 din
30.O7 .2004 privind aproba rea

Programului National de elaborare a

reglementirilor tehnice.

Bibliotece
Sala de lectur6

1

Hoti16rea Guvernului nr.859 din
31.07.2006 cu privire la aprobarea
Conceptiei infrastructurii calitS!ii in
Republica Moldova.

Bibliotecd
Sala de lecturd

1

CBP 1-8:2008 Principiile 5i metodologia
standardizirii. Referinte la standarde in
reglement6ri tehnice. Principi generale gi

metode de referintd

Bibliotecd
Sala de lecturd

2

Buletinul de Sta ndardiza re. Edilie
specialS consacrati Zilei mondiale a

standardelor. Chiqiniu, 2005

Biblioteci
Sala de lecturi

1

13 Colectii de sta ndarde: Nalionale,
Europene, Internationale pe produse

vitivinicole.

Biblioteci
Sala de lecturi

1

r4 Reguli generale privind fabricarea
producJiei vinicole. Culegere. Uniunea
Oenologilor din R.M. Chi$in;u: Editura
SRL Print-Caro, 2OIO.44O p. ISBN 978-
9975-64-188-3.

BibliotecS
Sala de lecturd

2

_tJ Standarde
www.iso.ch; www.iec.ch (sau WSSN -
World Standards Services Network)

lnternet

IO Standardele europene www-cenelec.org;
www.cen.eu;

lnternet

17 Clasificarea standardelor
http://moodle.usm.md/moodle/pluginf il

e.php/52557/mod_resource/content/1/
Suport%2jde%2jcur s %20%28l%29.pdf

lnternet

18
Standa rdele nationale

lnstitutul de
standardizare


