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I. Preliminarii

Unitatea de curs Bazele standardizdrii face parte din componenta disciplinelor
fundamentale si prevede studierea elementelor fundamentale a principiilor si metodologiei
standardizirii nationale, europene si internationale.

Scopul studieri unitdtii de curs Bazele standardizdrii este formarea competentelor privind
implementare documentelor de referintd (standarde) fin procesul de producere a
materialului siditor viticol si produselor vitivinicole in vederea sporirii calitatii produsului
finit comercializat att pe piata autohtona cat si pe cea internationala.

La predarea unitatii de curs profesorul va urmari permanent informatiile si modificrile de
ultimd ord pentru a asigura continuturi relevante si utile elevilor. Elevii vor fi atentionati
asupra respectdrii standardelor nationale, internationale, fiind in corelatie cu protectia
consumatorului si a mediului fnconjurator. Implementarea documentelor de referinta
(standarde si alte documente), continand solutii ale problemelor tehnice si comerciale,
referitoare la procese si la rezultatele acestora, care au un caracter repetitiv in relatiile
dintre parteneri economici, stiintifici, tehnici si sociali.

Tn procesul studierii unitatii de curs elevii vor aplica cunostintele obtinute la disciplinele de
cultura generald cu care sunt stabilite corelatii interdisciplinare. La fel vor utiliza achizitiile
din unitatile de continut fundamentale si de specialitate precum:

1. Viticultura I sill;

2. Oenologie |, Il si lll;

3. Bazele Oenochimiei;

4. Controlul calitatii produselor vitivinicole.

Il. Motivatia, utilitatea disciplinei pentru dezvoltarea profesionala

Unitatea de curs Bazele standardizdrii serveste fundamentul de baza in pregatirea
specialistului in domeniu vitivinicol. Unitatea de curs asigurd formarea competentelor
profesionale specifice privind implementarea cerintelor standardelor din domeniu in
procesul de producere a produselor vitivinicole, care vor contribui la armonizarea calitatii
produselor, eficientizarea producerii si eliminarea barierelor din calea comertului
international. Respectarea standardelor in activitatea de producere va contribui la
asigurarea si imbunatatirea calitatii produselor vitivinicole.

Cunostintele acumulate si abilitatile formate in cadrul unitati de curs vor permite viitorului
specialist s3 planifice, monitorizeze si sa gestioneze eficient intregul traseu tehnologic de
producere, in scopul valorificirii produsului atat pe piata autohton cét si cea internationald.

Continuturi recomandate fin unitatea de curs, in vederea formadrii competentelor
profesionale specifice, raspund nevoilor economiei nationale privind formarea unor
specialisti capabili s& implementeze si sa respecte in procesul de producere cerintele
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standardelor, inclusiv ca instrumente de reglare a pietei, accesibile partenerilor economici.
Formarea specialistilor cu un nivel de calificare Tnalt in domeniul vitivinicol vor satisface

cerintele si solicitarile pieti muncii.
lil. Competentele profesionale specifice disciplinei

Competenta profesionald din descrierea calificdrii:
Asigurarea calitatii produselor vitivinicole pentru piata interna si externa respectand
cerintele si normele standardelor nationale, europene si internationale , reglementarilor
tehnice, regulilor generale si instructiunile tehnologice.

Competente profesionale specifice disciplinei:

1. Respectarea cadrului legislativ si institutional al activitatilor de standardizare si

certificare in domeniul vitivinicol.
2. Implementarea normelor internationale la nivel national in vederea producerii
produselor vitivinicole pentru piata autohtona si externa.

IV. Administrarea disciplinei Bazele standardizarii

" Numérulde

=

" | seminar |

VIl 60 4 26 30 Examen : 2

V. Unitatile de invatare

Umtatl de con;? |

Umtatl de competenta

1. Sistemul naglonai de standardlzare si certlf' icare in domemul vntwmlcol

1. Respectarea cadrului legislativ si 1.1 Cadrul legislativ a activitatii de standardizare si

institutional al activitatilor de standardizare reglementare tehnica in Republica Moldova.
1.2 Organizarea activitatii de standardizare in

Republica Moldova.
1.3 Standardele si calitatea produselor vitivinicole.
1.4 Sistemul national de certificare in Republica
Moldova.
1.5 Certificarea produselor vinicole.
1.6 Certificarea intreprinderilor.

si certificare in domeniul vitivinicol.

- Aplicarea cadrului legislativ si cerintelor
standardelor la producerea materialului
saditor viticol, strugurilor si a produselor
vinicole.

- |dentificarea procedurilor de certificare a
produselor vitivinicole

2. sistemul international de standardizare




3.1 Sistemul de standardizare in UE.

3.2 Organisme de standardizare internationale
(1SO, IEC) si europene (CEN, CENELEC, ETSI).

3.3 Acceptarea standardelor interstatale si
standardelor altor tari in calitate de standarde

Implementarea normelor internationale la
nivel national in vederea producerii
produselor vitivinicole pentru piata
autohtona si externa.

Estimarea informatiei in vederea protectiei

sanatatii consumatorilor si asigurarea
practicilor corecte in comertul produselor
vitivinicole.

nationale.

Alimentarius).

3.4 Adoptarea standardelor internationale fin
calitate de standarde nationale (ISO, Codex

VI. Repartizarea orientativd a orelor pe unitati de invatare

Nr.ot.|  Unitstideinvitare
. ._-’:'-’;;iff.gf%," | Seminar
a4 Sistemul national de 42 2 22 18
standardizare si certificare
2. Sistemul international de 18 2 4 12
standardizare
Total 60 4 26 30

VII. Studiu individual ghidat de profesor

- = | DPodusede ||
~ Materii pentru studiul individual |
St e . elnpborat
. mul national de standardizare si certificare
1.1 Categoriile documentelor normative in|Prezentare Evaluarea
domeniul standardizarii. Principiile | portofoliului portofoliului |_. .. .
e Saptdmana 1
standardizarii. :
2.1 Studierea continuturilor standardelor  |Fisd de observatii |Prezentarea
nationale din domeniul vitivinicol. argumentata | Saptamana 2
a fiselor
2.2 Aplicarea standardelor in Republica Prezentare Evaluarea Saptamana 3
Moldova portofoliului portofoliului
2.3 Sistemul national de certificare in Prezentare Evaluarea |Saptdmana4
Republica Moldova portofoliului portofoliului




2.4 Laboratoarele acreditate de Tncercari Prezentare Evaluarea Saptamana 5
portofoliului portofoliului

2.5 Certificat de conformitate, declaratie Prezentare Evaluarea Saptamana 6
de conformitate portofoliului portofoliului

2.6 Certificarea sistemelor de calitate Prezentare Evaluarea Saptdmana 7
portofoliului portofoliului

3.1 Acorduri interstatale ih domeniul

Saptamana 8

Eseu structurat

standardizarii si colaborarea regionala eseului
in cadrul EASC.

3.2 Studierea Regulamentului (CE) nr. Tabel elaborat Evaluarea Saptamana 9
479/2009 din 29 aprilie 2008 tabelului

3.3 Organizatia internationala de Referat Evaluarea Saptamana
standardizare (I1SO) Standardele si referatului 10
publicatiile 1SO.

3.4 Managementul calitatii conform Saptamana
Standardelor 1ISO-2200.Beneficiile si 11

importanta standardelor si activitatii de
standardizare

VIII. Lucrdrile practice recomandate

1. Clasificarea materialului de inmultire siditor viticol conform standardului.
2. Elaborarea schemei de producere a materialului de inmultire si saditor viticol

certificat in Republica Moldova.

3. Testarea materialului vegetativ la virusi si cancer bacterian si a solului la nematozi

vectori ai bolilor virotice la vita de vi

e.

4. Analiza standardelor privind vita de vie in cultura si materialul saditor viticol.

5. Analiza standardului Struguri de masd. Conditii tehnice.

6. Analiza standardului Struguri proaspeti recoltati manual, destinati prelucrdrii
industriale. Conditii tehnice.

7. Analiza standardului Stafide. Conditii tehnice.

8. Analiza standardelor Struguri proaspeti. Pdstrarea in frigidere si Struguri proaspeti.
Pdstrarea in frigidere cu atmosfera controlatd.

9. -Analiza standardelor Vinuri de struguri si vinuri materie primd de struguri tratati.
Conditii tehnice generale. Vinuri. Ambalarea, marcarea, transportarea si pdstrarea.

10. Analiza standardului Vinuri de struguri speciale efervescente spumante. Conditii
tehnice generale.

11. Exersarea completérii declaratiilor de conformitate

12. Analiza marcii nationald de conformitate (SM)



13. Analiza Codex Alimentarius - colectia de standarde alimentare adoptate la nivel
international.

IX. Sugestii metodologice

Tn procesul studierii unitétii de curs Bazele standardizdrii cadrul didactic va folosi cele mai
eficiente tehnologii de predare - invitare — evaluare. Profesorul poate alege si aplica acele
metode si tehnologii, forme si metode de organizare a activitatii elevilor, care sunt adecvate
specialitdtii, experientei de lucru, capacitatilor individuale ale elevilor si care asigurd
randament la formarea competentelor preconizate.

Deoarece continuturile unitatii decurs au un caracter aplicativ, pentru inlesnirea insusirii lor
se recomandi utilizarea formelor si metodelor interactive: instruirea problematizata,
demonstrarea, compararea, studiul de caz.

n cadrul unitdtii de curs date se vor folosi pe larg standardele si reglementarile tehnice,
Nationale, Europene, normative de certificare.

X. Sugestii de evaluare a competentelor profesionale

Evaluarea cunostintelor si deprinderilor practice la unitatea de curs Bazele standardizdrii
prevede masurarea si aprecierea rezultatelor obtinute in corelatie cu obiectivele proiectate
pentru a interveni, in functie de caz, asupra perfectiondrii procesului de predare-invatare si
obtinere a performantelor.

Evaluarea poartd un caracter continuu si este de diferite tipuri:
- formativd, folosind teste cu diferite tipuri de itemi, studiul de caz;
- sumativd, folosind examenele orale si scrise, inclusiv testele.
la intocmirea diferitor probe de evaluare, se recomanda subiecte cu un caracter
problematizat, ce impun elevii sa analizeze, generalizeze, s3 deducd concluzii. Itemii vor
testa o gama larga de comportamente cognitive, cu accent pe cele de analiza si sinteza.

XI. Resursele necesare pentru desfisurarea procesului de studiu

Pentru realizarea formdrii si dezvoltdrii competentelor in cadrul unitdtii de curs Bazele
standardizérii, e necesar sa se creeze un mediul educational autentic, relevant si productiv,
centrat pe elev care necesita.

Orele teoretice si lucrdrile practice se vor desfisura in cabinet sau laborator, dotat cu
mobilier relevant (respectand normele ergonomice), cu mostre, echipamente, computer si
proiector, set de acte normative si standarde, alte materiale necesare pentru formarea
competentelor, conform Nomenclatorului laboratorului aprobat de Ministerul Agriculturii si
Industriei Alimentare al Republicii Moldova.

Materiale didactice recomandate: fise instructive, ghiduri de performantd, standarde si
reglementiri tehnice, manuale, curs de prelegeri elaborat de cadrul didactic.



Lista standardelor recomandate pentru realizarea lucrarilor practice
Standard de nationale (SM) elaborate:

tehnice ”

1. SM 206:2011 ,Material de inmultire viticol. Conditii tehnice.

2. SM 207:2014 ” Material saditor viticol. Conditii tehnice.

3. SM 84:2011”Struguri proaspeti destinati prelucrarii industriale. Conditii tehnice”

4. SM 117:2007 “Vinuri de struguri si vinuri materie prima de struguri tratate. Conditii
tehnice generale”;

5. SM 118:2007 “Vinuri de struguri. Ambalare, etichetare si marcare”;

6. SM 145:2003 ”Divinuri. Conditii tehnice generale”

7. SM 154:2007 “Vinuri de struguri speciale efervescente spumante. Conditii tehnice
generale”;

8. SM 186:2009 "Brandy. Conditii tehnice”

9. SM 299:2010 , Misteluri. Conditii tehnice”;

10. SM 303:2011 ,Vinuri materie prima de struguri brute seci pentru distilare. Conditii

11. SM 311:2014 "Rachiuri. Conditii tehnice generale”

De asemenea pot fi utilizate standarde interstatale, europene sau internationale adoptate n
Republica Moldova.

Xil. Resursele dldactlce recomandate elewlor

R

‘Nr. Denumlrea resursel
. _- accesatal- 'procur
_lresusa @ |
1 BANTEANV Bazele standardtzaru Blblloteca 2
metrologiei, controlul si dirijarea calitatii Sala de lecturd
produselor alimentare; Curs de
prelegeri, Chisindu, 2005.
LUSCALOV Nona. Monografie Biblioteca 2
"Standardizare" (studiu comparativ a Sala de lectura
principiilor de standardizare si evaluare a
conformitatii in Comunitatea Europeana
si Republica Moldova), proiectul TACIS.
Implementarea Acordului de Parteneriat
si Cooperare, Chisindu, 2002.
3. | MORARU T. Standardizarea si metrologia Biblioteca 2

n organizarea teritoriului. Chisinau,
2003, p.198

Sala de lectura

OLARU Marieta Managementul calitatii. Biblioteca 2
Bucuresti 1999. p. 503 Sala de lecturd
Lege a Republicii Moldova Nr. 20 din Biblioteca : 1

04.03.2016 cu privire la standardizarea
nationala.

Sala de lectura

Legea Republicii Moldova privind
securitatea generald a produselor nr.422
—XVI din 22.12.2006

Biblioteca _ 1
Sala de lecturd




Legea Republicii Moldova privind
activitatea de reglementare tehnica
nr.420-XVI din 22.12.2006.

Biblioteca

Sala de lectura

Hotararea Guvernului nr.702 din
04.06.2002 privind trecerea la
standardizarea voluntara.

Biblioteca

Sala de lectura

Hotararea Guvernului nr.873 din
30.07.2004 privind aprobarea
Programului National de elaborare a
reglementarilor tehnice.

Biblioteca

Sala de lectura

Hotdrarea Guvernului nr.859 din
31.07.2006 cu privire la aprobarea
Conceptiei infrastructurii calitatii in
Republica Moldova.

Biblioteca

Sala de lectura

CBP 1-8:2008 Principiile si metodologia
standardizarii. Referinte la standarde in
reglementari tehnice. Principi generale si
metode de referintd

Biblioteca

Sala de lectura

Buletinul de Standardizare. Editie
speciala consacrata Zilei mondiale a
standardelor. Chisinau, 2006

Biblioteca

Sala de lectura

13 | Colectii de standarde: Nationale, Biblioteca
Europene, Internationale pe produse Sala de lectura
vitivinicole.

14 | Reguli generale privind fabricarea Biblioteca
productiei vinicole. Culegere. Uniunea Sala de lectura
Oenologilor din R.M. Chisinau: Editura
SRL Print-Caro, 2010. 440 p. ISBN 978-
9975-64-188-3.

15 | Standarde e
www.iso.ch; www.iec.ch (sau WSSN —

World Standards Services Network)

16 | Standardele europene www.cenelec.org; Internet
WWW.cen.eu;

17 | Clasificarea standardelor Internet
http://moodle.usm.md/moodle/pluginfil
e.php/52557/mod_resource/content/1/
Suport%20de%20curs_%20%281%29.pdf

18 Institutul de

Standardele nationale

standardizare




