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t. preliminarii

ndustriald este inclusd in cadrul disciplinelor
ionale ale viitorilor specialisti din domeniul
include aspecte din dou; gtiinte biologic€:

sistematica microorganismelor, originea Siilitate. De asemenea, Microbiologia opd
e de fabricatie a materiitor p.i_"iinUr.i.vl

igieni industriali este formarea competenlelor
ce, referitoare la procesele tehnoloiice ce selmentare, in scopul obtinerii unor produse de

Lucr5ril practice efectuate in labc
cunosti ele obtinute in cadrut cursulillteoJr#.."n,r". 

sd compteteze Si st fundamenteze

Astfel, elevii vor fi capabilj sd aplice metodeprecumi metode de sterilizare a ustensil

.necesare achizilii din discipltnele de culturd
le fundamentale precum: Chimia, Biologia,
or alimentare.

. Motivalia, utilitatea disciplinei pentru dezvoltarea profesionali

, va activa in intreprinderile din industria
de 

_origine vegetald, unde competenlele
vor fiaplicate in procesuldc nrna,,"-.-



ln industria alimentari, condiliile microbioJogice Sr igienice, inclusiv stabilrtatea biologicd aproduselor, sunt crterii importante de catitate, treuuii se tie, r" ,"i'"ili"i"r,r, respectate despecialisti.

entarS pot activa in sectrile de producere,
al lntreprinderii. in cadrul laboratorului de

ologte care poarU responsabilitate pentru:
zultatelor obltnute; asigurarea controJului
tarter $i utilizarea lor corect;j calitatea

corespundere cu competentele profesionale.

lll. Competentele profesionalespecifice disciplinei

pnme pentru procesare, Organizarea procesuluitehnologic, Dirijarea proceselor de fermentare,Finalizarea procesului de lucru.

Co m pete nle prot'es io n o I e s pe cit'i ce d i sci pl i nei :

1. Caracterizarea microorganismelor

2 Combaterea $i profilaxia intoxicatiilor $i infecliilor microbiene.
3 Apltcarea m6surilor de protectie sanrtar; ,i asanare a apei ,i aerului.
4. lgienizarea unitdtilor cu profil alimentar.

5 Respectarea cerlnlelor sanjtare de intrelinere a unit5tilor cu profil alimentar.
lV, Administrareadisciplinei

V, UnitSlile de inv;tare

1. Caracterizarea microorganismelor,

Explicarea rolulLti obiectului de
microbiologiei 5i al

N/icrobiologia ca ttiint
microbiologici.

Relaliile interdisciplinare

r. Rolul savantilor

ale microbiologiei.

studiu al

relaliilor

E

NumS.ul de ore o

xi
la)Contact direct

Lucl.ul

individualPrelegeri

Unit;!i de competenld Unit;tide conlinut

J. Microorganisme.



interdisciplinare

Clasificarea
microbioJogiei.

compartimentelor
1.4. Virusur;le Si bacterio i: structura,

multiplicarea,bolilevirale lante.

-l 5. Particulariulile fizrolqgi6s e :

mrcroorganismelor

2-tornbaterea ti p.otilaxia intoxicatiilor gl
Inlec!i jtor microbiene.

- Explcarea cauzei alter;rii produselor.

Descrierea efectelof
produselor alterate.

conSumarii

"-':"",., srmptomelOr infectii r
Proouse de protozoare: giafdio ,oezenteria amibiani

5 tarea metodelor de combatere $i dep axie a intoxicalritor ii infecliilor
d nlare

, t 
ltl:1" apei. Microflora apei. substanlele

]|:i:t '" 
ap; conditii de potabilitate a

2, Intoxicaliiti infecliimicrobiene.

2 1 terarea produselor alimentare ,i efectele
er asupra organrsmului uman.

2.3. Toxiinfectiile alimentare
nebacterland

de provenienl;

2.5.M€todele de combatere Si de protilaxie a
rnroxrcat;itor 5i infecl;ilor alimentare.

3. lBiena mediului ambiant,

3, Aplicarea m6surilof de protectie
sanitard ti asanare a apei Si aerului.
- rierea microflorei apei, aerului,

ut,

- Verificarea condifiilor de potabilitate a
a per



etermtnarea st:rii ig.eltce a aerutJi ,n
inc:penle din industria aljmentar;.

4, lgienizarea uniti!ilor cu p.ofil alimenrar.

- Cdrdclpr,/area derallzariili de2tnsecliei.

5. Cerihle sanitare de functionare a unitililor cu profil alimentar

5 2. Cerinle sanitare prjvjnd amplasarea,
protectarea $i intrejinerea unitililor cu profll
alimentar

3.3. Igiena solului. propriet;tile solulur.

3.4 Microflora solului Crjterij sanitare de
aprectere a poluSrii solulur

3.5 Principalii indrcatori de igiend a solutul

4. lgiena unititilor cu p.ofil alimentar.

alimentafe.

biologice i:
produse c-

pestrare a

substantelor

4,. Respectarea cerinlelof sanitare de
Intrettnere a unititilor cu profilalimenrar,

- numerarea cerin!elor sanitare nFntnr

ecLarea cer;ntelor fa!i de calrratc:
,r',,c ue paslrare, transportar e ,iztrare a prodLrselor alimentare.

Vl. Repartizarea orientativi a orelor de invSlare

Unitdli de invs}are/competenle specifice

Numirul de ore

Contact direct

Prelegeri Laborator

Mlroorganlsme

Intoxicalli Si infeclii microbtene

lg,ena mediului ambiant

tgrena unit;tilor cu profil aljmentar



3.2. Caracteristica substan!elor toxice din
produsele alimentare provenite din
sotut, apele 5i aerul poluat.

Cerinle sanitare de functionare a unit;tilor cuprofil alimentar

Vll, Studiul individual ghidat de profesor

Materii pentru studiul ihdividual P.oduse de
elaborat

Modalititide
evatuare

l. Microorganiame

1.1. Conexiunea microbiologiei cu alte
discipline.

Elaborarea

schemei
Prezentarea

schemei Siptdmena 1

1.2. lstoria dezvolt5rii microbiolo8iei ,irgtener pe plan interna!ional 
5inalional.

Elaborarea

tabelului
Prezentarea

tabelului S;ptSmiana 2

1.3. Specii mai importante de
microorganisme folosite ca culturi
pure (starter) in diverse tehnologrl
almentare.

Rezumat scris
Prezentarea

argumentat6 a

rezumatului

Sept;mAna 4

21 lnfluenta intoxicaliilor i
toxicoinfeclijlor asupra s;ndtd I
omului.

Studiu de caz
Prezentarea

studiului de caz
StptimAna 6

2.2. Caracteristica substanlelor potenliat
toxrce prezente in produsele
attmentare.

Fit; de
descriere

Prezentarea

fisei de
oescnere

S;pt6m6na 7

3. lgienamediuluiambiant

3.1. Proprieulile solului ,i influenla
acestora asupra amplasinl
unit6lilor cu profil alimentar.

Rezumat scris Prezentarea
rezumatului SiptSm6na 8

Elaborarea

tabelului
Prezentarea

tabelului Siptdmena 9



lgiena unititilor cu profilalimentar

4.1.Cerinle igienico-sanitare prescrise
pentru p;strarea legumelor 5i
fructelor

Elaborarea

tabelului
Prezentarea

tabelului SiptEmana 10

4.2.Cerinte iglenico-sanitare prescrise
pentru pEstrarea materiilor prime
fitotehnice.

Elaborarea

tabelului
Prezentarea

tabelului S;ptdmAna 11

5. Cerinle sanitare de fun4ionare a unitdlilor cu profil alimentar

5.1 Cerintele sanitare de funclionare a
depozitelor pentru fructe ll legume
proaspete $i deshidratare.

Experiment
Prezentarea
rezultatelor

experimentale
S;ptimana 12

5,2. Cerinlele sanitare de fundionare a
depozitelor pentru materiile prime
fitotehnice Si produsele oblinute din
acestea (f;inuri, crupe, zahir,
uleiuri).

Experiment
Prezentarea
rezultatelor

experimentale
Sipt;mena 13

5.3. Cerinlele sanitare de funclionare a
secliilelor de congelare 9i frigideretor
pentru produsele de oritine vegetali.

Experjment
Prezentarea
rezultatelor

experimentale
Sdptdmana 14

VIII. Lucririle practice/de laborator recomandate

Nr. Unitdti de inv;lare Lista lucririlor practice/de laborator

1, Preg6tirea locului de lucru, microscopului pentru
utilizare,

2. Sterilizarea veselei chimice 5i prepararea medjilor de
cultivare a microorganismelor.

3. Inocularea microorganismelor intr_un mediu de culturd.
Realizarea preparatelor pentru examinare la microscop.

4. Evidenfierea caracteristicilor morfologice ale bacteriilor
$i mucegaiurilor.

1 Microorganisme
10

2.

6.

5. Verificarea influenlej factorilor medjulul inconiurdtor
asupra dezvoltirii microorganismelor: temperatu;ii, pH_
ului, antisepticelor, antibioticilor, fitoncioeror.

Numirarea microorganismelor cu ajutorul camerei
Goreaev. Determinarea num6rului de celule viabile de

lntoxicatiiti infeqii
microbiene 6



7. Analiza mtcrobiotogic; aEreaGlorliEtnii,
8. Analiza microbiologict a fructelor Si legumelorproaspete, deshidratate Si con8elate.
9 AnalDl. microbiologic; a conserveror de originevegetal;.

rgrena mediului
ambiant

10. Analiza sanitar; a aeruluisi a apei.

lgiena unitililor cu
profilalimentar " :""1,'i:] :','5:T:,:i" ::'#:il::::' s i a I su p ra re!e,o.' de

12. Controlul igjenic al personalulut din secliile deproducere. Estimarea prelucr;rii sanitare a utiiajului giinventarului.

Cerinle sanitare de
funclionare a

unit;lilor cu profil
alimentar

13. IVlisuri de dezinfectie. Determjnarea cloruluj activ dinclorura de var.

lX. Sugestii metodologice
Procesul de predare _ invElare _ evi
catiricdrii proresionaie;:;;:",,ilfl:ffi""'J:"tH::}j! 

Ijlila.competenleror 
necesare

l\4etodele ti formele de predare _
conlrnuturitor ti prob" o" 

"u"lr"r" 
."illiJare-evaluare 

vor crea condilii de aplicabilitate a
imediatd in acivitatea ,. iun.r. 

, -.O,"re pentru formarea abilitililor necesare de implicare

Pentru formarea gAndirii
tr,urri in grriuri';ioii'ii ^l^:-t:':,:':l ": 

folosi metode precumi otsonizoreo
in bozo rccomonddrilor lit 

dependentd ,i dirijatd o cunortinlelor de cdtre elevi

Profesorul alege Sj aplici tehnoloeii.

"a"*u," ,0".,i,,;'i,,, J*;r;;#"j;:^l:.1e $i. metode de organizare a activitdtii ereviror
un randament inalt la ,""ftr"r". oti"aiillicapacitdfilor 

jndividuale ate elevitor pentru a asigura

- Demonstruliat metod; de explorare rn
obrecte $i fenomene reale, pe baza
uemonstrarea poate fi realizatd cu dJuro



l".i:T:.:::T:li"1flilxi",i:,fl:fl: un ror important re revine mriroaceror didactice

H:]"fi til:::"::lTr*t;ilf ild-;#""";ilii:J""::#:l**;,1"
didactice pe cD-uri, s"nrru" 

"iri"i,on"llerccomputerul' 
notebook-ul, videoproiectorul, filmele

Un alt tip de mijloace djdactice eficlel
tehnolo8ice, mostre etc. 

lte sunt miiloacele didactice ilustrative: fise instructiv-



X. Sugestii de evaluare a competenlelor profesionale
Axarea procesurui de invilafe_predare-evaluare pe competenle presupune efectuarea evarutriipe parcursul intregului proces der instruire, eu"tr"r"a. continu! ia-i-rtru",rr"ta in evaluirirormative Sievaluirisumative (fin a teJ.

tivarea elevilor gi obline.ea unul feedback
tivE a procesului de invitare, ,tirrl;;;
ucceselor, implementarea evaluirii selective

;ilT."::.,l,Jzc'"rl:."::i:ff";:"',:*,.inarnte de a demara evarudrire propri_zise, cadrur
(ou.",""uc,irv.ni".ii ,; ";;i;::JflJ':: ,iil::,J.: ,::.J,""Til:,,Jr.1"0,, 

de evaruare

in procesul evaluirilor continue l

competenreror ereviror, .r, ,,1o-ri:,J,"",'ri.#it 
":" 

i:|.::""fi.obiectivi 
a cunostinreror $i

Evaluarea curentbformativ5 se va re
comportamentului elevului, analiza rezutta
prezentarea lucrdrilo individuale de activit
didattice inforfteazi elevul despre nivelul
oooand jrea competentelor profesionale.

in baza produselor elaborate, care vor fi
liului trebuie s6 se bazeze pe un sistem de
rmitd urm6rirea evoluliei fiecirui elev in

Sugstiile de evoluore sumotivd (finol
evaluato'ilor, in vederea iaentiric;rii a3^l::,: -tdi::": 

cadrelor diclactice' elevilor' precum 5i
p'oftsbnare specirice t;;;;;;;;11::;fl:':::: ' procesur de evarua,e a competenteror

Pefitru colectarea de dovezi referitor
ornicutum, se recomanaa ,.uti."r". 

"ull 
lelinerea 

competentelor profesionale specificate in
probe de evoruorc o competenteror: 

oludrii sumotive prin test proctic Siteorctic

Prepararea de cEtre fiecare elev arecomandate. unet mostre de analizd din ljsta lucririlor practice

in colitote de produs pentru mdsurorcq competentei se vot folosi:
Mostrele preparate conform cerinlelor,

Criteriide evaluore o Nodusului



survenite in p.odusele de o.igine

:adrul f]da_cti 
(evaluatorut) va urmiri 5r va

tr corectttudin a obtineril unei imagini clare ,ili::":::t :'**"' 
de prepara'e a mostretor, cit

ij::ilJi: f#I:va 
fi evaluat conrorm pa$iror firej tehnorosice, iar produsur va

Procesul de
fi evaluat in

rn procesul d evaluare, elevul ve
demonstrarea 

";;;;;";;."" 
vd avea acces la documen;e tehnologice relevante pentru

Dupd administrarea testelor (teoretic,i practic), cadrul didactic va oferi elevilor un feedbackconstructiv referitor la rezultatele evaruant p.opuse,

Xl. Resursele necesal
pentru rearizarea, formarea si 

-e pentru desfdSurarea procesului de studiu

y;!:!:i:".!,tri;;.ii,t::;i:::,,1:!"":"':H::;'5'::;1"::'#'#l;':,,t#:;
organrzare a formErii: crearea ,nr, '"t 

ou eleq care se va baza pe urmSroarere principii de
pentru formarea .orp","n1"to. oio 

utentic $i relevant intereselor elevilor
abilitdli personale tj protusion"tu i r-" cunostinte, formarea de deprinderi ti
Sara de crasS va fi dotatd cu mobirier 

la microbiorogie.

materiare necesare;i;,;-";#";ffiJ:;lri.T:::'' * ri dotat cu instrumente, aparate 5i

Lista de instrumente, aparatr Fi nrecomandate: ' nateriale necesare pentr realizarea lucr6rilor practice

i[f;"t"' 
o'o'".,or, ,uo,oo, rcroscop fotonic, termostat, e uvd, centrifuSi, termometre,

, 
".,r:1,,:i:.,1:1_1" r,",,,", .",1i, 

,Jl,Jjjlll 

"l,l 
iillii,,,illl;

etc. rltivarea microorganisr"f o,, ,"t i""f" a",,r"prce, antibiotice

Echipamente: halate, m6nu$i de rotec!e.



Xll. Resursele didactice recomandate elevilor

Denumirea resursei

Loculin care
poate fi

consultatd/
accesatd/
procurate
resutsa

NumArulde
exemplare
disponibile

sala de lecturi,

bibliotecd

Seremet S., Curs de prelegeri la microbiologje specjaldpentru specialitatea TppFl. Stducenj 2001. Bibliotece

:;ffi"ti;il::'r:i isiena mErruriror, Editura AsEM.
Bibliotecd

Calmat.V., indrumdri metodice pentfu lucr5ri delaborator la djsciplina Microbiologja,santarja $i igiena
mErfurilor, Editura lUUAN,Chirindu, 2014, 76 pag,

Bibllotec;

i,liil; .';,"t;;,,llllJliLl'l ,l;, ", Microbio,o'ia 
'i Biblioteci

Popa A., Teodorescu S., Microbiologia vinului,
BucureSti, 1990. Bibliotecd

Sandali G., Microbiologia sucuriloryi vinurilor, Moscova,
Biblioteci

Avramenc! l. F., Microbiologia, Moscova, 1.979. Bibliotec;

Tepper E. 2., Siltnkov V. K., practici in microbiologie,
AFopromizdad, 1987. BibliotecE

ill"r"."'Y;0"];niilinkova 
v K' Microbiorosia.

Bibliotecd

:111:. t" DiunAtorij produsetor agricote depozitate
$r combaterea integrat6 a lor, Chl$iniu,2003. BibliotecS

Fundatia Liechtenstein Development service LED inrvrorqova, tgiena depoziteloTi ambalajelor pentru
Bibliotecd



produsele horticole: Ghid, Chirindu:;, 2017,

l:ql:i"i."i: tehnic;: sucurr si anumite pro usesrmttare destinate consLlmului uman, Codex Stan 47_zuu) pnvtnd sucurile 5i nectarele din fructe.
Internet

l_"-tl:.:i*^ tehntc;: Cerinte de catrtate sicomercializare pentru fructe gi legume Oro"rp",a,

:l:,Ti;, o.'" Hotirdrea GuvernJrui nr e2s din Internet

Internet

:1t". "|, "t9 
din 03 O2.2OO9 prjvind Supravegherea de

;:TJ,i"il:i::i":'brice' adoptat; de Parramentur Internet

Internet

1"",:l:,:::,9i"j..,'"i Nr. 384 din 12.05.2010 cu privjre
ra )ervrcrut de Supraveghere de Stat a Sdndtdtii publice.

Intefnet

din 25.05.2010 pentfu
de igieni a produselor

Hot;rarea Guvernului Nr. 412
aprobarea Regulilor generale
alimentare.


