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I. Preliminarii
Unitatea de curs Bazele producerii materiei prime face parte din componenta disciplinelor

fundamentale care prevede studierea importantei alimentare si tehnologia producerii, recoltarii si
receptionarii fructelor, legumelor, strugurilor , produselor fitotehnice si zootehnice ca materie prima
pentru consum in stare proaspata si pentru procesare.

Scopul studierii disciplinei Bazele producerii materiei prime constda in insusirea de catre elevi a
insusirilor alimentare, biologice si agrotehnice a culturilor pomicole, legumicole, vitei de vie, , culturilor
tehnice, produsele carora servesc drept materie prima pentru prelucrarea si pastrarea lor.

n procesul didactic profesorul va urméri :

-Cunoaterea amanuntitd a compozitiei si rolului fiziologic al diverselor clase de nutrimente prezente in
produsele alimentare ,etc;

-Utilizarea cunostintelor de baza privind compozitia chimica a materiei prime si a alimentelor de
origine animald sau vegetala, modificarile survenite pe durata recoltarii,prelucrarii,valorificarii i
reflectarea acestor modificari in calitatea produsului finit;

- Aplicarea de principii si metode de baza pentru evaluarea si asigurarea calitatii materiei prime de in
relatie cu procesele tehnologice asociate;

- Studierea factorilor si cailor de obtinere a produselor animaliere ca materie prima pentru industria
prelucratoare precum ar fi: carnea de la diverse specii de animale, laptele, ouale; cunoastere factorilor
care influenteaza asupra cantitatii produselor alimentare si asupra calitatii lor.

n procesul studierii acestei discipline elevii vor folosi cunostintele cipatate la studierea disciplinelor:
Biologia, Chimia alimentara, s.a. in temeiul carora profesorul va stabili corelatii interdisciplinare.

Il. Motivatia, utilitatea disciplinei pentru dezvoltarea profesionala

Unitatea de curs Bazele producerii materiei prime asigura formarea competentelor profesionale
specifice de organizare a procesului de recoltare/producere si valorificare a produselor de origine
vegetala si animald. Cunostintele acumulate la disciplina data vor servi la randul lor drept baza
pentru studierea ulterioara a disciplinilor de specialitate: , Tehnologia generala a produselor
alimentare”, ,,Bazele analizei organoleptice, s.a.

lll. Competentele profesionale specifice disciplinei

1.Identificarea particularitatilor biologice si ecologice a culturilor horticole si viticole ;
2.Distingerea tehnologiilor de producere a materialului saditor si semincer ;
3.Cunoasterea procesului de recoltare si valorificare a produselor;

4. Tehnologia producerii culturilor tehnice;
5. Identificarea importantei produselor de origine animala pentru nutritia omului.

IV. Administrarea disciplinei

Numarul de ore

Modalitatea de Numarul de

Semestrul Contact direct evaluare I
Total . o Lucrul
Prelegeri :ear:\ti:::( individual

4 60 35 10 15 examen 2




V. Unitatile de invatare

Unitati de competenta*

Unitati de continut

1.POMICULTURA

1.Identificarea particularitatilor
biologice si ecologice ale culturilor
pomicole;

2.Distingerea tehnologiilor de
producere a materialului saditor
pomicol;

3.Cunoasterea procesului de recoltare si
valorifiacre a produselor pomicole.

1.1. Importanta nutritiva a produselor pomicole;

1.2. Organele pomilor si arbustilor fructiferi;

1.3. Ciclul de viata si anual al plantelor pomicole;

1.4. Metode de inmultire a plantelor pomicole;

1.5. Gradul de maturitate a fructelor si pomusoarelor;
1.6. Calitatea fructelor pentru diferite destinatii;

2. VITICULTURA

1.Identificarea particularitatilor
biologice si ecologice a vitei de vie;

2.Distingerea tehnologiilor de
producere a materialului saditor viticol;

3.Cunoasterea procesului de recoltare si
valorificare a strugurilor.

2.1. Importanta valorii nutritive a produselor viticole;
Originea si sistematica vitei de vie;

2.2.Ciclul de viata si anual al vitei de vie cu fazele lui;
Factorii ecologici si cerintele vitei de vie fata de acestia;
2.3. Metode de inmultire a vitei de vie. Altoirea vitei de vie.
2.4. Pregatirea terenului si solului catre plantare;
2.5.Recoltarea si valorificarea strugurilor.Cerintele
standardului SM-153,84.

3. LEGUMICULTURA

1. Identificarea importantei legumelor
si clasificarea culturilor legumicole;

2. Distingerea factorilor ecologici si
metodelor de inmultire a culturilor
legumicole;

3. Cunoasterea procesului de
recoltare,conditionare si valorificarea
recoltei.

3.1. Importanta alimentara a legumelor pentru nutritia
omului

3.2 Centre geografice de origine ale plantelor legumicole
3.3 Tnmultirea plantelor legumicole

3.4. Importanta legumiculturii pe teren protejat.
3.5.Recoltarea,conditionarea si valorificarea recoltei.

4. FITOTEHNIA

4.Tehnologia producerii culturilor
tehnice;

4.1. Recoltarea: termenii, metodele si criteriile de apreciere
la: grau,floarea soarelui si sfecla de zahar.

5. ZOOTEHNIA

5.ldentificarea importantei produselor
de origine animala pentru nutritia
omului.

5.1 Importanta alimentara a produselor de origine animala.
5.2 Ameliorarea animalelor domestice.Constitutia
animalelor.




VI. Repartizarea orientativa a orelor pe unitati de invatare

Numarul de ore

Nr. Unitati de invatare Contact direct P
crt. Total P .« u
Seminar
1. [POMICULTURA 16 10 4
2. |VITICULTURA 16 10 4
3. |LEGUMICULTURA 19 10 5
4. |FITOTEHNIA (graul, floarea soarelui si sfecla de 5 2 1
zahar)
5. |ZOOTEHNIA 4 3 1
Total 60 35 15
VII. Studiu individual ghidat de profesor
Materii pentru studiul individual Produse de Modalitati de evaluare Termfanl de
elaborat realizare

1.Pomicultura

1.1 Clasificarea speciilor pomicole.

1.2 Protejarea pomilor si plantatiilor
de boli si daunatori.

1.3 Cerintele standardelor fata de
produsele pomicole.

1.4 Tipuri de ambalaje pentru fructe
si pomusoare.

1.1 Tabel
completat
1.2 Referat

1.3 Investigatie

1.4 Imagini/Desene
tipuri de ambalaje

Prezentarea tabelului

Prezentarea referatului

Prezentarea investigatiei

Prezentarea
desenelor/imaginilor

Saptamana 1

Saptamana 2

Saptamana 3

Sdaptamana 4

2. Viticultura

2.1 Organografia butucului
2.2 Forme de butuci aplicate in RM

2.3 Bolile si daunatorii vitei de vie si
combaterea lor.

2.4 Tehnica recoltarii strugurilor
dupa destinatia lor.

2.1 Desenarea
organelor
butucului

2.2 Desenarea
formelor de butuci
2.3 Referat

2.4 Rezumat

Desene prezentate

Desene prezentate

Prezentarea referatului

Prezentarea rezumatului

Saptamana 5

Saptamana 6

Saptamana 7

Saptamana 8

3. Legumicultur

a

3.1. Clasificarea culturilor legumicole

3.1 Tabel

Prezentarea tabelului

Saptamana 9




completat
3.2. Tipuri de sere aplicate in RM 3.2 Scheme de sere | Scheme argumentate Saptamana 10
3.3 Referat
3.3 Cultura ciupercilor comestibile- Prezentarea referatului  [Saptamana 11
origine,importanta,cerinte fata de
conditiile de crestere. 3.4 Tabel
3.4 Legume cultivate din familia completat Prezentarea tabelului Saptamana 12
Brasicacee.
3.5 Tabel
3.5 Legume din familia Aliacee. completat Prezentarea tabelului Saptamana 13

4. Fitotehnia

4.1 Soiuri si hibrizi omologati de grau | Tabel completat Prezentare tabel Saptamana 14
de toamna, floarea soarelui, sfecla
pentru zahar

5. Zootehnia

5.1 Rasa si structura ei. Referat Prezentarea referatului  [Saptamana 15

VIII. Lucrarile practice recomandate

Nr. Unitati de Lista lucrarilor practice/de laborator Ore
invatare
1. | Pomicultura Studierea si descrierea organelor culturilor pomicole. 2

Studierea cerintelor de standard fata de pomii altoiti si
produsele pomicole.

2. | Viticultura Studierea organelor butucului vitei de vie. 2
Studierea cerintelor de standard fata de
strugurii recoltati.

3. | Legumicultura Elaborarea schemelor de asolamente legumicole. 2
Studierea tipurilor de sere, solarii si rasadnite.
Studierea principalelor soiuri si hibrizi de culturi 2
legumicole.
4. | Fitotehnia Studierea calitatii semintelor si soiurilor de grau 2
omologate in RM
Total 10

IX. Sugestii metodologice.

Tinand cont de faptul, ca unitatea de curs Bazele producerii materiei prime consta din 4 discipline
agronomice, realizarea demersului didactic propriu-zis se va desfasura prin: invatare prin descoperire,
reflectia si extinderea tnvatarii.

Vor fi utilizate forme si metode de instruire precum: instruirea problematizata, algoritmizarea,
demonstrarea, modelarea, schematizarea.

La formarea gandirii logice si creative profesorul va folosi urmatoarele metode:



- asimilarea independenta si dirijata a cunostintelor de catre elevi in baza standardelor, ghidurilor,
literaturii din domeniu;

- organizarea lucrului in grupe mici gi mari,;

- elaborarea referatelor, rezumatelor;

- rezolvarea sarcinilor practice de diferite tipuri in baza schemelor propuse pentru fiecare din
culturile studieate;

- efectuarea sarcinilor individuale si de grup, precum studiul de caz;

- completarea portofoliului cu materiale necesare studierii disciplinei.
Pentru organizarea studierii unitatii decurs cadrul didactic va folosi cele mai eficiente tehnologii de
predare-invatare-evaluare, adecvate tipului lectiei, nivelului de grup de elevi. Profesorul poate alege si
aplica acele tehnologii, forme si metode de organizare a activitatii elevilor, care sunt adecvate
specialitatii, experientei de lucru si capacitatilor individuale ale elevilor si care asigura cel mai Tnalt
randament la realizarea obiectivelor preconizate.

Studiul individual al elevului ghidat de profesor include studiul continuturilor si materiilor
suplimentare in conformitate cu temele, sarcinile si numarul de ore indicate in tabelul ,Repartizarea
orelor pe unitati de Tnvatare”, consultatii individuale sau de grup, realizarea evaluarii produselor
elaborate. Formele interactive aplicate in procesul studiului individual ghidat de profesor sunt:
expunerea euristica, discutia, studiul de caz.

Lectiile practice presupun forme de activitate, ce tin de demonstrarea de catre cadrul didactic a unei
sarcini concrete, urmata de practica ghidata de catre grupuri mici sub indrumarea cadrului didactic, apoi
realizarea sarcinii individuale de catre fiercare elev. Un accent deosebit va fi pus pe cerintele de
standard fata de produsele horticole si fitotehnice, ca materie prima pentru industria alimentara si
consum Tn stare proaspata dupa pastrarea lor.

X. Sugestii de evaluare a competentelor profesionale

Evaluarea din cadrul curriculumului disciplinar Bazele producerii materiei prime va fi realizata ca un
proces complex de comparare a rezultatelor activitatii instructiv-educative cu obiectivele planificate,
cu rezultatele obtinute sau cu cele anterioare.

Se recomanda evaluare initiala de a se efectua la inceputul studierii unitatii de curs pentru a stabili
nivelul de pregatire a elevilor in domeniul agriculturii si a realiza conexiunea cu unitatile de curs
studiate anterior.

Evaluarea formativa se va realiza pe parcursul procesului didactic prin diverse metode, forme si
tehnici: comunicari orale, antrenarea elevilor in completari, evaluarea raspunsurilor, testare, evaluarea
abilitatilor la lectiile practice, investigatia, autoevaluarea. Vor fi evaluate conform unor criterii specifice
clar stabilite.

Unitatea de invatare Bazele producerii materiei prime poate fi evaluatd in baza documentelor
normative in vigoare (standarde, Reglementari tehnice), care recomanda cerinte specifice fata de
calitatea fructelor, strugurilor, legumelor si produselor fitotehnice.

Evaluarea sumativa se realizeaza la finele studierii unitatii de curs si determina Tn ce masura fiecare
competenta specifica disciplinei a fost formata. Metodele de evaluare utilizate trebuie aplicate in
corelare cu criteriile de evaluare si competentele individuale ale elevilor, tinind cont de rezultatele
evaluarii initiale si celei formative. Evaluarea sumativa se realizeaza prin examen, examinare fiind
organizata in forma orald sau scrisa la decizia cadrului didactic. Obiectivitatea examenului tine de
evaluarea competentelor specifice si in baza criteriilor de evaluare. Tn cazul cand examenul se
desfasoara in baza unei testari, criteriile de evaluare vor fiin corespundere cu baremul de corectare. Se



recomanda utilizarea itemilor cu raspuns deschis, itemi cu alegere multipla, cu alegere duald. De
asemenea pot fi utilizate probe practice care vor include exercitii sau probleme din domeniul practic.

Xl. Resursele necesare pentru desfasurarea procesului de studiu

Pentru dezvoltarea competentelor profesionale ale viitorului specialist la unitatea de curs Bazele
producerii materiei prime este necesarad realizarea formari centrate pe elev, care se va baza pe
urmatoarele principii:

-crearea unui mediu de finvatare autentic si relevant intereselor elevilor pentru formarea
competentelor,

-insusirea de cunostinte autentice, formarea de deprinderi si abilitati personale si profesionale
practice in sala de clasa, laborator si terenurile agricole.

Sala de studiu si laboratorul trebuie sa fie dotate cu mobilier pentru elevi, mobilier pentru cadrul
didactic si mobilier pentru pastrarea materialelor si utilajelor didactice.

Se recomanda urmatoarele materiale didactice: planse, manuale, reviste, brosuri, ghiduri metodice
pentru lucrarile de laborator, panouri, machete de butuci de vita de vie, de forme de coroane de pomi,
mostre de seminte, de puieti si pomi, material de inmultire si saditor viticol si pomicol, machete de
sere, ghiveciuri, substraturi, calculator, proiector, mostre de plante de specii etc.

Pentru lucrarile practice de la ,Pomicultura”, Viticultura”, Fitotehnia”vor fi utilizate plantatiile
pomicole, viticole si agricole a Statiunii didactico-experimentald a CEHTAT.

XIl. Resursele didactice recomandate elevilor

Locul in care poate | Numarul

Nr. . . fi consultata/ de
Denumirea resursei N

crt. accesata/ exemplare

procurata resursa | disponibile

1. |[Babuc, V. Pomicultura. Chisindu: Tipografia Centrala 2012, Biblioteca 10
662 p. ISBN 978-9975-53-067 Sala de lectura
2. | Perstniov V; Surugiu V; Morosan E.; Coropca V. Sala de lectura 10
"Viticultura”, Chisindu, 2002. Biblioteca
3. |Patron P.”Legumicultura”.., Chisindu, 1990; Biblioteca 10
Sala de lectura
4. |Patron P.” Legumicultura intensivd”, Chisindu., 1986 Sala de lectura 10
Biblioteca
5. |Care sunt perioadele de varsta in ciclul de viata al pomilor Sala de lectura
fructiferi.

www.flori-cultura.ro/perioadele de varsta-in ciclul-de-viata

6. |https://www.gazetadeagricultura.info/plante/legume.html Sala de lectura




