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prezentul curricurum ".t" "t"uor"t 
p"rlt., ,r".tJi;,';: ,". eniul tosine e' consttuclii li de

formare profesionalS P rel ucro te o o I i m e nte lor'

lJnitatea de cuts lJtildi tehnologic in tndust a Alimentotd este destinat6 pentru instruirea

elevifor de la specialit atea Tehnologio ptoduselor de otigine vegetdld'

Unitatea de curs Utitdi tehnologic in lndusttid Alimentdtd face parte din componenta

disciplinelor ftlndamentale.

Scopul disciplinei prevede educarea specialistului cu o Sendire tehnict, capabil sE exploateze in

oroductie ansambluri de ma$ini industriale 9i utilaje moderne pentru oblinerea produselor

finite de o calitate cat maiinalt;.

Structural curriculumLtl disciplinar utitdi tehnologic in industrio olimentaft este constituit din

noue unitdti de invdyore: Maiini industriale, Utilaje pentru recepIia, transportarea 5l

vehicularea materiei prime; Utilaje pentru pretucrarea produselor horticote ti fitotehnice;

Utilaje pentru prelucrarea fizico-mecanici a produselor horticole $ifitotehnice Vase Siinstalatii

pentru fermentare; Utilaje pentru prelucrarea termici; Utilaie pentru prepararea diferitor

bbuturi; Utilaje pentru fasonare ;i oformare; sectii de producere

Pentru elaborarea curriculumul s-a Iinut cont de interacliunea 5i interdependenla dintre

obiective, continuturi, strategii didactice didactice 5i forme de evaluare Curriculumul a fost

elaborat in concordanta cu prevederile invSlsmAntului formativ - dezvoltativ, presupunand

prioritatea cunostinlelor productive gi creative asupra celor reproductive

Studiuf disciplinei se bazeaze pe cunoStinlele oblinute la disciplinele: Fizicd, Studiul

moteriolelor, Desen tehnic, Procese 5i oporcte in industriq alimentord, Bozele electrctehnicii ti
automotizdtii

Deoarece unitatea de ctjs lJtitdj tehnotogic in lndustria Alimentord face parte din componenta

fundamental;, cuno$tintele aplicative vor servi pentru studierea unitdlilor de curs, precum:

Bozele electrctehnicii 5i outomdtizdtii, Securitoteo ti sdndtoteo in muncd, Prccesqred prcduselor

fitotehnice, Procesorco legumelor, Procesoreo fructelor Si sttugutilor.

ll. Motivalia,utilitateadisciplineipentrudezvoltareaprofesionali

cunogtinlele oblinute in cadfiil unitilii de cuts utitoj tehnologic in industria olimentaft vot fi

necesare 5i utile pentru activitatea profesional;, in calitate de specialist in procesul de

produclie. in cadrul activit;iii in sfera profesional;, specialistul va cunoatte diferite piese ti
subansambluri de piese pentru utilajul tehnologic din lndustria alimentar; De asemenea,

tehnician in industrio olimentord va fi capabil s; aplice cuno$tinlele oblinute din cadrul unitelii

de curs in scopul asigur;rii funcJionirii utilajelor 5i liniilor tehnologice de producere

lll. Competenleleprofesionalespecificedisciplinei

Competento prct'esionold din desc ercq cqlificdtii: Orcanizatea procesului de lucru; Pregdtirea

materiilor prime pentru procesare; Organizarea procesului tehnologic (producerea fiinii,

crupelor, conservelor, produselor congelate, uscate); Depozitarea semifabricatelor; produselor

finite: Finalizarea procesului de lucru.

Competenle profesionole speciJice disciplinei:

I Diferentierea matinilor industriale conform domeniului de exploatare;

2. Pre8Etirea utilajuluitehnologic pentru receplia, transportarea tivehicularea materiei prime;

i Asigurarea funclionSrii matinilor tehnologice de prelucrare a materiei prime;



4 Asigurarea funclionirii maSinilor tehnologice de prelucrare fizico-mecanic; a materiei

pn me;

5 Asrgurarea parametrilor tehnologicl pentru procesul de fermentare 5i macerare;

6. Respectarea parametrilor tehnologici a procesului de tratare termicS pentru produsej

? Parcurgerea etapelor tehnologlce pentru prepararea b;uturllor;

8 setarea utilajulur tehnologic pentru fasonarea ti oformarea semifabricatelor;

9. Reprezentarea secliilor de producere

lV. Administrarea disciPlinei

Semestrul

NumArul de ore

Modalitatea
de evaluare

Num;rulde
credite

I otal

Contact direct
Lucrul

individual
Preleteri Practice/Seminar

90 30 examen 3

V. Unit;lile de invdtare

Unitdli de competen!d Unitdli de continut

1. Morinilndusttisle.

1, DiJetentierco mo\inilor industtiole
confot m do meniul ui de ex plooto re'

- Setarea parametrilor de lucru la utilajul

tehnologic.

- Aplicarea cerinlelor de securitate a

muncii la loculde munca.

- Re,pcclarea 'eBUlelor de exploatare si

intretinere a utrlajului tehnologic
industrial

l.l.Parametrii caracteristici ai utilajelor'
Productivitatea utilajelor industriale

Clasificarea utilajelor industriale,

1.2. Cerinle tehnice referitor la procesultehnologic

9i utilaj.

1.3.Reguli de exploatare ti proteclie a muncii la

deservirea utilajelor. Procesul de intrelinere a

utilajului tehnologic industrial.

2. I.)t'sje pentru rcceplio, ttl

Prcgdtireo utiloiului tehnologic
pentru rcceplio, trcnsqortoteo ti
v ehiculqreq motetiei prime'

Asigurarea stSrii de lucru a utilajului in

zona de receptie a materiei prime.

Respectarea cerin[elor tehnice de

exploatare a transPortoarelor cu

bandd 5icu lnec.

Verificarea sl;rii tehnice de lucru a

pompelor cu roti dinlate 5i cu tnec.

nsportotes tivehiculoreo mdte ei p me.



- Asigurarea etansietS[ii conductelor

tehnologice, ti a consecutivit6!ii lor'
componente.

3. Utiloie pentru Nelucrutea prcduselor hofticole 5i fitotehnice.

Asigurured Iunctiond i dtinilor
tehnologice de prelucfttre o matetiei
ptime.

Verificarea stdrii tehnice preventive a

maFinilor pentru sp;lat 9i inspectat

materia primi de oriSine horticold ti
fitotehnic;.

Reglarea distan[ei dintre val!urile

zdrobitoarelor.

Verificarea stSrii tehnice a

separatoarelor centrifugale ti
menlinerea controlului functionirii lor'

Elaborarea schemei de amPlasare a

utilajului industrial in linia tehnologice

Asigurarea funclion;rir maiinilor
pentru prelucrarea Produselor
secundare de origine horticole 5i

fitotehnicS,

3.1. Magini pentru spSlarea 5i inspectarea

materiei prime. Clasificarea Elemente

componente. Principiul de funclionare.

Tehnica securitbtii.

3.2. Magini de zdrobire ' tbiere Clasificarea.

Elemente componente. Principiul de

funclionare. Tehnica securitdlii.

3 3. Utilaje pentru separarea sucului 5i mustului

Clasificarea. Elemente componente. Principiul

de f unclionare. Tehnica securit;tii.

3.4. Asamblarea utilajelor de prelucrare in linii.

Elemente componente. Principiul de

asamblare. Tehnica securitSlii.

3.5. Utilaje pentru prelucrarea produselor vinicole

secundare. clasificarca. Elemente

componente. PrinciPiul

Tehnica securitelii.
de funqionare

4- Utitaje pentru prelucrcred fizico - meconicd o produselot horticole 5i Iitotehnice.

Asigurcrca lunc.tiond i mosinilor
tehnologice de prclucrore fizico-
meconicd q mqte ei Prime,

Asigurarea functiondrii decantoarelor,

centrifugelor ii separatoarelor.

N4onitorizarea procesului tehnologic
de filtrare.

N,4enlinerea re8imului funclionare a

matinilor de amestecat 9i omogenizat.

Asigurarea funclionErii instalaliilor de

sulfitare Si alcoolizare.

4.1. Decantoare, centrifuge 9i separatoare

Clasificarea, Elemente componente. Principiul

de funqionare. Tehnica securitelii.

4.2.Filtre. Clasificarea. Elemente componente.
Principiul de functionare. Tehnica securitdlii.

4.3.Utilaje pentru amestecare 5i omo8enizare.

Clasificarea. Elemente componente. Principiul

defunclionare. Tehnica securit:tii.

4.4. Instalalii de sulfitare gi alcoolizare.

Clasificarea. Elemente componente. Principiul

de f uncfionare. Tehnica securit;lii.

5, Vqse fi instololiipentru fetmentste,

.Construclia vaselor vinicole, Clasificarea.

Elemente componente, Principiul de

funclionare.

.Instalalii de fermentare, macerare.



vinicole.

- Asigurarea parametrilor tehnologici

pentru Procesul de fermentare tl
macerare

- Utilrzarea dispositivelor de masurare a

cantit;!iide lichid.

6. Respectdreo pordfletrilor tehnologici

a prccesului de trcrtctte temicd pentru

Prcduse,

- Mentinerea valoarii presiunii agentului

termic in schimbbtoarele de c;ldur;
pe parcursul procesului tehnologic

- Caracterizarea procesului de tratare a

produsului cu cald.

- Descrierea procesulul de tartare a

produsuluicu frig

7. Utitoje pentru pteporurcs diferitor bdututi'

7.1 lnstalalii de distilare ti rectificare

clasrficarea. Elemente componente. Principiul

de funclionare. Tehnica securitilii

7.2 Utilaje pentru producerea sucurilor'

Clasificarea. Elemente componente Principiul

de f unclionare. Tehnica securltSlii

7.3 Utilaje pentru producerea biuturilor

recoritoare. Clasificarea Elemente

componente. Principiul de funclionare

Tehnica securitAlii.

8, Utiloie pentru losonqre ti ofotmqre,

clasificarea Elemente componente Principiul

de functionare. Tehnica securite[ii

Dispozitive de misurare 9i determinare a

cantit;'!ii de lichid Clasificarea Elemente

componente. Principiul de funclionare'

6. Utilaie penttu Welu.rorca termic6'

6.1 Construclia schimb;toarelor de ctldur:

Clasificarea Elemente componente Principiul

de functionare. Tehnica securit;[ii'

6 2 Instalalii de tratare cu cald Clasificarea

Elemente componente Principiul de

functionare. Tehnica securitelii

6.3.Instalalii de tratare cu fris Clasificarea

Elemente componente Principiul de

funclionare. Tehnica securitelii

Monitorizarea etapelor tehnologice

pentru PrePararea biuturilor'

Monitorizarea parametrilor proce5ului

tehnologic de distilare gi rectificare

Asigurarea parametrilor tehnologici

pentru procesul tehnologic de

producere a sucurilor

Mentinerea controlului asu Pra

procesului tehnologic de producere a

bruturilor r;coritoare

setarea utilajului tehnologic pentru

fasonarea ti oformarea seml-

fabricatelor.

Caracterizarea procesului tehnologic

de lmbuteliere.

Descrierea procesului tehnologic de

spilare $i clStire a reclpientelor'

Asigurarea decurgeril consecutive a

^^ar.liil^r +ahn.lnpi.p ele orocesului

Lrnii de imbuteliere a bEuturilor. Clasificarea'

Elemente componente. Principiul de

functionare, Schema tehnologic,.

Masini de spSlare gi cl5tire a recipientelor'

Clasificarea. Elemente componente Princlpiul

de funclionare. Tehnica securitAlii

N4aSini de dozare. Clasificarea Elemente

componente. Principiul de funclionare'

Tehnica securit;lii.



8.4. Matini de inchis recipiente Clasificarea

flemente componente Principiul de

f unclionare Tehnica securit;tii

85. Maginr de etichetat Clasificarea, Elemente

componente Principiul de tunqlonare'

Tehnica securit;tii

de dozare.

- Verificarea st:ril tehnice a maSinilor

de inchis reclPlente

- Setarea maginilor tehnologice de

etichetat.

9.1 SecIii de producere Clasificarea Elemente

componente.

9.2 Cerinle de amplasare a utilajului tehnologic in

secliide Producere'

9.3 Sisteme de incilzire, ventilare, condilionare a

aerului, aprovizionare cu api 9i canallzare'

Clasificarea. Elemente componente Tehnica

securitiliicu specificul sectiei de producere

9. Reprezentarea sec!iilor de producere'

- Reprezentarea grafici a seclilor de

Producere

- Schilarea amplasArii utilaiului

tehnologic in sectie de producere

- Verifical ea corespunderii micloclimei

Repartizarea orientativd a orelor pe unitdli de invelare

Num;rul de ore

Unitili de invitare Contact direct

Matini industriale

Utilaje pentru recep-tia, transportarea tl

vehicularea materiei Prime'

Utilaje pentru prelucrarea produselor

horticole 5i fitotehnice.

Utilaje pentru prelucrarea fizico

mecanice a Produselor horticole

fitotehnice.

Vase ti instalalii pentru fermentare'

Utilaje pentru prelucrarea termicd

Utilaje pentru prepararea diferitor

b;uturi.



Utilaje pentru fasonare ti oformare'

Sectiide producere

studiu individual ghidat de profesor

Termeni de

realizare
Modalit;ti de

evaluale
Produse de

elaboratMaterii pentru studiul individual

2, Utilaje pentru receplia, transportarea 9i vehi'ularea materiei prime'

SSptimana 2Prezentarea
referatului2.1. Iransportoare. Domenii de utllizale

SiptSmana 3Prezentare,
comuntcare

Prezentare

PowerPoint2.2. Pompe. PomPe cu roli dinlate

3. Utilaie pentru prelucrarea produselor horticole gifitotehnice'

sdptdm6na 4Prezentarea
referatului

3 1 Procesul tehnologic de spdlare

Caracteristica Procesului.

5:ptim6na 5ComunicareStudiu de caz3 2. Zdrobirea. caracteristica procesului

4. Utilaje pentru prelucrarea fizico - mecanici a produselor horticole 9i fitotehnice'

sAptAm:na 6Prezentarea
referatuluiReferat

sipt;m6na 7Prezentarea,
comunicare

5. Vase Si instalalii pentru fermentare.

SSptdmana 8Prezentare,
comunicare

Prezentare
PowerPoint5.1. Macerarea Caracterlstica procesului'

6. Utilaje pentru prelucrarea termici.

sdptemAna 9,

10
Prezentarea
referatuluiReferat

6 1. Schimbetoare de cildura }eava-n

teavA Construclia. PrinciPiul de

funclionare.

Filtrarea. Caracteristica procesulul

AmeStecarea.

Procesulul.

CaracteriStica



7. Utilaje pentru prepararea diferitor bduturi'

Siptdmana 11Prezentarea
referatuluiReferat7.1. Distilarea Caracterlstica procesulul'

5;ptimana 12Prezentarea,
comunlcare

7 2. Instalalii de distilare. Elemente

constructive PrinciPale

8. Utilaje pentru fasonare 9i of ormare.

Sipt;m6na 13Prezentarea
referatului

8lDozarea lichidelor. Caracteristica

proceSului

sApt;mana 14Prezentare,
comunlcare

Prezentare
PowerPoint

I2 Etichetarea. Matini de etichetat'

Elemente constructive principale'

9. sectiide producere.

SSptimana 15Prezentarea
referatului

9,1. Elemente principale ale sec[iilor de

Producere

Lucrdrile practice recomandate.

Nr. unitdli de invelare Lista lucrerilor practice/de laborator Ore

2.

Utilaje PentrLr recePJia,

transportarea 5i vehicularea

materiei Prime.

1. Analiza utilajelor pentru receplia produselor

recoltate.

2 Determinarea productivit;Iii transportoarelor

cu bandi 5i raclete din cadrulintreprinderii.

4

3.

Utilaje pentru Prelucrarea
produselor horticole ti
fitotehnice.

3. Analiza construcliei 5i elementelor constructive

al utilajelor Pentru amestecare.

4. Determinarea productivitdlii preselor cu lnec

4

4.

Utilaje pentru Prelucrarea
fizico - mecanici a

produselor horticole ti
fitotehnice.

5. Determinarea productivitilii zdrobitoarelor cu

valturi.

6 Determinarea productivitelii scurg6toarelor'

6.
Utilaje pentru Prelucrarea
termici,

7 Determenarea presiunii de lucru pentru

instalaliile de Pasteurizare
2

8.
Utilaje pentru fasonare 5i

oformare.

8. Determinarea productivititii maSinii de

etichetat cu tambur rotativ
I

Total
15



lX sugestii metodologice

FinalitetiIeprocesuluidein5truireincadruIunitSliidecUrsUtiIajtehno|ogicinindustria
aIimentar;vorfimaterializateprincompetenteprofesionaleteneraIeSi.specifice'Profesorul
il.i"';;;;" ; ; uJi." t"'oo"'" de predareiinvilare ce asigur; dezvoltarea 5i consolidarea

celor trei component" ,1" .o*p"t"n.llorl cuno$tinte, abilititi 9i aptitudini Pentru formarea

abilrtatilor cele mai recomandate straiegii sunt cele in care predomini actiunea de investigare a

;;"i;ili;;;; ", 
experrmentul, .nod"l"t""' demonstratia) ti stratesiile in care se pune

accentul pe acliunea practlcd {exerclfiul' lucrarea practic;) Aceste. strate^gji au un caracter, 
bitit;ti actionar - practice. pentruldo,ff:::"::i::".1Jj:"1 

;:
caz, interviLrl, jocul de rol, dezbal

Strategiile, metodele ti tehnicile utilizate in procesul de formare I competentelor se vor realtza

in cadr"ul uno, forme de organizare a actiunii didactice' cum ar fi:

- activitelifrontale, se vor aplica preponderentin cadrulprelegerilor; 
..

a.i "'irf',n *rro, se vor aplica preponderent in cadrul lucrarilor1rradrce;

- d(tlvitali indivrd.lale 5e vor aplica preponderent studiulul Inolvloual

A5ametodeurmeazsafiapIicatepentruunit;jiIedeinvelare:'.1.Mq,i'ni.industriole'2.Utiloje
|]"1"i,:i'i"r'"ir'li,'i,"ripo,to'"0 si vehiculoreo moteriei plne 3 utiloie pentru prelucrdreo

nroduselor hotticole ti fitotehn ce. o iiiitoi" p"nt'u p'"tucrorco t'izico -.,m.ecanicd o produselor

i|Jiil"'Jiit,'i,r"i"ii,','"' i io,' 5i instot;rii pentru femen.t.o: 6 
,utit:j:^:entru 

pretucrcreo

ternicd 7. Utiloie pentru preporareo diferito' bdu'u'i S Utiloie pentru t'osonore 5i oformorc' 9

Seclii de Ptoducere

PentruformareagandiriiIog|c(,competenlelordeluareadeciziiIor,.profesoruIVafolosi'/''e',rrr/*t1ll, 
nntirit de perfirnonSd' or.ganizend lucrul in- Brupu ri. mici 

-5i-mari 
se va incuraja

asimilarea independent; ti dirijata a-cino5tinlelor de c;tre elevi La predarea continuturilor

unitetii de curs se vor folosi pe larg machete 5i modele de: nasini' aparte' plan9e' scheme'

rlesene-schiti, modele ti prezentbri la calculator'

Vafletatea metodelor de predare - inv;!are - evaluare va asiSura asimilarea mai lesne a materlel

,, i"r""ri" l, '"t,rr.ent 
de stimulare a interesului elevilor falA de disciplini $i specialitate

Studiul individual thidat de profesor va fi realizat pentru fiecare unitate de continut'

propunandu-le elevilor in acest scop sarcini-individualizate t" 
l:-t-:lt".1i,:o'"area 

metodelor

interactive de lucru cu elevii, cum ar fi: discutio' comunicoreo rcciptocd' prezentoreo'

i.n""i"ruf" UO."a'* preconrzate in procesul educational,* ,l"t-:l'-"lt: 
spre diferentierea 9i

individualizarea instruirii 5i uo|. 
"riguiu 

participarea elevilor la procesul propriei lor form;ri

;;;i;;;;"1; in activit;tile practice accentul se va pune pe realizarea cu exactitate 5i la timp a

.erintelor si sarclnilor de lucru Reallzarea sarcinllor' ln cadrul activitSlilor practice' va urm;ri nu

"1..' o"tl",i"r"" .oilit6tilor individuale' dar si a celora de luc u in echip;

Tehnologiile didactice preconizate in procesul educalional se vor orienta spre diferenlierea ti

individUaIizareainstruirIl'tvorasISuraparticipareaelevilorlaprocesUlpropriei|orform;ri'

X. SuBestii de evaluare a competen! lor profesionale

Procesul de invS!are-predare-evaluare axat

parcursulintreguluiproces instruire'

formative 5i evalu;ri sumativ inale)'

Activitilile de evaluare vor fi orientate spre motivarea

continu;, fapt ce va permite corectarea operativ' a

pe competenle presupune efectuarea evaludrii pe

Evaluarea continu; va fi structurati in evalueri

elevilor ti oblinerea unui feedback

procesului de invS!are, stimularea



autoevalubrii ti a evaluirii reciproce, evidentrerea succeselor, implementarea evalu6rii selective
sau individuale.

Pentru a eflcientiza procesele de evaluare, inainte de a demara evaluirile propriu_zise, cadrul
didactic va aduce la cunoFtinla ereviror tematica Iucr6torilor, modul de evaluare (bareme/grile/
criteriide notare)5i conditiile de realizare a fiecirei evalu6ri.

in procesul evalu;rilor continLte se va da atet o apreciere obiectivd a cuno$tintelor $i
competentelor elevilor, cat si a progreselor inregistrate de aceStia.

Evaluarea curenu/formativb se va reahza prin diverse modalit;!i: observarea
comportamentului elevului, analiza rezultatelor activitdlii elevului, disculia/conversalia,
prezeotarea proiectelor individuale de activitate. prin evaluarea curent;/formativE, cadrele
didactrce informeazE elevul despre nivelul de performanl;j il motiveazi s; se implice in
dob;ndirea competentelor profesionalc

Evaluarea sumativ; se realizeaz; la finele unitStii de curs in baza simul;rii in laborator a unei
situa[ii problem;, care solicit; elevului demonstrarea competentei profesionale. Cadrele
didactice vor elabora sarcini prin care vor orienta comportamentul profesional al elevului spre
demonstrarea sistemului de cunottinle si abiritili. in acest scop vor fi crar stabiriti indicatorii si
descriptorii de performanl; ai procesului Si produsului realizat de cdtre elev.

Pentru obtinerea dovezilor referitor ra delinerea competenteror profesionare specificate in
curriculum, se recomandi realizarea evoluri tii sumqtive p n test prqctic si teoretic:

Ptobe de evoluore o competenlelor, in baza situatirlor-problemi de la viitoarele locuri de
m unc;:

Determinarea productivrtitii transportoarelor.
Determinarea productivit;tii preselor.

Determinarea productivititii zdrobitoarelor.
Determinarea parametrilor tehnologici al scurgitoarelor.
Determenarea parametrilor tenologici pentru instalaliile de pasteurizare.
0etermrnarea parametrilor tehnologtct al ma$tnilor de etichetat.

in colitote de produse pentru mdsururca competenlei vor fil
- Ftsa de calcul pentru transportoare completatd, conform cerinlelor.
- Fisa de calcul pentru prese scrisS, dup; cerjnte.
- Fisa de calcul pentru zdrobitoare completau, conform cerintelor.
- Fisa tehnologic; pentru scurgdtoare scris5, dupi cerinte.
- Fisa tehnologicS pentru jnstalaliile de pasteurizare completate, conform cerintelor ,- Fifa tehnologrc; pentru maiinile de etichetat scris;, dupi cerinte.

Crite i de evaluote o produselor:

- Corectitudlnea rezultatelor obtinute in fita de calcul pentru transportoare.
- Veridicitatea rezultatelor oblinute ln fita de calcul pentru prese.
- Claritatea 5i corectitudinea rezultatelof oblinute in fira de calcul pentru zdrobitoare.- Veridicitatea rezultatelor oblinute in ftFa tehnologici pentru scurg6toare.
- Claritatea ti corectitudinea rezultatelor oblinute in fira tehnologicd pentru instalatiile

cle pasteurizare.
- Corectitudinea rezultatelor oblinute in fi5a tehnologicd pentru maginile de etichetat.



Xl. Resursele necesare pentru desfSgurarea procesului de studiu

Pentru a realizarea, formarea $i dezvoltarea competenlelor profesionale specifice in cadrul
unitblir de curs Utiloj tehnologic in industtio olimentoft este necesar sb se creeze un mediul
educational autentic, relevant gi productiv, centrat pe elev care necesitd laborator, echipament
malrnl $r aparate.

Orele teoretice si lucr;rile practice se vor desf;sura in laborator, dotat cu:

- mobilier relevant {respect6nd normele er8onomice);
- machete {magini 5i aparate);
- mostre (produs-materie primi);
- echrpamente si aparataj (zdrobitor, instalalie de laborator pentru distilare, instalatie de

laborator pentru pasteurizare/ manometre, termometre)j
- computer 5i proiector;
- alte materiale (postere pe care este reprezentati schema procesului tehnolo8ic, de

sterilizare, de pasteurizare, de vaporizare, gi de condensare), necesare pentru formarea
com petentelo r, confo rm Nomenclotorului lobototorului.

Moteriole didactice tecomondote: fige Instructive, ghiduri de performanle loperotii unitdre in
industtiq olimentotdl, teviste lFenomene de trcnsfer).

Pentru formarea unui nivel inalt a competenlilor profesionale ale elevilor este necesar ca locul
unde se desfS$oar; acest proces si corespundt standardelor, adicd auditoriile sE fie dotate cu
tot ceea ce este necesar a fi posibilS predarea orelor pentru elevi, adic6: intensitatea luminiiin
auditoriu, mobilierul necesar (me9e, scaune), rechizite (cret6, tabl5, ar6t;tor etc.)

Laboratorul trebuie sa corespund; cerintelor securit5tii muncii, trebuie si delinE aparatajul
necesar (postere cu reprezentarea proceselor de transfer de cildurA ti mas;, aparate pentru
determinarea regimurilor de curgere a lichjdelor) pentru indeplinirea lucrdrilor practice si de
laborator cu elevii .

Xll. Resurseledidacticerecomandateelevilor

Nr.
Denumirea resursei

Loculin care poate fi
consultati/ accesatS/

procurata resursa

Numirul
de

exemplare
disponibile

1.

Cip;!ini C., Ambalarea produselor alimentare.
Sibiu: Editura universititii,,Luc;an Blaga", 2000.
268 p.

Sala de Iecturi,
bibliotect 77

2.
Beceanu D. Dumitru, Tehnologia prelucr5rii
legumelor sifructelor, laSi 2009

Sala de lectu16,

bibliotecd 19

3.

Cebotarescu 1., Neagu C., Bibere [., Utilaj
tehnologic pentru vinificalie. - Chi$in;u-
Bucurestir Editura TehnicS, 1997.-580 p.

Sala de lecturi,
bibliotec; 18

4.
LD. Cebotdrescu, Utilaj tehnologic pentru
vinificalie, Chi$in;u, Editura tehnicd,1997.

Sala de lectur;,
bibliotecd



5.
Liviu Vacarcuc, lurie Madan, Filtrarea b;uturilor
Ghid practic, ChiSin;u, 2001.

Sala de lectur;,
bibliotecd 20

6

Grigore Ganea, Gheorghe Gorea, Dorel Cojoc,
Mircea Eernic, Utilaj tehnologic in industria
ahmentarS - Ch : Tehnica-lnfo, 2007.

Sala de lecturS,
biblioteci 18

7.
LD. Cebotrenco, C.NeaBu, Utilaj teholgic pentru
vinificatie, Chi$indu 1997.

Sala de lecturS,
bibliotec:

8.

14. P. 3ai!.y(, TexHonorhqecKoe o6opyAoBaHrle
shHoAe.n bqecxhx npeAnpqFTht MocKBa,
ArponpoMr,r3Aar, 1988.

Sala de lectu16,
bibliotecd

9
https r//ru.scflbd.com / doc/1226497 9Llunaj-
tehnologic-in-industria-alimentara Internet

10

http://www.scritub.com/tehnica-
mecanica/UTILAJE-DlN-IN0USTRIA-

ALIM ENTA63366 php
Internet

11.

httpr//biblioteca.regielive.ro/cursuri/industria-
alimentara/utilaj-tehnologic-economie-
18739. htm I

lnternet

L2

https://books.google.rndlbooks/about/Utilaj_teh
nologic_pentru_industria_alime.html?id=tl3ereE
ACAAJ&redir_esc=y

Internet

http://biblioteca.regielive.ro/cursuri/inoustrra-
alimentara/utilaje-pentru-industria-alimentara-
148455.htm1

Internet

L4.
http://www.uaiasi ro/agricultura/rofiles/discipli
ne /2075-201,6 ltppa/ an - 3/ U tA_t_ro. p df Internet


