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l.Preliminarii

Standardizarea reprezint; activitatea de elaborare $i implementare a unor documente de
refeflntd (standarde), care conlin solulii ale problemelor tehnice gi comerciale, referitoare la
procese Si la rezultatele acestora, care au un caracter repetitiv in relatiile dintre partenerii
economrci, $tiintifici, tehnicr si sociali.

Curriculum disciplinar Bozere standqrdizdtii rcprezlnti\ o disciplini obligatorie pentru realizarea
procesului de pregatire a tehnicienilor in industria alimentar;.

Scopul studierii acestei discipline conste in familiarizarea elevilor cu activitatea de
standardizare, crearea Fi dezvoltarea competenlelor in domenjul standardiz6rii, intru
armonizarea normelor $i standardelor nationale cu cele interstatale, europene 5i internationate,
inlSturarea obstacolelor tehnice in calea comerlului, imbunet5tirea caliutii si asiturarea
competitiviulii produselor pe piata intern; $i la export.

Pentru atingerea scopului urmSrit cursul prevede studierea cadrului organizatoric, a principiilor
$i metodologiei standardiz;rii nalionale, interstatale, europene Si internationale; crearea
capacitAlilor de identificare, aplicare 9i monitorizare a normelor ti standardelor na!ionale;
studierea principiilor de organizare a comitetelor tehnice nalionale de standardizare li a
modului de participare a acestora la standardizarea nalional;, regional;5i internalionali.

Obiectivele, scopurile urmdrite Si temele cursului rSspund nevoilor economiei nationale privind
formarea unor specialistr competenli ti calificali, capabili si faci fat6 problemelor ce lin de
asigurarea competitivit;lii produselor, liberalizarea comertului $i integrarea economicE la nivel
regional fi internalional, specialisti capabili s5 utilizeze standardele europene, internatlonale in
eliminarea barierelor tehnice in calea comertului, inclusiv ca instrumente de reglare a pielei,
accesibile panenerilor economici. Cunostinlele gi aptitudinile obtinute reprezint; totodat; un
fundament necesar pentru studierea altor drscipline din diverse domenii $i oblinerea unei
specializ;ri mai inguste.

Pentru realizarea cu succes a unit;lii de curs vor fi necesare achizilii din discipljnele de culturi
general6 ti din componentele fundamentale, Wecum: Chimie, Biologie, Motemoticd, Geogrdfie,
Fizicd, Biochimio produselor olimentore, Secu totea $i sdndtoteo in muncd, Tehnologio generuld
o produselor oltmentore,

Elevii vor aplica cuno$tintele oblinute pentru studiul altor unitdli de curs cum at fii pdstroreo
prcduselot din fructe, Pdstrcrco produselor din legume, pdstroreo produselor Iitotehnice,
Prelucrareo prcduselor din fructe, Ptelucrsrco produselor din legume, prclucroreo produselor
fitotehnice, Controlul calitd,tii ptoduselot horticole, Contrclul calitdtii produselot fitotehnice,
Utiloj tehnologic

ll,Motivalia, utilitatea disciplinei pentru dezvoltarea profesionali

Studierea acestei discipline va contribui la formarea pi dezvoltarea competenlelor profesionale
ale unui tehnician din industria alimenta16, ce corespund nivelului patru de calificare gi anume:

- cunoitinle faptice, principii, procese ti concepte generale djn domeniul standardizErii
0roduselor alimentarei

- abilit;li cognitive $i practice necesare pentru aplicarea standardelor in activitatea de
tehnician;

- asumarea responsabilitdlii pentru asigurarea calit5lii produselor pe parcursul receptionirii
Fi depozitdrii materiilor prime, precum 9i pe parcursul prelucrdril tehnologice a acestora, a
p;strerii, transport5rii ti comercializirii produsului finit.



t.Competen!ele protesionale specif ice disciplinei

Competentele profesionole din profilul ocupotionol: organizarea procesului de lucru, receptia
materiei p'me, depozttarea si p;strarea produselor de origine vegetal;, preg;tirea materiilor
prime pentru procesare, organtzarea procesuluitehnologic, finalizarea procesuluide lucru.

Com pete n[e profesi ona le spec iJice d iscipl i nei :

1 Caracterizarea standardelor:
2 Descnerea sistemului na!ional de standardizaret.
3. Apltcarea standardelor regionale, interstatale, europene Si internationale.

lV.Admihistrarea disciplinei

Semestru

NumArul de ore

Modalitate
aoe

evatuare

Nr credite
Total Cont rct direct

Lucrul

individualPrelegeri PracticS/Seminar

90 20 25 Examen 3

V.Uniti!ile de ihvitare

Unit;tide competenli

1. Caracteristica standardelor.

Unitili de con!inut

1. Caracterizarea standardelor:

- Deqcrierea importantei standardiz;ri..

- Clasiticarea standardelor in bar; de
criterii

- Diferen[rerea particularititilor diferitor
tipuri de standarde.

Citirea simbolurilor ti abrevierilor
utilizate in standardizare.

- Explicarea uniutilor de mtsur; indicate
in standarde.

- Cit rea 5Ldnoardelor din agricultura,
industria alimentar; $i comer[ conform
destinatrei.

.1 Standardizarea. Termenj li definifii djn
domehiul standardiz;rii (Standard,
Reglementare Tehnic;, Instruclrune
tehnologicE).

.2 Scopul, obiectivele, rolul
princrpiile, standardiz;rii.

ti functiile,

1.3 Criteriile de clasificare a standardelor:
- dup; nivelul de aplicare (de firmE, de ramurd,

nationale/ regronale, Interstatale,
internationale);

- dupd continut (generale, complete de
produs, parliale de produs);

- dup; domeniul de apljcare.
.4. Simbolurile li abrevierile utilizate in

standardizare.
1.5.Sisteme de unitSli de m;sur; utilizate in

standardizare.
.6. Standarde din agriculturd, industria

alimentari 5i comed.



2, Sistemul national de standardizare,

Descrierea sistemului nalional de
standardizare:

Descrierea structurii Organului suprem
najional de standardizare

Enumerarea obiectivelor comttetelor
tehnice

Descrierea structurii comitetelor
tehnice.

Caracteflzarea procesului de coordonare
a activitdtii comitetelor nalionale cu cele
internalionale

Erplicarea modului de elaborare 5i
aplicare a unui standard

Organul suprem national de standardizare Si
structura acestuia.

Obiectivele $i rolul comitetelor tehnice.
Structura comitetelor tehnice.

Coordonarea activitEtii comitetelor tehnice
nalionale cu cele europene, internationale gi

interstatale

Modul de elaborare 5i aplicare a unul
standard.

4.

3. Standarde regionale, interstatale, europene 5i internaJionale.

Aplicarea standardelor regionale,
anterstatale, europene fi
internationale:

Enumerarea organismelor internalionale
de standardizare la care a aderat
RepubLca Moldova.

Descrierea a(ordurilor internationale c-
pnvire la standardizare.

Caracterizarea procedurilor de vot ale
standardelor europene Fi internationale

Comentarea abrevierilor standardelor
preluate din alte 1;ri.

Organizalirle interstatale ii internationale de
standardlzare (EASC, IRSA, tSO, Codex
Alimentarius, OMS, FAO).

Acordul de la Viena Side la Dresda.

Procedurile de vot ale standaroetor
europene fi internationale; limbile oficiale
de elaborare 5i utilizare a standardelor.

Regulile de preluare a standaroeror
europene 9i internationale.

Vl,Repartizarea orientativi a orelor pe unit;li de inv5tare.

Nr Unitili de inv;lare/competenle specifice

Numirul de ore

I otal
Contact direct Lucrul

lndividu
alPrelegeri Practice

1. Caracteristica standardelor 33 8 10

2. Sistemul nalional de standardizare. 29 6 8



3 Standarde regionale, interstatale, europene Si

internalionale
28 6 7

I Oral 90 20 25

Vll.Studiu individual ghidat de profesor

Materii pentru studiul individual
Produse de

elaborat
Modalititide

evaluate
Termeni de

realizare

1. Caracteristicastandardelor.

1.1. Elaborarea etichetei unui produs
alimentar in conformitate uu

Normele privind etichetarea
produselor alimentare. HG nr.996 din
20.08.2003

Eticheta
Prezentarea

etichetei
sipt;mAna 2

12 Prezentarea evoluliei activitdlii de
standardizare ln Republica Moldova.

Elaborarea

schemei
Prezentarea

schemei
)aplamana 5

13. Cercetarea institujiilor cu rol de

standardizare $i certificare a

produselor alimentare pe teritoriul
Republicii Moldova

Rezumat Prezentarea
publicE a

rezumatului
5aplamana )

2. Sistemul national de standardizare.

2.1. Rolul standardelor in eliminarea
barierelor tehnice in calea
comerlulur national 5i internalional.

Studiu de caz

Prezentarea
publicd a studiului

de caz

)apramana /

3. Standarde regionale, interstatale, europene $i internationale.

3 1. Organizatiile interstatale, europene

ti internationale de standardizare.
Elaborarea

scnemel
Pre2entarea

schemei
55pt;mena 12

3.2. Directivele europene cu privire la

standardiza.e. AbordErile noi ti
vechi,

Studiu de caz Prezentarea
public; a studiului

de caz

5;pt5mSna 15



Vlll.Lucrerile practice recomandate

Nr. Uniteli de inv6tare Lista lucrdrilor practice/de laborator Ore

1. Caracteristica standardelor l.Analizarea documentelor normative
(Prescriplii tehnice, Reglementiri Tehnice)
9i a indicilor de calltate prescrisi pentru
produsele alimentare de origine vegetale.

6

2. Aplicarea Legii cu privire la standardizare
nr 590-Xll din 22.09.1995 ti Legii privind
metrologia nr. 647 din 17.77.7995.

2 Sistemul nalional de
Standardizare

3. Diferentierea tipurilor de certificate toe
calitate, conformitate, sanitaro-igienic),
utilizate in circujtul comercial. Aplicarea
Legii privind certificarea produselor.

8

3 Standardizarea regionale, inter-
statale, europene ti
internalionale.

4.Verificarea conformitdlii produselor
alimentare autohtone cu prescriptiile
prev;zute de standardele europene ,j
internationale

7

I otat

lX.Sugestii metodologice

Tehnologiile didactice aplicate ln procesul instructiv educatjv vor fi indicate explicit in proiectele
didactice elaborate de fiecare profesor in funclie de nivelul de pregdtire Si progresul
demonstrat atet de grupa de elevi in ansamblu, cdt $i de fiecare elev in parte, La selectarea
metodelor si tehnicilor de predare _ invilare _ evaluare se va promova o abordare specificE,
ba2at5, in esenti, pe stimulare, pe indjvrdualizarea, pe motjvarea elevului ,i dezvoltarea
increderiiin stne.

La aiegerea strategiilor didactice se va tine cont de urmitorii factori: scopurlle $i obiectivele
propuse, conlinuturile stabilite, resursele didactice, nivelul de pregitire inilia16,i capacit6lile
elevilor, competenlele ce trebuie dezvoltate. se recomandi o aborJare dida;tic; flexibili, care
lasd loc adapt;rij la particularitilile de verst;9i individuale ale elevilor, conform opliunilor
metodologice ale fiecdruicadru didactic. Profesorulva utiliza urmdtoarele metode, procedee,i
tehnici de predare-inv;tare: prelegerea, explicalia, conversalia euristicd, dialogut etc., precum
si forme de lucru:/rortql, individuol ,iin echipd.
'in proiectarea didactice de lung; ,i scurtb durau profesorul se va ghida de prezentul
currjculum, at6t la compartimentul competenle, cet,i la conlinuturile recomandate. lh
corespundere cu cerinlele didactice, profesorulva planifica ore de sintez;,i evaluare, precum,i
activit;ti practice.

Cadrul didactic va stabili coerenla intre competenlele specifice disciplinei, conlinuturi, activititi
de inv5lare, resurse, mijloace Sr tehnici de evaluare. De asemenea, in cadrul lecliitor, profesorul
va utiliza mijloace instruclionale de tipult Evocare, Reolizotea sensiului, Refleclie,
Vanetatea metodelor de predare_invilare_evaluare va asigura asimilarea mai lesne a materiei $iserveite ca instrument de stimulare a interesului elevilor fal; de disciplind Si specialitate.



Studiul individual ghidat de profesor va fi realizat pentru fiecare unitate de continut,
propunandu-le elevilor in acest scop sarcini individualizate. Se recomand; aplicarea metodelor
Interactive de lucru cu elevii, cum ar fi discutia, comunicarea reciproc;, prezentarea,

X.Sugestii de evaluare

Evaluarea pune in evtdent; misura in care se formeazi competentele specifice unit:lii de curs.
lnijial se va incepe cu o evaluare a nivelului de cuno$tinte din domeniul disciplinelor de culturi
general; (fizic5, matematicS, brologie, geografie), care va oferi posibilitatea de diagnosticare a
nivelului de pregdtire a elevilor pentru disciplina Stonddrdizore, metrclogie ,i certificareo
mdrfutilol

De asemenea, se va aplica evaluarea formativi, care se va desfS$ura pe tot parcursul studierii
disciplinei. in scopul unei evalu;ri eficiente se vor utiliza metode traditionale $i de alternativE,
prin probe orale ji scrise, in funqie de cerintele unit5lii de competent;. Se vor utiliza
urmbtoarele metode: observotea sistemoticd o comportomentului elevilor, utmdind prcgresul
personol; outoevoluoreo; pottofoliul elevului; reolizoreo prciectelor de grup.lvletodele utilizate
vor fr orientate spre valorificarea achiziliilor elevilor 9i stimularea lucrului in echipd, pentru
fiecare metod;, profesorul va erabora instrumentere de evaruare. Lucrarire practice ce dezvolt,
capacitSli 9i aptitudini de analizi 5i evidenl;, vor servi gi ca mod de evaluare curenta.

La elaborarea sarcrnilor/itemilor de evaluare formativ6 $i sumativd, profesorul va line cont de
competentele specrfice discipLnei.

Produsele elaborate in cadrur studiului individualvor fi evaiuate in baz; de criteriifi descriptori
de evaluare Instrumentele de evaluare trebuie s6 fie adecvate scopului urmdrit si sE permiti
elevilors; demonstreze detinerea/st;penirea competenlele specifice disciplinet.

Probe de evoluqrc o competenleloa in baza situatiilor de problemi de la viitoarele locuri de
munci:

- identifrcarea standardelor necesare desfirur;rii activitdlii de producere a unui pfodus
aJimentar;

- Citirea srmbolurilor de pe eticheta unui produs alimentar
- Citirea abrevieriior din documentele normattve
- Citirea standardelor din agricultur;, industria alimentar; Si come4 conform destinaliei.- ldentifrcarea unit;Iilor de mbsu16 din documentele normative pentru produsele

almenlarej
- elaborarea etichetei $i a semnelor de marcare a unui produs alimentar proiectat.
in calitate de p.oduse pentru mdsutureo competenlei se vot folosi, dupE caz:

- lista standardelor necesare desf;suririi activit;lii de producere a unui produs atimenta.;- fisa de lucru cu simboluri jnterpretare;
- fisa de lucrLt cu abrevierile interpretarej
- fiSa de lucru cu unit;iile de mdsurE Inrerprerate:
' eticheta elaboratd.

Criteriile de evqluote a prcduselot penlju mlsurarea competenlei vor include:
- corectrtudinea utilz;rijtermjnologiei specifice;
- identificarea documentelor in vigoare;
- intocmirea integralS a listei de standarde;
- corectitudinea interpretdrii simbolurilorSi abrevierilor;- precizia interpretSrii unit;!ilor de misur;j
- corectitudineacitiriidocumentelornormative:



' respectarea cerintelor de elaborare a eticheteij
- corespunderea semnelor de marcare cu produsul.

Xl.Resursele necesare pentru desfisurarea procesului de studiu

Pentru a realiza cu succes formarea competenlelor in cadrul disciplinei Bozele stondodizdtii
trebuie asigurat un mediu de inv;tare autentic, relevant si centrat pe elev

Sala de curs va fi dotat; cu mobilier tcolar Si va avea conditii ergonomice adecvate.

Lista moteriolelor didocticet acte normative ale R. Moldova refe toare la produsele alimentare
5i nealimentare, legi, hotirAri de guvern, standarde, ghrduri metodologice, Bhiduri de
pe.formanlS.

Cerinte fold de sdlile de cursi TablS interactiv; sau proiector multimedia.

Xlt.Resursele didactice recomandate elevilor

Nr.

crt,
Denumirea resursei

loculin care
poate fi

consultatS/
a€cesatS/
procuratd

reSursa

Nr de
exemprare
disponibile

1
Reglementare Tehnic;.Produse de panificalie $i paste
f;inoase.HG n.775 dn O3.A7 2007. Internet

2
Reglementare Tehnic; Zah;r.Producerea Si

comercial;zarea HG N 774 din 03.07.2007. lnternet

3
Reglementare Tehnic; Gemuri,jeleuri,dulceturi,pireuri
Si alte p.oduse simila re.HG.nr.216 din 27.02.2008 Internet

Reglementare Tehnic;.5ucuri
similare destinate consLtmului
06 12 2010.

5i anumite produse
uman.HG nr.1111 din Internet

5
ReBlementare TehnicJ Fructe,bace 5i legume congelate
rapid HG nr.1402 din 73.f2.2007. Internet

6
Norme privrnd etichetarea produsejor alimentare.HG
nr.996 din 20.08.2003.

7
C;t5r;u 1., Begal t., Moscaliuc G. ti col., Tehnologii
moderne de cultivare a castravelilor.

Internet

Bibliotecb

8.

Bucatcu 1., llicea C., Petuhov F., Coleclia de standarte
pentru industria conservelor legumelor Si fructelor.
Bucuresti, 1989.

Bibliotecb

9. Bantea V, Bazele standardiz;rij, metrologieei, controlul
ti drrijarea calitilir produselor alimentare, Editura UTM,

lnternet



Chitindu,2005, 152 pae.

10
Legea Republicii Moldova privind activitatea de
reglementare teh n ica n.420-XVl din 22.L2.2006.

Sala de lecturd

11
Le8ea Republicii Moldova privind securitatea generalS a
produselor nr 442-XVl din 22.72.2006. Sala de lectu rE

L2.
Hot;rarea cuvernulur nr.702 din 04.06.2002 privind
trecerea la standardizarea voluntarS. Sala de lectur;

13

HoUrerea Guvernului nr.873 din 30.07.2004 privind
aprobarea Programului National de eraoorare a
reglement;rilor tehnrce.

Sala de lecturd

14

Hotir6rea Guvernului nr.859 din 31.07.2006 cu privrre
la aprobarea Concepliei infrastructurii calit;fii in
Republica Moldova.

Sala de lecturd

5R13462-1/2001, lBiena A8roalimentar;. principii

Senerale.
Bibliotecd, sala

de lectur;

16

Strategii de management privind calitatea alimentelor
hltp://www.bis.ro/DocumentFiles Dqlumente/000001
6 7 / 91 4i3 Ca ft eo/o2'Str atepii.o df

Internet

17.
Iegislatia european; http://eur-lex.europa.eu/leea!
content/RO/fXTl?uri=URtSERV%3Af805O1 lnternet

18

Legislaha europeana privind siguranla alimentelor
http://miha)a.he m.m.blopsoot.mdl2011 q5/lesislatia-
euroDeana-oii.ind-siEUranta_htm

Internet

19
Calitatea aljmentelor httos://europa.eu/european_
unic: :a9 :s i@d-safetv ro Internet

70 $1Arr.so.dt ; wv.w.iec.ch (sau WSSN _ World Standards-- 5€-..ei Hetwork)

-- t-pcn de curs in domeniul standardizbrii
nttD://mooote.usm.md/moodle/

lnternet

Internet


