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I.Preliminarii

Standardizarea reprezinta activitatea de elaborare si implementare a unor documente de
referinta (standarde), care contin solutii ale problemelor tehnice si comerciale, referitoare la
procese si la rezultatele acestora, care au un caracter repetitiv in relatiile dintre partenerii
econcmici, stiintifici, tehnici si sociali.

Curriculum disciplinar Bazele standardizdrii reprezint3 o disciplina obligatorie pentru realizarea
procesului de pregatire a tehnicienilor in industria alimentari.

Scopul studierii acestei discipline constd in familiarizarea elevilor cu activitatea de
standardizare, crearea si dezvoltarea competentelor in domeniul standardizirii, intru
armonizarea normelor si standardelor nationale cu cele interstatale, europene si internationale,
inlaturarea obstacolelor tehnice in calea comertului, fmbunititirea calititii si asigurarea
competitivitatii produselor pe piata internd si la export.

Pentru atingerea scopului urmarit cursul prevede studierea cadrului organizatoric, a principiilor
si metodologiei standardizarii nationale, interstatale, europene si internationale; crearea
capacitatilor de identificare, aplicare si monitorizare a normelor si standardelor nationale;
studierea principiilor de organizare a comitetelor tehnice nationale de standardizare si a
modului de participare a acestora la standardizarea nationalj, regionald si internationala.

Obiectivele, scopurile urmarite si temele cursului raspund nevoilor economiei nationale privind
formarea unor specialisti competenti si calificati, capabili s3 faca fatd problemelor ce tin de
asigurarea competitivitatii produselor, liberalizarea comertului si integrarea economici la nivel
regional si international, specialisti capabili s3 utilizeze standardele europene, internationale in
eliminarea barierelor tehnice in calea comertului, inclusiv ca instrumente de reglare a pietei,
accesibile partenerilor economici. Cunostintele si aptitudinile obtinute reprezinti totodat3 un
fundament necesar pentru studierea altor discipline din diverse domenii si obtinerea unei
specializari mai inguste.

Pentru realizarea cu succes a unitatii de curs vor fi necesare achizitii din disciplinele de culturi
generala si din componentele fundamentale, precum: Chimie, Biologie, Matematicd, Geografie,
Fizicd, Biochimia produselor alimentare, Securitatea si sGndtatea in muncd, Tehnologia generald
a produselor alimentare,

Elevii vor aplica cunostintele obtinute pentru studiul altor unititi de curs cum ar fi: Pdstrarea
produselor din fructe, Pdstrarea produselor din legume, Pdstrarea produselor fitotehnice,
Prelucrarea produselor din fructe, Prelucrarea produselor din legume, Prelucrarea produselor
fitotehnice, Controlul calitdtii produselor horticole, Controlul calitdtii produselor fitotehnice,
Utilaj tehnologic.

Il.Motivatia, utilitatea disciplinei pentru dezvoltarea profesionali

Studierea acestei discipline va contribui la formarea si dezvoltarea competentelor profesionale
ale unui tehnician din industria alimentar3, ce corespund nivelului patru de calificare si anume:

- cunostinte faptice, principii, procese si concepte generale din domeniul standardizarii
produselor alimentare;

- abilitd}i cognitive si practice necesare pentru aplicarea standardelor in activitatea de
tehnician;

- asumarea responsabilitatii pentru asigurarea calitatii produselor pe parcursul receptionarii
si depozitdrii materiilor prime, precum si pe parcursul prelucrarii tehnologice a acestora, a
pastraril, transportarii si comercializarii produsului finit.



Ill.Competentele profesionale specifice disciplinei

Competentele profesionale din Profilul ocupational: organizarea procesului de lucru, receptia
materiei prime, depozitarea si pastrares produselor de origine vegetals, pregatirea materiilor
prime pentru procesare, organizarea procesului tehnologic, finalizarea procesului de lucru.

Competente profesionale specifice disciplinei:

1. Caracterizarea standardelor:

2. Descrierea sistemului national de standardizare:.
3. Aplicarea standardelor regionale, interstatale, europene si internationale.

IV.Administrarea disciplinei

| Numarul de ore
Semestru [ - | Modalitate | nr redite
Total Contact direct Lucrul ade
evaluare
Prelegeri IPracticé/Seminar individual
Vi 90 20 25 45 Examen 3

V.Unitatile de Tnvatare

Unitati de competenta

Unitati de continut

1. Caracteristica standardelor.

1. Caracterizarea standardelor:

Descrierea importantei standardizrii.

- Clasificarea standardelor in bazi de

criterii
Diferentierea particularitatilor diferitor

tipuri de standarde.

Citirea  simbolurilor abrevierilor

utilizate in standardizare.

Si

- Explicarea unitatilor de misurd indicate
in standarde,

- Citirea  standardelor din agriculturs,
industria alimentard si comert conform
destinatiei.

1.2,

|1.1.Standardizarea. Termeni si definitii din

domeniul standardizarii (Standard,
Reglementare Tehnica, Instructiune
tehnologica).

Scopul, obiectivele, rolul i functiile,

principiile, standardizirii.
Criteriile de clasificare a standardelor:
dupa nivelul de aplicare {de firm3, de ramura,

nationale, regionale, interstatale,
internationale);

dupd confinut ({generale, complete de
produs, partiale de produs);

dupa domeniul de aplicare.

Simbolurile  si abrevierile  utilizate in
standardizare.

.Sisteme de unitdti de misurd utilizate in
standardizare.

Standarde  din  agricultur,  industria

alimentard si comert.




2. Sistemul national de standardizare.

Descrierea sistemului de

standardizare:

hational

Descrierea structurii Organului suprem
national de standardizare

Enumerarea obiectivelor comitetelor
tehnice

Descrierea structurii comitetelor
tehnice. |

Caracterizarea procesului de coordonare
a activitdtii comitetelor nationale cu cele
internationale

Explicarea modului de elaborare si
aplicare a unui standard

2.1. Organul suprem national de standardizare si
structura acestuia.

2.2 Obiectivele i rolul comitetelor tehnice.

Structura comitetelor tehnice.

Z.3, Coordonarea activitdtii comitetelor tehnice
nationale cu cele europene, internationale si
interstatale.

2.4.Modul de elaborare si aplicare a unui
standard.

3. Standarde regionale, interstatale, europene si internationale.

standardelor
eurapene

regionale, |
si

Aplicarea
interstatale,
internationale:

Enumerarea organismelor internationale
de standardizare la care a aderat
Republica Moldova.

Descrierea acordurilor internationale cu
privire la standardizare.

Caracterizarea procedurilor de vot ale
standardelor europene si internationale.

Comentarea abrevierilor standardelor

preluate din alte tari.

3.1.Organizatiile interstatale si internationale de
standardizare (EASC, IRSA, 15O, Codex
Alimentarius, OMS, FAQ).

3.2.Acordul de la Viena si de la Dresda.

3.3.Procedurile de wvot ale standardelor
europene si internationale; limbile oficiale
de elaborare si utilizare a standardelor.

3.4.Regulile  de preluare
europene si internationale.

a standardelor

Vl.Repartizarea orientativa a orelor pe unitati de invatare.

Numarul de ore
Nr| Unita{i de invitare/competente specifice Contact direct Lucrul
Total Individu
Prelegeri | Practice al
1. | Caracteristica standardelor 33 8 10 15
2. | Sistemul national de standardizare. 29 6 8 15




Republicii Moldova,

3. |Standarde regionale, interstatale, europene si 28 6 7 15
internationale
i
Total S0 20 25 45
VIl.Studiu individual ghidat de profesor
. . . Produse de Modalitati de Termeni de
Materii pentru studiul individual ! . C
elaborat evaluare realizare
1. Caracteristica standardelor.
1.1. Elaborarea etichetei unui produs
alimentar in  conformitate cu Prezentarea
Normele privind etichetarea Eticheta stichetei Sdptamana 2
produselor alimentare. HG nr.996 din
20.08.2003
12 Prezentarea evolutiei activitdtii de Elaborarea Prezentarea . i
. A . . . Saptdmana 3
standardizare in Republica Moldova. schemei schemei
1.3. Cercetarea institutiilor cu rol de Rezumat Prezentarea
standardizare  si  certificare a publicd a ¢ iy a
. N . Saptamana 5
produselor alimentare pe teritoriul rezumatului

[2.1.

2. Sistemul

national de standardizare.

Rolul standardelor in  eliminarea
barierelor tehnice n calea
comertului national si international.

Studiu de caz

Prezentarea
publicd a studiului
de caz

Saptaméana 7

3. Standarde regionale, interstatale, europene si internationale.

standardizare. Abordarile

vechi,

noi  si

publicd a studiului
de caz

3.1. Organizatiile interstatale, europene Elaborarea Prezentarea « v a
P . . . . Saptamana 12
si internationale de standardizare. schemei schemel

3.2. Directivele europene cu privire la| Studiu de caz Prezentarea

Saptamana 15




Vlll.Lucrarile practice recomandate

Nr. Unitati de invitare Lista lucrarilor practice/de laborator Ore |
1. | Caracteristica standardelor 1. Analizarea documentelor normative | 6

{Prescriptii tehnice, Reglementari Tehnice)
si a indicilor de calitate prescrisi pentru
| produsele alimentare de origine vegetali.

| 2. Aplicarea Legii cu privire la standardizare | 4
I nr. 590-XIl din 22.09.1995 si Legii privind
| metrologia nr. 647 din 17.11.1995.

2, | Sistemul national de | 3.Diferentierea tipurilor de certificate (de | 8

standardizare, calitate, conformitate, sanitaro-igienic),
utilizate in circuitul comercial. Aplicarea
Legii privind certificarea produselor.

3. | Standardizarea regionale, inter- | 4. Verificarea conformitatii produselor | 7
statale, europene Si alimentare autohtone cu prescriptiile
internationale. prevazute de standardele europene si

internationale

Total 25

IX.Sugestii metodologice

Tehnologiile didactice aplicate in procesul instructiv educativ vor fi indicate explicit in proiectele
didactice elaborate de fiecare profesor in functie de nivelul de pregitire si progresul
demonstrat atat de grupa de elevi in ansamblu, c4t si de fiecare elev in parte. La selectarea
metodelor si tehnicilor de predare - invitare - evaluare se va promova o abordare specifica,
bazata, in esentd, pe stimulare, pe individualizarea, pe motivarea elevului si dezvoltarea
increderii in sine.

La alegerea strategiilor didactice se va tine cont de urmitorii factori: scopurile si obiectivele
propuse, continuturile stabilite, resursele didactice, nivelul de pregatire initiala si capacitatile
elevilor, competentele ce trebuie dezvoltate. Se recomands o abordare didactica flexibil3, care
las3 loc adaptarii [a particularitatile de varst3 si individuale ale elevilor, conform optiunilor
metodologice ale fiecdrui cadru didactic. Profesorul va utiliza urmatoarele metode, procedee si
tehnici de predare-invitare: prelegerea, explicatia, conversatia euristic, dialogul etc., precum
si forme de lucru: frontal, individual siin echipd.

in proiectarea didactici de lunga si scurtd durat3 profesorul se va ghida de prezentul
curriculum, atdt la compartimentul competente, cat si la continuturile recomandate. In
corespundere cu cerintele didactice, profesorul va planifica ore de sintez3 si evaluare, precum si
activitati practice.

Cadrul didactic va stabili coerenta intre competentele specifice disciplinei, continuturi, activitati
de invatare, resurse, mijloace st tehnici de evaluare. De asemenea, in cadrul lectiilor, profesorul
va utiliza mijloace instructionale de tipul: Evocare, Realizareq sensulfui, Reflectie.

Varietatea metodelor de predare-invitare-evaluare va asigura asimilarea mai lesne a materiej si
serveste ca instrument de stimulare a interesului elevilor fatd de disciplin si specialitate.



Studiul individual ghidat de profesor va fi realizat pentru fiecare unitate de continut,
propunandu-le elevilor Tn acest scop sarcini individualizate. Se recomand3 aplicarea metodelor
interactive de lueru cu elevii, cum ar fi discutia, comunicarea reciprocd, prezentarea.

X.Sugestii de evaluare

Evaluarea pune in evidentd masura in care se formeaza competentele specifice unitatii de curs.
Initial se va incepe cu o evaluare a nivelului de cunostinte din domeniul disciplinelor de cultura
generala (fizica, matematicd, biologie, geografie), care va oferi posibilitatea de diagnosticare a
nivelului de pregatire a elevilor pentru disciplina Standardizare, metrologie si certificarea
mdrfuritor

De asemenea, se va aplica evaluarea formativa, care se va desfisura pe tot parcursul studierii
disciplinei. Tn scopul unei evaluiri eficiente se vor utiliza metode traditionale si de alternativa,
prin probe orale si scrise, In functie de cerintele unitdtii de competenta. Se vor utiliza
urmatoarele metode: observarea sistematicd a comportamentului elevilor, urmdrind progresul
personal; autoevaluarea; portofoliul elevului; realizarea proiectelor de grup. Metodele utilizate
vor fi orientate spre valorificarea achizitiilor elevilor si stimularea lucrului in echipa. Pentru
fiecare metodd, profesorul va elabora instrumentele de evaluare. Lucririle practice ce dezvolti
capacitdti si aptitudini de analiza si evident3, vor servi si ca mod de evaluare curents.

La elaborarea sarcinilor/itemilor de evaluare formativa si sumativs, profesorul va tine cont de
competentele specifice disciplinei.

Produsele elaborate in cadrul studiului individual vor fi evaluate in baz3 de criterii si descriptori
de evaluare, Instrumentele de evaluare trebuie s fie adecvate scopului urmirit si sd permita
elevilor sd demonstreze detinerea/ stipanirea competentele specifice disciplinei.

Probe de evoluare a competentelor, in baza situatiilor de problema de la viitoarele locuri de
munca:

- identificarea standardelor necesare desfasuririi activitatii de producere a unui produs
alimentar;

- Citirea simbolurilor de pe eticheta unui produs alimentar

- Citirea abrevierilor din documentele normative

- Citirea standardelor din agricultura, industria alimentar3 st comert conform destinatie.

- Identificarea unitdtilor de masurd din documentele normative pentru produsele
alimentare;

- elaborarea etichetei si a semnelor de marcare a unui produs alimentar proiectat.

in calitate de produse pentru mdsurarea competentei se vor folosi, dup3 caz:

- lista standardelor necesare desfasuririi activitatii de producere a unui produs alimentar:
- fisa de lucru cu simboluri interpretare;

- fisa de lucru cu abrevierile interpretare;

- fisa de lucru cu unitétile de m3suri interpretate;

- eticheta elaborata.

Criteriile de evaluare a produselor pentru misurarea competentei vor include:

- corectitudinea utilizdrii terminologiei specifice;

- identificarea documentelor in vigoare;

- Iintocmirea integrala a listei de standarde;

- corectitudinea interpret3rii simbolurilor si abrevierilor;
- precizia interpretdrii unitatilor de masur;

- corectitudinea citirii documentelor normative;



- respectarea cerintelor de elaborare a etichetei;
- corespunderea semnelor de marcare cu produsul.

Xl.Resursele necesare pentru desfasurarea procesului de studiu

Pentru a realiza cu succes formarea competentelor in cadrul disciplinei Bazele standardizérii
trebuie asigurat un mediu de invatare autentic, relevant si centrat pe elev.

Sala de curs va fi dotatd cu mobilier scolar si va avea conditii ergonomice adecvate.

Lista materialelor didactice: acte normative ale R. Moldova referitoare la produsele alimentare
si nealimentare, legi, hotdrari de guvern, standarde, ghiduri metodologice, ghiduri de

performanta,
Cerinte fatd de sdlile de curs: Tabla interactivéd sau proiector multimedia.

Xll.Resursele didactice recomandate elevilor

Locul in care
poate flu NF de
Nr. [ r consultata/
Denumirea resursei - exemplare
crt. accesata/ . =
" disponibile
procurata
resursa
1 nglementare Tehni;é.Produse de panificatie $i paste Internet
fadinoase HG nr.775 din 03.07.2007.
Reglementare Tehnica Zahdr.Producerea $i Internet
comercializarea.HG nr 774 din 03.07.2007.
Reglementare Tehnica Gemuri,jeleuri,dulcefuri,pireuri Internet
si alte produse similare.HG.nr.216 din 27.02.2008 erme
Regiementare Tehnicd.Sucuri si  anumite produse
4 similare destinate consumului uman.HG nr.1111 din internet
0612 2010.
Reglementare Tehnic3.Fructe,bace si legume congelate int -
rapid HG nr.1402 din 13.12.2007. nrerne
Norme privind etichetarea produselor alimentare.HG Int
nr.996 din 20.08.2003. nternet
Cétardu L., Begal I, Moscaliuc G. si col, Tehnolcgii . .
g. . : € Bibliotecs
moderne de cultivare a castravetilor.
Bucascu ., llicea C., Petuhov F., Colectia de standarte
8. | pentru industria conservelor legumelor si fructelor. Biblioteca
Bucuresti, 1989.
g9, | Bantea V., Bazele standardizarii, metrologieei, controlul Internet
| | si dirijarea calit3tit produselor alimentare, Editura UTM,




Chisindu, 2005, 152 pag.

http://moodle.usm.md/moodle/

| 10 Legea Republicii Moldova privind activitatea de Sala de lecturs
reglementare tehnici nr.420-XVI din 22.12.2006.
Legea Republicii Moldova privind securitatea generald a .
: la del

11 produselor nr.442-XV1 din 22.12.2006. e guelcend
Hotardarea Guvernului nr.702 din  04.06.2002 privind -

12. . . Sala de lectura
trecerea la standardizarea voluntara.

Hotdrarea Guvernului nr.873 din 30.07.2004 privind

13. | aprobarea Programului National de elaborare a | Salade lectur
reglementarilor tehnice.

I
Hotararea Guvernului nr.859 din 31.07.2006 cu privire

14. | la aprobarea Conceptiei infrastructurii calit3tii in | Sala de lecturs
Republica Moldova.

15 SR13462-1/2001, Igiena Agroalimentars. Principii Bibliotec3d, sala
generale. de lectura
Strategii de management privind calitatea alimentelor

16, | http://www.bjs.ro/DocumentFiles/Documente/000001 Internet
61/914j3 Carte%20Strategii.pdf

17 Legislatia europeana http://eur-lex.europa.eu/legal- Int

" | content/RO/TXT/2uri=URISERV%3Af80501 nternet
Legislatia europeand privind siguranta alimentelor
18. | http://mikalache m.m.blogspot.md/2011/05/legislatia- Internet
europeana-privind-sisuranta.htm
' 19 Calitatea  alimentelor https://europa.eu/european- .
unicn ispics food-safety ro Internet
20 www.so.ch ; www.iec.ch (sau WSSN - World Standards |
" Serndcas Network) DTS
.. peri de curs in domeniul  standardizirii
e Internet




