Ministerul Educatiei, Culturii
si Cercetirii al Republicii Moldova

OR

DIN

vatf .. g8

mun. Chisindu

Cu privire la aprobarea
Curriculumului

In temeiul art. 64 pet. (2) din Codul educatici al Republicii Moldova nr.152 din

17.07.2014. a avizelor agentilor economici de ramurd si in conformitate cu ordinul nr. 1128 din
26 noiembrie 20135,

k.

(8]

A aproba

ORDON:

conditionat Curriculumul pe module/discipline in invdtaméntul profesional

tehnic postsecundar si postsecundar nontertiar pentru domeniul de formare profesionala
721 - Prelucrarea alimentelor la specialitatile:

1) 72120 - Tehnologia alimentafiei publice, calificarea Tehnolog alimentatie
publicd.

2) 72130 - Tehnologia panificafiei, calificarea Tehnician in panificatie.

3) 72140 - Tehnologia produselor de origine animald, calificarea Tehnician in
industria alimentard.

4) 72150 - Tehnologia produselor de origine vegetald. calificarea Tehnician in
industria alimentara,

Curricula,
a)

b)

)

nominalizate in pet. | al prezentului ordin:

sunt obligatorii  pentru  programele de formare profesionala tehnica
postsecundara si postsecundara nontertiara.

se aplica in toate institutiile de invatdmant profesional tehnic incepand cu
promotia inmatriculata in anul de studii 2018-2019.

se aplica pana la finalizarca evaluarii externe a programelor.

Directia Invatamant profesional tchnic (dl Gincu Silviu) va monitoriza procesul de
implementare al curricula aprobate.
Controlul executarii prezentului ordin se atribuie doamnei Angela Cutasevici, Secretar de

Stat.
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Curriculumul specialitatii
72150 Tehnologia produselor de origine vegetala
Calificarea

Tehnician in industria alimentara

2017



Curriculumul a fost elaborat in cadrul Proiectului EuropeAid/133700/C/SER/MD/12
"Asistentd tehnica pentru domeniul inv&tdmant si formare profesional
in Republica Moldova",
implementat cu suportul financiar al Uniunii Europene

Elaborat de:

1. Centrul de Excelentd in Horticultura si Tehnologii Agricole din Taul
2. Centrul de Excelentd in Viticultura si Vinificatie din Chisindu
Cu suportul Fundatiei Liechtenstein Development Service (LED) in Moldova

Coordonator: Aurelia Vartic, expert in dezvoltare curriculum

Aprobat de:

Consiliul metodico-stiintific al Centrului de Excelentd in Horticulturd si Tehnologii Agricole din Taul

\ 5

Aurel Serdesniuc /

2017

Avizat de:
1. Guzun Vasile, Director SRL ,Firma Norton”, s. Stduceni, m. Chisindu

2. Smecal Vasile, Sef producer, S.A. , Orhei Vit”, Fil. Cduseni

Adresa Curriculumului in Internet:

Portalul national al invatdmantului profesional tehnic
http://www.ipt.md/ro/produse-educationale.




INVENTARUL

documentelor din componenta Curriculumului specialitatii
conform Planului de fnvdtdmant, aprobat prin Ordinul Ministrului Educatiei

nr. din

Codul conform planului

Denumirea unitatii de curs

de invatamant
F Componenta fundamentala
F.01.0.009 Desen tehnic
F.01.0.010 Studiul materialelor
F02.0.011 Securitatea si sdndtatea in munca
F.03.0.012 Microbiologie, sanitdrie si igiend industriald
F.03.0.013 Bazele tehnologiilor alimentare
F.04.0.014 Bazele productiei materiei prime
F.04.0.015 Biochimia produselor alimentare
F.04.0.016 Procese si aparate in industria alimentara
F.05.0.017 Utilaj tehnologic in industria alimentara
F.06.0.018 Bazele standardizarii
F.07.0.019 Bazele electrotehnicii i automatizarii
S Componenta de specialitate
S.05.0.020 Pastrarea produselor fitotehnice
5.05.0.021 Procesarea produselor fitotehnice
S.06.0.022 Pastrarea legumelor
S.06.0.023 Procesarea legumelor
S.07.0.024 Pastrarea fructelor si strugurilor
S.07.0.025 Procesarea fructelor si strugurilor
S.07.0.026 Controlul calitatii produselor de origine fitotehnica
S.08.0.027 Controlul calitatii produselor de origine horticold
P Stagii de practica
S.01.0.048 Practica de initiere in specialitate
S.02.0.049 Practica de instruire: Analize chimice
5.04.0.050 Practica de instruire: Producerea materiei prime
S.05.0.051 Practica de specialitate: Procesarea produselor fitotehnice
S.06.0.052 Practica de specialitate: Pastrarea produselor fitotehnice
S.07.0.053 Practica de specialitate: Padstrarea legumelor, fructelor si strugurilor
S.07.0.054 Practica de specialitate: Procesarea legumelor, fructelor si strugurilor
S.07.0.055 Practica tehnologica
S.08.0.056 Practica ce anticipeaza probele de absolvire

Director adjunct % ; gﬁoé@z}%“i—
Ludmila lurcigin
"G jupeig 2017




AVIZ

privind examinarea curriculelor elaborate pentru
specialitatea 72150 "'Tehnologia produselor de origine vegetald”, calificarea tehnician,

Curriculele elaborate la specialitatea 72150 “Tehnologia produselor de origine
vegetald” au fost concepute conform Sistemul de Credite de Studii in VET /ECVET si
corespund cerinfelor documentelor de referintd,. precum: Planul-cadru pentru
invitdmantul profesional tehnic postsecundar si postsecundar nontertiar in baza
Sistemului de credite de studii transferabile, Cadrul National al Calificdrilor,
Nomenclatorului domeniilor de formare profesionald al specialititilor si calificirilor
pentru invdtimantul profesional tehnic postsecundar §i postsecundar nontertiar si
Cadrului de referintd al curriculumului pentru invitdmantul profesional tehnic, aprobat
prin ordinul Ministrului Educatiei nr. 1128 din 26 noiembrie 2015.

Curriculele au fost elaborate de citre grup de lucru format din cadre didactice ale
Centrului de Excelentd in Horticulturd gi Tehnologii Agricole din Taul, Centrului de
Excelentd in Viticulturd si Vinificatic din Chisindu, agenfi economici, cit gi cadre
didactice” ale Universitatii Agrare de Stat al Republici‘i Moldova, ceea ce a dus la
imbundétdtirea calitdfii curriculelor. Autorii au respectat cu certitudine baza normativ-
juridicd, cat si directiile strategice ale dezvoltérii invatdmantului profesional tehnic.

Calificarea corespunde cerintelor pietei muncii, iar atributiile §i sarcinile de lucru
solicitate in calificare se regdsesc in curriculumu-rile modulare, care apoi au fost
dezvoltate in unititile de continut.

Curricula contine recomandéri atit pentru studiul in auditoriu, cit si pentru studiul
individual ghidat de profesor, pornind de la materii de studiu, produsul elaborat i
termenele de realizare. Se recomandd un spectru de lucrdri practice/ de laborator care
contribuie la formarea si dezvoltarea abilititilor practice. Fiecare disciplind oferd
posibilitatea de a aplica cunostinicle acumulate, de a pregiti faze incipiente pentru
dobandirea competentelor cheie, lucrul cu documentatia, formarea deprinderilor de

cooperare i lucru in echipa.

Curriculumul este axat prepoderent pe dobandire de cunostinte, dar prezintd si o
sintezdi de integrare a lor. Se solicitd elaborarea proiectelor, se bazeazd pe principiile de

organizare a muncii tehnicianului §i chiar individualizarea actiunilor fiecirui elev.



Este respectati ideea expunerii materiei de la simplu la compus cu aplicarea practici a
cunostintelor, formarea competentelor de baza specifice fiecdrei discipline. Accentul se

pune pe componenta aplicativi, ceea ce este apreciat de citre elevi si agenti economici.

Metodele interactive de predare-invatare cu reducerea timpului de expunere este o
idee binevenitd care trece ca un fir rogu prin toatd structura curriculard. Sunt binevenite
sugestiille metodologice, inclusiv de evaluare a competentelor profesionale, cu

recomanddri de probe de evaluare, produse evaluate, criteriile de evaluare a produselor.
A-si evidentia cateva puncte forte ale curriculumului:

L. Elevilor li se oferd posibilitatea dezvoltdrii abilitdfilor practice, cu aplicarea
strategiilor, metodologiilor, actelor normative si legislative specifice activitatii;
2. Elevilor li se oferd posibilitatea de a invdta interactiv,

3. Formeazd gidezvoltd congtiinta de sine.

Concluzie:

Curriculum elaborat la programul de formare 72150 “Tehnologia produselor de
origine vegetald@”, corespunde cerintelor documentelor normative §i poate fi implementat
la formarea specialigtilor din domeniul dat in institutiile de invafdmantul profesional

tehnic postsecundar si postsecundar nontertiar din Republica Moldova.

o~

S. Mudrea, director "
SRL Orhei-Vit__ (j Wy
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AVIZ
privind examinarea curriculelor elaborate pentru specialitatea 72150 *Tehnologia produselor de
origine vegetald”, calificarea tehnician in industria alimentari
Centrul de Excelentid in Horticulturi si Tehnologii Agricole din Taul

Centrul de Excelenti in Viticulturi si Vinificatie din Chisiniu

Curricula elaborata la specialitatea 72150 ,,Tehnologia produselor dc'origine vegetald” au fost
‘concepute conform Sistemul de Credite de Studii iIn VET/ECVET si corespund cerintelor
documentelor normative, precum: Planul-cadru pentru invatdmantul profesional tehnic postsecundar
s postsecundar nontertiar in baza Sistemului de credite de studii transferabile, Cadrul National al
Calificarilor, Nomenclatorului domeniilor de formare profesionala al specialitatilor si calificirilor
pentru invatdmantul profesional tehnic postsecundar si postsecundar nontertiar si Cadrului de
referintd al curriculumului pentru invatamantul profesional tehnic, aprobat prin ordinul Ministrului
Educatiei nr. 1128 din 26 noiembrie 2015.

Curricula au fost elaborate de catre cadrele didactice din cadrul Centrului de Excelentd in
Horticulturd si Tehnologii Agricole din Taul, Centrului de Excelenta in Viticulturd si Vinificatie din
Chigindu, Universitatii Tehnice a Moldovei, Academiei de Studii Economice a Moldovei in
concordantd cu agentii economici, cu suportul Fundatiei Internationale Liechtenstein Development
Service (LED) in cadrul Proiectului Educatie pentru Agriculturd EdAgri. Autorii au respectat cu
certitudine baza normativ-juridicd, cédt si directiile strategice ale dezvoltirii invitamantului
profesional tehnic.

Calificareca corespunde cerintelor pietei muncii, iar atributiile si sarcini de lucru solicitate in
calificare se regdsesc in curriculumu-rile modulare, care apoi au fost dezvoltate in unititile de
continut.

Curriculele studiate sunt bine structurate, iar continuturile sunt actuale, corespund cerintelor
actelor normative, legislative etc. Un punct forte este faptul c4, elevii in cadrul instruirii practice
fabricd produse proprii din contul studiului individual ghidat de profesor pentru & dezvolta
abilitatile, astfel invatamantul fiind centrat pe elev.

Recomandairi:

1. De elaborate lucréri practice care corespund cerintelor reale la intreprinderile din ramuri.

2. De majorat numdrul de vizite la intreprinderile din ramura.

3. De actualizat periodic sursele bibliografice.

Concluzie:

Curricula elaborate la programul de invifaméant pentru specialitatea 72150 “7Telmologia
produselor de origine vegetald”, corespunde cerintelor documentelor normative si poate fi
implementat la formarea specialistilor din domeniul dat in institutiile de invazméntul profesional

tehnic postsecundar si postsecundar nontertiar din R. Moldova.

Vasile Smecal ﬁ éév7 sef producere S.A. Orhei Vit, Filiala Ciiuseni
-



Aviz

La curriculum specialitatii ,, Tehnologia Produselor de Origine Vegetald” , pentru

formarea profesionali a tehnicienilor in inviatamantul mediu de specialitate

din Republica Moldova.

Autorii acestui curriculumului sunt atat cercetatori. cat si profesorii care predau practic zi de zi
disciplini ce formeaza competentele digitale pentru aplicarea tehnologiilor de ultima generatie si
eficiente in producerea produselor de origine vegetald. Acest concept corespunde perfect

sistemului de competente adoptat in invatdmantul preuniversitar.

In procesul studierii conform curriculum — ului specialitatii .. Tehnologia Produselor de
Origine Vegetala™ | elevii vor lua cunostinte din domeniul tehnicii din industria alimentara;
tehnologia generala a produselor alimentare . grafica inginereasca, bazele productiei materiei
prime. procese si aparate inindustria alimentari. dar li se vor forma competente profesionale

relevante in cadrul componentei de specialitate  la:

* Bazele tehnologiilor alimentare;

* Pastrarea legumelor:

* Procesarea legumelor:

¢ Pastrarea fructelor si strugurilor:

* Procesarea fructelor si strugurilor:

¢ Pastrarea legumelor fitotehnice:

* Procesarea legumelor fitotchnice:

* Controlul calitatii produselor de origine fitotehnica:

e Controlul calitagii produselor de origine horticola.

Ideea de baza se concentreaza pe cunoasterea domeniului agro industrial. Instruitii vor putea
diagnostica tipurile de baza ale calitatii materilor prime. semifabricatelor si produselor finite din
Republica Moldova. vor identifica utilizarea corecti a aparatelor, echipamentului in procesul de
producere. Recomandarile pentru studiu de caz. rezolvare de probleme, demonstratie. joc de rol
contribuie la formarea unei gandiri critice s1 creative. Disciplinele si modulele incluse ofers
posibilitatea de a plica cunostintele acumulate. de a pregati - beneficiarul pentru dobandirea

competentelor cheie.



Ideea de baza se concentreaza pe ideia ca tehnicianul in industria alimentars de calificare medie
va activa in cadrul unei entitati economice sl va avea urmatoarele competente profesionale:

v Aprecierea obiectiva a calitatii materilor prime, semifabricatelor si produselor finite:

v' Dirijarea, rationalizarea si perfectionarea proceselor tehnologice;

v' Utilizarea corecti a aparatelor, echipamentului in procesul de producere:

v

Organizarea eficientd a muncii. protectiei mediului ambiant si sigurantei de producere.

Curriculumul oferd cadrelor didactice posibilitatea de a fi flexibile si creative. pe langa
situatiile problem sa aplice si metode algoritmice. exercitii dirijate si semi dirijate. in mod special
pentru efectuarea unor operatiuni  de pastrarea si procesarea legumelor si strugurilor. Cadrele
didactice diferentiaza si adapteaza sarcinile pentru fiecare elev in parte. ofera timpul necesar

fiecarui elev pentru formarea abilitatilor practice.
Cateva puncte forte ale curriculumului:

[.Elevilor li se oferd posibilitatea dezvoltdrii abilitatilor practice:

2. Elevilor li se oferd posibilitatea de a mvata interactiv. dar se ia in calcul ¢ fiecare clev are

ritmul sau propriu de invatare si nivel diferit de pregatire.
Curriculumul cuprinde notiunile de bazi necesare pentru un tehnician i este un suport in
dezvoltarea abilitatilor practice a viitorului specialist. Accentele sunt puse pe activitatea practica,

lucrul in echipa. dar si dezvoltarea individualitaii.

Curriculumul a fost elaborat de cadre calificate si asigura formarea TEHNICIANULU]J

scontat pe piata muncii.

In concluzie, recomand aprobarea si imlpementarea curriculumului specialitatii
“Tehnologia Produselor de Origine Vegetala™ in procesul de instruire profesional tehnica

postsecundara. Corespunde cerintelor documentelor normative de acest gen,

<

Director SRL .. Firma Worton™. mun. Chisinau. s. Stauceni,

Guzun Vasile



