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l. Preliminarii

Proctico de speciolitote Procesqreo produselor fitotehnice este practica, la care elevii aplic;
abilit;tile 9i competentele formate in cadrul unitelilor de curc, Procesorco produselor

fitotehnice Si anume, insutirile tehnologice ale materiilor prime, calitatea materiei prime fi
produselor finite, conditionarea, procesul tehnologrc de prelucrare Si producere, utilajele
folosite, ambalarea ti p;strarea produselor finite; ti din alte uniuti de curs discipline
fundamentale si de soecialitate.

Scopul practicii de specialitate Procesorco produselor fitotehnice este formarea abilitelilor de
analiz; a calit;tii materiei prime, monitorizarea proceselor gr utilajelor tehnologice,
so utronarea situatiilor de producere

La desf;gurarea acestei practici profesorul trebuie sd urm;reasci permanent informaliile
stiintei 5i tehnicii moderne ce se aprofundeazi in cadrul lucr;rilor agricole sezoniere
desf;surate in mare parte la intreprinderi, sectii de procesare a produselor horticole, Elevii vor
participa in procesul de aprccierc a calitilii materiei prime, in organizarea procesului de
fahticate: Tehnologia modritului; Tehnologio panificdtiei; Tehnologis zohdtului; Tehnologiq
uleiurilot vegetole, de qnolizd o calitdlii produselor t'inite, lo ombolare, depozitarc q prcduselol
f in i te I o intre pri nd e ri.

Normele Si regulile de securitate Si s;n;tate in munc; se respect; la efectuarea sarcinilor in
timpul activitStilor practice.

in timpul practicii de instruire elevii vor executa diverse lucr;ri, vor evalua rezultatele proprii 5i
ale celor din echip;.

ll. Motiva!ia, utilitatea stagiuluide practici pentru dezvoltarea profesionalS

Practica de specialitate la Prccesqreo produselor Jitotehnice este importanti in instruirea
elevilor deoarece asigur; tehnicianului in industria alimentard cunogtinte ti deprinderi practice
necesare pentru procesarea semintelor cerealiere Si oleaginoase, fiinii, sfeclei de zahir
valoroase pentru viata omului $i economia I5rii.

Stagiul prevede activit;!i ti sarcini de lucru cum ar fi: modelarea, verificarea conditiilor 5i
monitorizarea proceselor tehnologice de procesare, de analiz; a situaliilor reale 5i de
propunere a unor solutiiconcrete.

ln contextul schimb;rilor tehnologice destul de rapide, oricare specialist, tehnician in industria
alimentari sau a8ronom are nevoie de o bunE cunoagtere a tehnologiilor moderne de
procesare a seminlelor cerealiere:i oleaginoase, fbinji, sfeclei de zahAr, de utilizare a
materialelor si echipamentelor noi pentru a fi competent ti competitiv pe piata actualE a
muncii. A5tfel, este imporrant ca elevii acestei specialitili s5-lj poati dezvolta abilittti practice

Si s; utilizeze tehnologiile moderne, formAndu-gi competenle de bazt in domeniul proceserii, in
mare parte, conlinuturile tematice ale activit;[rlor ii sarcinilor de lucru propuse in cadrul
aceslui staBiu de practict permit realizarea lor ti corespund cu atribuliile formulate in
C.liff carea ProfesionalS ti Profilul Ocupalional.

in timpul practici, se va respecta limbajul corect $i se vor utiliza termenii de specialitate.

lll, Competenlele profesionale specifice stagiului de practicii

- Organizarea procesului de lucru.
- Recep!ia materiei prime.
- Pregittrea materiilor prime pentru procesare.
- Organizarea procesului tehnologic.
- Depozitarea semifabricatelor, produselorfinite.



- Finalizarea procesului de lucru.
- Aplicarea normelor de securitate Fi sin;tate in muncd.

lV. Administrarea statiului de practica de specialitate

Codul
stagiuluide

p.acticd
Denumirea stagiului de practicS iE

.9

ior

z

P.05 0 051
Practica de specialitate: Procesarea
produselor fitotehnice 2 60 Octombrie 2

V. Descrierea pfocesului de desf6turare a statiului de practic;

Activit;!i/Sarcini de lucf u
Produse de
elaborat

Modalitate de
evatuare

Durata
de

realizare

Aprecierea calitilii materiei prime (cereale,
fiin5, sfecla de zahdr, seminte oleaginoase).

Acumuleaz; informatii generale despre
intreprindere.

ReceplioneazE calitativ 5i cantitativ materia
prjma, cu respectarea normelor de securitate
$i s;n;tate in munc;.

Particip; la indeplinirea 9i
documentatiei la receptie.

evroenla

Determrnd indicii de calitate 9i cantitate a

materiei prime si auxiliare selectate conform
Standardelor sau documentelor tehnice

L.

1.1
Organigrama

Plan de

recepJionare

F it; de
observare

Tabele cu

rezultate

Prezentarea
organigramei,

planuluide

fiselor,
tabelelor in

raport.

Prezentarea

72

2, Organizarea procesului tehnologic de
preluc.are a cerealelor, de fabricare a
produselor de panificalie, de producere a
zaherului si uleiului vegetal, respect6nd
norrhele de secu.itate ti sinetate in munci,

2.1. Participe la realizarea operatiilor tehnologice
din Tehnologio mofi tului: Sepatarea
impurit;tilor, condijionarea cerealelor,
zdrobire/Frotuire, sortarea grigului, cur;lirea
gri$ului, desfacerea gritului, m;cinarea

2.2. Particip; la realizarea operaliilor tehnologice
din Tehnologid pqniJicdliei: pregeljrca

materiei prime gi auxiliare, prepararea $i
prelucrarea aluatului pentru paine, coacerea

Schema

fluxu lu i

tehnologic de
producere (2

proouseJ

Prezentarea

rezumatului,
fitelor,

tabelelor
calculelor in

24



(cur;lirea, decojirea ti m;cinarea seminlelor,
prijirea materialului oleaginos), oblinerea
uleiului brut prin presare sau extraclie,
rafinarea uleiurilor vegetale (neutralizarea
aciditSlii libere, uscarea, decolorarea,
dezodorizarea uleiului)

2.5. Exploateaze ma$inile, utilajele, jnstalatiile de
procesare a materiei prime.

2.6. Particip; la colectarea datelor gi indeplinirea
documentaliei.

2.7, Verifici calitatea ambalajelor.

2 8. Controleazi starea sanitar; a utilajelor,
ma$inilor de prelucrare a materieipflme.

2.9, Verific; regimurile de procesare a materiei
prime in vederea oblinerii produselor finite
(fiin5, p6ine, paste fdrnoase, zah;r, ulei
vegetal).

Rezumat scris

in rapon

Fis; de

observare

Tabele cu

rezultate

FitS de control

Tabele cu

rezultate

Completarea

privind
sarcinile
realizate.

3. Verificarea calititii produselor finire
3.1. Analizeaz; documentele de evidenld Si

control a calit;Iii produselor.
3.2. Determind indicii fizico chimici a

sem;fabricatelor si produselor finite conform
siandardelor sau DNA, cu respectarea
normelor de securitate ti sbnitate in munc5,

3 3. Apreciaz; indicii organoleptici a

semifabricatelor ti produselor finite conform
standardelor.

Fi$; de
observare

Tabele cu

rezultate

Fitd de

observare

Prezentarea

figelor,
tabelelor in

Prezentarea

agendei.

4. Ambalarea, depozita.ea produselor finite la
intreprinderi, cu respectarea normelor de

Fipd de Prezentarea

6



4

4

securitate 9i sin;tate in muhci.

1 Particip; la indeplinirea documentalie de
evidenl;la depozitarea produselor.

2 Verific; conditiile de p;strare a produselor.

3 Eticheteaz; recipientele/ambalajele.

observare

Fi$5 de control

Etichete

figelor,
eticheteiin

rapon.
Prezentarea

agendei.

5. Vizitarea unor expozitii si/sau seminare
specializare, sec!ii, intreprinderi din
domeniu din zoni

Fife de vizite Prezentare 6

Vl. Sugestii metodologice a stagiului practicii

Pentru aplicarea curriculum-ului, procesul de predare invilare trebuie s5 fie focalizat pe
formarea competentelor cheie $i specializate cerute la nivelul patru.

Este recomandati folosirea acelor tehnologii drdactice care si capteze atenlia elevilor Si si le
permiti acestora un grad mai mare de independenu 5i oportunititi de a lua anumite deciziiin
ceea ce privette propriui proces de invdlare. Cadrul didactic va alege 5i aplica forme 9i metode
adecvate experienlei de lucru Si capacititilor individuale ale elevilor.

in cadrul practicii de tehnologice for fi utilizate acele tehnologii didactice care asigurd un
randament inalt in formarea competenlelor conform specialit;tii. Sarcinile 5i activitStile de
identificare, recunoattere, executare a operaliunilor tehnologice se vor realiza in grupuri mici 5i
Indrvidual. Accentul se pa pune pe observare, descoperire, problematizare. profesorul din timp
trebuie s; proiecteze Si sE elaborezet fiSe de observalie, fige de evaluare, structura raportului,
registrului 9i agendei de practic; care si conlinE criterii clare de evaluare

vI. Sugestiide evaluare a stagiuluide practici

Evaluarea rezultatelor practicii de instruire permite determinarea gradului de formare a
sistemului de abilit;ti profesionale, in special, abilitatea elevilor de a aplica in practic;
cuno$tinlele din cadrul unit;Iilor de curs studiate anterior.

Obiecttvul mojot al evaludrii abilit;tilor practice al elevilor va fi axat pe misurarea Si aprecierea
rezultatelor obtinute in raport cu competenlele proiectate,

Tn decursul execut;rii sarcinilor practice fiecare elev va argumenta acliunile realizate $i deciziile
proprii, ceea ce ar permite cadrului didactic si aprecieze nu doar gradul de insulire a
continuturilor teoretice, dar fiintelegea gi explicarea aplicirii lor practice.

Evoluoreo curentd se va desfigura pe secvente de activititi zilnice ca: realizarea
aprecrere a materiei pnme, de conditionare gi procesare, anali2a 5i verificarea
tehnolotice etc.

Eva!uorco lotmotivd se va desfifura la finele fiecirei activit5ti sau sarcir
prezentarea agendei, raportului completate sau fisei de evaluare completate
structuriclare.

Criteriile de evaluare a produselor variazi in funclie de categoria de produse sau procese
pentru m6surarea competentet.

Criterii de evaluare pentru documentele elahorate: ogendo, ropoftul,fire de observolie, lire
tehnologice, fise de lucru:

operaliilor de
documentelor

de lucru prin

conform unei

Modul de colectare a datelor;



- Corectitudinea complet;rii, fiSelor;
- Corectitudinea verific;rii calititii produselor fitotehnice conform standardelor Si

normelor in vigoare;
- CorectitudineaexecutSriioperatiilortehnologice;
- Respectarea normelor de securitate $i sin;tate in muncS;
- Respectarea cerintelor lehnologice;
- Claritatea frSelor;
- Corectitudrnea terminologiei utilizate;
- Modul de interpretare a informatiilor;
- Modul de prezentare a datelor.

Criteni de evaluare pentru serviciile prestate in timpul practicii la locul de muncS:

- Respectarea cerinlelor de securitate la locul de muncS;
- Calitatea sarcinilor realizatej
' Promptitudineaserviciului;

Criterii de evaluare pentru deservirea aparatelor, echipamentelor, utilajelor ti liniilor
tehnologice in trmpul practicii:

- Respectareacerinlelorergonomice;
- Calitateadeservirii;
- Corespundereacerinlelortehnice;
- Promptrtudineadeservirir

Criterii de evaluare pentru mtsur;rile gi determindrile realizate in timpul practicii la locul de
munc;:

- Relevanla m6surerilor si determindrilor;
- Veridicitatea m;sur;rilor ti determinirilor j
- CorectitudineasideterminSrilor;
- Corectitudinea lu;rii decizirlor in funclie de rezultatele oblinute.

Agenda forfidtii prcfesionoleeste un document de inregistrare $i monitorizare a activjtdtilor
realizate de citre elev la locul de desfi5urare a stagiului de practicb, Din agendd vor fi
apreciate:

- ActivitStile si sarcinile de lucru realizate, confirmate sSpt;manal de conducitorul de la
int.eprindere;

- Activitatile sisarcinile de lucru individuale realizate;
Activiraree de cercetare realizati;

- Referintele brbliografice utilizate;
- Participarea in activitatea colectivului de munc;;
- Uzite de nudii (intreprindere, seclii, depozite).

=.^. 
ataori; siogiului de prccticd vor fi apteciate;

- rezultatele sarcinilor de lucru, inclusiv individuale;
- actrvrtitile desfegurate ti produsele elaboratej
- observaliile personale ti concluzii.

La evaluare se va tine cont de originalitatea, rigoarea argumentaliei, relevanJa 5i corectitudinea
informatiei, calitatea exprimErii. in cazul domeniuluj afectiv se va evalua:

- pertinenla (comportamentul pe potrivS, adecvat);
- perseverenla (asiduitatea, insistenla, str6duinla, tenacitatea)j
- adaptabilitatea;



- autonomia 9i responsabilitatea;

- capacitatea de a acliona eficace in situatii neprev;zute.

'iota general; pentru practica de Instruire este constituit; din media notelor de evaluare
au.entS

Vlll, Cerinle fati de locurile de practic;

lX. Resursele didactice recomandate elevilor

Nr. Loculde
muncd/postLrl

Cerinle fatS de locul de munc6/postul propus practicantului

1 Lntrepnndefl,
sec_tii de
prelucrare

intreprinderi de prelucrare a seminJelor cerealiere 5i oleaginoase,
fdinri, sfeclei de zahdr

Sectia de producere a diferitor sortimente de produse: f;in;, paine,
paste fSinoase, ulei vegetal, zahir.

Laboratorul intreprinderii.

Depozitul de p;strare a produselor finite.

Echipament necesar pentru acttvttatea la intreprindere.

2. Echipament necesar de prelucrare a seminlelor cerealiere ti
oreaSrnoase.

Nr,
Denumifea resursei

Loculin care
poate fi

consultatS/
accesati/
procurate

resursa

Numirul
oe

exemplare
disponibile

7 Camelia Vizrreanu, Tehnologii generale in industria
alimentard extractiv;, ed. EVRICA, Br;ila 1999.

Sala de lectura,
Bibliotecd

1

2 C Banu, V Nour s a.,

alrmentare, ed. A6lR,
Pnncipiile conserv;rii produselor
Bucuresti 2004. 1

J Ciumac, ,'Jerceologia produselor alimentare, ed.
i:__::,:n:sin:u 1995 35

S. C6rpov, Tehnologia general a industriei alimentare,
ed Tehnicd, BucureSti 1997. 20

Afinoghent Jamba, B. Carabulea, Tehnologia p;str;rii
sr Industrializ;rii produselor horticole, ed. Corteo
Mol dov e i, Chi$ineu 2OO2

8

6 D Beceanu 5.a., Fructe legume 5i flori. Metode de
prelungire a p5stririi in stare proasp;t;. Conserve de

10



fructe Si legume, BucureSti 2003.

7. 5.5eremet, Curs de prelegeri la microbiologia specialS
pentru specialitatea TPPFL, stiuceni 2001. 5

8. A. O. 3arx6anoB l, Ap., TexHonorhr koHcepBrpoBaHxF
nnoAoB h oBou(ei, xoHTpor6 ka'lecrBa npoAyKqtrq, M.
ArponpoMx34ar, 1992.

20

9. 3, C. TopeHbKog, TexHolorrn KoHcepBrpoBaHuF, M.
Arpon poMr,r3Aar, 1987. 20

10. TarapoB n. f., Hoaoe I KoHcepBHoi npoMbtLlneHHocrh
Mo.nAABhtl, K14uxHeB, Kaprea l\4onAoseHncK9,1985.

rL ffcrpe6oB C. 14., TexHororhqec(ue pacqerbt no
(oHcepEhpoBaHu|o nhu.{eBbrx npoAyt{ro8/,IlAnn, !984. 7
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internet

htto i//extractive.wikisoaces.com/file/vie w / Stand a I doA

at e%20 si%20 o I o d uo/oE2%qoo/o A6.o dI

L4. www.mec.tuiasi.ro

https://extractive.wikispaces.com/file/view/Fl%C5%9E
E%20 D E%2OLU CRU%20 AN ALIZEO/O2ODE%2OLABO R Ar O
R oA2jMLodf 

/ 797244304 | F\%C50/|9EE%21DE%201U CR

U%20ANALIZE%20DE%20LABORATOR %20M1.pdf


