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I Preliminarii

Stagiul de practica din cadrul curriculumului modular Pastrarea produselor fitotehnice este o
practicd de instruire, orientata spre aplicarea achizitiilor obtinute din cadrul modulelor Pdstrdrii
produselor de origine vegetald si din alte unitati de curs discipline fundamentale si de
specialitate.

Practica de instruirela pdstrarea produselor fitotehnice prevede formarea de competente si
abilitatilor cheie despre tehnologii noi de péstrare, ce se aprofundeazd in cadrul lucrarilor
agricole sezoniere desfdsurate n mare parte in Centrul de Excelentd in Horticulturd si
Tehnologii Agricole si terenurile sale didactice. Elevii vor participa in procesul de organizare a
proceselor de pdstrare adiferitor produse fitotehnice. La fel, elevii vor fi instruiti si vor respecta
regulile de securitate si sdndtate Tn muncd in cadrul lucrdrilor si sarcinilor realizate. Tn timpul
practicii de instruire elevii vor executa diverse lucrari, vor evalua rezultatele proprii si ale celor
din echipé.

Practica de instruire la pdstrarea produselor fitotehnice reprezintd o etapi fundamentals n
formarea viitorilor fermieri, tehnicieni si specialisti in industria alimentara. La finele ei, elevii vor
fi capabili s propuna procese tehnologice avansate de pistrare a produselor de origine
vegetald, sa evalueze liniile tehnologice, sd aprecieze tehnologiile recomandate, s3 propuni
masuri de remediere care nu afecteazad produsele alimentare si mediul inconjuritor, si aplice
normele de securitate si sanatate in munca la toate activititile

Il.  Motivatia, utilitatea stagiului de practica pentru dezvoltarea profesionald

Practica de instruire la pdstrarea produselor fitotehnice este importanta in instruirea elevilor
deoarece asigura tehnicianului in idnustria alimentard cunostinte si deprinderi practice
necesare pentru pastrarea produselorfitotehnice valoroase pentru viata omului si economia
tarii.

Scopul acestui stagiu este consolidarea si aprofundarea cunostintelor teoretice prin formarea
unor abilitati cheie si competente profesionale specifice. Elevii vor desfisura activititi
individuale si de grup care sunt in legdturd cu unitdtile de competentd si continuturile
curriculumului modular Pdstrarea produselor cerealiere, oleoginoase si tehnice.

Stagiul prevede activitati si sarcini de lucru cum ar fi; modelarea, verificarea condititlor si
monitorizarea proceselor de pastrare a produselor fitotehnice, de analiza a situatiilor reale si de
propunere a unor tehnologii concrete.

In contextul schimbérilor tehnologice destul de rapide, oricare specialist, fie fermier, tehnician
in industria alimentara sau agronom are nevoie de o bund cunoastere a tehnologiilor moderne
de pastrare a produselor fitotehnice, de utilizare a materialelor si echipamentelor noi pentru a
fi competent si competitiv pe piata actuald a muncii. Astfel, este important ca elevii acestei
specialitati sa-si poatd dezvolta abilitati practice si s utilizeze tehnologiile moderne, formindu-
si competente de bazd in domeniul pastririi. Tn mare parte, continuturile tematice ale
activitatilor si sarcinilor de lucru propuse in cadrul acestui stagiu de practic permit realizarea
lor si corespund cu atributiile formulate in Calificarea Profesional si Profilul Ocupational.

Ill.  Competentele profesionale specifice stagiului de practici
Receptionarea produselor fitotehnice.
Realizarea operatiilor premergétoare pastrarii produselor cerealiere.
Realizarea operatiilor premergétoare pastrarii produselor tehnice si oleaginoase.
Pastrarea produselor cerealiere.
Pastrarea produselor tehnice st oleaginoase.

LA I G



Codul stagiului
de practica

V.

Administrarea stagiului de practica

Denumirea stagiului de practic

amani

Nr de
t

Semestrul

sap

Nrde ore
Perioada

Nr de
credite

5.06.0.052

Tehnologia pastrarii produselor

fitotehnice
l

ch
o

lanuarie- 2
aprilie

V.

Descrierea procesului de desfasurare a stagiului de practics

Activitati/Sarcini de lucru

Produse de
elaborat

Modalitate de
evaluare

Durata de
realizare

1.1

1.4

1.5

1.2.
1.3.

Pregatirea depozitelor pentru
fitotehnice, cu respectarea
securitate si sanatate Tn munci.

produselor
normelor de

Apreciaza starea de pregatire a depozitelor
stationare catre sezonul de receptie a hoabelor
cerealiere si oleaginoase

Dezinfecteaza incaperile.

Verifica starea aparatajului instalat in depozite si
functionarea acestuia.

Controleaza starea sanitard in depozitele de
pastrare.

Autoevalueaza activitatea.

Raport

Prezentarea
raportului
lucrarilor

indeplinite

A2

2.4
2.5.

2.6.

2.7.

2.8.
S

Curdtirea produselor fitotehnice cu respectarea
normelor de securitate si sdnitate in munca.

. Determina continutuf de impuritadti in masele de

toabe cerealiere si seminte de floarea soarelui,
lucerna, rapita.

Elaboreaza planului de curdtire a boabelor si
semintelor de floarea soarelui, lucerna, rapit3.
Participd la curatirea prealabild a boabelor si
semintelor de floarea soarelui, lucern3, rapita.
Verifica calitatea curatirii prealabile.

Participa la curatirea de bazd a boabelor si
semintelor de floarea soarelui, lucernd, rapita.
Verifica calitatea curdtirii de bazi a boabelor si
semintelor de floarea soarelui, lucerna, rapita.
Realizeaza curatire suplementard a boabelor si
semintelor de floarea soarelui, lucern3, rapit.
Verificd calitateacurdtirii suplimentare.
Determind continutul de impuritati
curatire.

dupa

Agenda de
practica

Prezentarea
agendei
completatd

12




2.10. Autoevalueaza activitatea.

3. Uscarea produselor fitotehnice. Fisa de Prezentarea 6

3.1 Determind umiditatea, conform standardelor in| cbhservare fisei de
vigoare, a produselor fitotehnice receptionate. observare

3.2 Elaboreazd planul de uscare a produselor completata
fitotehnice.

3.3, Participa la uscarea naturald a produselor
fitotehnice

3.4. Participd la uscarea artificiald a produselor
fitotehnice

1.5. Realizeaza activitati de aerare activa aproduselor
fitotehnice.

'3,6. Determina procentul de umiditate a produselor
fitotehnice dupa uscare.

3.7. Autoevalueaza activitatea.

'n_

4. Determinarea daunatorilor in masele de boabe,| Plande Prezentarea 6
cu respectarea normelor de securitate $i| actiuni planului de
sdnatate in muncad. actiuni

4,1. Elaboreaza planul de actiuni de determinare a elaborat
dauntorilor in masele de boabe

4.2. Determina tipurile de daunatori in masele de
boabe.

4.3, Propune masuri de combatere a daunatorilor.

4.4. Autoevalueazi activitatea

5. Depozitarea produselor fitotehnice. Planulde | Prezentarea 6

5.1. Examineazanaza materiala (silozuri, magazii etc). | receptie planului de

5.2 Elaborezzz (panul de recepticnare), repartizare receptie

| sl pésirare & boabelor cerealiere. elaborat

5.3 Pzrlicics [a repartizarea boabelor cerealiere pe

ctur sl partide

2 Aozcevelueazd activitatea.

6. Supravegherea produselor fitotehnice in timpul| Planulde | Prezentarea 12
pastrarii. actiuni planuluj de

5.1 Elsboreaza planul actiunilor de supraveghere a actiuni
boabelor, florii soarelui, lucernei si rapitei in elaborat
timpu! pastrarii

5.2. Seteaza regimuriie de pastrare a boabelor, florii

soarelui, lucernei si rapitei:

in stare uscat;

la temperaturi scdzute;
fara accesul aerului;

cu substante chimice.




6.3. Autoevalueaza activitatea

7. Pregdtirea depozitelor pentru pastrarea sfeclei| Raport Prezentarea
de zahar, cu respectarea normelor de securitate | raportului 5
si sanatate in munca, completat

7.1. Apreciaza starea de pregitire a depozitelor
pentru pastrarea sfeclei de zahar.

7.2. Supravegheaza dezinfectarea depozitelor.

7.3. Verifica starea aparatajului instalat in depozite si
functionarea acestuia.

7.4. Verifica starea sanitard in depozitele de pdstrare.

7.5. Seteaza regimurile de pastrare.

7.6. Autoevalueaza activitatea.

8. Supravegherea procesului de pastrare a sfeclei| Planulde | Prezentarea 6
de zahar actiuni planului de

8.1. Elaboreazd planul actiunilor de supraveghere a actiuni
sfeclei de zahar Tn timpul pastrarii. elaborat

8.2. Verifica regimurile de pastrare a sfeclei de zahdr.

8.3. Determind tipurile de boli si ddunatori la sfecla
de zahar in timpul pastrarii.

8.4. Autoevalueaza activitatea.

VI.  Sugestii metodologice

Pentru achizitionarea competentelor planificate pentru practica de instruire la pdstrarea
produselor fitotehniceeste necesard implicarea responsabild atat a profesorului, cit si a
elevului.

Este recomandatd folosirea acelor tehnologii didactice care s3 capteze atentia elevilor si s3 le
permitd acestora un grad mai mare de independentd si oportunitdti de a lua anumite decizii In
ceea ce priveste propriul proces de invatare. Cadrul didactic va alege si aplica forme si metode
adecvate experientei de lucru si capacitatilor individuale ale elevilor.

in cadrul practicii de instruire vor fi utilizate acele tehnologii didactice care asigurd un
randament inalt in formarea competentelor conform specialitatii. Sarcinile si activititile de
entificare, recunoastere, executare a operatiunilor tehnologice se vor realiza in grupuri mici $i
individual. Accentul se va pune pe observare, descoperire,analizd, problematizare. Profesorul
din timp trebuie s3 proiecteze si s3 elaboreze: fise de observatie, fise de calcul, structura
raportului si agendei de practicd care s3 contind criterii clare de evaluare. Pregitirea
materialelor, instrumentelor, echipamentelor precum si a spatiului de lucru se va realiza in
conformitate cu nomenclatorul laboratorului si cerintelor de securitate si sdnitate in munca.

VIl.  Sugestii de evaluare a stagiului de practici

Evaluarea rezultatelor practicii de instruire permite determinarea gradului de formare a
sistemului de priceperi si deprinderi profesionale, abilitatea elevilor de a aplica in practici a
cunostintele din cadrul modulelor si orelor teoretice.

Obiectivul major al evaludrii priceperilor si deprinderilor practice ale elevilor va fi axat pe
mdsurarea si aprecierea rezultatelor obtinute in raport cu competentele proiectate.




in decursul executérii sarcinilor practice fiecare elev va argumenta actiunile realizate st deciziile
proprii, ceea ce ar permite cadrului didactic si aprecieze nu doar gradul de insusire a
continuturilor teoretice, dar si intelegea si explicarea aplicirii lor practice

Evaluarea curentd se va desfasura pe secvente de activitati zilnice ca: calitatea realizdrii
operatillor de pastrare a diferitor produse de origine vegetal, analiza si verificarea
documentelor tehologice, efectuarea calculelor etc,

Evaluarea formativd se va desfisura la finele fiecirei activitati sau sarcini de lucru prin
prezentarea raportului sau fisei de evaluare completate conform unei structuri clare. Spre
exemplu: data, locul desfasurdrii practicii, tema, sarcinile, enumerarea priceperilor si
deprinderilor capAtate in timpul practicii, concluzii.

In calitate de produse pentru evaluare, elevii vor prezenta:

Agenda de practicg;

- Raport;

- Plan de actiuni;

- Fise de observare;

- Fise de control/evaluare

Criterii de evaluare a produselor

Modul de colectare a datelor;

Corectitudinea completarii agendei, raportului, fiselor;

Corectitudinea verificarii calitdtii produselor fitotehnice conform standardelor si
normelor in vigoare;

- Corectitudinea verificarii starii sanitare in depozite,frigidere si subsoluri;

- Respectarearegimurilor si tehnologiei de pistrare a produselor fitotehnice;
Respectarea cerintelor tehnice;

Claritatea fiselor,agendei, raportului:

- Corectitudinea terminclogiei utilizate;

- Modul de intercrztare a informatiilor:

- Modul d= cr2z2rtzsre 2 datelor

T

2 5s n ceracter continuu si va permite determinarea cit mai obiectivd a nivelului
= 2 2ieluidl pentru activitatea practicd si aplicarea in conditii de producere.

"2iz pentru practica de instruire este constituity din media notelor de evaluare

VIIl.  Cerinte fata de locurile de practic

=r2:ic3 de instruire latoate modulele pdstrarea produselor fitotehnice se va desfisura in
=sgczitele gospodariei didactico-experimentale in Centrul de Excelentd in Horticulturd si
Tennciogii Agricolesi si lozurile din orasul Donduseni.

Locul de Cerinte fatd de locul de munci/postul propus

Nr u A .
| muncid/postul practicantului

Depozite cu ventilatie naturald pentru pastrarea cerealelor,
(dezinfectate, curate, uscate, cu temperaturi scazute si bine
aerisite).

Depozitele stationare de
1, |pastrare a cerialelorde
| pe fatarea CEHTA

Silozuri, magazii pentru pentru uscarea si pastrarea cerealelor,




florii soarelui, porumbului, semintelor de lucernei.

Subsoluri pentru p3stra- . o . - .
. p Subsoluri cu ventilatie artificiald pentru pastrarea boabelor,
2. |rea boabelor, semintelor i e e
. semintelor si radacinoaselor,
si radacinoaselor
Uscdtorii pentru uscarea [Magazii, addposturt cu ventilatie naturald si artificial3.
3. |naturald si artificiala a|Uscatorii performante echipate cu ventilatoare si aerisire
produselor fitotehnice . |artificiala.
IX. Resursele didactice recomandate elevilor
Locul in care
oate fi 1
P L, Numarul de
i 1 consultatd/
Nr. Denumirea resursel " exemplare
accesata/ . o,
L disponibile
procurata
resursa
1. |Afinoghent Jamba, Tehnologia pastrarii si prelucrdrii 10
produselor agricole. Chisindu 2005, 205p. Biblioteca
Centrului de
2. | Afinoghent Jamba, Tehnoleogia pastrarii boabelor. Exc.elenta in_ 15
Chisindu, 2005, 133 p. | Horticultura si
Tehnologii = —
3. Roman Hheorghe, Duda hlasei Marcel, Conditionarea Agricole,
si pastrarea procduseior agricole. Bucuresti: Ed.| Sala de lectura 2
. ! B
Universitatea 2012, 275p. Shla de
laborator
4 Ciumac 1. Merceciogia  produselor  alimentare. | multifunctional. 10
Chaciaces Ee WM. 1095 175p
5 ~cacitionarea i pastrarea produselor agricole, Editura
zcraditatd .. .www.editurauniversitara.ro » Agricultura Internet
5 "ecoltarea si depozitarea produselor agricole - Gazeta
de agricultura
Internet
 https://www.gazetadeagricultura.info/.../556-
|recoltarea-si-de..,
)/ Tehnologia pastrarii si prelucrarii produselor agricole
tinread.usarb.md:8888/tinread/fulltext/emil.../tehnolo Internet

gia.pdf




