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l. Preliminarii

Slagiile de practicd sunt parte inregrant; obligatorie a procesului educational Fi se realizeazi in
scopul forrn;rii/dezvoltirii competen[elor profesionale ale elevilor, specifice calificErii
profesionale

Stogiul de procticdde speciolitote: tehnologicd reprezrnte o etapi esenIial5 in formarea
viitorului tehnician in industria alimentar;. Stagiul de practic; se desfdgoari in perioada
campaniei de pdstrare tr procesare a produselor de origine vegetalS. Perioada calendaristic; a

practicii se stabileste in asa mod, incat elevii s5 participe la procese tehnologice inse4ia sau
sectorul concret al intreprinderii.

Acest tip de practicd vizeaz; consolidarea competentelor profesionale, dobandite pe parcursul
stLrdiilor 5i imbinarea acestora cu abilitali practice formate prin activit;li concrete, desf;Surate
in cadrul unei unitdti economice. Practica tehnologicise realizeaz; la subdiviziuni ale instituJiei
de invilim6nt, intreprinderi, organizalii, societ5ji comerciale, companii, de regulS, cu
performante in prelucrarea produselor vegetale, din Republica Moldova Si de peste hotare.

tlnit;Irle economice pentru desfdturarea practicii tehnologice, sunt identificate de c;tre
institufia de inv;lSmAnt in cadrul parteneriatului social in baza contractelor privind efectuarea
staBrilor de practic; sau in cadrul proiectelor internationale.

De asemenea, unit5lile economice pot fi selectate la propunerea elevului. Analiza locurilor de
practic; selectate de elevi se realizeaz; de c;tre institutia de invit;mant.

Scopul stogiuluide procticd de speciolitote: tehnologicd Irne de formarea abiliutilor si
competenlelor, privind efectuarea atribu[rilor si sarcinilor de lucru in cadrul intreprinderii,
corespunzitoare calific;rii profesionale, aphcarea cuno$tintelor teoretice in activitatea de
productie

Practica tehnologici se bazeazi pre achizilii de cunottinle ti abilit;li din cadrul unit;tilor de
curs din componenta fundamentali $i de specialitate: Securitoteo Si sdndtateo in muncd,
Procese $i opdrote in industrio olimentord, Utilaj tehnologic in industrio olimentqft, ptocesorco

produselot fitotehnice Procesoteo legumelor, cat si pe abilit;lile formate in cadrul practicilor de
lnStrLrtre

Stagiul de ptocticd de speciolitote: tehnologlcd se organizeaz; in contormitate cu Regulomentul
ptivind otgontzotea ti desfdturcrea stogiului de prccticd in invdldm1ntul prot'esionol tehnic
postsecundor 5i postsecundamontertior. Pe loate durata practicii elevii activeaz; conform
pro8ramului de activitate, programului de lucru al intreprinderii, in limitele Codului Muncii al

Republicii Moldova, contractului de parteneriatSi contractului individual de muncd (daci elevul
este angajat in campul muncii pe perioada practtcir), cu condrlia indeplinirii prezentului

curriculum.

ll. Motivalia, utilitatea stagiuluide practicd pentru dezvoltarea profesionali

intreaga activitate desf;9urat; in perioada practicii tehnologice vizeazd preg;tirea elevilor in
vederea integrdrii socio-profesionale eficiente intr-o societate in continud schimbare. Acest tip
de practic; asigur; un context de invilare la locul de munc;, integrarea in colectivul unit6lii
economice, fapt care sprijinA mai bine t.anzilia de la scoal; la viata activS,

Stogiul de procticd de speciolitqte: tehnologicd va facilita procesul de inserlie al absolvenlilor pe
piala muncii, prin cretterea relevantei rezultatelor inv;Idrii din perspectiva aplicSrii acestora la
locul de munca, prin incadrarea acesto.ala acttvit;ti 5i procedee tehnologice la lntreprinderi
prelucretoare.



Pe parcursul stagiului de practicS, elevii activeaz; conform programului de lucru al
intreprinderii, realizend integral cerinlele din curriculum, particip; activ in realizarea
activit;lilor ii sarcinilor de lucru. Dacd conlinutul muncii corespunde cerinlelor curriculumului
stagiului de practict tehnologici, elevii pot fi angajatiin cadrul unitS!ii economice. prin urmare,
operaliunile tehnologice executate de cdtre elevi in perioada stagiilor de practice, sub ghidarea
speciali5tilor de inalt; calificare, asigurE dezvoltarea competenlelor $i aptitudinilor, necesare
pentru integrarea pe piala muncii ti adaptarea la statutulde angajat.

Astfel, elevii, in baza sarcinilor practice, vor desfEsuraactivititi individuale $i de grup, precum:

- respectarea actelor normative 5i legislative specifice activitetiij
- elaborarea schemelor tehnologice de producere a produselor;

- dirijarea traseului de producere a produselor;

- deservirea procesului de mentenant; a aparatelor $i liniilor tehnologice
coresounzdtoare:

- respectarea normelor de securitate 9i sEnEtate in munce Si securitate antiincendiari.
Eievii vor avea posibilitatea de a-9i asuma responsabilit6li, coopera, inregistra observalii, cu
argument;ri concrete, Astfel, pe parcursul practicii vor fi dezvoltate competente necesare Si

utile in activitatea profesionalS a specialistului.

Realizarea cu succes a stagiului de practicS tehnologici va crea preconditii de studiere a

unit6lilor de cuts Prccesareo fructelot ti strugurilot, Contrclul colitdlii produselor de o gine

fitotehnic6, Controlul colitdlii produselor de origine hofticold, c6t Fi a desfe$urdrii practicii ce
precede Drobele de absolvire.

lll, Competentele profesionale specifice stagiului de practicl

Competenlele profesionole specifice stogiului de pructicd :

- Aplicarea actelor normative ti legislative specifice activit6!ii de producere.

- Organizarea procesului tehnologic {producerea f;inii, cnrpelor, conservelor, produselor

congelate, uscate, murate).
- Supravegherea liniilor $i proceselor tehnologice la producerea produselor de origine

vegetalS.

- Determinarea indicilor de calitate ai pfoduselor de origine vegetalS.
- Calcularea cantittlilor necesare a materiilor prime de bazi $i auxiliare conform reletelor

de fabricare;
. Aplicarea schemelor tehnologice de producere a produselor de origine vegetalt.
- Organizarea personaluluiin procesul de producere,

- Dezvoltarea comunic5rii la locul de muncd $i lucruluiin echipi;
- Respectarea normelor de securitate 5i sdn;tate in munc5, securitate antiincendiari si

prevenirea riscurilor profesionale.

lV. Administrarea stagiului de practici

Codul

stagiuluide

Practici

Denumirea stagiului de practic5

zo z

P.07.O.055 Practica tehnologicS 7 4 720 4



octombrie

V. Descrierea procesului de desfegurare a statiului de practic;

Activit;!i/sarcini de lucru
Produse de

elaborat
Modalit;lide

evaluate

Durata de

realizare

1, ExaminareaactivitS!iiintreprinder...
1.1 Completarea fitei de instructaj privind

normele de <ecuritate 5i sEnbtate in munc;.
1.2. Examinarea organizirii $r coordondrii activitetii

intreprinderii (scurt rstoric in dezvoltare,

amplasarea geografic;).
1.3. Analizarea structurii organizatorice a

intreprinderii.

Organigrama
(diagram;)

Prezentarea

organrSramel

18

1.4 Determinarea stbrii actuale 5i perspectivele de

dezvoltare a intreprinderii.
1.5 Examinarea direcliilor de specializare ale

intreprinderii.
16. Analrzare structurii ti relatiilor cu furnizorii de

materie prim; 5i materiale.
1 7. Caracteristica sortimentului de produclie.

1.8. Examrnarea oportunitililor pie!ei de desfacere

a produselor finite.

Tabel Prezentarea

tabelu lui

2, Executarea activitelilor in cadrul intreprin-
derii: participarea la receptionarea materiei
prjme

2 1 intocmirea planulur de receplionare a

prod u ctiei.

Plan de

receplionare

Argumentarea
p lanului

T2

2.2 Prelevarea probelor de materie prim5.

2.3. Determinarea calit;Iii materiei prime

recepIronate.
2.4. Citirea si evaluarea rezultatelor analizelor

efectLrate.

2.5 Completarea reglstrelor, documentelor de
.,,i.]6^ri h:r6i.l6.l:+6

2 6 Luarea decrziilor corecte in funclie de

rezultatele analizei.

2.7. observarea drrijirii Si predirii materiei prime

circuitului tehnologic de producere sau

depozitare

Tabelcu

rezultate

Prezentarea

tabelelor in

raport

Prezentarea

Agendeicu

sarcinile

realizate

3, Participarea la organizarea proceselor

tehnologice de producere (fiinii, crupelor,

conservelor, produselor conBelate, uscate,

Figa de

observare

Prezentarea

fitelor in

48



Planificarea in echipi a activrt;[ii zilnice in
conformitate cu volumulde lucru.
Efectuarea controlului operativ de asigurare a

producerii cu materiale resurse energetice,
matefl e prim;, ambalaje.
Verificarea aparatelor, ustensilelor, utilajului
de lucru in linirle tehnologrce.
Verificarea pregStifli materiei prime de baz;
(cereale, f;in;, fructe, legume).
Verificarea preg;tirii materiei prime auxiliarel
rah;r. sare de bucit;rie, ulei, Br;simi
alimentare, condimente, ingrediente, aditivi.
Observarea decurgerii operaliilor mecanice
executate in sec!ie (sp6lare, t;iere, tlefuire,
divizare, decojire, fragmentare, decojire,
polisare, laminare, expandare, glazurare,

m;cinare, zdrobire).

aSendel

privind

sarcinile

realizate

3.TMonitonzarea parametrilor proceselor

tehnoloBice de producere (blantare, prdjire,

coacere, sterilizare/ pasteurizare, uscare,
congerare)

3.8. Verifrcarea sistematic; a condiliilor de
fermentare

3.9. Verificarea respectdrii cerinlelor tehnologice
in nrnrp<rrl rle nrnrl' 'rria

Tabel Prezentarea

tabelelor

3 10. Verificarea respectirii reletelor de fabricalie.
Calcularea normelor de dozare a

componentelor, cantitetii normate

Calcule

Pentru 2

p roduse

ArSumentarea

calculelor

3.11.Analizare sectiei/secliilor de producere
(randamentul de producere a secliilor, liniilor
tehnologice Analizarea nivelului de
mecanizare si automatizare a proceselor

tehnologice)

Schema

secliei

Prezentarea

schemei

3.12. Observarea organiz;rii transportului intern in
cadrul intreprinderii.

3.13. Observarea deservifli utilajului tehnologic ln
procesul de activitate.

3 14. Schifarea unei liniitehnologice.
3.15.Dirijarea activitSlilor de mentenanler ordo-

nare, curelare, sp;lare a utilajului, locurilor de
lu cru.

3.16. Observarea transmiterii deteurilor de la

producere.

Schema liniei

tehnologice/

Schema

fluxului

tehnologic

oe pro0ucere

(2 produse)

Prezentarea

schemei

4. Determinarea indicilor de calitate a
Tabele cu Prezentarea 18



4 I Prelevarea probelor pentru analize.
4.2, Determinarea indicilor organoleptici, fizico-

chimici, microbiologici a materiei prime,
semifabricatelor, produselor finite in
laborarorul sectiei/laboratorul de incerc;ri
(substante uscate, aciditate total; titrabili, Ph

solutiilor, componentele produsului,

cantitatea de precipitat Si miez).
4.3. Citirea Fi interpretarea rezultatelor analizelor

efectuate.
4.4. Introducerea rezultatelor analizelor in

registre, baza de date.
4.5. Participarea la luarea deciziilor corecte in

funclie de rezultatele analizei ti anunlarea
speciali'tilor ierarhic superiori despre
rezultate.

raport

4.6. Examinarea calitStii produselor finite.
degustare

Prezentarea

figelor

Completarea

agendeiprivind

sarcinile

realizate

5. Depozitarea materiei prime, materialelor,
semifabricatelor, produselor finite.

5.1. Analizarea conditiilor de p;strare a materiei
prime, materialelor, semifabricatelor,
produselor finite.

5-2- Verifi carea calit;lii produselor depozitate.
5.3. M;surarea parametrilor conditiilor de

pistrare {temperaturii, umidit;tii relative a

aerului, vitezei circulatiei aerului).

Tabel cu

rezultate

Prezentarea

tabelelor in

raport

72

5.4. Ambalarea produselor finite,
5.5. Etichetarea, marcarea ambalajelor produselor

finite.
5.6. Preambalarea produselor finite in ambalaje de

IranSporlare.
5.7. Verificarea trasabilit;lii produsului,

Produse

ambalate,

etichetate,

preambalate

5. Vizitarea unor expozitii Si/sau seminare
specializare, seclii, tntreprinderi din domeniu
din zoni.

Fife de vizite Prezentare 5

7. intocmirea raportului in conformitate cu
programul si continutulcurricular.

Raport

elaborat

Prezentare

Vl. Sutestii metodologice



Institulia de inv;tdmant este responsabil; de planificarea, organizarea, desf;surarea Si

evaluarea stagiului de practici. Institulia de invilSmAnt poate elabora propriul
Reguloment/Ghid deorgonizdreo 5i desJdsutoreo stogiilot de procticd, respectand prevederile
din Regulomentul privind orgonizorco $i desfdguroreo stogiului de prccticd in invdfinAntul
prcfesiondl tehnic postsecundo t ti postsecundornonterlior.

Stogiul de procticd tehnologicd va fi realizat in stranse colaborare $i implicare at6t a

conducetorului drn cadrul intreprinderii, cat Si a cadrului didactic, desemnat responsabil de
cdtre institutia de inv;t;ment. Persoanele responsabile de stagiul de practic; vor conveni
asupra situa!iilor de inv;Iare la locul de munc;, care urmeazi s; fie realizate de c;tre elev, Si

vor oferi consiliere 9i orientare, ca parte a procesului de tranzitie de la $coali la viata
profesronal; actrv6

Activit;tile de invilare in cadrul stagiului de practic5 tehnologic; vor contribui la crearea unei
imagini de srne pozitive a viitorului specialist prin instruirea practici efectuatS la agenJii

economici in contact direct cu realrtatea si al;turi de persoane cu o inalt; calificare.

in perioada stagiilor de practicd se recomandS:

- aplicarea metodelor centrate pe elev, abordarea tuturor tipurilor de invitare (auditiv,

vizual, practic) pentru transformarea elevului in coparticipant la propria instruire Si

educatie;
- imbinarea activit;tilor bazate pe efortul individual al elevului (documentarea in baza

diverselor surse de informare, observalia proprie, exerciliul personal, experimentul Si

lucrul individual, tehnica lucrului cu fige) cu activit;lile ce solicit5 efortul colectiv (de
echrpS, de grup, in colectivul de angajali), de genul discu{iilor sau executarea operatiilor
tehnoloBice din domeniu, in funclie de continuturilisituatiile de lucru;

- insuSirea unor metode de informare Si de documentare independent;, de inlelegere a

documentelor normativ-tehnice, care oferi deschiderea spre autoinstruirer spre
inv;tare continu;.

- realizarea lucrului atunci cand situatiile/sarcinile sunt conform curriculumului.

Ordinea de parcurgere a etapelor de practic; se decide de comun cu conduc;torul
;nirepnnderii, astfel incat elevul s;-ti dezvolte/consolideze competentele profesionale in toate
sectoarele de producere. Activit;lile ti sarcinile de lucru realizate de c;tre elevul practicant
variaze in functie de tipulintreprinderii $i sortimentul de producere. Consecutivitatea efecturrii
activitatilor 5i sarcinilor de lucru depinde de activitatea proceselor la intreprindere Si se va
realrza la decizia conducdtoruluiintreprinderii de comun cu elevul practicant.

Atat cadrele didactice desemnate responsabili din institulia de inv;j;mant, cat 5i conducStorul
de la intreprindere au o implicare directt in activitatea practicd a elevilor. Astfel folosirea unor
metode drdactice adecvate in perioada practicii tehnologice,vor permite un grad de
independentb Si oportunitdli de a lua anumite decizii individuale, va favoriza dezvoltarea
abiliutilor oractice.

Pentru atingerea obiectivelor Si dezvoltarea competentelor vizate in cadrul stagiului de practici
cadrul didactic, cat ii conducitorul va aplica activitbti de lnvitare ce vizeazA urmitoarele
aspecte: observarea direct;j exercilii de documentare; analiza surselor informative; realizarea
sarcintlor de producere; vizite de documentare in toate sectiile de producere. Vor fi utilizate:
explicalra, conversalia eunsttca, dialogul, dezbaterea, asaltulde idei, studii de caz,
aleoritmizarea.

Vll. Sugestii de evaluare a stagiului de practica



Evaluarea desemneaz; un Sir de activit;li didactice prin care se apreciaze calitatea instruirii
practice 9i nivelul de formare/dezvoltare a competentelor, specifice calificirii profesionale:

tehnician in industria alimentard.

lnitial elevii sunt informati despre locul de organizare, obiectivele Si sarcinile pe perioada
practicii, conlinutul aBendeiform;rii profesionale, raportului Simodalitelile de evaluare.

Pe parcursul practicii elevii intocmesc Agendo formdtii profesionale (anexa 7l $i Roportul
stogiului de prccticd (anexa 2), elaborate in conformitate cu cerinjele stipulate in
Regulamentul privind orgonizdred $i desJdsurcteo stqgiului de procticd in invdldmintul
prcJesiondl tehnic postsecundot ti postsecundar nonte1ior.

Evaluarea stagiului de practic; se realizeazi atat in perioada de desfSSurare, cat $i la finalizarea
acestei activit6li. Cadrul didactic $i conduc5torii de la intreprinderi sistematic efectueazd
evaluarea activitSlii elevilor la locurile de munc;. Tn timput derulirii stagiului de practice,
conduc;torii vor evalual

- competenleleprofesionaleformate/dezvoltate;
- comportamentul, disciplinE de muncij
- modalitatea de integrare in activitatea intreprinderii (punctualitate, responsabilitate in

rezolvarea sarcinilor.

Periodic {optim sEptimanal), elevul prezintd conducetorului de practic; descrierea activitS}ilor
realizate din Agend: in corespundere cu cerinlele specificate Si prime$te avizul conduc6torului.

Practica tehnologic; se finalizeazd cu evaluarea competentelor formate in cadrul practicii.

La finalizarea stagiului de practici se recomand; modalitatea de evaluare a stagiului de
p ractici:

Criteriile de evaluare a produselor variazS in functie de categoria de produse sau procese
pentru mEsurarea competenlei.

Criterii de evaluare pentru documentele elabotate: agendo, roportul,fite de obseNdtie, fiSe
tehnologice, fite de lucru:

- corespunderea cu sarcinile tehnice,
- coreditudineacalculelor;
. fundamentareadeciziilorj
- respectarea termenilot de eloborcte.

Criterii de evaluare pentru serviciile prestate in timpul practicii la locul de muncS:

- respectarea cerintelor de securitate la locul de muncS;
- calitatea sarcinilor realizatej
- promptitudineaserviciului,

Criterii de evaluare penlru deservirea aparatelor, echipamentelor, utilajelor $i liniilor
tehnologicein timpul practicii:

- re5pectarea cerinlelorergonomice;
- respectarea cerinlelor de securitate la locul de munc;;
' respectarea instrucliunilor de exploatare/deservire a aparatelor, echipamentelor,

utilajelor ti liniilor tehnoloBice
- calitateadeservirii;
- corespundereacerintelortehnice;
- promptitudinea deservirii.

Cflterii de evaluare pentru misurSrile $i determin;rile realizate in timpul practicii la locul de



relevanta m;sur;rilor si determinirilor;
- vefldicrtateamSsurErilorsideterminirilor;
- corectitudrnea m;sur;rilor si determin;rilor;
- corectitudinea luirn deciziilor in t'unctie de rezultotele obtinute.

Agendo Jormdii profestonoleesle un document de inregistrare 5i monitorizare a activitdtilor
realizate de c;tre elev la locul de desf;gurare a stagiului de practic;. Din agend; vor fi
apreciate:

- activit;tile 9i sarcrnile de lucru realizate,confrrmate sept;manal de conducitorul de la

intrepflnderej
- activitdtile t sarcinile de lucru individuale realizatej

activitatea de cercetare realiral;;
- referin[ele biblioBrafice util)zate;
- participarea in activrtatea colectivulLti de muncS;

vlzite de studli (intreprindere, sectii, depozite).

Dio Roportulstogiului de procticd vor fi aNeciate)

- rezultatele sarclnilor de lucru, inclusiv individuale;
- activit;!i1e desfSturate si produsele elaboratej
- observali le personale 5iconcluzii.

La evaluare se va tine cont de originalrtatea, rigoarea argumentaliei, relevanlaSi corectitudinea
informaliei, calitatea exprrr.Srii. ln cazul domeniului afectiv se va evalua:

- pertinenta (comportamentul pe potrlv;, adecvat);
- perseverenta (aslduitatea, lnsistenla, strSduinta, tenacitatea);
- adaptabilltatea,

/o(^^.(rh irri6'

- cac:. :::e: oe a acttona eficace in situalit neprev;zute

Vttt. Cerin.te fati de locurile de practici

Practica tehnologici se va desfdsura la intreprinderi prelucrdtoare a produselor de origine
,:i.:: :: i-:r:p.lnderi de zah;r, de prelucrare a fructelor 9i legumelor, de panificaIie, cu care se
.:- -:r.::.ont.acte de parteneriat Elevii au posibilitatea de a decide individual locul de
a-::::: a- .ifd tra c; acestea indeplinesc cerintele de maiJos. Elevii care nu dispun de un loc
:::--:ctica, sunt delegati de c;tre institulia de inv;l;mant, conform solicitirilor sau dup;
::ii!rlitate in cadrul Institutiei de inv;I5mant.

irsia orientativ; a locur lor de munc;/posturilor la care se va desf;tLtra practica:

Lista orientativi a locurilor de munci/posturilor la care se va desfi$ura practica:

Nr,

crt.
Loculde muncS/postul

Cerinlefald de locul de munc;/postulpropus
practicantului

1 Locul de receptionare

materiei prime/balanta
conditii ergonomice la locul de munc;, documente $i acte
normative, registre, refractometru, set de areometre,
crlindre de diverse volume, scar5, ustensile pentru
prelevarea probelor.

2 5eclii de producere Conditii ergonomice la locul de munc;, linri tehnologice de
producere, indicatoare ti panouri informative, echipament



proteclre).

3 Depozit/depozrte de p;strare
a materier pflme de baz; Si

auxiliare, depozite de

pbstrafe a produselor finite

Condrtir ergonomice la locul de munc;, documente ti acte
normative/ registre/ echipament adecvat.

4 Depozite frigorifice Echipament necesar pentru condilionare ti p;strare a
produselor horticole.

5 Laboratorul secliei ti/sau de

incerc6ri
Conditii ergonomice la locul de munc;, utilaj $i instalalii
necesare/ reactrve $i solulii, mostre pentru analize,
echrpament necesar (halat, m;nu$i).

lX. Resursele didactice recomandate elevilor

Nr.

crr.
Denumirea resursei

Locul in care
poate fi

consultati/
accesati/
procuratd

reSursa

Numirul de
exemptare

disponibile

1 Afinoghent lamba, Tehnologia pistr;rii ti prelucrdrij

^.^.1 
(:r-r::ri..lr ahici.S ' )nnc lnr----, _-r p.

Bibliotec;
Sala de lecturd

20

2 N.::-:-:: :J.'ernLrlui Nr 384 din 12.05.2010 cu privire
': S=-. . - ae SupraveShere de Stat a Sin;tEIii publice.

Bibliotec;

Sala de lecturi
2

-a:;'a'ea Guvernului Nr. 412
;prcaarea,,Regulilor generale
alimentare"

din 25.05 2010 pentru
de i8ien; a produselor

Bibliotec;
Sala de lecturi

2

Hota.area GuvernulLti Nr.934 din 15.08.2007 cu privire
la instituirea 5istemului informalional automatizat
,,Registrul de stat al apelor minerale naturale, potabile

5i b;uturiior nealcoolice imbuteliate"

BibliotecS

Sala de lectur;
2

5 Legea nr. 10 din 03.02.2009 privind Supravegherea de
stat a s;n;tilii publice, adoptati de partamentul

Republicii l\4oldova.

Bibliotec;
sala de lecturd

2

6. Nicolae Hoditan, Andrian Timar, Materii prime
vegetale - conditionarea, pSstrarea si expertiza
calrLbtii. Editura Un,versitatir din Oradea.

Biblioteci
Sa la de lectur;

2

7, Regulament sanitar privind llmitele maxime admise de
reziduuri ale produselor de uz fitosanitar din sau de pe
produse alimentare 5i hrand de origine vegetale Si

animale pentru animale, aprobat orin Hot;rerea

BibliotecE

Sala de lecturi

2



al Republicii Moldova,2011, nr 5-14).

8. Regulament sanitar privind materialele Si obiectele
destinate s; vin; in contact cu produsele alimentare,
aprobat prin HoUrarea Guvernului Republicii Moldova
nr 308 din 29 04.2011 (Monitorul Oficial al Republicii
Moldova,2011, ff 74 11).

Biblioteci
Sala de lectur;

2

9. Regulamentul (CE) NR. 852/2004 al Parlamentului
European 9i al Consiliului privind igiena produselor
alimentare, 29 aprilie 2004

Biblioteci
Sala de lecturd

2

10 Regulr generale de igien; a produselor alimentare,
aprobate prin Hot;rarea Guvernului Republicii
Moldova.

Biblioteci
Saia de lecturi

2

11. Regulamentul privind organizarea ti desf;turarea
stagiului de practic; in inv;t;mantul profesional tehnic
po(tsecundar ti postsecundarnontertiar.

Biblioteci
Sala de lectur6

20

1-2 Standarde din domeniu, acte normative,
Reglement,ri tehnice, Regulamente, Instrucliuni
tehnologice, fiSe tehnoloBice, registre etc.

lntreprinderel

bibliotecS,

Iaboratorul de

incercdri

13 BeiuropA H n, npllrbrxHHa ,n.A (peA.), C6opHqK
TexHolroai:uecf,,\ urcrp./"xtlHti no npot43BoAcTBy
HO:'a:a::: -:, 1C!cepabtoBolqHble h O6eAeBHbte
f,i -,,_:::. -..,.5:LJreHHocrb, BHl4l4KOn, !977. -

BibliotecS

Sala de lecturt

2

-:::: i..i,.".c blosspot.md/o/qhidul-
.'acr,caniului html

Internet

5. http ://www agrimedra ro/artrcole/cercetarea-
depozitelor-pentru-depistarea-daunatorilor-
sistabilirea intensitatii-atac

Internet

16 httpr//www.agrimedia.ro/articole/lgienizarea-si-
combaterea-daunatorilor-din-spatiile-dedepozitare_a-
semintelor-pentru-consum

Internet

17 Internet

18 www.agriangel.ro/ghid-de-combatere-daunatorilor-de_
depozrt

Internet

19 www anti-ro2aloare.r o/anti-tantari-muste
Internet



20 www fabbriinox com
lnternet

21. www verdon.ro/statii-de-tntoxicare/statie-de-
intoxicare-mouse-station-m.html.

Internet

Anexa 1

Agenda fo.mirii Protesionale

Agenda include:

1. Denumirea institutiei de invilemant, grupa;

2. Numele prenumele elevului;
3. Perioada, durata desfigurSrii staBiului de practicd;

4, Conduc;torul de practici din cadrul instit'rliei de inv5t;ment;
5. conduc;torul de practicd din cadrul unitiJii economice in cazul stagiilor de

practiceef ectuate in unitEti economice;

6. Foaia de delegatie,ln cazul stagiilor de practic; efectuate in cadrul unit;lilor economice;

7. Drepturile Si obligaliile elevului;

8. ActivitSlile si sarcinile de lucru, inclusiv sarcinile individuale;

9. Vizite de studii (expozilii tilsau seminare specializare, seciii,lntreprinderi din domeniu din

zoni)i
LO, Descrierea activit;jilor realizate zilnic in cadrul stagiului de practict (se completeazS de

elevin perioada stagiului de practicd 5i siptdmanal se confirme de c5tre conducitorul

stagiului depractic6);
11. Participarea in activitateacolectivului de munct;
12. Activitatea de cercetare realizatd de citre elev.

Anexa 2

Raportul stagiului de practici

Raportul include:

L Numele prenumele elevului;
2- Denumirea institutiei de invettment, grupa;

3. Tipulstagiului de practic;i
4- Locul de efectuare;
5. Perioada gi durata stagiului de practicS;

6. Continutul activitdtilor 5i sarcinilor de lucru, inclusiv individuale;

7. Activitili desf6$urate 5i produse elaborate;
8. Observatii personale: starea la moment a activitSlii sectiilor, modul de gestionare a

intreprinderii, tehnologiile practicate;

9. concluzii. Concluzionarea de cdtre practicant a rezultatelor oblinute in cadrul practicii

tehnologice. Concluzii privind starea la moment a subdiviziunilor, seqiilor, modul de

gestionare a intreprinderii, tehnologiile practicate etc. Aprecieri, propuneri de

imbundtilire, ameliorare, dezvoltare a intreprinderii etc.

10. Anexe. Vor include tabele, fiie de observatie,

Sarcinile individuale din cadrul intreprinderii vor include:

1. ldentificareaperspectivelordezvoheriiintreprinderiii
-^6^..1a . i.+.-^.ih.l6rii /.lan"miror ci ..lrac. i'iri.li.5 r ihfro^rin.lFrii



3-

4-
5.
6.

b(aminarea direcliilor de specializare a intreprinderii (tabel);
Analizarea structuriisi relatiile cu furnizorii de materie primi ti materiale {tabel/schemd);
Caracteristica sortimentului de produclie, piala de desfacere a produselor finite (tabel);
Asigurarea intreprinderii cu materia primS de bazi si auxiliari, materiale. Descrie.ea razei
de asigurare;
Analizarea secliei/secliilor de producere. Randamentul de producere a sectiilor, liniilor
tehnologice (scheme), Aparate Fi utilaje existente la intreprindere, starea tehnicS,Nivelul
de mecanizare Si automatizare a proceselor tehnologicej
Organizarea procesului de producere, tehnica si tehnologia a doud produse din sortiment.
Descrierea materiei prime, materialelor, instru4iunilor de producere, reletelor ti normelor
de consum, regimuri de fabricare, cerinte de calitate;

9, Analizarea activitilii laboratorul sec!iei Si/sau laboratorului de incercSri. Struqtura
laboratorului. Determindri gi analize €fectuate. Controlul tehno - chimic ti microbiologic al
produselor: materiei prime, semifabricatelor, produselor finite;

10. Organizarea transportul internorganizat la intreprindere;
11. Asigurarea securitilii muncii iisiguranteiantiincediare la intreprindere, prevenirea riscurilor

profeslonale,Prote4ia mediului inconjurEtor.

7.

8.


