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I. Preliminarii

Stagiile de practica sunt parte integranta obligatorie a procesului educational si se realizeazi in
scopul formarii/dezvoltarii competentelor profesionale ale elevilor, specifice calificarii
profesionale

Stagiul de practicdde speciaiitate; tehnologicd reprezinta o etapd esentiald in formarea
viitorului tehnician Tn industria alimentard. Stagiul de practicd se desfisoard in perioada
campaniei de pastrare si procesare a produselor de origine vegetald. Perioada calendaristici a
practicii se stabileste in asa mod, incat elevii sd participe la procese tehnologice insectia sau
sectorul concret al intreprinderii.

Acest tip de practica vizeaza consolidarea competentelor profesionale, dobandite pe parcursul
studiilor si Tmbinarea acestora cu abilitati practice formate prin activitati concrete, desfasurate
in cadrul unei unitati economice. Practica tehnologicdse realizeaza la subdiviziuni ale institutiei
de invatdmant, intreprinderi, organizatii, societaii comerciale, companii, de reguld, cu
performante in prelucrarea produselor vegetale, din Republica Moldova si de peste hotare.

Unitatile economice pentru desfisurarea practicii tehnologice, sunt identificate de citre
institutia de invatamant in cadrul parteneriatului social in baza contractelor privind efectuarea
stagiilor de practica sau in cadrul proiectelor internationale.

De asemenea, unitatile economice pot fi selectate la propunerea elevului. Analiza locurilor de
practica selectate de elevi se realizeazd de citre institutia de invatimant.

Scopul stagiuluide practicd de specialitate: tehnologicd tine de formarea abilitatilor si
competentelor, privind efectuarea atributiilor si sarcinilor de lucru in cadrul intreprinderii,
corespunzatoare calificarii profesionale, aplicarea cunostintelor teoretice in activitatea de
productie

Practica tehnologica se bazeaza pre achizitii de cunostinte si abilitdti din cadrul unititilor de
curs din componenta fundamentald si de specialitate: Securitatea si sdndtatea in muncd,
Procese si aparate in industria alimentard, Utilaj tehnologic in industria alimentard, Procesarea
produselor fitotehnice Procesarea legumelor, cat si pe abilititile formate Tn cadrul practicilor de
instruire

Stagiul de practicd de specialitate: tehnologicd se organizeazd in conformitate cu Regulamentul
privind organizarea si desfdsurarea stagiului de practica in invatdmdntul profesional tehnic
postsecundar si postsecundarnontertiar. Pe toatd durata practicii elevii activeazd conform
programului de activitate, programului de lucru al intreprinderii, in limitele Codului Muncii al
Republicii Moldova, contractului de parteneriatsi contractului individual de muncd (daci elevul
este angajat in campul muncii pe perioada practicii), cu condifia indeplinirii prezentulu
curriculum,

Il.  Motivatia, utilitatea stagiului de practica pentru dezvoltarea profesional3

intreaga activitate desfisuratd in perioada practicii tehnologice vizeaz3 pregatirea elevilor in
vederea integrdrii socio-profesionale eficiente intr-o societate in continud schimbare. Acest tip
de practicd asigura un context de invatare la locul de munca, integrarea in colectivul unitatii
eccnomice, fapt care sprijind mai bine tranzitia de la scoal3 la viata activi,

Stagiul de practicd de specialitate. tehnologicd va facilita procesul de insertie al absolventilor pe
piata muncii, prin cresterea relevantei rezultatelor invatdrii din perspectiva aplicirii acestora la
locul de munca, prin incadrarea acestorala activitati si procedee tehnologice la intreprinderi
prelucratoare.



Pe parcursul stagiului de practica, elevii activeaza conform programului de lucru a!
intreprinderii, realizdnd integral cerintele din curriculum, participd activ in realizarea
activitatilor si sarcinilor de lucru. Daca continutul muncii corespunde cerintelor curriculumului
stagiului de practicd tehnologica, elevii pot fi angajati in cadrul unititii economice. Prin urmare,
operatiunile tehnologice executate de cétre elevi in perioada stagiilor de practica, sub ghidarea
specialistilor de Tnalta calificare, asigurd dezvoltarea competentelor si aptitudinilor, necesare
pentru integrarea pe piata muncii si adaptarea la statutul de angajat.

Astfel, elevii, in baza sarcinilor practice, vor desfaguraactivitati individuale si de grup, precum:

- respectarea actelor normative si legislative specifice activitatii

- elaborarea schemelor tehnologice de producere a produselor;

- dirijarea traseului de producere a produselor;

- deservirea procesului de mentenantd a aparatelor si liniilor tehnologice

corespunzatoare;

- respectarea normelor de securitate §i sandtate in munca si securitate antiincendiari.

Elevii vor avea posibilitatea de a-si asuma responsabilitdti, coopera, inregistra observatii, cu
argumentari concrete. Astfel, pe parcursul practicii vor fi dezvoltate competente necesare si
utile In activitatea profesionald a specialistului.
Realizarea cu succes a stagiului de practicad tehnologicd va crea preconditii de studiere a
unitatilor de curs Procesarea fructelor si strugurilor, Controlul calitétii produselor de origine
fitotehnicd, Controlul calitdtii produselor de origine horticold, cat si a desfasurdrii practicii ce
precede probele de absolvire.

lll. Competentele profesionale specifice stagiului de practica
Competentele profesionale specifice stagiuiui de practicd:

- Aplicarea actelor normative si legislative specifice activitatii de producere.

- Organizarea procesului tehnologic {producerea fiinii, crupelor, conservelor, produselor
congelate, uscate, murate).

- Supravegherea liniilor $i proceselor tehnologice la producerea produselor de origine
vegetala.

- Determinarea indicilor de calitate ai produselor de origine vegetals.

- Calcularea cantitatilor necesare a materiilor prime de bazi si auxiliare conform retetelor
de fabricare;

- Aplicarea schemelor tehnologice de producere a produselor de origine vegetali.

- Organizarea personalului in procesul de producere,

- Dezvoltarea comunicarii la locul de munci si lucrului in echipi;

- Respectarea normelor de securitate si sindtate in munc3, securitate antiincendiar3 st
prevenirea riscurilor profesionale.

IV. Administrarea stagiului de practica
— |
Codul

stagiului de | Denumirea stagiului de practica |
practica

Semestrul
tamani

sap
Numarul de
ore
Perioada
Numarul de
credite

Numarul de

|P.07.0.055 | Practica tehnologica | 7

'

120 Cantarmhrin 4



octombrie

V. Descrierea procesului de desfasurare a stagiului de practica

e |

I o Produse de | Modalitati de | Durata de
Actiyltati/Sargini.de lucy elaborat evaluare realizare
1. Examinarea activitatii intreprinderii. Orglanigrarjla i il 2
1.1. Completarea fisei de instructaj privind (diagrama) | organigrame
normele de securitate si sanatate in munca.
1.2. Examinarea organizarii si coordonarii activitatii
intreprinderii  (scurt istoric in dezvoltare,
amplasarea geografica).
1.3. Analizarea structuri organizatorice a
intreprinderii.
1.4, Determinarea starii actuale si perspectivele de UE)ere, tezEntding
dezvoltare a intreprinderii. tabelului
1.5. Examinarea directiilor de specializare ale
intreprinderii.
I 1.6. Analizare structurii si relatiilor cu furnizorii de
materie prima si materiale.
1.7. Caracteristica sortimentului de productie.
1.8. Examinarea oportunitatilor pietei de desfacere
a produselor finite.
I2. Executarea activitatilor in cadrul ntreprin- AEDER AR 12
derii; participarea la receptionarea materiei receptionare planului
prime
2.1. Intocmirea planului  de receptionare a
productiei.
2.2, Prelevarea probelor de materie prima. Tabel cu A E
2.3. Determinarea  calitifii materiei  prime| rezultate tabeletor in
receptionate. raport
2.4. Citirea si evaluarea rezultatelor analizelor Prezentarea
efectuate. Agendei cu
2.5 Completarea registrelor, documentelor de sarcinile
evidentd, bazei de date ,
2.6, Luarea deciziilor corecte in functie de RO
rezultatele analizei.
2.7. Observarea dirijdrii si predarii materiei prime
circuitului  tehnologic de producere sau
depozitare,
|
3, Participarea la organizarea proceselor Fisa de Prezentarea 48
tehnologice de producere (fiinii, crupelor,| Observare fiselor in
conservelor, produselor congelate, uscate, raport.




3.1 Planificarea Tn echipa a activitalii zilnice in agendei
conformitate cu volumul de lucru. privind

3.2, Efectuarea controlului operativ de asigurare a sarcinile
producerii cu materiale resurse energetice, realizate
materie prima, ambalaje.

{3.3. Verificarea aparatelor, ustensilelor, utilajului
de lucruin liniile tehnologice.

|34, Verificarea pregatirii materiej prime de bazd
(cereale, fdina, fructe, legume).

3.5, Verificarea pregatirii materiei prime auxiliare:
zahdr, sare de buctdrie, ulei, grasimi
alimentare, condimente, ingrediente, aditivi.

3.6, Observarea decurgerii operatiilor mecanice
executate in sectie (spalare, taiere, slefuire,
divizare, decojire, fragmentare, decojire,
polisare, laminare, expandare, glazurare,
macinare, zdrobire).

3.7. Monitorizarea parametrilor proceselor lebel Rrezentdiey
tehnologice de producere {blansare, préjire, tabelelor
coacere, sterilizare, pasteurizare, uscare,
congelare)

3.8. Verificarea sistematicd a conditiilor de
fermentare.

3.9. Verificarea respectarii cerintelor tehnologice
in procesul de productie.

3.10. Verificarea respectarii retetelor de fabricatie. Calcule AT 2
Calcularea  normelor de dozare a| Pentru2 calculelor
compoanentelor, cantitatii normate. produse

3.11. Analizare  sectiei/sectilor de producere Schema Prezentarea
(randamentul de producere a sectiilor, liniilor| ~ Sectiei schemei
tehnologice Analizarea nivelului  de
mecanizare si automatizare a proceselor
tehnologice)

3.12. Observarea organizarii transportului intern in Schema liniei | Prezentarea
cadrul intreprinderii. tehnologice/ schemei

3.13. Observarea deservirit utilajului tehnologic in| Schema
procesul de activitate, fluxului

3.14. Schitarea unei linii tehnologice. tehnologic

3.15. Dirijarea activitdtilor de mentenanta: ordo- de producere
nare, curatare, spalare a utilajului, locurilor de
ucry. (2 produse)

3.16. Observarea transmiterii deseurilor de la
producere.

Prezentarea 18

Determinarea indicilor de calitate a

Tabele cu




programul si confinutulcurricular.

4.1, Prelevarea probelor pentru analize. raport
4.2, Determinarea indicilor organoleptici, fizico-
chimici, microbiologici a materiei prime,
semifabricatelor, produselor finite in
laboratorul sectiei/laboratorul de incercéri
(substante uscate, aciditate totala titrabil3, Ph
solutiitor, componentele produsului,
cantitatea de precipitat si miez).
4.3. Citirea si interpretarea rezultatelor analizelor
efectuate.
4.4. Introducerea rezultatelor analizelor in
registre, baza de date.
4.5, Participarea la luarea deciziilor corecte in
functie de rezultatele analizei si anuntarea
specialistilor  ierarhic  superiori  despre
rezultate.
4.6. Examinarea calitatit produselor finite. Fise de Prezentarea
degustare fiselor
Completarea
agendei privind
sarcinile
realizate
5. Depozitarea materiei prime, materialelor, Prezentarea 12
semifabricatelor, produselor finite. Tabel cu tabelelor in
5.1. Analizarea conditiilor de pastrare a materiei| rezultate raport
prime, materialelor, semifabricatelor,
produselor finite.
5.2. Verificarea calitatii produselor depozitate.
53. Masurarea parametrilor  conditillor  de
pastrare (temperaturii, umiditatii relative a
aerului, vitezei circulatiei aerului).
5.4. Ambalarea produselor finite. Produse
5.5. Etichetarea, marcarea ambalajelor produselor| 2mbalate,
finite. etichetate,
5.6. Preambalarea produselor finite in ambalaje de | preambalate
transportare.
5.7. Verificarea trasabilitatii produsului,
6. Vizitarea unor expozitii sifsau seminare Fise de vizite | - Prezentare £
specializare, sectii, intreprinderi din domeniu
din zona.
7. Intocmirea raportului in conformitate cu AE[ELE Prezentare 6
elaborat

VI. Sugestii metodologice




Institutia de Tnvdtamant este responsabild de planificarea, organizarea, desfasurarea si
evaluarea stagiului de practica. Institutia de Iinvdtamant poate elabora propriul
Reguiament/Ghid deorganizarea si desfdsurarea stagiilor de practicd, respectand prevederile
din Regulamentul privind organizarea si desfdsurarea stagiului de practicd in invdtdméntul
profesional tehnic postsecundar si postsecundarnontertiar.

Stagiul de practicd tehnologicd va fi realizat in strdnsd colaborare si implicare atdt a
conducatorulut din cadrul intreprinderii, cat si a cadrului didactic, desemnat responsabil de
cdtre institutia de Tnvatdmant. Persoanele responsabile de stagiul de practicd vor conveni
asupra situatiilor de Tnvatare la locul de muncd, care urmeaza s3 fie realizate de cétre elev, si
vor oferi consiliere si orientare, ca parte a procesului de tranzitie de la scoald la viata
profesionala activa

Activitattle de Tnvatare n cadrul stagiului de practicd tehnologica vor contribui la crearea unei
imagini de sine pozitive a viitorului specialist prin instruirea practica efectuatd la agentii
economici in contact direct cu realitatea si alaturi de persoane cu o inalta calificare.

In perioada stagiilor de practicd se recomanda:

- aplicarea metodelor centrate pe elev, abordarea tuturor tipurilor de invitare (auditiv,
vizual, practic) pentru transformarea elevului in coparticipant la propria instruire si
educatie;

- imbinarea activitatilor bazate pe efortul individual al elevului {documentarea in baza
diverselor surse de informare, observatia proprie, exercitiul personal, experimentul si
lucrul individual, tehnica lucrului cu fise) cu activitatile ce solicitd efortul colectiv (de
echipd, de grup, in colectivul de angajati), de genul discutiilor sau executarea operatiilor
tehnologice din domeniu, in functie de continuturi si situatiile de lucry;

- insusirea unor metode de informare si de documentare independentd, de intelegere a
documentelor normativ-tehnice, care oferd deschiderea spre autoinstruire, spre
invatare continua.

- realizarea lucrului atunci cand situatiile/sarcinile sunt conform curriculumului.

Ordinea de parcurgere a etapelor de practicd se decide de comun cu conducitorul
intreprinderii, astfel incat elevul sa-si dezvolte/consolideze competentele profesionale in toate
sectoarele de producere. Activitatile si sarcinile de lucru realizate de c3tre elevul practicant
variazd in functie de tipul intreprinderii si sortimentul de producere. Consecutivitatea efectusrii
activitatilor si sarcinilor de lucru depinde de activitatea proceselor la intreprindere si se va
realiza |a decizia conducatorului intreprinderii de comun cu elevul practicant.

Atat cadrele didactice desemnate responsabili din institutia de invatdmant, cat si conducitorul
de la intreprindere au o implicare directa in activitatea practicd a elevilor. Astfel folosirea unor
metode didactice adecvate in perioada practicii tehnologice,vor permite un grad de
independenta si oportunitdti de a lua anumite decizii individuale, va favoriza dezvoltarea
abilitatilor practice.

Pentru atingerea obiectivelor si dezvoltarea competentelor vizate in cadrul stagiului de practici
cadrul didactic, cat si conducatorul va aplica activitdti de invitare ce vizeazi urmitoarele
aspecte: observarea directa; exercitii de documentare; analiza surselor informative; realizarea
sarcinilor de producere; vizite de documentare in toate sectiile de producere. Vor fi utilizate:
explicafta, conversatia euristica, dialogul, dezbaterea, asaltulde idei, studii de caz,
algoritmizarea.

VII. Sugestii de evaluare a stagiului de practica



Evaluarea desemneaza un sir de activitati didactice prin care se apreciaza calitatea instruirii
practice si nivelul de formare/dezvoltare a competentelor, specifice calificarii profesionale:
tehnician in industria alimentara,

Initial elevii sunt informati despre locul de organizare, obiectivele si sarcinile pe perioada
practicii, continutul agendei formarii profesionale, raportului simodalitatile de evaluare.

Pe parcursul practicii elevii intocmesc Agenda formdrii profesionale (anexa 1) si Roportul
stagiului de practicd (anexa 2}, elaborate in conformitate cu cerintele stipulate in
Regulamentul privind organizarea si desfdsurarea stagiului de practicd n invdtdmantul
profesional tehnic postsecundar si postsecundar nontertiar.

Evaluarea stagiului de practica se realizeaza atat in perioada de desfésurare, cit si |a finalizarea
acestei activitdti. Cadrul didactic si conducatorii de la intreprinderi sistematic efectueaz3
evaluarea activitdtii elevilor la locurile de munci. Tn timpu! derulrii stagiului de practici,
conducatorii vor evalua:

- competentele profesionale formate/dezvoltate;

- comportamentul, disciplind de munci;

- modalitatea de integrare fn activitatea intreprinderii (punctualitate, responsabilitate in
rezolvarea sarcinilor.

Periodic {optim saptamanal}, elevul prezintd conducatorului de practicd descrierea activitatilor
realizate din Agenda in corespundere cu cerintele specificate si primeste avizul conducitorului.

Practica tehnologica se finalizeaza cu evaluarea competentelor formate in cadrul practicii.

La finalizarea stagiului de practicd se recomandd modalitatea de evaluare a stagiului de
practica:

Criteriile de evaluare a produselor variaza in functie de categoria de produse sau procese
pentru masurarea competentei.

Criterii de evaluare pentru documentele elaborate: agenda, raportul fise de observatie, fise
tehnologice, fise de lucru:

- corespunderea cu sarcinile tehnice,
- corectitudinea calculelor;

- fundamentarea deciziilor;

- respectarea termenilor de efaborare.

Criterii de evaluare pentru serviciile prestate in timpul practicii la locul de munca:

- respectarea cerintelor de securitate la locul de munci;
- calitatea sarcinilor realizate;
- promptitudinea serviciului.

Criterii de evaluare pentru deservirea aparatelor, echipamentelor, utilajelor si liniilor
tehnologicein timpul practicii:

- respectarea cerintelor ergonomice;

- respectarea cerintelor de securitate {a locul de munca;

- respectarea instructiunilor de exploatare/deservire a aparatelor, echipamentelor,
utilajelor si liniilor tehnologice

- calitatea deservirii;

- corespunderea cerintelor tehnice;

- promptitudinea deservirii.

Criterii de evaluare pentru masurarile si determindrile realizate in timpul practicii la locul de



relevanta masurdrilor si determindrilor;

veridicitatea masurarilor si determinarilor ;

corectitudinea masuradrilor si determinarilor;

corectitudinea luarii deciziilor in functie de rezuftatele obtinute.

Agenda formadrii profesionaleeste un document de inregistrare si monitorizare a activitatilor
realizate de cdtre elev la locul de desfasurare a stagiului de practicd. Din agend3 vor fi
apreciate:;

activitdtile si sarcinile de lucru realizate,confirmate s&ptiaménal de conducitorul de la
intreprindere;

activitatile si sarcinile de lucru individuale realizate;

activitatea de cercetare realizata;

referintele hibliografice utilizate;

participarea n activitatea colectivului de munca;

vizite de studii {intreprindere, sectii, depozite).

Din Raportul stagiului de practicd vor fi apreciate;

rezultatele sarcinilor de lucru, inclusiv individuale;
activitatile desfasurate si produsele elaborate;
observatiile personale si concluzii.

La evaluare se va tine cont de originalitatea, rigoarea argumentatiei, relevantasi corectitudinea
informatiei, calitatea exprimarii. In cazul domeniului afectiv se va evalua:

Practi

pertinenta (comportamentul pe potrivd, adecvat);
perseverenta {asiduitatea, insistenta, straduinta, tenacitatea);
adaptabilitatea;

autonom:a sl responsabilitatea;

capzcizatea de a actiona eficace In situatit neprevazute,

VIII. Cerinte fata de locurile de practica

fca tehnologica se va desfdsura la intreprinderi prelucrdtoare a produselor de origine
22 intreprinderi de zahdr, de prelucrare a fructelor si legumelor, de panificatie, cu care se

contracte de parteneriat. Elevii au posibilitatea de a decide individual locul de

. cu conditia ca acestea indeplinesc cerintele de mai jos. Elevii care nu dispun de un loc

2z _:ract[ca sunt delegati de catre institutia de invatdmant, conform solicitdrilor sau dupi

£ |

oditate in cadrul institutiei de Tnvatamant.

tisia orientativa a locurilor de munca/posturilor la care se va desfisura practica:

Lista orientativa a locurilor de munca/posturilor la care se va desfisura practica:

!Nr.

el nuncalfb st Cerintefata de locul c.ie munc.i?l/postul propus

crt. practicantului
]
1 |Locul de recepticnare a!Conditii ergonomice la locul de muncs, documente si acte
materiei prime/balanta |n0rmative, registre, refractometru, set de areometre,
cilindre de diverse volume, scard, ustensile pentru

prelevarea probelor.

2 |Sectii de producere Conditii ergonomice la locul de muncs, linii tehnologice de

producere, indicatoare si panouri informative, echipament



protectie).
3 |Depozit/depozite de pastrare | Conditii ergonomice la locul de muncd, documente si acte
a materiei prime de bazd si|normative, registre, echipament adecvat.
auxiliare, depozite de
pastrare a produselor finite
4 |Depozite frigorifice Echipament necesar pentru conditionare si p3strare a
produselor horticole.
5 |Laboratorul sectiei si/sau de|Conditii ergonomice la locul de muncd, utilaj si instalatii
incercari necesare, reactive si solutii, mostre pentru analize,
echipament necesar (halat, manusi).
IX. Resursele didactice recomandate elevilor
.-|- - o I
Locul in care | Numarul de |
poate fi exemplare
Nr. ! ) consultatd/ | disponibile
Denumirea resursei K
crt. accesatd/
procuratd
resursa
1 Afincghent Jamba, Tehnologia pdstririi si prelucrérii Biblioteca 20
produseler zzricole, Chisindu, 2005, 205 p. Sala de lectura
Biblioteca
2 Hotirirez Guvernului Nr. 384 din 12.05.2010 cu privire SN 2
< . T . ec
iz Serviciul ge Supraveghere de Stat a Sanétatii Publice. © 8
: moizrarea Guvernului Nr. 412 din 25.05.2010 pentru Biblioteca 2
sgrovarea ,Regulilor generale de igiend a produseler | Sala de lectura
alimentare”
- Hotardrea Guvernului Nr. 934 din 15.08.2007 cu privire s .
=) . . _ ) Biblioteca
la instituirea Sistemului informational automatizat . 2
) . .| Sala de lectura
»Registrul de stat al apelor minerale naturale, potabile
st bauturitor nealcoolice imbuteliate”.
5 Legea nr. 10 din 03.02.2009 privind Supravegherea de Biblioteca .
stat a sandtdtii publice, adoptatd de Parlamentul | Sala de lectur3
Republicii Moldova.
6. Nicolae Hodisan, Andrian Timar, Materii prime Biblioteca 2
vegetale - conditionarea, pdstrarea si  expertiza | Sala de lecturd
calitatii, Editura Universitatii din Oradea.
7. Regulament sanitar privind limitele maxime admise de 2
reziduuri ale produselor de uz fitosanitar din sau de pe| Bibliotec3
produse alimentare si hrand de origine vegetald si| Sala de lectur

animala pentru animale, aprchat oprin HotSrirea




al Republicii Moldova, 2011, nr. 5-14).

www.anti-rozatoare.ro/anti-tantari-muste

8. Regulament sanitar privind materialele si obiectele
destinate s& vind in contact cu produsele alimentare,| Biblioteci
aprobat prin Hotdrarea Guvernului Republicii Moldova | Sala de lectur3
nr. 308 din 29.04.2011 {Mcnitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2011, nr. 74-77}.

9, Regulamentul (CE) NR. 852/2004 al Parlamentului Bibliotecs 7]
European si al Consiliului privind igiena produselor | Sala de lectura
alimentare, 29 aprilie 2004.

10 Reguli generale de igiena a produselor alimentare, Biblioteca 2
aprobate prin  Hotdrarea Guvernului Republicii | Sala de lectura
Moldova.

11, Regutamentul privind organizarea si desfisurarea Bibliotecd 20
stagiului de practica in invatdmantul profesional tehnic | Sala de lecturi
postsecundar si postsecundarnontertiar,

12. Standarde din  domeniu, acte normative, Intr.ep.rmdeure:
Reglementari tehnice, Regulamente, Instructiuni biblioteca,
tehnologice, fise tehnologice, registre etc. laboratorul de

fncercari

13. Bewropa M. N, MputoikiHa A, {pea.), C6opHuk 2
TEXHOAOMMHECH M MHCTDYKUMI MO NPOW3BOACTBY Biblioteca
H?F:_::E:‘: 7O XC=CepBbIOBOLHbIE U 0BeaeHHbIe Sala de lecturs
K% WMISZE poCeamilneHHocTs, BHWMWKOM, 1977, —

4 nmioollisenvic.biogspot.md/p/ghidul- Internet
cracucantului html

15. http://www.agrimedia.ro/articole/cercetarea- Internet
depozitelor-pentru-depistarea-daunatorilor-
sistabilirea-intensitatii-atac

16, http://www.agrimedia.ro/articole/igienizarea-si- Internet
combaterea-daunatorilor-din-spatiile-dedepozitare-a-
semintelor-pentru-consum

17. http://www scritub com/medicina/alimentatie- internet
nutritie/METORE-SI-MIULOACE-DE-

IGIENIZA185211718. php

18 www.agriangel.ro/ghid-de-combatere-daunatorilor-de- Internet
depozit

19 Internet




20

www fabbri-inox,com

Internet ‘

21.

. . . . In
www .verdon.ro/statii-de-intoxicare/statie-de- LSnet ‘

intoxicare-mouse-station-m.html.

Anexa 1

Agenda formarii profesionale

Agenda include:

1. Denumirea institutiei de invdtamant, grupa;

2. Numele prenumele elevului;

3. Perioada, durata desfésurarii stagiului de practica;

4, Conducatorul de practicad din cadrul institutiei de invatamant;

S. Conducitorul de practicd din cadrul unitdtii economice in cazul stagiilor de
practicaefectuate in unitati economice;

6. Foaia de delegatie, in cazul stagiilor de practica efectuate in cadrul unitatilor economice;

7. Drepturile si obligatiile elevului;

8. Activitatile si sarcinile de lucry, inclusiv sarcinile individuale;

9. Vizite de studii {expozitii si/sau seminare specializare, sectii, intreprinderi din domeniu din
zonaj;

10. Descrierea activitatilor realizate zilnic in cadrul stagiului de practicd {se completeazd de
elevin perioada stagiului de practicd si sdptamanal se confirmd de cdtre conducatorul
stagiului depractica);

11. Participarea in activitateacolectivului de munca;

12. Activitatea de cercetare realizatd de catre elev.

Anexa 2
Raportul stagiului de practica

Raportul include:

1. Numele prenumele elevului;

2. Denumirea institutiei de Tnvatamant, grupa;

3. Tipuistagiului de practica;

4. Locul de efectuare;

5. Perioada si durata stagiului de practica;

6. Continutul activitatilor si sarcinilor de lucru, inclusiv individuale;

7. Activitati desfasurate si produse elaborate;

8. Observatii personale: starea la moment a activitatii sectiilor, modul de gestionare a
Intreprinderii, tehnologiile practicate;

9. Concluzii. Concluzionarea de citre practicant a rezultatelor obtinute in cadrul practicii
tehnologice. Concluzii privind starea la moment a subdiviziunilor, sectillor, modul de
pestionare a intreprinderii, tehnologiile practicate etc. Aprecieri, propuneri de
imbunatatire, ameliorare, dezvoltare a intreprinderii etc.

10. Anexe. Vor include tabele, fise de observatie,

Sarcinile individuale din cadrul intreprinderii vor include:

1.

-y

|dentificarea perspectivelor dezvoltdrii intreprinderii;

et kimm mrmmmmn |2 m ke mrl el I darniiran o adeaca hiridicra s tRrtranrindarii




Pnew

10.
11.

Examinarea directiilor de specializare a intreprinderii (tabel);

Analizarea structurii gi relatiile cu furnizorii de materie prima si materiale {tabel/schem3);
Caracteristica sortimentului de productie, piata de desfacere a produselor finite (tabel);
Asigurarea intreprinderii cu materia prima de baza si auxiliard, materiale. Descrierea razei
de asigurare;

Analizarea sectiei/sectiilor de producere. Randamentul de producere a sectiilor, liniilor
tehnologice (scheme). Aparate si utilaje existente la intreprindere, starea tehnici.Nivelul
de mecanizare si automatizare a proceselor tehnologice;

Organizarea procesului de producere, tehnica si tehnologia a doud produse din sortiment.
Descrierea materiei prime, materialelor, instructiunilor de producere, retetelor si normelor
de consum, regimuri de fabricare, cerinte de calitate;

Analizarea activitatii laboratorul sectiei si/sau laboratorului de fincerciiri. Structura
laboratorului. Determindri si analize efectuate. Controlul tehno - chimic si microbiologic al
produselor: materiei prime, semifabricatelor, produselor finite;

Organizarea transportul internorganizat la intreprindere;

Asigurarea securitatii muncii sisiguranteiantiincediare |a intreprindere. Prevenirea riscurilor
profesionale.Protectia mediului inconjurator.



