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l. Preliminarii

Practica ce onticipeazd probele de obsolvire se realizeazd dupi finalizarea studierii
unitilile de curs de specialitate gi desfSgurarea stagiilor de practici, fiind ultima activitate in
procesul de instruire. Practica este o continuitate a practicii tehnologice, iar competentele
formate la unitate decurs,,Bazele antreprenoriatului" vor ajuta elevul si desf5goare cu succes
practica.

Pentru realizarea practicii elevii vor avea formate competenle profesionale specifice stagiilor de
p ractic;,

Scopul practicii ce onticipeazd probele de obsolvire prevede analizarea activitelii
economice a intreprinderii gi aprecierea indicilor de rentabilitate a intreprinderii.

Pe parcursul practicii, elevii vor participa la organizarea activitililor in toate sectoarele

vitivinicole, analiza activitilii tehnico economice gi financiare a intreprinderii.

- ll. Motivatia, utilitatea stagiului de practici pentru dezvoltarea profesionalS

Practica se organizeazi la intreprinderi, asocialii agricole, cooperative, gospodirii de fermieri
indiferent de forma de proprietate a acestora, conform contractelor incheiate.

Stagiul de practiciprevede aplicarea cunogtinlelor 9i abilitililor obtinute la disciplinele de

specialitate, fundamentale, instruirea practicd gi practica tehnologici in sectorul economic real.
in cadrul practicii se integreazi cunottinlele gi priceperile deja oblinute la cursul teoretic ti se

completeazd. Astfel, elevii,in baza sarcinilor practice, vor desfS5ura activitdti individuale 9i de
grup privind analiza factorilor ecologici care influenleazi diferite aspecte ale produ$iei viticole
gi optimizarea lor, monitorizarea proceselor tehnologice de tratare, stabilizare, maturare

/invechire 5i imbutelierea vinului, evidenla cheltuielilor gi consumurilor la producerea
productiei vitivinicole, determinarea eficientei economice, acumularea materialelor pentru
elaborarea proiectelor de diplomd. Aceste activitdli practice vor ajuta elevii sd formuleze
ipoteze, concluzii, sd monitorizeze activitdtii profesionale, sd ia decizii etc. Elevii vor avea
posibilitatea de a-9i asuma responsabilitili, de a coopera, de a inregistra observalii cu

argumentiri concrete. Vor fi dezvoltate competente necesare gi utile in viala profesionalS a

soecialistului.

. lll. competentele profesionale specifice stagiului practicii
ce anticipeaze probele de absolvire

1. Aplicarea noliunilor, conceptelor, strategiilor, actelor normative gi legislative specifice
activit5tii in activitatea practice;

2. Analizarea condiliilor climaterice, de la inceputul anului pAni la sfdrgitul practicii
3. Analiza factorilor ecologici, ce influenteazi diferite aspecte ale productiei viticole 5i

optimizarea lor;
4. Monitorizarea proceselor tehnologice de tratare, stabilizare, maturare/invechire $i

imbutelierea vinului;
5. Elaborarea schemelor de tratare si stabilizare a vinurilor:



6. Analiza tehnico economici a intreprinderii;
7. Evidenla cheltuielilor gi consumurilor la producerea productiei vitivinicole,

determinarea eficien!ei economice;
8. Organizarea personaluluiin procesul de producere, prin capacitatea de lucra in echipd;

9. Respectarea gi asigurarea respecterii de cdtre subalterni a prevederilor actelor

legislative 5i normative.

lV. Administrarea stagiului de practici

V. Descrierea procesului de desfSgurare a stagiului de practici

Codul stagiului de
practice

Denumirea stagiului de practici
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Instruirea in domeniul securitdtii $i
sinit5lii in munc5.
Familiarizarea cu activit;lile desf5gurate
la moment
1. Respectarea normelor de securitate 9i

sinitate in muncd.
2. Descrierea tehnico economicd a

intreprinderii.
3. Descrierea activitAlilor planificate gi

realizate.
4. Analizarea condiliilor climaterice, de la

inceputul anului p6ni la sfirgitul practicii.

Raport, completeri in
ra port (denumirea 5i

adresa juridicd a
intreprinderii,
amplasarea geograficS,

anul fondirii, scu rt
istoric, fondatorul/
fondatorii)
Organigrama

intreprinderii

Grallc
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Activitatea la momentul practicii in
sectorul:
. Viticol
o Vinicol

5.Respectarea teh nicii securitdlii gi

normelor ecologice.
6. An alizarea planificirii agronomului.
7. Evaluarea terenurilor Si a plantaJiilor
viticole.
8. Localizarea pistririi ingrSgimintelor Si

oroduselor de uz fitosan itar.
9. Monitorizarea administrdrii
ingrigS m intelor, pesticidelor in plantaliile
viticole.
10. ld entificarea echioamentelor de
p roteclie individualS a lucratorilor.
11. Apreciereacondi!iilor de pistrare,
transportare gi aplicare a ?ngrSgdmintelor
minerale gi produselor de uz fitosanitar,
protectie a mediului, securitatea Si

sinitatea in munci.
12. Elaborarea planului de lucru la
sectorul viticol.
13. Completarea documentelor
co resp u n zatoa re.

l-4. Plantarea materialului siditor viticol.
pregitirea solului inainte de plantare,
oarcelarea terenu lui.
15. Aprecierea ca lititii lucrului.
16. Participarea la lucririle de irigare,
fertilizare in planta!iile viticole.
17. Evaluarea gradului de pregdtire a
maginilor agricole pentru lucru.
18. Monitorizarea proceselor de tratare,
stabilizare, maturare gi imbuteliere a
vin u lu i.

19. Determinarea cantitSlilor de aditivi,
conservanti, materiale auxiliare utilizate
la orelucra rea vinului.
20. Apliiarea metodelor de analizd in
vederea monitorizdrii calititii vinului.
21. Experimentarea temei cercetate (la
necesitate).

Raport, complet5ri in
raport (starea
terenurilor Si a

plantatiilor viticole,
localizarea p5strdrii
ingrdgdmintelor,
produselor de uz

fitosanitar)

Plan de lucru la fiecare
sector in parte

Raport, completdri in
raport (documente
completate)

Raport, complet6ri in
raport (calcule,

ta bele)

48
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Monitorizarea activititi de evidentd
contabild, management gi marketing
22. Analizarea planurilor gi a cheltuielilor
de prod ucere.
23. Examinarea posibilitdlilor de

Raport, completeri in
raport (calcu le,

tabele)

72



distribuire a producliei, evidenlierea
principalelor canale.
24. Estimarea veniturilor obtinute din
producere.
25. Calcularea profitului Si a rentabilititii.

Activitatea in domeniul securititii 9i

sSnStetii la intreprindere
26. Analizarea securitilii Si s;netelii in
munci la intreprindere.
27. Participarea la instruirea angajalilor in
domeniul securitilii gi sinititii in muncd.
28. intocmirea figelor individuale de SSM.

29. Examinarea instructiunilor de

securitate 5i sinitate in muncd, la

lucririle efectuate in perioada practicii.

30. Verificarea stirii echipamentelor de
protec!ie individualS.

Raport, completdri in
raport (calcu le,

tabele)

L2

Sistematizarea materialului gi intocmirea
raportului
31. Aolicarea materialelor acumulate la

elaborarea proiectelor de diplomS.
32. Elaborarea raportului conform
continutului curriculumului si structurii
determinate.

Redacteaz;,
sistematizeazd gi

intocmeste raportul pe

rezultatele practicii

Suslinerea
publici a

rezu ltatelor
practicii

72

Vl. Sugestii metodologice

La desfdgurarea practicii ce anticipeazd probele de absolvire este importante implicarea atat a

cadrului didactic, numit din partea institutiei, cat 9i a conducitorului de la intreprindere. Tn

timpul practicii p54ile implicate vor folosi metode adecvate procesului de instruire, precum

discufia, cooperarea, observarea comportamentu lu i elevului. Conducitorii vor permite elevului

practicant un grad de independentd 9i oportunitSti de a lua anumite decizii de individual, ceea

ce va favoriza dezvoltarea abilititilor practice.

Repartizarea nominalS a elevilor se legalizeazd prin ordinul directorului instituliei de

inv;limAnt cu cel pulin 5 zile inainte de plecarea la practice.

Elevii sunt informali despre locul de desf65urare, programa 5i sarcinile ce stau in fala lor pe

perioada practicii, con!inutul raportului practicii gi modalitilile de evaluare. Perioada

calendaristicd a practicii se stabileste in aga mod, ca elevii s5 participe la majoritatea proceselor

tehnologice in regimul zilei adoptat pentru seclia sau sectorul concret alintreprinderii.

Elevii se prezinti la serviciul de personal al intreprinderii in ziua stabilit5 conform ordinului.

Conducerea practicii la intreprindere este infdptuiU de speciali5tii intreprinderii.



Ordinea etapelor de practici se concretizeaze cu conducetorul de la intreprindere, astfel, ca sd

fie studiat specificul lucririlor in toate sectoarele de producere, Pe tot parcursul practicii elevii
indeplinesc programul de activ;tate al intreprinderii.

Vll. Sugestii de evaluare a stagiului de practicd

Practica ce anticipeazd probele de absolvire se evalueazi conform Regulamentului
de organizare 9i evaluare a stagiilor practice gi specificului specialitetii Viticulturd ri
oenologie.
Pe parcursul practicii elevii intocmesc raport despre practica, care constd din partea textuale
privind activitatea intreprinderii, conform programului de la institulia de invdJim6nt.
Raportul va cuprinde de asemenea 5i o relatare despre activitatea personalS pe parcursul
practicii. in raport se redi situalia reali a sectoarelor intreprinderii, activitatea economice ti
concluziile corespunzdtoare.

Practica se finalizeazi cu prezentarea de cdtre elevi a rapoartelor intocmite, in fala unei comisii

de evaluare, alcdtuitd la institutia de invi1im6nt.

Comisia va evalua nivelul de formare a competenlelor, calitatea raportului practicii, lu6ndu-se
in ccinsideralie gi aprecierea conducdtorului de practici de la intreprindere.

Elevii vor fi anunlali asupra datei, orei gi locaJiei la care igi vor prezenta 9i susline rezultatele
practicii in fata comisiei, printr-un orar elaborat preventiv.

. Rapoartele se prezinti de cdtre fiecare elev la data, locul stabiliti in orar, fiind
inregistrate.

o Dupi inregistrare, raportul este inaintat spre verificare profesorului conducdtor de
practicd.

. Pentru verificare se oferi doui zile. in acest timp elevul se consulti cu profesorul
evaluator, pentru a imbundtili calitate raportului, dacd e necesar.

o Dupd ce raportul a fost verificat se restituie elevului, pentru a se pregdti de sustinere.
. in ziua suslinerii, elevul se prezinti obligatoriu cu raportul verificat.

Neprezentarea elevului practicant la data, ora gi localia stabilit5 in orar poate atrage eliminarea
acestuia de la suslinere, rezultat al evaludrii competenlelor specifice practicii.

Suslinerea practicii 9i evaluarea competenlelor specifice practicii,, se apreciazi in functie de

criteriile de evaluare examinate la catedri 5i aprobate de cdtre administralia instituliei de

invdtdmAnt.

La fel se va aorecia:

. origina litatea,

. rigoareaargumentatiei,

o relevanta Si corectitudinea informaliei,

o calitatea expunerii,

. corectitudinea formuldrilor si Iuarea deciziilor in concluzii

. modul de orezentare.

Pentru sustinerea raportului elevul are la dispozitie 7-10 minute. in acest timp, elevul va trebui
sd prezinte, scopul realizirii practicii, competenlele formate, rezultatele oblinute.



Suslinerea publicS poate fi insolit5, cu acordul comisiei, de o prezentare in PowerPoint, care va
fi concisd, sobri gi insolitd de suficiente explicalii. Prezentarea PowerPoint este un ajutor
pentru elev, deoarece ii dd ocazia sd se ,,sprijine" in expunere pe imagini gi idei formulate.

Vlll. Cerinte fate de locurile de practicd

Practica ce anticipeazd probele de absolvire se va desfSgura la intreprinderile vitivinicole,
cu care la inceputul anului de studii se vor incheia contracte de practic;. Elevii au posibilitatea
de a decide individual locul de practicd, cu conditia ci acestea indeplinesc cerinlele prezentului
curriculum. Elevii care nu dispun de un loc de practice, sunt delegaji de citre institutia de

invitimAnt conform solicitdrilor sau li se ofere posibilitatea de a desfigura practica in cadrul
instituliei de invS!5m6nt.

Lista orientativS a locurilor de m uncS/postu rilor la care se va desfSgura practica:

lX. Resursele didactice recomandate elevilor

de practicantului .

1. intreprinderi
vitivinicole

Care dispun de
- plantatii viticole,
- secfii de receplie,
- cupaJare,
- tratare,
- maru rare,
- sta bilizare,
- imbuteliere
- depozitare a vinului gi a materia lelor auxiliare.

2. Parcul de magini
agricole

Si tractoa re

Starea ma5inilor agricole buni, gama de magini agricole aplicate in
viticultu rd.

Tractoare agricole universale de diferite puteri.

3. Depozite Pentru pestrarea produselor de uz fitosanitar, ingrigdminte,
materiale utilizate la producerea vinurilor

Nr,
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1. ALBONIT, C. Vinul ca cea mai sdndtoasS gi mai nobil
dintre biuturi. Bucuresti: Editura Venus, 2OO0,79
pa8.
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