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. Preliminarii

Curriculumul stagiului de practica Practica de instruire II: Utilaj tehnologic specialitatea 71520
»Masini si aparate in industria alimentara”, plan de invatamant editia 2016, se incadreaza in aria stagiilor
de practica si se studiaza in semestrul VI, in volum de 120 ore.

Drept baza pentru organizarea practicii servesc, utilajele laboratorului colegiului, precum si
intreprinderile industriei alimentare din Republica.

Scopul practicii de instruire Practica de instruire Il: Utilaj tehnologic este consolidarea si
aprofundarea cunostintelor teoretice si familiarizarea cu constructia, principiul de functionare si de
amplasare a aparatelor, utilajelor si instalatiilor Tn liniile tehnologice ale industriei alimentare.

Curriculumul este structurat pe teme corelate cu operatiile-tip (similare) ale ramurilor principale
din industria alimentara a Republicii Moldova.

Este binevenita utilizarea bazei materiale a colegiului, linia de panificatie, care constituie un aport
foarte important pentru realizarea obiectivelor practicii de instruire.

in caz de deplasare la intreprindere, profesorul / seful instruirii practice va coordona deplasarea
subgrupei cu conducerea intreprinderii, iar pe parcursul indeplinirii sarcinilor de lucru, activitatea

elevilor va fi coordonata cu seful, conducatorul sectorului respectiv.
[l. Motivatia, utilitatea stagiului de practica pentru dezvoltarea profesionala

Standardele de pregatire profesionala pentru calificarile din domeniul industriei alimentare au ca
obiectiv principal promovarea unei forte de munca calificate, bine pregatite si adaptabile la piata muncii.
In rezultatul practicii de instruire Practica de instruire |I: Utilaj tehnologic elevii vor Tnsusi un sir
de competente specifice, care sa le permita intelegerea principiilor ce stau la baza desfasurarii
proceselor tehnologice. La randul sau competentele obtinute le vor permite sa inteleaga constructia si
modul de functionare al utilajelor, manevrele de pornire — oprire si reglare ale unor parametri ai

utilajelor, precum si executarea, calcularea proceselor si utilajului tehnologic.

[1l. Competentele profesionale specifice stagiului de practica

CS1. Identificarea utilajelor si liniilor tehnologice din industria alimentar3;
CS2. Analiza constructiei si modului de functionare al utilajelor si instalatiilor;
CS3. Aprecierea conditiilor de exploatare si deservire ale utilajului tehnologic;

CS4. Respectarea normelor de securitate si sanatate ih munca.
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IV. Administrarea stagiului de practica
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V. Descrierea procesului de desfasurare al stagiului de practica

N Durata
s . Produse de Modalitati de
Activitati/Sarcini de lucru de
elaborat evaluare .
realizare
AS1. Studierea laboratorului didactic.
. . o Prezentarea
S1: Descrierea laboratorului didactic si/sau a Rezumarea celor
- . . . rezultatelor
intreprinderii. constatate in 5
S2: Identificarea utilajelor tehnologice. rezultatul analizei
S3: Analiza conditilor de exploatare si
deservire ale utilajului tehnologic
A2 Analiza liniilor tehnologice din industria
alimentara.
S1: Citirea schemelor principiale ale liniilor Portofoliu Prezentarea
tehnologice. portofoliului
S2: Alcdtuirea schemelor tehnologice de | Rezumat scris in baza
fabricare a produselor alimentare. excursiei. Prezentarea
S3: Compararea liniilor tehnologice clasice si schemelor 6
moderne. Scheme tehnologice tehnologice
S4: ldentificarea liniilor tehnologice din de fabricare ale
industria alimentara produselor Relatarea
S5: Analiza caracteristicilor tehnice ale liniilor alimentare rezumatului
tehnologice.
S6: Excursii la moara din localitate.
S7: Excursii la fabrica de branzeturi.
A3. Examinarea utilajului pentru spalarea si
curatirea materiei prime si recipientelor.
: g p. . : P . . : Prezentarea
S1: Identificarea utilajelor pentru spalarea si Portofoliu L
" L L portofoliului
curatirea materiei prime si recipientelor.
S2: Descrierea metodelor de spalare a
L Relatarea 10
materiei prime. ,
o - . = rezumatului
S3: ldentificarea utilajelor pentru spalarea | Rezumat scris in baza
recipientelor. excursiei.
. . Lo Prezentarea
S4: Citirea schemelor principiale a utilajului.
schemelor

S5: Explicarea principiului de functionare a

Scheme ale utilajului
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utilajului .

S6: Analiza avantajelor si dezavantajelor a
diverselor tipuri de masini.

S7: ldentificarea eventualelor defectiuni ale
utilajelor.

S8: Descrierea principalelor operatii de
exploatare si intretinere a utilajelor pentru
spdlarea si curatirea materiei prime i
recipientelor.

S9: Excursii la fabrica de conserve.

A4 Analiza principiilor de functionare ale
utilajelor pentru cantarire si dozare.
S1: Citirea schemelor principiale a utilajului.

S2: Explicarea principiului de functionare a Prezentarea

utilajului. Portofoliu portofoliului

S3: Descrierea principalelor operatii de

exploatare si intretinere a utilajelor pentru | Rezumat scris in baza Relatarea 6

cantarire si dozare . excursiei. rezumatului

S4: |dentificarea utilajelor pentru cantarire si Studiu de caz Rezolvarea

dozare. studiului de caz

S5: Identificarea eventualelor defectiuni ale

utilajelor.

S6: Excursii la moara din localitate.

S7: Excursii la fabrica de branzeturi.

A5 Analiza principiilor de functionare ale

utilajelor pentru maruntirea produselor

alimentare.

S1: Citirea schemelor principiale a utilajului.

S2: Explicarea principiului de functionare a

utilajului.

S3: DescrlereAel pr.|n0|palelor. gperatll de . Prezentarea

exploatare si intretinere a utilajelor pentru Portofoliu Lo
. . . portofoliului

maruntirea produselor alimentare.

S4: Analiza avantajelor si dezavantajelor a Studiu de caz

. o - Rezolvarea

diverselor tipuri de masini. 10

S5: Identificarea utilajelor pentru maruntirea
produselor alimentare.

S6: Identificarea eventualelor defectiuni ale
utilajelor.

S7: Respectarea regulilor de securitate in
timpul lucrului cu utilajele utilizate pentru
maruntirea produselor alimentare.

S8: Excursii la moara din localitate.

S9: Excursii la fabrica de branzeturi.

S10: Excursii in brutariile din oras.

Rezumat scris Tn baza
excursiei.

studiului de caz

Relatarea
rezumatului

A6 Analiza principiilor de functionare ale
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utilajelor pentru malaxarea si obtinerea
maselor omogene.

S1: Citirea schemelor principiale a utilajului.
S2: Explicarea principiului de functionare a
utilajului.

Studiu de caz

Rezolvarea
studiului de caz

S3: Descrierea principalelor operatii de

exploatare si intretinere a utilajelor pentru Prezentarea 10
malaxarea si obtinerea maselor omogene Portofoliu portofoliului
S4: Analiza avantajelor si dezavantajelor a

diverselor tipuri de masini. Rezumat scrisin baza | Demonstrarea
S5: Identificarea utilajelor pentru malaxarea si excursiei. rezultatelor
obtinerea maselor omogene

S6: Identificarea eventualelor defectiuni ale Relatarea
utilajelor. rezumatului
S7: Respectarea regulilor de securitate in

timpul lucrului cu utilajele utilizate n procesul

de fabricare a produselor alimentare

S8: Estimarea tipurilor de utilaje prezente in

brutariile din localitate.

A7 Analiza principiilor de functionare ale

utilajelor pentru presarea produselor

alimentare

S1: Citirea schemelor principiale a utilajului. Studiu de caz Rezolvarea
S2: Explicarea principiului de functionare a studiilor de caz
utilajului.

S3: Descrierea principalelor operatii de Portofoliu Prezentarea
exploatare si intretinere a preselor. portofoliului 10
S4: Analiza avantajelor si dezavantajelor a | Rezumat scris in baza

diverselor tipuri de prese. excursiei.

S5: Identificarea utilajelor pentru presare. Relatarea
S6: Identificarea eventualelor defectiuni ale rezumatului
utilajelor.

S7: Respectarea regulilor de securitate in

timpul lucrului cu utilajele utilizate in procesul

de fabricare a produselor alimentare

A8 Analiza principiilor de functionare ale

utilajelor pentru separarea si cernerea

produselor alimentare.

S1: Citirea schemelor principiale a utilajului. Portofoliu Prezentarea
S2: Explicarea principiului de functionare a portofoliului
utilajului. 10
S3: Descrierea principalelor operatii de

exploatare si intretinere. Studiu de caz Rezolvarea

S4: Analiza avantajelor si dezavantajelor a
diverselor tipuri de utilaje.
S5: Identificarea utilajelor.

studiilui de caz
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S6: Identificarea eventualelor defectiuni ale

Relatarea

utilajelor. Rezumat scris in baza rezumatului
S7: Respectarea regulilor de securitate in excursiei.
timpul lucrului cu utilajele utilizate pentru
separarea si cernerea produselor alimentare
S8: Estimarea tipurilor de utilaje prezente in
brutariile din localitate.
S9: Excursii la moara din localitate.
S10: Excursii in brutariile din oras.
A9 Analiza principiilor de functionare ale
utilajelor pentru procesele de difuziune.
S1: Identificarea aparatelor de difuzie
o L L _ Prezentarea
S2: Citirea schemelor principiale a utilajului. Portofoliu Lo
S3: Explicarea principiului de functionare a portofoliulu
utilajului folosit.
S4: Analiza avantajelor si dezavantajelor a
diverselor tipuri de aparate.
S5: Identificarea eventualelor defectiuni ale Studiu de caz 6
Rezolvarea
aparatelor. T
, o . studiilui de caz
S6: Descrierea principalelor operatii de
exploatare si intretinere a instalatiilor de
difuzie.
S7: Respectarea regulilor de securitate in
timpul lucrului cu utilajele utilizate pentru | Rezumat scris Tn baza
« e - Relatarea
desfasurarea proceselor de difuzie excursiei rezumatulu
S8: Excursii la fabrica de zahar.
Al10 Analiza principiilor de functionare ale
utilajelor pentru prelucrarea termica a
produselor alimentare. Portofoliu
S1: Identificarea utilajelor pentru prelucrarea Prezentarea
termica a produselor alimentare. portofoliului
S2: Descrierea principalelor operatii de
exploatare si intretinere a utilajelor pentru
prelucrarea termica a produselor alimentare. 10
S3: Identificarea eventualelor defectiuni ale Studiu de caz
utilajelor. Rezolvarea
S4: Respectarea regulilor de securitate in studiilui de caz
timpul lucrului cu utilajele utilizate pentru
prelucrarea termica a produselor alimentare.
S5: Excursii la fabrica de branzeturi. Rezumat scris in baza Relatarea
S6: Estimarea tipurilor de utilaje prezente la excursiei rezumatului
fabrica de branzeturi.
All Analiza principiilor de functionare ale Portofoliu Prezentarea
cuptoarelor industriale. portofoliului 8

S1: Citirea schemelor
cuptoarelor de péine.

principiale ale
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S2: Explicarea principiului de functionare a
utilajului folosit.

S3:  Analiza principalelor  caracteristici
tehnologice ale cuptoarelor de péine.

S4: Descrierea principalelor operatii de
exploatare si intretinere a cuptoarelor.

S5: Analiza avantajelor si dezavantajelor a
diverselor tipuri de cuptoare de copt péine.

S6: Identificarea cuptoarelor.

S7: ldentificarea eventualelor defectiuni ale
cuptoarelor.

S8: Excursii in brutariile din oras.

S9: Estimarea tipurilor de utilaje prezente in
brutariile din localitate.

Studiu de caz

Rezumat scris Tn baza
excursiei

Rezolvarea
studiilui de caz

Relatarea
rezumatului

Al12 Analiza principiilor de functionare ale
utilajelor pentru modelarea si divizarea
maselor alimentare plastice.

S1: Identificarea masinilor de modelat aluat.
S2: Descrierea dispozitivelor de modelat.

S3: Identificarea masinilor de divizat aluat.

S4: Citirea schemelor principiale a utilajului.
S5: Explicarea principiului de functionare a
utilajului folosit.

S6: Analiza avantajelor si dezavantajelor a

Portofoliu

Prezentarea
portofoliului

Rezolvarea

_ . . Studiu de caz studiilui de caz 10
diverselor tipuri de masini.
S7: ldentificarea eventualelor defectiuni ale
utilajelor.
S8: Descrierea principalelor operatii de
exploatare §|. |nt.r§';|nere a utllajelqr pentru Rezumat scris in baza
modelarea si divizarea maselor alimentare .
_ excursiei Relatarea

plastice. rezumatului
S9: Excursii in brutariile din oras.

S10: Estimarea tipurilor de utilaje prezente in

brutariile din localitate.

Al13 Analiza principiilor de functionare ale Portofoliu Prezentarea

utilajelor pentru ambalarea produselor portofoliului
alimentare.
Sl:Identificarea masinilor de ambalat produse
alimentare.
S2: Descrierea dispozitivelor de dozat. 10
S3: Identificarea masinilor de umplut la nivel. Studiu de caz Rezolvarea

S4: ldentificarea masinilor de dozat produse
alimentare.

S5:Citirea schemelor principiale a utilajului.
S6: Explicarea principiului de functionare a
utilajului folosit.

Rezumat scris Tn baza

studiului de caz

Relatarea
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S7: Analiza avantajelor si dezavantajelor a excursiei rezumatului
diverselor tipuri de masini.

S8: Identificarea eventualelor defectiuni ale

utilajelor.

S9: Descrierea principalelor operatii de

exploatare si intretinere a utilajelor pentru

ambalarea produselor alimentare.

S10: Excursii in brutariile din oras.

S11: Excursii la fabrica de branzeturi.

Al4 Analiza principiilor de functionare ale

utilajelor pentru ermetizarea recipientelor cu

prodg§e alimentare o - Portofoliu

S1: Citirea schemelor principiale a utilajului. Prezentarea
S2: Explicarea principiului de functionare a portofoliului
utilajului folosit.

S3: Descrler.ee} pr|.n0|palelor. pperatll de studiu de caz

exploatare si intretinerea utilajelor pentru Rezolvarea

ermetizarea  recipientelor cu  produse

studiilui de caz

: 8
alimentare.
S4: Analiza avantajelor si dezavantajelor a
diverselor tipuri de masini.
S5: Identificarea masinilor de inchis recipiente.
S6: Identificarea eventualelor defectiuni ale . Relatarea
. Rezumat scris in baza .
masinilor. . rezumatului
. . excursiei
S7: Excursii la fabrica de conserve.
S8: Estimarea tipurilor de utilaje prezente la
fabrica de conserve.
Total 120

VI. Sugestii metodologice

Pentru o formare corecta a gandirii logico-creative a elevilor ce le va ajuta la asimilarea cu
usurinta a cunostintelor, profesorul va utiliza ca metode de predare — explicatia, dezbaterea, asaltul de
idei, studii de caz, algoritmizarea, conversatia euristica si dialogul cu elevii, care sa permita o intelegere
cat mai exacta a notiunilor si conexiunea informatiei noi cu informatia acumulatd anterior. Totodata
elevilor li se va propune de a lucra individual si in echipa, de a analiza, aprecia si a elabora concluzii

avand la baza rezultatele practice corelandu-le cu informatia teoretica.

VII. Sugestii de evaluare a stagiului de practica

Evaluarea desemneazd un sir de activitati didactice prin care se obtin informatii cu privire la

nivelul de pregatire al elevilor si calitatea instruirii practice. Evaluarea este la fel de importanta ca si

predarea — invatarea.
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Evaluarea poarta un caracter continuu si presupune aplicarea diferitor forme si metode: initial3,
curenta si finala. Pentru evaluarea initiald se vor utiliza asa metode ca asaltul de idei, fise de lucru, etc.
Evaluarea curenta poarta un caracter continuu si se va realiza cu folosirea diferitor forme si
metode: studii de caz, observarea procesului indeplinirii sarcinilor de catre elevi, discutii, exercitii,
testare, controlul fiselor, schemelor si prezentarea portofoliilor etc.
Portofoliul va include informatii teoretice, rezumate si fotografii in urma excursiilor efectuate,
concluzii si sugestii.
VIII. Cerinte fata de locurile de practica
Stagiul de practica se va desfasura in incinta colegiului si la linia de panificatie din colegiu, dotata
cu utilaje si ustensile necesare.
Totodata elevii vor efectua excursii la urmatoarele intreprinderi industriei alimentare:
SA ,Lactis”(fabrica de branzeturi) or. Rascani.
SRL ,,Aestivum-Prim” (moard, brutarie) or. Rascani;

1l ,,CAD-Colibaba” (combinat de panificatie), or. Rascani;

IX. Resursele didactice recomandate elevilor

Nr. Locul in care poate fi Numarul de
crt. Denumirea resursei consultata/ accesata/ exemplare
procurata resursa disponibile
Ganea, G.; Gorea, G.; Cojoc, D.;Bernic.,M. Utilaj
1. | tehnologic n industria alimentara. Ch.: Ed.Tehnica Biblioteca colegiului 20
INFO,2007.

Oparunes, A.W.; 3aiumk, T.P. VYcrpoictso u
3KcnayaTauma obopynoBaHus npeanpuaTum

2 . Biblioteca colegiului 60
NULWEBON NpombiWwneHHOCTU. M.. Arponpomn3aar,
1988.
Ganea, G.; Bernic, M.; Raducan.M. Linii tehnologice

3. | automatizate si mecanizate din industria de Biblioteca colegiului 15

prelucrare a produselor horticole. Ch.: UTM, 2001.
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