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l. Preliminarii

Practicode speciolitate llt, prevede formarea competentelor profesionale specifice privind

reco|tarea5ipreIucrareaprimaraastruguri|or.Practicadespecia|itate||lsedesfigoarSin
perioadadetoamnS,c6ndau|ocprincipale|eoperaliitehno|ogicedereco|tareSiprelucrare
a materiei Prime.
Scopul Practicii de specialitate lll este formarea abilitdlilor de:

o stabilire Preventiv5 a recoltei,

. recoltare, sortare Si ambalare a soiurilor de struguri pentru masi 5i vin'

o analizi a calitelii materiei prime,

. monitorizareaproceselortehnologice'
in cadrul practicii elevii vor participa la procese tehnologice de:

o recoltare a strugurilor;

o prelucrare a strugurilor, mustuielii, mustului 9i producerea vinurilor;

. macerare, limpezire, fermentare 9i depozitare'

l.PeparcursuIpracticiie|eviivorana|izastructuraintreprinderiivinicole,niveluI
dotSriisecliilordepre|ucrareastrugurilor'Deasemeneae|eviivorparticipalarea|izarea
misuriior Je pregitire a vindriei cdtre campania vinicoli'

in timpul practicii vor fi aplicate cunoitinte Si abilitili din cadrulunitalilor de curs precum:

1. Bazele biologiei de specialitate,

2. Bazele agronomiei | 9i ll,

3. Mecanizarea sectoru lui viticol

4. Viticulture l.

La fel vor fi aplicate competenle formate in cadrul stagiilor de practice precum:

1. Practica de sPecialitate I

2. Practica de specialitate ll.

La efectuarea sarcinilor in timpul activitalilor practice se vor respecta normele 9i regulile de

securitate si sinetate in munci. in timpul practici, se va respecta limbajul corect 9i termenii

de specialitate.
Competenleleprofesiona|especificestagiu|uidepracticivorcondilionastudiereauniteti|or
de curs din componenta de specialitate: oenologie lt, viticutturd tl, Bozele ampelografiei'

ll.Motivatia,utilitateastagiuluidepracticipentrudezvoltareaprofesionali

ModernizareasieficientizareainvilSmAntuIuiprofesionaItehnicinvedereasporirii
com petitivitetii economiei nalionale presupune pregitirea specialigtilor competenli $i

calificali in domeniu, in .or"rpund"'" cu cerintele actuale Si viitoare ale pielei muncii'.,

pentru a fi atractiva oferta lducalionalS, propusi in domeniul viticulturii, trebuie si fie in

corespundere cu cerinlele actuale ale mediului de afaceri'

At6tnive|uldecaIificare,cat'ispecificulactivitSliiprofesiona|eindomeniuIvitivinico|,a
c;rei esenld conste in rezolvarea sarcinilor prin indeplinirea lucrSrilor in complexitatea sa'

scot in evidente necesitatea detinerii unui sistem de competenle,, a cdror formare 5i

demonstrare in procesul de studii, garanteaze calitatea activitelii pe piala muncii'



Realizarea stagiului Procticii de specialitote /// va dezvolta competenle la elev, care vor fi

dezvoltate in cadrul stagiilor de practic6 ulterioara: Proctica de specialitote lv, Proctico

tehnologicd.
CompetenTele formate vor asigura angajarea in c6mpul muncii a viitorului specialist'

lll. competentele profesionale specifice stagiului practicii de specialitate lll

1. Preg;tirea planului de recoltare,

2. Organizarea recoltirii strugurilor,

3. Monitorizarea proceselor tehnologice a prelucrdrii strugurilor'

4. Analizarea calitdlii produselor vitivinicole'

lV. Administrarea stagiului de practici

Descrierea procesului de desfSgurare a stagiului de practici



Vl, Sugestiimetodologice

LaorganizareastaSiuIuiPracticiidespecialitgte,,,sevorfo|osieficientetehno|ogiide
invilare 9i evaluare centrate pe elev Cadrul didactic va alege 5i aplica acele tehnologii'

forme gi metode de organizare a activitelii practice a elevilor' care sunt adecvate

specialite!ii, competenlelor anterioare formate, experientei de lucru' capacitetilor

individuale a lor gi care asigure un inalt randament in dezvoltarea abilitetilor practice'

Av6nd in vedere complexitatea activit;tilor practice pentru formarea Si dezvoltarea

abilitSlilor practice, se recomandi de utilizat metodele interactive: demonstrarea, instruirea

problemitizati, experimentarea, exerci!iul, experimentul, studiul de situaTii practice

concrete.

Se vor incuraja rezultatele practice obtinute in timpul activitetii de citre elevi'

pentru realizarea practicii in domeniul viticol se vor utiliza diferite plantalii de struguri in

vederearecolt5rii'icondi!ioneriistruguriIor,descrieriisoiuriIor,iarpentrurealizarea
practicii in domeniul vinicol se vor utiliza variet5li de struguri soiuri tehnice, diverse metode

de prelucrare Si tratare a mustuielii, mustului 5i vinului' utilaje 9i echipamente moderne'

Pentru formarea abilitdlilor practice, competenlelor, profesorul va folosi fige de lucru' fige

de observalie, ghiduri de performanld.



Profesoru|dintimptrebuiesiproiectezegisSe|aboreze:fiSedeobservatie,strudura
agendei de practici care si conlini criterii de evaluare' Pregatirea materialelor'

instrumentelor, echipamentelor precum 9i a spaliului de lucru se va realiza in conformitate

cu nomenclatorul laboratorului,gi cerin1elor de securitate ti senetate 5i in muncS'

Vll' Sugestii de evaluare a stagiului de practicd

in vederea misuririi rezultatelor invdlirii, se realizeazi evaluarea abilitililor si

competenlelor obtinute pe parcursul practicii' Evaluarea permite de a determina nivelul de

formareacompetenlelorprofesiona|e,capacitateae|evi|ordeaap|icacunostinlelein
practice.

in a".urrrt execut;rii sarcinilor practice, fiecare elev argumenteazS deciziile proprii.

Pentru evaluarea formative pot fi propuse diverse probe sau sarcini de:

r calculare a recoltei Preventive,
r identificare a cerinlele de calitate conform actelor normative in vigoare'

o reaIizare a schemelor de preIucrare a struguri|or receplionati,

o determinare a indicilor de calitate,

o - pregdtire a substanlelor utilizate la prelucrarea strugurilor Si producerea vinurilor etc'

La finele fiecerei teme practice, elevi intocmesc registru zilnic/agend;, unde inregistreaza

toate activitalile efectuate, rezultatele oblinute, conform cerintelor' sarcinii'

PentruevaIuareacompetenleispecificeco/culorearecolteiprealobiledestruguri,eIeviivor:
. determina Perioada de recoltare,

o calcularea numSrul necesar de ambalaje, mijloace de transport, lucrdtori:

o selecta metoda de recoltare;

PentruevaIuareacompeten!eispecificeorganizorearecoltdriistrugurilo|,eleviivor:
. determina momentul optim de recoltare'

. demonstra executarea corectd a recolt6rii'

o verificS calitatea recoltSrii strugurilor;

.demonstraexecutareacorect;acondilionariistruguri|ordesoiuripentrumasaslv|n
(sortare, cizelare, ambalarea),

o identificasoiurileampelografice'
pentru evafuarea competeniei splcifice monitorizarea proceselor tehnologice a prelucrdrii

str u g u ri I o r, elevii v or'.

.demonstraexecutareareceplionSriica|itativesicantitativeamaterieiprime,

. determina conlinutul de zaharuri in struguri $i must'

. determina aciditatea totale titrabile a mustului'

. caracteriza procese de zdrobire 9i desciorchinare a strugurilor'

o urmdri procesul de zdrobire 9i desciorchinare a strugurilor'

o participi la separarea, scurgerea 9i presarea bogtinei'

o descrie procesele de declanSare a fermentaliei;

o descrie observdrile in etapele de fermentatie alcoolice a mustului;

. caracterlza etapete de fermentalie alcoolici a mustului;

r identifica tiPurile de Pritoc;
. propune metode 9i condilii tehnicile de depozitare a vinului'

a

PentruevaIuareacompeten!eispecificeanolizareocolitdliiproduselorvitivinicole,e|eviivor:
. determina indicii de calitate a, mustului $i vinului materie prime netratat'



executaanalizefizicochimice,microbiologicegiorganolepticepeintregultraseu
tehnologic,
pregiti materialele necesare pentru prelucrarea strugurilor 9i producerea vinurilor

netratate,
propune doze necesare oe materiale la diferite etape tehnologice'

iurat" si dezinfecteazd locurile de lucru, utilajele 9i maginile aferente'
2.

Vlll' Cerinte fate de locurile de practici

Procticodespeciotitatetlt,sevadesfSSurapeterenuriviticole'insecliideprelucrare
primard, in laboratoarele instituliei de inv5lemant' c6t 5i.in afara ei'

Institutia va incheia contracte J" .ot.norui" cu cele mai dotate intreprinderi vitivinicole din

zon5, pentru a organiza desfSgurarea practicii 9i vizite tematice'

Lista orientativd a locurilor de m uncS/posturilor la care se va desfS5ura practica:

lX. Resursele didactice recomandate elevilor




