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t. Preliminarii

Proctico de specidlitate /V este stagiul de practici in cadrul cireia elevii aplic; cuno;tintele Si
abilitdiife achizitionate la unitilile de curs Viticulturu II gioenologie tt.
Pre achiziliile oblinute in cadrul unitStii de curs Viticultura I! vor fi:

. teierea 5i formarea butucilor in zona viticulturii protejate, neprotejate Si semiprotejate,
r lucrarea solului gi fertilizarea de primdvarS,
. protectia integrati a plantelor.

Pre achiziliife oblinute in cadrul unitdlii de curs Oenologie ll vor fi:
o procesele tehnologice de tratare, stabilizare, matu ra rea/invechirea gi imbutelierea vinului,
. structura intreprinderii vinicole secundare, nivelul dotdrii secliilor cu utilajul necesar.

Elevii vor desfigura activiteli individuale gi de grup care sunt in legdtura cu unitelile de competenf5 9i
conlinuturile cu rriculu m-u rilor modulare la unit6lile de curs sus mentionate.
ScopulProcticii de speciolitate ry este consolidarea 9i aprofundarea cunogtinlelor teoretice prin
formarea unor abilitSli fi competente profesionale specifice. Formarea competentelor profesionale in
cadrul activitililor practice ce Iin de:

) dirijarea tiierii 9i formirii butucilor;
F coordonarea lucririlor solului gi fertilizarea de primiivari;
F asigurarea protectiei integrate a plantelor;
F analiza calitalii vinurilor tratate Si netratate;
F utilizarea materialelor pentru tratare/stabilizare 9i inrbuteliere;
F monitorizarea proceselor gi utilajelor tehnologice;
F solulionarea situatiilor de producere.

Pe parcursul practicii elevii gi cadrul didactic vor respecta normele 9i regulile de securitate 9i sinitate
in munc6, precum Si vor urmdri informaliile Stiinlei Si tehnicii moderne in domeniu.

ll. Motivatia, utilitatea stagiului de practici pentru dezvoltarea profesionali

Reiegind din schimbdrile tehnologice rapide, agronomul, are nevoie de o bund cunoastere a
tehnologiilor moderne de cultivare a culturilor viticole, de utilizare a materialelor gi echipamentelor
noi pentru a fi competent gi competitiv pe piala actualS a muncii. Astfel, este important ca elevii
acestei specialiteti s; isi poatd dezvolta abilitSli practice gi sd utilizeze tehnologiile moderne,
form6ndu-9i competenle de bazi in domeniul vitivinicol.

Stagiul de procticd este important in instruirea elevilor deoarece asigurd agronomului de nivelul de
calificare patru competente pentru intrelinerea plantaliilor de vild de vie gi pentru tehnologii
secundare la prelucra rea/trata rea vinurilor.

Rea lizarea sta8iului Procticii de specialitate lV va dezvolta la elev abilitSli practice, care vor fi necesare
fa efectuarea Prqcticii ce dnticipeazd probele de absolvire.
Pe terenurile agricole elevii vor aplica diferite moduri de tiiere 9i formare a butucilor in zona
viticulturii protejate, neprotejate $i semiprotejate, urmiri lucrdri ale solului gi fertilizlri de primivar|,
contribui la protecfia integrati a plantelor. in cadrul intreprinderii vinicole elevii vor participa la
tratarea/stabiliza rea vinurilor pentru a obline vinul stabilizat, respectand normele actelor normative
gi legislative. in timpul practicii, se va respecta limbajul 5i termenii de specialitate.
Stagiul prevede activit;ti gi sarcini de lucru cum ar fi: desfdgurarea gi monitorizarea proceselor
tehnologice in plantaliile viticole gi intreprinderile vinicole.



in mare parte, continuturile tematice ale activitdlilor gi sarcinilor de lucru propuse in cadrul acestui
stagiu de practice permit realizarea lor 9i corespund cu atributiile formulate in Calificarea
ProfesionalS 9i Profilul Ocupalional pentru specialitatea Viticultur;;i Oenologie.

lll. Competentele profesionale specifice stagiului de practici

1. Respectarea normelor de securitate gi sSndtate in munci;
2. Realizarea proceselor tehnologice de tiiere gi formare a butucilor in zona viticulturii

p roteJate, neprotejate gi semiprotejate;
3. Monitorizarea proceselor de lucrare a solului gi fertilizarea de primivard;
4. Asigurarea proceselor de protectie a plantelol
5. Monitorizarea proceselor tehnologice de tratare, stabilizare, maturare/invechire si

imbutelierea vinului;
6. Analizarea calite!ii produselor vitivinicole gi materialelor folosite la tratarea/stabilizarea

gi imbutelierea vinului;
7. Calcularea cantitdlilor necesare de aditivi, conservanli, materiale auxiliare utilizate la

tratarea, stabilizarea, matu rarea/invech irea si imbutelierea vinului.

lV. Administrarea stagiului de practici

V. Descrierea procesului de desfSgurare a stagiului de practicd
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Activitd!i/Sarcini de lucru*

Practica de specialitate tV (Viticultura ll)

UC1. Realizarea proceselor tehnologice de
tiiere gi formare a butucilor in zona
viticulturii protejate, neprotejate gi

semiprotejate
l.Respectarea normelor de securitate si

sd ndtate in munci.
2. Tdierea gi formarea butucilor in zona
viticulturii protejate.

Butuci de vild de vie tdiali
9i formali

Calitatea
tdierii gi

formirii
butucilor

6



Durata
de

realizare,
Ore

3. Tiiere gi formare a butucilor in zona
viticulturii neprotejate.

Butuci de vit5 de vie tiiali
si formati

Ca litatea
teierii ti
formdrii
b utu cilo r

4. Tdierea gi formarea butucilor in zona
viticu ltu rii semiprotejate.

Butuci de vile de vie teiali
9i formali

Calitatea
t;ierii Si

formdrii
b utu cilo r

6

UC2. Monitorizarea proceselor tehnologice
de lucrare a solului, irigare gi fertilizarea de
primdvard
5.Coordonarea lucrdrilor solu lu i si

fertilizarea de orim iva r5.

Fi95 de observalie.
Descrie activitilile zilnice

Completarea
registrului
p racticii 6

6. Coordonarea lucrdrilor de irigare 9i
fertilizare a vilei de vie.

Fi95 de observafie.

Descrie activitetile zilnice

Completarea
registrului
practicii

o

UC3.Asigurarea proceselor de protectie a
plantelor
T.Analiza metodelor de prevenire 9i

combatere a bolilor gi diundtorilor vilei de
vie.

Tabel completat Completarea
registru lui
practicii o

Practica de specialitate lV (Oenologie ll)

UC4. Monitorizarea proceselor tehnologice
de tratare, stabilizare, maturare/invechire
gi imbutelierea vinului
S.Respectarea normelor de securitate si

sinitate in muncd.
9.Selectarea inform aliilor desp re
intreprindere, conform cu rricu lum u lui.
10. Receptionarea calitativ5 Si cantitativ; a

vinurilor materie primi n etratate.
ll.Alegerea schemelor de tratare/stabilizare
l2.Verificarea parametrilor tehnologici

Facturi fiscalS ana lizatd

Certificat de calitate
a n a lizat

Schemd elaboratd

Tabel completat

Completarea

registrului
practicii 12 ore

UC5. Analizarea calititii produselof
vitivinicole 9i materialelor folosite la
tratarea/stabilizarea gi imbutelierea vinului
13.Respectarea normelor de securitate si

sd n6tate in munc5.
l4.Analizarea indicilor de calitatea vinului
receplionat.
l5.Testarea vinurilor la sta b ilitate

Tabel completat
Fige de a nalizd

Tabel completat

Completarea
registrului
practicii

24 ore



. Durata

' ,,,.. d,e 
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iealizare -

l6.Executarea analizelor fizico chimice,
microbiologice 9i organoleptice pe intregul
traseu tehnologic.
l"T.Aprecierea calit5tii materialelor folosite
la tratarea/stabilizarea gi imbutelierea
vin u lui.

LS.Verificarea stabilitd!ii produsului finit.

I UC6. Calcularea cantititilor necesare a

I 
aditivilor, conservan!ilor, materialelor

I 
auxiliare utilizate la tratarea, stabilizarea,

I maturarea/invechirea 9i imbutelierea
lvinului
I

lL9.Respectarea normelor de securitate Si

lsSndtate in munc5.
20.Selectarea aditivilor, conservantilor 9i
m aterialelor utilizate la tratarea,
stabiliza rea, matu rarea/invech irea gi

imbutelierea vinului.
2l.Calcularea cantitdtii aditivilor,
conservanlilor Si materialelor utilizate la
tratarea, sta bilizarea, matu ra rea/invech irea
gi imbutelierea vinului.
22. Pregdtirea materialelor necesare pentru
tratare/stabilizare.
23. Dozarea cantitSlilor necesare de
materiale la diferite etape tehnologice.

Tabel completat

Situatii de producere
rezolvate

Solu!ii pregdtite

Mostre de

Completarea

registrului
Formularea

concluziilor

24 ore

vt. Sugestii metodologice

La organizarea stagiului Practicii de specialitdte ry se vor folosi eficiente tehnologii de invd{are 9i
evaluare centrate pe elev. Cadrul didactic va alege gi aplica acele tehnologii, forme gi metode de
organizare a activit5tii practice a elevilor, care sunt adecvate specialitelii, competentelor anterioare
formate, experientei de lucru, capacitStilor individuale a lor 5i care asiguri un inalt randament in
dezvoltarea abilit;trilor practice.

Av6nd in vedere complexitatea activit;lilor practice pentru formarea gi dezvoltarea abilititilor
practice, se recomandi de utilizat metodele interactive: demonstrarea, instruirea problematizatd,
experimenta rea, exerci!iu l, experimentul.
se vor incuraja rezultatele practice obtinute in timpul activitelii de citre elevi.
Pentru realizarea practicii in domeniul viticol se vor utiliza diferite forme de butuci din zona
viticulturii protejate, neprotejate si semiprotejate, divergi dupi v6rstd gi stare fitosanitar;, iar pentru
realizarea practicii in domeniul vinicol se vor utiliza un sortiment larg de vinuri instabile, diverse



materiale de tratare/stabilizare 9i imbuteliere. Elevii vor practica diverse metode de stabilizare a

vinului, utilaje gi echipamente moderne.
Pentru formarea abilitdlilor practice, competentelor, profesorul va folosi fi5e de lucru, ghiduri de
performanli.
Profesorul din timp trebuie sd proiecteze pi sd elaboreze: fige de observalie, structura agendei de
practicd care sd confind criterii de evaluare. Pregitirea materialelor, instrumentelor, echipamentelor
precum 5i a spatiului de lucru se va realiza in conformitate cu nomenclatorul laboratoruluirsi
cerintelor de securitate si s;netate si in munci.

Vll. Sugestii de evaluare a stagiului de practicd

in sistemul de instruire, evaluarea ocupe un rol aparte. Ea permite de a determina gradul de
perceperi 5i abilitili profesionale, capacitatea elevilor de a aplica cuno5tinlele profesionale oblinute
in practici.

in decursul executirii sarcinilor practice, fiecare elev va formula 9i argumenta concluzii proprii.
Pentru evaluarea formativd pot fi propuse diverse probe:, de realizat scheme de tratare / stabilizare,
de monitorizat intregul traseu tehnologic, de calculat cantitdlile necesare de aditivi, conservanli gi
materiale utilizate, de determinat indicii de calitate, de testat stabilitatea vinului, de pregitit
substantele utilizate la tratare si stabilizare etc.
La finele fiecirei teme practice, elevi intocmesc registru zilnic, unde inregistreazd toate lucririle
efectuate, conform cerintelor, sarcin ilor.
Pentru evaluarea competenlei specifice,' reolizarea proceselor tehnologice de tdiere gi formare a
butucilorin zona viticulturii protejate, neprotejote gi semiprotejate, elevii vor:

o calcula sa rcina butucilor,
o determina forma corecti a butucilor pentru zonele viticulturii protejate, neprotejate,
semiprotejate.

Pentru evaluarea competenlei specifice,' monitorizareo proceselor tehnologice de lucrare a solului,
irigore gi fertilizarea de primdvord, elevii vor:

. prezenta orgumente de lucrore a solului, irigore gi fertilizareo de primdvard,
o vor onolizo inscrierile in figele de observolie elaborote.

Pentru evaluarea competenlei specifice: osigurareo proceselor de protectie a plantelor, elevii vor:
o descrie diverse boli 9i diunitori ai vilei de vie
. propune metode de prevenire 5i combatere a bolilor 9i diun5torilor vilei de vie.

Pentru evafuarea competentei specifice:monifo rizarea proceselor tehnologice de tratare, stabilizore,
moturare/invechire gi imbutelierea vinului, elevii vor:

. demonstra receptionarea calitativd Si cantitativi a vinurilor materie primi netratate,
o alege scheme de tratare/stabilizare pentru vinuri concrere,
. experimentaverificarea parametrilortehnologici.

Pentru evafuarea competeniei specifice:analizoreo calitdlii produselor vitivinicole 5i materiolelor
folosite Ia tratorea/stobilizoreo gi imbutelierea vinului, elevii vor:

o demonstra analiza unor indici de calitatea vinului receplionat,
. testa vinurile la stabilitate.
. executa analize fizico chimice, microbiologice gi organoleptice pe intregul traseu tehnologic,
. aprecia calitatea materialelor folosite la trata rea/sta b iliza rea si imbutelierea vinului,
r verifica stabilitatea produsului finit.



Pentru evaluarea competenlei specifice:colculoreo contitdtilor necesore o oditivilor, conservanlilor,
moteriolelor ouxiliare utilizote Id trotdrco, stabilizoreo, moturarea/invechireo 5i imbuteliereo vinului,
elevii vor:

. propune tipuri de aditivi, conservanli Si materiale utillzate la tratarea, stabilizarea,
m atu rarea/invech irea gi imbutelierea vinului,

. calcula cantitAti de aditivi, conservanti gi materiale utilizate la tratarea, stabilizarea,
maturarea/invechirea gi imbutelierea vinului pentru sarcini concrete,

. propune materiale necesare pentru trata re/sta biliza re pentru vinuri concrete,

. propune cantiteti necesare de materiale la diferite etape tehnologice.

Vlll. Cerinte fati de locurile de practicd

Practica de specialitate lV, se va desf6gura in laboratoarele instituliei de invSldmAnt, pe terenuri
agricole in secjii de prelucrare c6t gi inafara ei. Institutia va incheia contracte de colaborare cu cele
mai dotate intreprinderi vitivinicole din zon5, pentru a organiza vizite tematice sau pentru a realiza
unele activiteti practice in cadrul lor.

Lista orientative a locurilor de m uncd/posturilor la care se va desfdgura practica:

lX, Resursele didactice recomandate elevilor

Nr.
crt.

1 Plantalii viticole Plantalii cu forme de butuci, soiuri variate de vild de vie, agrotehnici
aplicatd.
Plantalii cu mijloace de sustinere, protectie contra conditiilor
climaterice etc.

2 intreprinderi
vitivinicole

Sd dispund de plantalii viticole, sectii de egallzare 9i cu pajare,tratare,
matu rare/invech ire, imbuteliere, instalatii de refrigerare etc.
intreorinderi cu laborator de incercdri.

3 Depozite Si corespundd condiliilor de p;strarea materialelor utilizate la

trata realsta biliza rea vinurilor.

Nr.
crt.

Denumirea resursei

Nun
ole .. ..
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1 NICOLAESCU Gh., Cazac F., Cumpanici A. Tehnologia
de producere a strugurilor de masi. Manual
tehnologic. Chigini u. Tipogr. BonsOffices. 2015. 240
o.

Biblioteci
Sala de lectu ri

10

2 PERSTNIOV, N., Surugiu, V., Morogan, E., Corobca, V.

ViticulturS. ChiginSu: FEP "Tipografia centralS",
2000. - 503 p.

Biblioteci
Sa la de lecturi

5



5 POMOHACI N., POPA A., STOIAN V., SARGHI C.,

VALERIU V. COTEA, ARINA ANTOCE, I.

NAMOLOSANU. Oenologie volumul ll. ingrijirea,
stabilizarea gi imbutelierea vinurilor. Constructii Si

echipamentele vinicole. Editura Ceres, Bucuregti,
2000,400 p.

Bibliotece
Sala de lecturi .

4 Reguli generale privind fabricarea productiei
vinicole. Culegere./ lnstitulia PublicA Institutul
$tiin!ifico -Practic de Horticulturi ti Tehnologii
Alimentar. Uniunea Oenologilor din R.M. Chigindu:
Editura SRL Print-Caro, 2O7O. 44O p. ISBN 978-9975-
64-188-3.

I'

6 siRGHr, c., GATNA, 8., BALANUTA, A.. si a. cartea
vinificatorului. Chigindu: Editura Uniunii Scriitorilor,
t992.2s0 p. ISBN 5-88s68-043

Biblioteci
Sala de lecturi

10

...

7 TALDA, N., Romanov, l. Soiuri de vili de vie in
Moldova. Chigindu:Ed. Cartea MoldoveneascS,
1990. 194 p.

8 Utilaj tehnologic pentru tratarea, stabilizarea ti
imbutelierea vinului
www.fabbri-inox.com

http://almash.md/ro/com pany

Internet

9 Boian, A. Blogul www.ipcnwc.blogspot.md
httn://incnwc hlnp<nnt md/n/ohidrrl-

Internet


