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l. Preliminarii -

Practica de specialitate IV este stagiul de practicd in cadrul cireia elevii aplicd cunostintele si
abilitatile achizitionate la unitatile de curs Viticultura Il siDenologie II.
Pre achizitiile obtinute in cadrul unitatii de curs Viticultura Il vor fi:
e tadierea si formarea butucilor in zona viticulturii protejate, neprotejate si semiprotejate,
e lucrarea solului si fertilizarea de primavara,
e protectia integrata a plantelor.
Pre achizitiile obtinute in cadrul unitatii de curs Oenologie Il vor fi:
e procesele tehnologice de tratare, stabilizare, maturarea/invechirea si imbutelierea vinului,
* structura intreprinderii vinicole secundare, nivelul dotarii sectiilor cu utilajul necesar.
Elevii vor desfasura activitati individuale si de grup care sunt in legitura cu unitatile de competenta si
continuturile curriculum-urilor modulare la unitétile de curs sus mentionate.
ScopulPracticii de specialitate IV este consolidarea si aprofundarea cu nostintelor teoretice prin
formarea unor abilitdti si competente profesionale specifice. Formarea competentelor profesionale in
cadrul activitatilor practice ce tin de:
dirijarea taierii si formarii butucilor;
coordonarea lucrarilor solului si fertilizarea de primévara;
asigurarea protectiei integrate a plantelor;
analiza calitatii vinurilor tratate si netratate;
utilizarea materialelor pentru tratare/stabilizare si imbuteliere;
monitorizarea proceselor si utilajelor tehnologice;
solutionarea situatiilor de producere.
Pe parcursul practicii elevii si cadrul didactic vor respecta normele si regulile de securitate si sinitate
in munca, precum si vor urmari informatiile stiintei si tehnicii moderne in domeniu.
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Il Motivatia, utilitatea stagiului de practicd pentru dezvoltarea profesionals

Reiesind din schimbérile tehnologice rapide, agronomul, are nevoie de o bunj cunoastere a
tehnologiilor moderne de cultivare a culturilor viticole, de utilizare a materialelor si echipamentelor
noi pentru a fi competent si competitiv pe piata actuald a muncii. Astfel, este important ca elevii
acestei specialitati sa isi poatd dezvolta abilitati practice si sd utilizeze tehnologiile moderne,
formandu-si competente de baza in domeniul vitivinicol.

Stagiul de practicd este important in instruirea elevilor deoarece asigurd agronomului de nivelul de
calificare patru competente pentru intretinerea plantatiilor de viti de vie si pentru tehnologii
secundare la prelucrarea/tratarea vinurilor.

Realizarea stagiului Practicii de specialitate 1V va dezvolta la elev abilitati practice, care vor fi necesare
la efectuarea Practicii ce anticipeazd probele de absolvire.

Pe terenurile agricole elevii vor aplica diferite moduri de tdiere si formare a butucilor in zona
viticulturii protejate, neprotejate si semiprotejate, urmari lucrari ale solului si fertilizari de primavara,
contribui la protectia integratd a plantelor. Tn cadrul intreprinderii vinicole elevii vor participa la
tratarea/stabilizarea vinurilor pentru a obtine vinul stabilizat, respectand normele actelor normative
si legislative. Tn timpul practicii, se va respecta limbajul si termenii de specialitate.

Stagiul prevede activitati si sarcini de lucru cum ar fi: desfisurarea si monitorizarea proceselor
tehnologice in plantatiile viticole si intreprinderile vinicole.



in mare parte, continuturile tematice ale activitatilor si sarcinilor de lucru propuse in cadrul acestui
stagiu de practica permit realizarea lor si corespund cu atributile formulate in Calificarea
Profesionald si Profilul Ocupational pentru specialitatea Viticultura si Oenologie.

Competentele profesionale specifice stagiului de practici

1. Respectarea normelor de securitate si sinitate in munca;
2. Realizarea proceselor tehnologice de tdiere si formare a butucilor in zona viticulturii
protejate, neprotejate si semiprotejate;
3. Monitorizarea proceselor de lucrare a solului si fertilizarea de primavars;
4. Asigurarea proceselor de protectie a plantelor;
5. Monitorizarea proceselor tehnologice de tratare, stabilizare, maturare/invechire si
imbutelierea vinului;
6. Analizarea calitatii produselor vitivinicole si materialelor folosite la tratarea/stabilizarea
si imbutelierea vinului;
7. Calcularea cantitatilor necesare de aditivi, conservanti, materiale auxiliare utilizate la
tratarea, stabilizarea, maturarea/invechirea si imbutelierea vinului.
V. Administrarea stagiului de practica
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V. Descrierea procesului de desfasurare a stagiului de practics

Practica de specialitate IV (Viticultura II)

UC1. Realizarea proceselor tehnologice de |Butuci de vitd de vie tiiati | Calitatea

taiere si formare a butucilor in zona si formati taierii si
viticulturii protejate, neprotejate si formarii
semiprotejate butucilor 6

1.Respectarea normelor de securitate si
sanatate in munca.

2. Taierea si formarea butucilor in zona
viticulturii protejate.




3. Tdiere si formare a butucilor in zona

Butuci de vita de vie taiati

Calitatea

viticulturii neprotejate. si formati taierii si .
formarii =
butucilor

4. Taierea si formarea butucilor in zona Butuci de vita de vie taiati | Calitatea

viticulturii semiprotejate. si formati taierii si 6
formarii
butucilor

UC2. Monitorizarea proceselor tehnologice |Fisa de observatie. Completarea

de lucrare a solului, irigare si fertilizarea de | Descrie activitatile zilnice |registrului

primdvara desfasurate. practicii 6

5.Coordonarea lucrarilor solului si

fertilizarea de primavara.

6. Coordonarea lucrdrilor de irigare si Fisa de observatie. Completarea

fertilizare a vitei de vie. Descrie activitatile zilnice |registrului 6

desfasurate. practicii

UC3.Asigurarea proceselor de protectiea |Tabel completat Completarea

plantelor registrului

7.Analiza metodelor de prevenire si practicii 6

combatere a bolilor si daunatorilor vitei de

vie.

Practica de specialitate IV (Oenologie II)

UC4. Monitorizarea proceselor tehnologice

de tratare, stabilizare, maturare/invechire

si imbutelierea vinului

8.Respectarea normelor de securitate si Completarea

sdnatate in munca. Factura fiscala analizata | registrului

9.Selectarea informatiilor despre Certificat de calitate practicii 12 ore

intreprindere, conform curriculumului. analizat

10.Receptionarea calitativa si cantitativa a S F oy clborats

vinurilor materie prima netratate.

i Tabel completat

11.Alegerea schemelor de tratare/stabilizare

12.Verificarea parametrilor tehnologici

UC5. Analizarea calitatii produselor

vitivinicole si materialelor folosite la

tratarea/stabilizarea si imbutelierea vinului

13.Respectarea normelor de securitate si Tabel completat

sanatate in munca. Fise de analiz3 :

14.Analizarea indicilor de calitatea vinului Completarea | 24 ore

receptionat.
15.Testarea vinurilor la stabilitate

Tabel completat

registrului
practicii




~ Activitati/Sarcinidelucru* | Produse de elaborat

16.Executarea analizelor fizico chimice,
microbiologice si organoleptice pe intregul
traseu tehnologic.

17.Aprecierea calitatii materialelor folosite
la tratarea/stabilizarea si imbutelierea
vinului.

18.Verificarea stabilitatii produsului finit.

UC6. Calcularea cantitatilor necesare a
aditivilor, conservantilor, materialelor
auxiliare utilizate la tratarea, stabilizarea,

maturarea/invechirea si imbutelierea Completarea | 24ore
vinului registrului
19.Respectarea normelor de securitate si Tabel completat Comiila e

sanatate in munca.

20.Selectarea aditivilor, conservantilor si
materialelor utilizate la tratarea,
stabilizarea, maturarea/invechirea si
imbutelierea vinului.

21.Calcularea cantitatii aditivilor,
conservantilor si materialelor utilizate la Mostre de
tratarea, stabilizarea, maturarea/invechirea
si imbutelierea vinului.

22.Pregatirea materialelor necesare pentru
tratare/stabilizare.

23.Dozarea cantitatilor necesare de
materiale |a diferite etape tehnologice.

concluziilor
Situatii de producere
rezolvate

Solutii pregatite

VI. Sugestii metodologice

La organizarea stagiului Practicii de specialitate IV se vor folosi eficiente tehnologii de invdtare si
evaluare centrate pe elev. Cadrul didactic va alege si aplica acele tehnologii, forme si metode de
organizare a activitdtii practice a elevilor, care sunt adecvate specialititii, competentelor anterioare
formate, experientei de lucru, capacitatilor individuale a lor si care asigura un inalt randament in
dezvoltarea abilitatilor practice.

Avand n vedere complexitatea activititilor practice pentru formarea si dezvoltarea abilitatilor
practice, se recomanda de utilizat metodele interactive: demonstrarea, instruirea problematizat3,
experimentarea, exercitiul, experimentul.

Se vor incuraja rezultatele practice obtinute in timpul activititii de citre elevi.

Pentru realizarea practicii in domeniul viticol se vor utiliza diferite forme de butuci din zona
viticulturii protejate, neprotejate si semiprotejate, diversi dup3 varst si stare fitosanitara, iar pentru
realizarea practicii in domeniul vinicol se vor utiliza un sortiment larg de vinuri instabile, diverse



materiale de tratare/stabilizare si imbuteliere. Elevii vor practica diverse metode de stabilizare a
vinului, utilaje si echipamente moderne.

Pentru formarea abilitatilor practice, competentelor, profesorul va folosi fise de lucru, ghiduri de
performanta.

Profesorul din timp trebuie sa proiecteze si s3 elaboreze: fise de observatie, structura agendei de
practicd care sd contind criterii de evaluare. Pregitirea materialelor, instrumentelor, echipamentelor
precum si a spatiului de lucru se va realiza in conformitate cu nomenclatorul laboratorului;si
cerintelor de securitate si sandtate si in munca.

VIl.  Sugestii de evaluare a stagiului de practici

Tn sistemul de instruire, evaluarea ocupd un rol aparte. Ea permite de a determina gradul de
perceperi si abilitati profesionale, capacitatea elevilor de a aplica cunostintele profesionale obtinute
in practica.

Tn decursul executirii sarcinilor practice, fiecare elev va formula si argumenta concluzii proprii.
Pentru evaluarea formativa pot fi propuse diverse probe:, de realizat scheme de tratare / stabilizare,
de monitorizat intregul traseu tehnologic, de calculat cantititile necesare de aditivi, conservanti si
materiale utilizate, de determinat indicii de calitate, de testat stabilitatea vinului, de pregatit
substantele utilizate la tratare si stabilizare etc.
La finele fiecdrei teme practice, elevi intocmesc registru zilnic, unde inregistreazi toate lucririle
efectuate, conform cerintelor, sarcinilor.
Pentru evaluarea competentei specifice: realizarea proceselor tehnologice de tdiere si formare a
butucilor in zona viticulturii protejate, neprotejate si semiprotejate, elevii vor:

e calcula sarcina butucilor,

* determina forma corectd a butucilor pentru zonele viticulturii protejate, neprotejate,

semiprotejate.
Pentru evaluarea competentei specifice: monitorizarea proceselor tehnologice de lucrare a solului,
irigare si fertilizarea de primdvard, elevii vor:

* prezenta argumente de lucrare a solului, irigare si fertilizarea de primdvard,

e vor analiza inscrierile in fisele de observatie elaborate.
Pentru evaluarea competentei specifice: asigurarea proceselor de protectie a plantelor, elevii vor:

e descrie diverse boli si daunatori ai vitei de vie

® propune metode de prevenire si combatere a bolilor si dduntorilor vitei de vie.
Pentru evaluarea competentei specifice:monitorizarea proceselor tehnologice de tratare, stabilizare,
maturare/invechire si imbutelierea vinului, elevii vor:

¢ demonstra receptionarea calitativa si cantitativa a vinurilor materie prim# netratate,

¢ alege scheme de tratare/stabilizare pentru vinuri concrete,

e experimenta verificarea parametrilor tehnologici.
Pentru evaluarea competentei specifice:analizarea calitdtii produselor vitivinicole si materialelor
folosite la tratarea/stabilizarea si imbutelierea vinului, elevii vor:

e demonstra analiza unor indici de calitatea vinului receptionat,

e testa vinurile la stabilitate,

* executa analize fizico chimice, microbiologice si organoleptice pe intregul traseu tehnologic,

* aprecia calitatea materialelor folosite la tratarea/stabilizarea si imbutelierea vinului,

e verifica stabilitatea produsului finit.



Pentru evaluarea competentei specifice:calcularea cantitdtilor necesare a aditivilor, conservantilor,
materialelor auxiliare utilizate la tratarea, stabilizarea, maturarea/invechirea si imbutelierea vinului,

elevii vor:
e propune tipuri de aditivi, conservanti si materiale utilizate la tratarea, stabilizarea,

maturarea/invechirea si imbutelierea vinului,

e calcula cantitati de aditivi, conservanti si materiale utilizate la tratarea, stabilizarea,
maturarea/invechirea si imbutelierea vinului pentru sarcini concrete,

e propune materiale necesare pentru tratare/stabilizare pentru vinuri concrete,

e propune cantitati necesare de materiale la diferite etape tehnologice.

VIll.  Cerinte fata de locurile de practica
Practica de specialitate IV, se va desfasura in laboratoarele institutiei de invdtdmant, pe terenuri
agricole in sectii de prelucrare cat si inafara ei. Institutia va incheia contracte de colaborare cu cele

mai dotate intreprinderi vitivinicole din zona, pentru a organiza vizite tematice sau pentru a realiza
unele activitati practice in cadrul lor.

Lista orientativa a locurilor de muncd/posturilor la care se va desfasura practica:

Nr. | loculde
crt. | muncd/ pos_t_u!_ :
1 |Plantatii viticole Planta’;ii cu forme de butuci, soiuri variate de vité de vie, agrotehnicé'
aplicata.
Plantatii cu mijloace de sustinere, protectie contra conditiilor
climaterice etc. '
2 |intreprinderi Sa dispuna de plantatii viticole, sectii de egalizare si cupajare,tratare,
vitivinicole maturare/invechire, imbuteliere, instalatii de refrigerare etc.
Intreprinderi cu laborator de incercéri.
3 |Depozite Sa corespunda conditiilor de pastrarea materialelor utilizate la
tratarea/stabilizarea vinurilor.

IX. Resursele didactice recomandate elevilor

- _;Locu! in care poat fi

Nr.| . -
it Denumlrea resursen -
= L _ e o ._‘:f:_::: 5j;procurata resur'

1 |NICOLAESCU Gh., Cazac F., Cumpanici A. Tehnologia Bibliotecé

de producere a strugurilor de masa. Manual Sala de lectura : 10
tehnologic. Chisindu. Tipogr. BonsOffices. 2015. 240 '
p.

2 |PERSTNIOV, N., Surugiu, V., Morosan, E., Corobca, V. Biblioteca - 5
Viticultura. Chisindu: FEP “Tipografia centrald”, Sala de lectura '
2000. - 503 p.




POMOHACI N., POPA A, STOIAN V., SARGHI C.,
VALERIU V. COTEA, ARINA ANTOCE, I.
NAMOLOSANU. Oenologie volumul II. Tngrijirea,
stabilizarea si imbutelierea vinurilor. Constructii si
echipamentele vinicole. Editura Ceres, Bucuresti,
2000, 400 p.

Biblioteca
Sala de lectura

Reguli generale privind fabricarea productiei
vinicole. Culegere./ Institutia Publica Institutul
Stiintifico —Practic de Horticultura ti Tehnologii
Alimentar. Uniunea Oenologilor din R.M. Chisinau:
Editura SRL Print-Caro, 2010. 440 p. ISBN 978-9975-
64-188-3.

Biblioteca

Sala de lectura

SIRGHI, C., GAINA, B., BALANUTA, A.. si a. Cartea
vinificatorului. Chisindu: Editura Uniunii Scriitorilor,
1992. 256 p. ISBN 5-88568-043

Biblioteca
Sala de lectura

o

TALDA, N., Romanov, l. Soiuri de vita de vie in
Moldova. Chisindu:Ed. Cartea Moldoveneascd,
1990. 194 p.

Biblioteca

Sala de lectura
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Utilaj tehnologic pentru tratarea, stabilizarea si Internet
imbutelierea vinului

www.fabbri-inox.com

http://almash.md/ro/company

Boian, A. Blogul www.ipcnvvc.blogspot.md Internet

http://ipcnvvc.blogspot.md/p/ghidul-
practicantului.html




