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I. Preliminarii

Stagiul de practica tehnologicd se desfasoara in perioada in care au loc activitati
intense in domeniul viticulturii si vinificatiei.

Scopul practicii tehnologice tine departiciparea elevilor Ia activitati si procedee
tehnologice in cadrul intreprinderilor vitivinicole, formarea deprinderilor practice,
consolidarea cunostintelor teoretice aplicative, astfel contribuind la formarea
competentelor profesionale.

Practica tehnologic3 se bazeazd pe unitatile de curs din componenta fundamentala i
de specialitate precum:

1.Viticultura 1, I,

2. Oenologie |,

3. Procese aparate si utilaj tehnologic,

4. Bazele ampelografiei, Bazele topografiei,
5. Securitatea si sdndtatea in muncd,
6.Mecanizarea sectorului viticol etc.

Pentru desfasurarea practicii tehnologice, administratia institutiei de fnvatamant
incheie contracte cu intreprinderi vitivinicole, care dispun de tehnologii moderne in
domeniu.

Pe toatd durata practicii elevii activeaza conform programului de activitate,
programului de lucru al intreprinderii, in limitele Codului Muncii al Republicii Moldova,
contractului de colaborare si contractului individual de munca (daci elevul este angajat
in cdmpul muncii pe perioada practicii).

Il. Motivatia, utilitatea stagiului de practicd pentru dezvoltarea profesionala

Stagiul practicii tehnologica prevede aplicarea cunostintelor si abilitdtilor obtinute la
unititile de curs din componentele fundamentale si de specialitate, dezvoltarea
competentelor formate in cadrul instruirii practice, in sectorul economic real. Tn cadrul
practicii se integreaza cunostinte, priceperi deja obtinute la cursul teoretic si se
completeaza. Astfel, elevii, in baza sarcinilor practice, vor desfasura activitati
individuale si de grup privind aplicarea notiunilor, conceptelor, strategiilor in activitati
practice, respectarea actelor normative si legislative specifice activitatii, planificarea si
organizarea recoltarii strugurilor, elaborarea schemelor tehnologice de producere a
vinurilor, respectarea normelor de securitate si sanatate in muncg, securitatii
antiincendiare. Aceste activitati practice vor ajuta elevii s formuleze ipoteze, concluzii,
s% monitorizeze activitatii profesionale, sa ia decizii etc. Elevii vor avea posibilitatea de
a-si asuma responsabilitati de a coopera, de a inregistra observatii cu argumentadri



concrete. Astfel, in pe parcursul practicii vor fi dezvoltate competente necesare si utile

in viata profesionala a specialistului.

10.

lll. Competentele profesionale specifice stagiului practicii tehnologice

Aplicarea notiunilor, conceptelor, strategiilor, actelor normative si legislative
specifice activitatii.

Analiza factorilor ecologici care influenteaza diferite aspecte ale productiei
vitivinicole.

Organizarea recoltarii strugurilor.

Monitorizarea proceselor tehnologice la prelucrarea strugurilor si producerea

vinurilor.
Determinarea indicilor de calitate a produselor vitivinicole.

Calcularea cantitatilor necesare a aditivilor si adjuvantilor utilizati la prelucrarea
strugurilor si producerea vinurilor materie prima netratate.

Elaborarea schemelor tehnologice de producere a vinurilor.

Organizarea personalului in procesul de producere, capacitatea de a lucra in
echipa.

Implementarea tehnologiilor avansate in sectorul vitivinicol.

Respectarea normelor de securitate si sdnatate in munca, securitate
antiincendiare.

IV. Administrarea stagiului de practica

. Codul |

‘Denumirea |

stagiului de | stagiului de | Se

 practicd | practicd

stropas | tEore Vil g
tehnologica octombrie




V. Descrierea procesului de desfasurare a stagiului de practica

Activitsti/Sarcinidelucru |  Produse de elaborat | Mocelitay @
Instruirea in domeniul securitétii | Rezumat scris pentru raport. Prezentarea 12
si sanatatii in munca. raportului.
Familiarizarea cu activitatea|Descrie starea si
intreprinderii perspectivele dezvoltarii
1. Respectarea normelor de|ectorylui vitivinicol la
secur'itate si sé.nétfltf in munca. intreprindere, amplasarea
2. Analizarea activitatii generale a P -
intreprinderii. geografica, anul fondarii,
3 Distingerea starii si scurt istoric, caracteristica
perspectivele dezvoltarii | tipurilor de sol.
intreprinderii. .
4 Examinarea  specializarii|Intocmeste graficul
intreprinderii i a structurii conditiilor pedoclimaterice.
organizatorice. Argumentarea
5 Compararea conditiilor graficului.
pedoclimaterice.
Activitatea la momentul practicii | Descrie activitatile zilnice
in sectorul: desfasurate.
e Viticol 78
e Vinicol 84
6.Respectarea normelor de Rezumat scris pentru raport. Prezentarea
securitate si sinatate in muncd, |Descrie caracteristica raportului.
normelor ecologice. plantatiilor viticole, soiurilor, Argumentarea
7. Planificarea lucrului suprafetei, varstei, expozitiei calculelor.

agronomului.

8. Structurarea terenurilor si a
plantatiilor viticole.

9. Organizarea recoltarii
strugurilor, procesului de
vinificare.

10. Elaborarea schemelor de
prelucrare a strugurilor si
producerea vinului.

11. Monitorizarea parametrilor
tehnologici si indicii de calitate
ai vinului.

12. Rezolvarea situatiilor
problem, parvenite in procesul
de producere.

13. Aprecierea calitatii sarcinilor
indeplinite

si gradului de inclinare a
pantei, organizarea recoltarii
strugurilor, sortimentul,
lucrarile efectuate in
perioada practicii.

Descrie etapelor tehnologice
la prelucrarea materiei
prime si producerea
vinurilor.

Calculeaza cantitatea
aditivilor si adjuvantilor
administrati la diferite etape
tehnologice.




14. Examinarea calitatii materiei
prime si produsului finit.

15. Examinarea posibilitatilor de
comercializare a materiei prime
si produsului finit

Vin produs.

Completeaza fisa de
degustare.

Argumentarea fisei
de degustare

Monitorizarea lucrarilor | Tabel completat. Argumentarea 17
mecanizate desfasurate la|Completeaza tabela cu tabelului.
intreprindere. mijloacele tehnice de la Prezentarea
16. Pregatirea agregatelor agricole intreprindere. rezumatului.
pentru lucru. Rezumat scris pentru raport.
17. Aprecierea calitatii lucrului|Descrie mecanizarea
efectuat de agregatele agricole. |procesului de recoltare a
strugurilor.
Operarea cu utilajele tehnologice Tabel completat. Argumentarea 12
utilizate la vinificarea strugurilor|Completeaza tabelul cu tabelului.
si producerea vinurilor. utilajele existente la Argumentarea
18. Participarea la deservirea|intreprindere. schemei.
utilajului tehnologic in procesul|Schema desenata (hartie Prezentarea
de activitate. milimetrica A4). rezumatului.
19. Schitarea liniilor de prelucrare Elaboreaza schema liniei de
prin metoda in alb si rosu. prelucrare a strugurilor i
20. Efectuareasanitariei utilajelor | producerea vinurilor
la finele zilei de munca. Rezumat scris pentru raport.
Descrie modul de deservire
si sanitaria a utilajului
Sistematizarea materialului si|Raport elaborat. Sustinerea publilcé 12

fntocmirea raportului
21. Elaborarea raportului conform

continutului programei,
rezumatelor, tabelelor si a
anexei 1.

Redacteaz, sistematizeaza
si intocmeste raportul pe
rezultatele practicii
tehnologice

a raportului

VI. Sugestii metodologice

Practica tehnologicd se organizeaza la intreprinderile, asociatiile agricole, cooperative,
gospodariile de fermieri indiferent de forma de proprietate a acestora, conform
contractelor incheiate.

Atat cadrele didactice desemnate responsabili de la institutia de fnvatdmant, cat si
conducitorul de la intreprindere au o implicare responsabila in activitatea practica a
elevilor. Astfel folosirea unor metode didactice adecvate in perioada practicii
tehnologice, vor permite un grad de independent3 si oportunitati de a lua anumite
decizii de individuale, va favoriza dezvoltarea abilitatilor practice.



Repartizarea nominald a elevilor se legalizeaza prin ordinul directorului institutiei de
invatimant cu cel putin 5 zile inainte de plecarea la practica.

Elevii sunt informati despre locul de organizare, programa si sarcinile pe perioada
practicii, continutul raportului si modalitdtile de evaluare. Perioada calendaristica a
practicii se stabileste in aga mod, ca elevii sa participe la procese tehnologice pentru
sectia sau sectorul concret al intreprinderii.

Elevii se prezint3 la serviciul de personal al intreprinderii in ziua stabilitd conform
ordinului. Conducerea practicii la fintreprindere este infaptuita de specialistii
intreprinderii.

Ordinea etapelor de practicd se concretizeazd cu conducatorul de la intreprindere,
astfel, ca sa fie studiat specificul lucrarilor in toate sectoarele de producere. Pe tot
parcursul practicii elevii indeplinesc programul de activitate a intreprinderii.

Pe parcursul practicii elevii intocmesc raportul practicii, care consta din partea textuald
privind activitatea intreprinderii, conform programului. Raportul va cuprinde de
asemenea si o relatare despre activitatea personald pe parcursul practicii.

in raport se reda situatia reala a sectoarelor intreprinderii, cu analize si concluzii
corespunzitoare. La intoarcerea in institutia de invatamant are loc sustinerea publica a
practicii tehnologice in baza raportului intocmit, in fata unei comisii de evaluare,
convocati la institutia de invagamant.

Nota la practici, constituie media notelor de la aprecierea sustinerii raportului
practicii, de catre comisia de evaluare de la institutia de invitdmant, nota raportuluiin
baza criteriilor stabilite si nota aprecierea conducédtorului de practica de la
intreprindere, astfel evaluandu-se in intregime competentele formate in cadrul
practicii.

VII. Sugestii de evaluare a stagiului de practica

Practica tehnologici se evalueazi conform Regulamentului de organizare si evaluare a
stagiilor practice, si specificului specialitatii Viticulturd si oenologie.

Practica tehnologicd se finalizeazd cu prezentarea si sustinerea de catre elevi a
rapoartelor, referitoare la lucrul indeplinit, in fata unei comisii numita prin ordinul
directorului.

Tn institutie se elaboreazé un orar preventiv de prezentare si sustinere a rapoartelor.
Pan3 la sustinerea practicii au loc urmétoarele activitati:

e Rapoartele se prezintd de cdtre fiecare elev la data stabilita in orar.

e Dupi inregistrare, raportul este inaintat spre verificare profesorului conducator



de practica.

e Pentru verificare se oferd doud zile. n acest timp elevul se consulta cu

profesorul evaluator, in caz de necesitate.

e Dupa ce raportul a fost verificat se intoarce elevului, pentru a se pregati de
sustinere.

e 1n ziua sustinerii, elevul se prezintd obligatoriu cu raportul verificat.

Prezentarea si sustinerea raportului practicii este unul din elementele importante ale
evaludrii. Nota obtinutd de catre elev reprezinta atat rezultatul evalurii raportului de
catre cadrul didactic conducétor de practica, cat §i rezultatul evaludrii comisiei, in urma
prezentdrii si sustinerii de cétre elev.

Criteriile de evaluare a practicii tehnologice sunt examinate la catedra de specialitate.
La evaluare se va tine cont de originalitatea, rigoarea argumentatiei, relevania si
corectitudinea informatiei, calitatea exprimarii, corectitudinea, modul de prezentare.
Acest din urm3a element implica puterea de convingere, coerenta exprimarii.

Pentru sustinerea raportului, elevul are la dispozitie 7-10 minute. Elevul va trebui sa
prezinte, pe scurt, rezultatele practicii realizate. Este necesar s3 scoatd in evidenta
ceea ce este esential din activitatea practicd, utilitatea practicii, abilitatile si
competentele formate.

Prezentarea poate fi insotitd, de o prezentare in Power Point, care trebuie sa fie
concisi si sobrd, insotitd de explicatii orale. Prezentarea PowerPoint este un produs
realizat de elev, si ulterior va fi evaluat respectiv cerintelor de expunere de imagini si
idei formulate.

VIIl. Cerinte fata de locurile de practica

Practica tehnologicé se va desfasura la intreprinderi vitivinicole, cu care se vor incheia
contracte. Elevii au posibilitatea de a decide individual locul de practica, cu conditia ca
acestea indeplinesc cerintele de mai jos. Elevii care nu dispun de un loc de practica,
sunt delegati de citre institutia de invatdmant, conform solicitarilor sau au
posibilitatea de a desfasura practica in cadrul plantatiilor si intreprinderii institutiei de
fnvatamant.



Lista orie

ntativi a locurilor de muncd/posturilor la care se va desfasura practica

masini agricole
si tractoare

masini agricole aplicate in viticultura.
universale de diferite puteri.

Nel doodde | o -
: LOCU O | cerinte fata de locul de munca/postul propus practican
crt. .munca/postul - Bl : o e e -
1. |intreprinderi |Dispun de plantatii viticole, sectii de prelucrare a strugurilor,
vitivinicole limpezire a mustului, macerare — fermentare alcoolicd, depozitare
a vinului, laborator de incercari, instalatii de refrigerare, frigidere
pentru preracirea strugurilor.
2. |Parcul de | Functional, cu masini agricole in stare tehnica buna, o gama de

Tractoare agricole

3. |Cantar Pentru realizarea receptiei cantitative a materiei.prime.

4. |Depozit/ Pentru pastrarea materialelor utilizate la producerea vinurilor.
depozite de
pastrare

IX. Resursele didactice recomandate elevilor
crt ~ Denumirea resursei | consultatd/ accesatd
e, | pogremieura
1. | ALBONIT, C. Vinul ca cea mai sanatoasa L .
; SR , . Biblioteca
mai nobild dintre bauturi. Bucurest e 2
Editura Venus, 2000, 79 p.

2. |ANTOCE, A. Chimia §i analiza senzorial Biblioteca
Craiova:Editura Universitatea 2007, 817 p Sala de lectura 2
ISN978-973-742-879-0 1

3. |ANTOCE, A. NAMOLOSANU, |. Folosire Biblioteca
rationald a dioxidului de sulf in producere Sala de lectura 1
si ingrijirea vinurilor. Bucuresti: Ed. Cere
2005, 120 p.

4. |BALANUTA, A. s.a., Calculele produselor § Biblioteca .
vinificatie. Ghid practic. Chisindu:U.T.M Sala de lectura 2
2013,156 p.

5. |BADUCA Cimpeanu Constantin, - Baze Bibliotecd
biotehnologiilor vinicole, Editura Sitecl Sala de lectura Ti
Craiova 2008.




crt ~ Denumirea resursei = consultatd/ accesatd/ | .
6. |CEBOTARESCU, I.D.si altii. Utilajul Biblioteca
tehnologic pentru vinificatie. Bucuresti: Sala de lectura 5
Editura Tehnica, 1997, 576 p.
7. |cozuB, G., RUSU, E. Producerea vinurilg Biblioteca
in Moldova. Chisinau: Editura Litera, 199¢ Sala de lecturd 5
190 p. ISBN 9975-90400-9.
2. |CROITORU, C. Tratat de stiinta si inginer Biblioteca
oenologici. Produse de elaborare Sala de lectura 5
maturare a vinurilor. Bucuresti: Editur:
AGIR, 930 p.
9. |GAINA, B. Uvologie si Enologie. Chisinal Biblioteca |
Ed. Tipografia A.S.M., 2006, 442 p. Sala de lectura -
10.| GAINA B., s.a. Biotehnologii ecologice viti Bibliotecad
- vinicole. Editura: Academia de Stiinte a Sala de lectura ;
Moldovei, Chisindu Editura : Academia de
Stiinte a Moldovei
11.|PRIDA A., GAINA B., Bazele teoretice ale Biblioteca
utilizrii stejarului in oenologia practica. Sala de lectura
Editura: Academia de Stiinte a Moldovei, 2
Chisinau 2005 '
12.|Acte normative, standarde din domeniu, | Intreprinderea baza de
Gost-uri, Reglementari tehnice, practicd 20
Regulamente, anexe, tabele, instructiuni, -
fise tehnologice, registre etc.
13.|Boian, A. Blogul IP. Internet
http://ipcnvvc.blogspot.md/p/ghidul-
practicantului.html
14. | Utilaj vitivinicol Internet
www.fabbri.com

10



