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l. Preliminarii

Unitatea de curs Procese, aporate 9i utilai tehnologic face parte din componenta

disciplinelor de specialitate gi prevede studierea principiilor care stau la baza desfSgurSrii

proceselor tehnologice, constru4ia 9i modul de functionare a utilajelor folosite, manevrele de

pornire - oprire gi reglare a unor parametri ai utilajelor, precum 9i executarea, calcularea

proceselor tehnologice 5i a utilajului din vinifica!ie, intrelinerea, funclionarea 9i pregetirea

acestora pentru lucru.

scopul discipfinei Procese, aparote fi utilai tehnologic este formarea la elevi a abilitSti de

calcul a operaliilor tehnologice unitare de bazi, aplicarea utilajului tehnologic, metodelor de

optimizare si intensificare a proceselor, legilor fizico-chimice de desfigurare a operaliilor

utilizate in tehnologiile alimentare, metodologiei de modelare, optimizare 9i perfectionare a

operaliilor unitare cu eviden!a problemelor ecologice la etapa actualS Si necesitatea

asiguririi unei activitdli de producere eficiente, cu minimum cheltuieli 9i sigurante alimentari

garantat; a produsului finit.

La predarea acestei discipline profesorul va urmiri permanent informaliile Stiinlei si tehnicii

moderne pentru a asigura conlinuturi relevante in conformitatea cu realizerile tehnice de

ultim; ore. Elevii vor fi atentionati asupra folosirii utilajului inalt productiv, ridicSrii

eficacitSlii economice de folosire a lor.

in procesul studierii disciplinei elevii vor folosi cunogtinlele oblinute la disciplinele:

L Fizica:

2. Matematica:
3. Oenologie l- ll;
4. Bazele oenochimiei;
5. Securitatea gi senAtatea in munce.

Studierea acestor discipline precede sau este concomitente 5i profesorul va stabili corelalii

interdisciplinare:

Normele 5i regulile de securitate $i sen;tate in munci se respecta la efectuarea activitetilor

si sarcinilor in timpul orelor 5i a lucririlor practice.

ll. Motivatia, utilitatea disciplinei pentru dezvoltarea profesionale

unitatea de curs Proces e, dparote gi utiloi tehnologic asigurS formarea competentelor

profesionale specifice de selectare gi verificare a utilajului tehnologic, operarea cu utilaje Si

echipamente de prelucrare a strugurilor.

Cunogtintele achizilionate Si abilitelile formate vor permite viitorului specialist si planifice,

monitorizeze ti sd gestioneze eficient costurile lucririlor efectuate,'sd propunA cele mai

optime utilaje tehnologice, procese, pentru mecanizarea lucrerilor 9i sporirea productivitdlii

muncii.



Disciplina Procese, dparote 9i utiloi tehnologic

competentelor specifice disciplinei de specialitate:

1. Oenologie I

2. Oenologie ll

asiguri bazele Pentru formarea

fff. competentele profesionale specifice disciplinei Procese, aparate gi utilai tehnologic

competentaprofesionolddindescriereacalificdrii:operareacuutilajegiechipamente
utilizate la intregul proces de producere a vinului

Compete nte profesionole specifice disciplinei:

1. Caracterizarea operaliunilor Si proceselortehnologice

2. Operarea cu instalaliile 5i utilajul utilizat la intregul proces de producere a vinului

3. Respectarea normelor de securitate 9i sinitate in muncd

f V. Administrarea disciplinei Prccese, oparate Si utilai tehnologic

V. Unitilile de invilare



gravitatie (sedimentarea).

i.7 Filtt.t".. Notiuni generale despre procesul de filtrare 5i

materialele folosite. Filtrele de acliune periodicd $i continue'

Schemele principiale 5i principiul de funclionare'

1.8 Amestecarea mecanici, pneumaticS, in curent 9i in circuit'

1.9 Construqia Si principiul de funclionare al schimbetoarelor de

cildurd de diferite tiPuri.

1.10 Distilarea simpld 5i compusd. Schemele instalaliilor de

rectificare.
1.11 Constru4ia 5i principiul de funclionare al uscdtoarelor'

tehnologice in situalii de

producere;
- analiza rea rezultatelor

oblin ute la procesele

tehnologice;
- selectarea regimului oPtim

la realizarea Proceselor
teh nologic;

- recomandarea celor mai

eficiente metode la

producere.

2.1 Noliuni introductive, destinalia, construclia generalS'

funclionarea, productivitatea pe or5, schimb, domenii prioritare de

utilizare, consumul de energie a instalatiilor, maginilor 9i utilajelor

utilizate in vinificatie:
2.1.1 Utilaje pentru receptia produselor recoltate'

2.1.2 TransPortoare.
2.L.3 PomPe.

2.1.4 Ma5ini de zdrobire.

2.L.5 Utilaje pentru separarea sucului 9i mustului'

2.1.6 Utilaje pentru prelucrarea prod uselor vinicole secundare'

2.!.7 Decantoare, centrifuge 9i separatoare'

2.1.8 Filtre.

2.1.g Utilaje pentru amestecare 5i omogenizare'

2.1.10 Instalatii de sulfitare 5i alcoolizare'

2.1.11 Vase vinicole.

2.1.12 lnstalalii de fermentare, macerare'

2.1.13 Utilaje pentru prelucrarea termice'

2.1.14 Instalalii de distilare.

Securitatea gi s6nitatea in munci la operarea cu instalatiile'

ma5inile 5i utilajele practicate in vinificatie'

2.Operarea cu instalatiile 9i

utilajul utilizat la intregul
proces de producere a

vinului:
- clasificarea instalatiilor,

maginilor gi utilajelor
aplicate in vinificatie;

- recu noa9terea PArlilor
constructive ale instalaliilor

$i utilajelor tehnologice;
- explica rea princiPiului de

fu nctrionare a utilajelor in

baza schemelor;
- implementarea utilajelor in

linii tehnologice;
- operarea cu instalatiile 5i

utilaju I utilizat la intregul
proces de Producere a

vin u lui;

- identifica rea instalaliilor,

utilajului utilizat in vinificatie

- respectarea regulilor de

securitate gi s; netate in

m u nce.



Vl. Repartizarea orientative a orelor pe unitSti de invitare

Vll. Studiu individual ghidat de profesor

Nr. crt. iu.rut t .

lndiviCual ,.,

L. Procese tehnologice 40 10 10 20

Instalatii, ma$ini

vinificatie
9l utilaje pentru 80 20 20 40

Total t20 30 30 60

ce

Sdptim6na 1
1. Cerinlele faIS de materialele folosite la

confecliona rea aparatelor pentru

ind ustria alimentard.

Prezentare
oralS

2. Metodele de vaPorizare 5i

caracteristica lor.

Scheme

tehnologice
Prezentarea
argumentate a

schemelor

Sept;mana 2

3. Agenli frigorifici Si intermediari -cerinle

inaintate fa!5 de agenlii frigorifici,
proprietilile de bazi ale unor agenli

frigorifici: amoniacul, freonii R-22, R-72,

aerul, apa, hidrocarburi (etan, propan,

butan, etilen a) agenti moderni.

Scheme
tehnologice

Prezentarea
argu mentate
schemelor

Siptimina 3

1. Influenla materialelor asu Pra

ca litililor organoleptice 9i igienice

ale produsuluifinit.

Eico da

observatie

Evaluarea figei
SdptimAna 4

2. Pregitirea utilajului de vinificalie,
bu ncdre, pomPe, conducte.

Fise de Evaluarea fiSei
SApt;mana 5

6



observatie

Scheme/
postere

schemelor gi

posterelor

4. Prese cu functionare continue. Scheme/
postere

Prezentarea

argumentate a

schemelor gi

posterelor

5. lnstalalii de tratare 9i stabilizare a

mustului.

6. Instalatii pentru fermentalia bostinei

de struguri.

Vlll. Lucririle practice recomandate

1. Determinarea caracteristicilor de bazi ale proceselor de presare'

2. Studierea proceselor de separare a sistemelor eterogene lichide'

3. Determinarea parametrilor caracteristici de bazS ale aparatelor de amestecare.

4. Determinarea parametrilor caracteristici de baz5 ale schimbatoarelor de cildurd.

5. Studierea procesului de distilare $i determinarea parametrilor caracteristici de bazd ale

apa ratelor.
6. Calculul pompelor.

7. Calculul zdrobitoarelor.
8. Calcululscurgdtoarelor.
9. Calculul preselor.

10. Calculul decantoarelor.
11. Calculul filtrelor.
12. Calculul utilajelor pentru amestecare.



13. Studierea vaselor vinicole.
14. Studierea instala!iilor de fermentare.
15. Studierea instalaliilor frigorifice cu compresor.

lX. Sugestii metodologice

La organizarea studierii disciplinei Procese, dparate 9i utiloi tehnologic se vor folosi cele mai

eficiente tehnologii de predare, invilare 9i evaluare centrate pe elev. Profesorul poate alege Si

aplica acele tehnologii, forme gi metode de organizare a activit5lii elevilor care sunt adecvate

specialitSlii, experientei de lucru, capacit5lilor individuale a lor 5i care asiguri un inalt

randament in realizarea obiectivelor preconizate.

Av6nd in vedere complexitatea disciplinei, pentru inlesnirea insusirii materialului se

recomandi de utilizat metodele interactive: instruirea problematizat6, demonstrarea,

modelarea, schematizarea. Pentru formarea 96ndirii logice 5i a competenlelor de luare a

deciziilor, profesorul va folosi fise instructive, ghiduri de performan!i, organiz6nd lucrul in

grupuri mici gi mari. se va incuraja asimilarea independentd 9i dirijat5 a cunostinlelor de cdtre

elevi.

La predarea disciplinei se vor folosi pe larg ma5ini, utilaje, aparate, plange, scheme, desene,

modele gi prezentiri la calculator.

X. Sugestii de evaluare a competentelor profesionale

Evaluarea cunoStinlelor 5i deprinderilor practice la disciplina Prccese, aporate 9i utiloi

tehnologic prevede misurarea gi aprecierea rezultatelor oblinute in corelalie cu obiectivele

proiectate pentru a interveni, in funclie de caz, asupra perfe4ionirii procesului de predare-

invS!are gi ob!inerea performantelor.

Evaluarea poarti un caracter continuu 5i este de diferite tipuri:
-formotivd: folosind dicteri tehnice, exercitii, teste cu diferite tipuri de itemi, probleme;

-sumotivd: folosind examenele orale 5i scrise, inclusiv testele'

La intocmirea diferitor probe de evaluare, se recomandd subiecte cu un caracter

problematizat, ce impun elevii si analizeze, generalizeze, s5 deducS concluzii' ltemii vor testa

o gamS largS de comportamente cognitive, cu accent pe cele de analizi 5i sintezd.

Xl, Resursele necesare pentru desfegurarea procesului de studiu

Pentru ieafizarea formirii Si dezvolterii competentelor in cadrul unitilii de curc Procese,

aparate gi utitoj tehnotogic, e necesar sd se creeze un mediul educalional autentic, relevant 9i

productiv, centrat pe elev care necesiti laborator, utilaje aparate'

orele teoretice gi lucririle practice se vor desf;gura tn laborator, dotat cu mobilier relevant

(respect6nd normele ergonomice), cu machete, mostre, echipamente $i utilaje, computer 9i



proiector, alte materiale necesare pentru formarea competentelor, conform Nomenclotorului

loborotorului.
Moteriole didoctice recomondate: fise instructive, ghiduri de performan!e, prospecte, jurnale,

reviste, manuale.
xll. Resursele didactice recomandate elevilor

Denumirea resursei

Numdrul de.

exemplare .

disponibile

1. CEBOTARESCU, I., NEAGU, C., BIBIRE, L.

Utilaj tehnologic pentru vinificatie. Ed.

Tehnici Chiginiu Bucuresti, 1997,580 p.

Sala de lecturd
Biblioteca 1

2. Fenomene de transfer. indrumar de

laborator. U niversitatea Tehnici a

Moldovei. Chiqiniu:
UTM, 2OO7

Sa la de lecturd
Bib lioteca 10

GANEA Gr., GOREA Gh., COJOC D., Utilaj

tehnologic in industria alimentarS. Vol.l.

Ed. Tehnico-info. Chi5in5u, 2007,350 p.

Sala de lecturd
Biblioteca 20

4. GANEA Gr., GOREA Gh., COJOC D., Utilaj

tehnologic in industria alimentari. Vol.ll.

Ed. Litera.ChiSindu, 2010, 325 P.

Sala de lecturi
Biblioteca 20

5. TELEOACA, C. Petculescu. E. Procese Si

aparate in industria alimentard,

Bucu resti, 1991

Sala de lecturi
Biblioteca 10

o- TENU 1., Operatii 5i aparate in industria

alimentarS, lagi: Editura lon lonescu de la

Brad. 2008

Sala de lecturi
Biblioteca

L

7. U niversitatea Tehnicd a Moldovei.

Opera!ii unitare in industria alimentard.
indru ma r de
laborator. Chiginiu: UTM, 2007

Sa la de lecture
Biblioteca 20

8. zAlcrK, T.
Te h n ologicesko eobo rud ova n ievin od elice

skihpred p riiatii, M: Agropromizdat,
'2004. - 400 c.

Sala de lecturd
Biblioteca

1.0

v. http ://www.rasfoiesc.com/in ginerie/teh

n ica- m eca n ica/ P rocese-si-Ap a rate-in-

lnd ustri16. ph p

lnternet

10. http ://www. mec.tuiasi.roldiverse/otiam lntern et
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