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l. Preliminarii

Unitatea de curs Procese, aparate si utilaj tehnologic face parte din componenta
disciplinelor de specialitate si prevede studierea principiilor care stau la baza desfasurarii
proceselor tehnologice, constructia si modul de functionare a utilajelor folosite, manevrele de
pornire - oprire si reglare a unor parametri ai utilajelor, precum si executarea, calcularea
proceselor tehnologice si a utilajului din vinificatie, intretinerea, functionarea si pregatirea
acestora pentru lucru.

Scopul disciplinei Procese, aparate si utilaj tehnologic este formarea la elevi a abilitati de
calcul a operatiilor tehnologice unitare de baza, aplicarea utilajului tehnologic, metodelor de
optimizare si intensificare a proceselor, legilor fizico-chimice de desfisurare a operatiilor
utilizate in tehnologiile alimentare, metodologiei de modelare, optimizare si perfectionare a
operatiilor unitare cu evidenta problemelor ecologice la etapa actuald si necesitatea
asigurarii unei activitati de producere eficiente, cu minimum cheltuieli si siguranta alimentara
garantata a produsului finit.

La predarea acestei discipline profesorul va urmdri permanent informatiile stiintei si tehnicii
moderne pentru a asigura continuturi relevante in conformitatea cu realizarile tehnice de
ultimd ora. Elevii vor fi atentionati asupra folosirii utilajului inalt productiv, ridicarii
eficacitatii economice de folosire a lor.

Tn procesul studierii disciplinei elevii vor folosi cunostintele obtinute la disciplinele:

1. Fizica;

2. Matematica;

3. Oenologie | —1I;

4, Bazele oenochimiei;

5. Securitatea si sanatatea in munca.
Studierea acestor discipline precede sau este concomitenta si profesorul va stabili corelatii
interdisciplinare:

Normele si regulile de securitate si sindtate in muncd se respecta la efectuarea activitatilor
si sarcinilor in timpul orelor si a lucrarilor practice.

Il. Motivatia, utilitatea disciplinei pentru dezvoltarea profesionald

Unitatea de curs Procese, aparate si utilaj tehnologic asiguréd formarea competentelor
profesionale specifice de selectare si verificare a utilajului tehnologic, operarea cu utilaje si
echipamente de prelucrare a strugurilor.

Cunostintele achizitionate si abilitatile formate vor permite viitorului specialist sa planifice,
monitorizeze si s& gestioneze eficient costurile lucrarilor efectuate, sa propund cele mai
optime utilaje tehnologice, procese, pentru mecanizarea lucrarilor si sporirea productivitatii
muncii.



Disciplina Procese, aparate si utilaj tehnologic asigurd bazele pentru formarea

competentelor specifice disciplinei de specialitate:

1. Oenologiel
2. Oenologie Il

I1l. Competentele profesionale specifice disciplinei Procese, aparate si utilaj tehnologic

Competenta profesionald din descrierea calificdrii:Operarea cu utilaje si echipamente
utilizate la intregul proces de producere a vinului

Competente profesionale specifice disciplinei:
1. Caracterizarea operatiunilor si proceselor tehnologice
2. Operarea cu instalatiile si utilajul utilizat la intregul proces de producere a vinului

3. Respectarea normelor de securitate si sanatate in munca

IV. Administrarea disciplinei Procese, aparate si utilaj tehnologic

.  Numaruldeore
b ~ Contactdirect
o ~ Prelegeri s e
e o e Seminar  {
vil 120 30 30 60 Examen 4

V. Unitatile de invatare

o

1. Caracterizarea 1.1 Legile de bazd ale proceselor tehnologice in industria
operatiunilor si proceselor |alimentara. _
tehnologice: 1.2 Clasificarea metodelor de prelucrare a produselor alimentare

- distingerea proceselor prin presare si caracteristicile lor.

mecanice, hidromecanice, 1.3 Proprietétile fizice ale lichidului.
termice, de difuzie; 1.4 Conductele si clasificarea lor.

- elaborareaschemelor 1.5 Clasificarea si caracteristica sistemelor neomogene lichide,

tehnologice; gazoase. :

- implementarea proceselor | 1.6 Metodele de separare. Decantarea sub actiunea fortei de




tehnologice in situatii de
producere;

- analizarea rezultatelor
obtinute la procesele
tehnologice;

- selectarea regimului optim
la realizarea proceselor
tehnologic; '

- recomandarea celor mai
eficiente metode la

producere.

2.0perarea cu instalatiile si

utilajul utilizat la intregul

proces de producere a

vinului:

- clasificarea instalatiilor,
masinilor si utilajelor
aplicate in vinificatie;

- recunoasterea partilor
constructive ale instalatiilor
si utilajelor tehnologice;

- explicarea principiului de
functionare a utilajelor in
baza schemelor;

- implementarea utilajelor in
linii tehnologice;

- operarea cu instalatiile si
utilajul utilizat la intregul
proces de producere a
vinului;

- identificarea instalatiilor,
utilajului utilizat in vinificatie

- respectarea regulilor de
securitate si sandtate in
munca.

2.1 Notiuni introductive, destinatia, constructia generala,

gravitatie (sedimentarea).

1.7 Filtrarea. Notiuni generale despre procesul de filtrare si
materialele folosite. Filtrele de actiune periodica si continua.
Schemele principiale si principiul de functionare.

1.8 Amestecarea mecanicd, pneumatica, in curent si in circuit.
1.9 Constructia si principiul de functionare al schimbatoarelor de
caldura de diferite tipuri.

1.10 Distilarea simpla si compusa. Schemele instalatiilor de
rectificare. :

1.11 Constructia si principiul de functionare al uscatoarelor.

functionarea, productivitatea pe ora, schimb, domenii prioritare de
utilizare, consumul de energie a instalatiilor, masinilor si utilajelor
utilizate in vinificatie: -

2.1.1 Utilaje pentru receptia produselor recoltate.

2.1.2 Transportoare.

2.1.3 Pompe.

2.1.4 Masini de zdrobire.

2.1.5 Utilaje pentru separarea sucului si mustului.

2.1.6 Utilaje pentru prelucrarea produselor vinicole secundare.

2.1.7 Decantoare, centrifuge si separatoare. :

2.1.8 Filtre. =

2.1.9 Utilaje pentru amestecare si omogenizare.

2.1.10 Instalatii de sulfitare si alcoolizare.

2.1.11 Vase vinicole. -

2.1.12 Instalatii de fermentare, macerare.

2.1.13 Utilaje pentru prelucrarea termica.

2.1.14 Instalatii de distilare. ;
Securitatea si sanatatea in munca la operarea cu instalatiile,
masinile si utilajele practicate in vinificatie.




VI. Repartizarea orientativa a orelor pe unitati de invatare

e . = ... . lia ~

~ Numdruldeore

1. Procese tehnologice

40

10 10

2. Instalatii, masini si utilaje pentru| 80

vinificatie

20 20

Total

120

30 30

VII. Studiu individual ghidat de profesor

~ Materii pentru studiul individual

elaborat

1. Procesetehnologice

1. Cerintele fatd de materialele folosite la
confectionarea aparatelor pentru
industria alimentara.

Prezentare
orala

Saptamana 1

2. Metodele de vaporizare si
caracteristica lor.

Scheme
tehnologice

Prezentarea
argumentata a
schemelor

S_épté'ména-z

3. Agenti frigorifici si intermediari - cerinte
inaintate fatd de agentii frigorifici,
proprietatile de baza ale unor agenti
frigorifici: amoniacul, freonii R-22, R-12,
aerul, apa, hidrocarburi (etan, propan,

Scheme
tehnologice

Prezentarea
argumentata a
schemelor

|Sdptamana 3

butan, etilena) agenti moderni.

2. Instalati,

1. Influenta materialelor asupra
calitatilor organoleptice si igienice
ale produsului finit.

Fise de
observatie

Evaluarea fisei

Saptamana 4

2. Pregétirea utilajului de vinificatie,
buncare, pompe, conducte.

Fise de

Evaluarea figei

Saptamana 5
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observatie
Zdrobitoare de ultima generatie. Scheme/ Prezentarea
postere argumentata a o
schemelor si Sdptdmana 6
posterelor
Prese cu functionare continua. Scheme/ Prezentarea
postere argumentata a
schemelor si Sdptamana 7
posterelor
Instalatii de tratare si stabilizare a Scheme/ Prezentarea
mustului. postere argumentata a .
schemelor si Saptamana 8
posterelor
Instalatii pentru fermentatia bostinei | Scheme/ Prezentarea
de struguri. postere argumentata a =
schemelor i Saptamana 9
posterelor
Instalatii de incdlzire a mustuielii. Scheme/ Prezentarea
postere argumentata a
schemelor si Saptamana 10
posterelor

VIII. Lucririle practice recomandate

1.
2.
3
4,
5
aparatelor.
6. Calculul pompelor.
7. Calculul zdrobitoarelor.
8. Calculul scurgatoarelor.
9. Calculul preselor.

10. Calculul decantoarelor.
11. Calculul filtrelor.

12. Calculul utilajelor pentru amestecare.

Determinarea caracteristicilor de baza ale proceselor de presare.
Studierea proceselor de separare a sistemelor eterogene lichide.
Determinarea parametrilor caracteristici de bazd ale aparatelor de amestecare.
Determinarea parametrilor caracteristici de bazd ale schimbatoarelor de cdldura.
Studierea procesului de distilare si determinarea parametrilor caracteristici de baza ale




13. Studierea vaselor vinicole.
14. Studierea instalatiilor de fermentare.
15. Studierea instalatiilor frigorifice cu compresor.

IX. Sugestii metodologice

La organizarea studierii disciplinei Procese, aparate si utilaj tehnologic se vor folosi cele mai
eficiente tehnologii de predare, invatare si evaluare centrate pe elev. Profesorul poate alege si
aplica acele tehnologii, forme si metode de organizare a activitatii elevilor care sunt adecvate
specialittii, experientei de lucru, capacitatilor individuale a lor si care asigurd un inalt
randament in realizarea obiectivelor preconizate.

Avand n vedere complexitatea disciplinei, pentru finlesnirea insusirii materialului se
recomandd de utilizat metodele interactive: instruirea problematizatd, demonstrarea,
modelarea, schematizarea. Pentru formarea gandirii logice si a competentelor de luare a
deciziilor, profesorul va folosi fige instructive, ghiduri de performanta, organizand lucrul in
grupuri mici si mari. Se va incuraja asimilarea independenta si dirijatd a cunostintelor de catre
elevi.

La predarea disciplinei se vor folosi pe larg masini, utilaje, aparate,, planse, scheme, desene,
modele si prezentari la calculator.

X. Sugestii de evaluare a competentelor profesionale

Evaluarea cunostintelor si deprinderilor practice la disciplina Procese, aparate si utilaj
tehnologic prevede masurarea si aprecierea rezultatelor obtinute in corelatie cu obiectivele
proiectate pentru a interveni, in functie de caz, asupra perfectiondrii procesului de predare-
invatare si obtinerea performantelor.

Evaluarea poarta un caracter continuu si este de diferite tipuri:
-formativd: folosind dictari tehnice, exercitii, teste cu diferite tipuri de itemi, probleme;
-sumativd: folosind examenele orale si scrise, inclusiv testele.

la intocmirea diferitor probe de evaluare, se recomandd subiecte cu un caracter
problematizat, ce impun elevii sa analizeze, generalizeze, sa deduca concluzii. Itemii vor testa
o gama largd de comportamente cognitive, cu accent pe cele de analiza si sinteza.

XI. Resursele necesare pentru desfigurarea procesului de studiu

Pentru realizarea formirii si dezvoltdrii competentelor in cadrul unitatii de curs Procese,
aparate si utilaj tehnologic, e necesar sa se creeze un mediul educational autentic, relevant si
productiv, centrat pe elev care necesitd laborator, utilaje aparate.

Orele teoretice si lucrdrile practice se vor desfasura in laborator, dotat cu mobilier relevant
(respectdnd normele ergonomice), cu machete, mostre, echipamente si utilaje, computer §i
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proiector, alte materiale necesare pentru formarea competentelor, conform Nomenclatorului
laboratorului.
Materiale didactice recomandate: fise instructive, ghiduri de performanta, prospecte, jurnale,

reviste, manuale.

XIl. Resursele didactice recomandate elevilor
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