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l. Preliminarii

Modulul Pdstrarea produselor fitotehnice face parte din compaonenta unitdtilor de curs de
specialitate. Curriculumul modular Pdstrarea produselor fitotehnice este elaborat in baza
Calificarii Prafesionale Ia specialitatea Tehnologia produselor de origine vegetald. Curriculumul
este proiectat in conformitate cu procesele tehnologice de p3strare a produselor fitotehnice,
prevede organizarea proceselor tehnologice de pistrare 3 productiei fitotehnice.

scopw! unitatll de curs este de g contribul Iz dezvaltares tompetentelor profesionale privind
aplicarea tehnologillor moderne da depozitare si pastrare 3 produselor fitotehnice.

In cadrul modulului vor fi studiate concepte, precum: procese fiziologice, conditionarea
produselor fitotehnice, metode si tehnici de ambalare, procesele tehnologice de pastrare,
depozite de pastrare in atmosfers normald si controlat3, conditii optime pentru p3strarea
produselor fitotehnice,

studierea unitadtii de curs Postrarea produselor fitatehnice se va baza pe achizitii de cunostinte
teoretice si practice obtinute in cadrul unitatilor de curs din componenta fundamental si de
specialitate precum: Bozele producerii materiei prime, Procese si aparate in industrig
alimentard, Securitatea il sandtatea in muncd, Biochimig produselor alimentare, Microbiologie,
sonitarle sl igiend industriald

Vittorul specialist va asigura realizarea procesului de pastrare si prelucrare a produselor de
origine vegetald, precum si obtinerea produselor conform standardelor si cerintelor pietei
moderne,

Cunostintele acumulate in urma studierii acestui modul vor fi aplicate si in cadrul modul ui
Bazele standardizérii.

Il. Motivatia, utilitatea modulului pentru dezvoltarea profesional3

Agentii economici solicit3 specialisti competenti si capabili s& contribuie la solutionarea
problemelor parvenite in activitatea lor, ceea ce poate fi realizat printr-o instruire profesionals,
relevantd si continui in domeniului pastrarii produselorfitotehnice,

Funclia alimentard a agriculturii exprima faptul ¢d natura necesitatilor pe care le satisface este
cu totul deosebitd. Agricultura are cea mai mare contribulie la bundstarea camenilor intrucat
nevoile pe care tinde s le satisfac sunt esentizle, atat prin Importants, cat 51 prin permanenta
lor. Reducerea sau lipsa unor produse indispensabile vietii poate provoca parturbatii in
organismul uman si puternice tensiuni sociale. lata de ce unitatea de curs Péstroreg productie
fitotehnice contribuie la acumularea cunaostintelor i abilititilor necesare pentru sporirea
eficienteisi duratei de consum a productiei agricale prin desfasurarea unui program de studiy
teoretico-practic de valoare.

Studierea modulelor va contribui Ja formarea unui specialist capabil s3 aplice metode 5i
tehnologii moderne ih domeniul pastrarii si prelucrarii produselor fitotehnice, s3 se adapteze la
diverse conditii de muncs, s3 maonitorizeze intregul proces si s ia decizii optime si competente
in activitatea profesionalj.

Prin urmare, modulul Postrareg produselor fitotehnice contribuie |3 formarea unui set de
competente profesionale, necesare specialistilor din domeniul industrie] alimentare.

Instruirea profesionald in cadrul prezentului modul va asigura viitorului specialist competente
de aplicare a tehnologiilor moderne de depozitare si asigurare a conditiilor optime pentru
pdstrarea cerealelor, florii soarelui, sfeclei de zahir, leguminoaselor si rapitei.

Setul de competente profesionale achizifionate in cadrul acestui modul va permite
absolventului si deving un specialist competitiv pe piata muncii, capabil s3 contribuie |a
solutionarea diverselor situatii profesionale, s ia decizii informate, precum si s&-ci aciime



responsabilitati in realizarea activitatilor profesionale.

Ifl.

Campetente profesipnale din descriereg Cafificdri:
materiei prime; Depozitares =i past

Competentele profesionale specifice modulului

securitate si sandtate in munca.

Competentele profesionale specifice modululyi:

1. Receptionarea produselor fitotehnice.

Urganizarea procesulul de lucru; Receptia
rarea produselor de origine vegetal; Aplicarea normelor de

<. Realizarea operatiilor prema rgatoare pdstrarii produselor cerealiere.
3. Realizarea operatiilor premerestoare pastrarii produselor tehnice si oleaginoase.
4. Pastrarea produselor cereallere
5. Pastrarea produselor tehnice si oleaginoase,
v, Administrarea unitatii de curs
Numarul de ore
=R Modalitate| Nr
g Contact direct i de credite
ucru
@ : , evaluare
2 o ] = " individual
Prelegeri Practica/Seminar
5 | 80 20 25 45 Examen 3
V. Unitatile de invitare
Unitstide | - . | i3 |
nitatl e_ Unitati de continut Abilitati
competent3 | |
1. Receptionarea produselor fitotehnice

| | .
UCI1. Receptiona- 1.1 Principiul  pastrarii  produselor A1 Respectarea cerintelor de

rea
fitotehnice

produselor

fitotehnice.

1.2 Circuitul tehnologic de pastrare.

1.3 Cerinte de receptie a produselor
fitotehnice,

1.4 Receptia calitativi si cantitativi a
produselor fitotehnice.

1.5 Probe de control a calitatii
produselor fitotehnice.

1.6 Documente i registre de
evidenta.

receptie a
fitotehnice.
Determinarea masei brut3 si
neta a produselor
fitotehnice. |
Prelevarea  probelor de
control a produselor |
fitotehnice.
Predarea materiei
pentru conditionare.,
Completarea documentelor
si registrelor de evidents.

produseior

A2,

A.3.

A4 prime

A.5,

2. Operatii premergdétoare pdstririi produselor cerealiere




uecz
| operatiilor
mergatoare
pastrarii
produselor
cerealiere

pre-

Realizarea | 2,1.

2.2,

2.3.

4. Tipuri

Stadiile de maturare si supra-
maturare a produselor

cerealiere,
Cerinte tehnice de conditionare a
produselor cerealiere nainte de

pastrare, conform actelor
normative
Operatiuni tehnologice de

conditionare a cerealelor (de
Inspectare, curatare, pre-
curatarea). Masini de conditio-
nare. Norme de securitate si
sdnatate Tn muncy.

de depozite pentru
cerealiere, in functie de: capaci-
tate, de natura produselor depo-
zitate, locul amplasirii, conditiile
de pastrare

- Lucrari de pregitire a depozitelor

A.6. Stabilirea gradului optim de
maturare si supramaturare 3
produselor cerealiere,

A.7. Conditionarea  produselor
cerealiere inainte de
pastrare.

|A.8. Realizarea operatiunilor de
conditionare a cerealelor.

A.9. Selectarea depozitelor in
functie de calitatea S
destinatia produselor
cerealiere,

A.10.Pregéatirea depozitelor
pentru  noul sezon de
pastrare a productiei
fitotehnice.

A.11.Respectarea normelor de
securitate si sandtate in

munca.

pentru noul sezon de p3strare 3
cerealelor (dezinfectia Si
igienizarea). Norme de securitate
si san3tate in munca.

| 3. Operatii premergdtoare pdstririi produselor tehnice i oleaginoase

A.12. Stabilirea gradului optim de

UC3. Realizarea |3.1. Stadiile de maturare si supra- ’
| operatiilor pre- maturare a produselor tehnice si matLllrare- 3! sup.ramaturare 4
mergatoare olaaginoase. tehnllc? 3l oleaginoase.
pastrarii |3 2. Cerinte  tehnice si operatiuni — C"”‘?'t"’”a"?a prod.uselor
produselor tehnologice de conditionare a ntehlnrce i' oleaginoase
tehnice si | produselor tehnice si oleaginoase | Inainte de pastrare: p
oleaginoase inainte de pastrare, conform A.14, Selectarea depogtelor m_
| actelor normative. functie de calitatea si
| 3.3. Tipuri  de depozite pentru destl.nat@ . produselor
| | produsele oleaginoase si tehnice. | tehnice si oleaginoase.
|_ 4. Regimuri de péstrare a produselor cerealiere
| UC4. Pastrarea |f'.l.'[ Metode si cerinte de depozitare !'d' 15. Depoz_itarea ) prodysel_or
produselor a produselor cerealiere. cerealiere  prin d'fef'te
| cerealiere |4.2 Regimuri de pastrare a diferitor me_tode, rlespectand
produse cerealiere. cerintele tehno!oglce:
|ﬂ 3. Cerinte tehnologice de pastrare a abila S?tarea . regimului . ge
graului, orzului, ovasului, secarei, pastrare in depfendenta g8
hrisc. | prordusele cereall.ere. _
i-i.#. Cerinte tehnologice de pastrare a i'q'ﬂ' Vuerlﬁcarea regimului “de
porumbului. pastrare a cerealelcl)ru. )
- |4.5, Factorii  care influenteaza |A'18' Supraveghgrea cahutatli Pros
' | calitatea produselor cerealiere in EiUfeIOF 'n timpul pastrarii.
timpul p3strarii A.19. lnlaturarea. N .
!4.5. Documentatia de evidentd a neconformitétilor depistate




regimului  $i  control
calitatiiproductiei

asupra
agricole

fa 420

in procesul de pistrare,
Completarea documentatie

pastrare, | de evidenti a regimului s
| control  asupra  calitétji |
productiei agricole la
I | pastrare,
5. Regimuri de pdstrare a produselor tehnice si oleaginoase |
UC5. Pastrarea |5.£. Cerinte tehnologice de pastrare a A.21. Respectarea cerintelor

tehnologice de depozitare a

produselor produselor tehnice si oleaginoase.
tehnice si | 2.2, Regimuri de pastrare a diferitor | boabelor de cerleal‘e.. d
oieaginoase | produse tehnice si oleaginoase. 22 S?tarea . regimului ; 5
=.3. Cerinte tehnologice de pastrare a pastrare in dep.endenta de |
| sfeclei de 2ah3r. pro_dlusele cerealiere. .
5.4. Cerinte tehnologice de pistrare a 3. V?riflcarea pro_cesulm . de
semintelor de floarea-soarelui. pasjcr‘are a sfeclei de zal_mar.
| 2.5, Cerinte tehnologice de pistrare a A24. V?r|f|carea proc_esulm b
semintelor de soia, mazire, faso- pastrare a semintelor de
le si rapits, floarea soarelui,
shrapit !
5,6. Factorii care influenteazi s Suprfvegherea ;')rocesulm
calitatea produselor tehnice Si de_ pastrareua semintelor de_
| oleaginoase In timpul pastririi. SO'E_"“ mazare, fasole s
3.7, Documentatia de evidentd si Ara;zrta.
| control asupra calititii produselor 26, lnlaturarea. .. _
tehnice si oleaginoase. neconformittilor depistate
I | in  procesul de pistrare
produselor  tehnice Si
oleaginoase.
| | |A..E‘F. ntocmirea documentatiei
de evidentd si control |
| | | asupra calitatii produselor
| tehnice si oleaginoase. |
VI. Repartizarea orientativi a orelor pe unitati de invitare
Numarul de ore
Nr. Unitati de invitare Contact direct L
retsl Prelegeri  Practica/se individual
mirnar
| 1 i Efcc):teephtli_lc;:earea produselor 10 4 5 4
IOperai;ii premergatoare
[ 2. |péstrérii produselor 30 & 10 14
cerealiere.
Operatii premergatoare
pastrarii produselor tehnice si 13 7 4 7
|0Ieaginoase.




Metodele de combatere.,

- d 5 [
4 Regimuri e _ pastrarea 20 4 4 12
produselor cerealiere.
Regimuri de pastrarea
5. produselor tehnice Si 17 4 5 8
oleaginoase.
Teotal a0 20 25 45
VIl Studiu individual ghidat de profesor
” W, | Produse de | Modalit3ti de Nrde
Materii pentru studiul individual | BT evaluare siptimani |
—
1. Receptia produselor fitotehnice. '
: —
1.1. Baza material3 a sectorului de pastrare a Prezentarea
. Prezentare L= A
cereaIelor(arl|Ie,platformefe,porumbare, schematics schematicd/ | Saptimana 1
magaziile si silozurile) | | argumentare ‘
2. Operatii premergitoare pastrarii produselor cerealiere,
, . - Prezentarea S
2.1. Determinarea gradului de maturare a Fisa de fisel/ Sdptamana 2
produselor agricole. observatie ?
argumentare
Prezentarea
2.2, Uscarea artificial3 a cerealelor Rezumat scris rezumatului/ | Siptimana 3
argumentare
Prezentarea
2.3, Dezinfectarea chimics a depozitelor. Schitd tabelars tabelei Saptdmana4.
completate
_ Prezentarea AP
2.4. Depozitarea cerealelor. Eseu . Saptamdna 5.
eseului
3. Operatii premergitoare pastrarii produselor tehnice si oleaginoase
3.1. Factorii care influenteaz3 in’censitateaI Prezentarea
procesului de respiratie la oleaginoase si|Schitd tabelary tabelului Saptadmana 6
sfecla-de zahér. completat
3.2, Depozitarea productiei  tehnice Si Prezentarea
. Prezentare e S oow s
oleaginoase. . schematicd | Saptimana 7
schematici «
argumentata
4. Regimuri de pastrare a produselor cerealiere,
4.1. Reprezentarea graficy a depozitelor Prezentarea o iw  a
. , . Schema . Saptamdna 8
pentru pastrarea produselor fitotehnice. schemei
4.2. Regimuri i metode optime de pastrare a Prezentarea
cerealelor fard accesul aerului. Rezumat scris rezumatului/ | Saptimana 9
| argumentare
i' — il
4.3. Principalele boli parazitare si fiziolo ice .
. '. P v “p ? . g Fisd Frezentarea | . .
In timpul pastrarii produselor fitotehnice. : Saptdmana 10
| tehnologich fizel

|




5. Regimuri de péstrare o produselar tehnice si oleaginoase

Prezentarea |

5.1. Regimuri si metode optime de pastrare a|
. i . Prezentare . e
florii soarelui in stare uscata. I schemeij cu Saptamaéana 11
schematics
argumentare
5.2. Determinarea pierderilor produselor de| . Prezentarea
. . . . Studiu de caz . “ s
sfecld pentru zahir 15 pastrare in urma planuluide |S3ptimina 12
I contamindrii de cétre boli si d3untori. idei
Vil Lucrdrile practice recomandate

Tematica lucririlor practice recomandate:-

1. Elaborarea planului de receptionare, conditionaresi repartizare a productiei fitotehnice Ia
pastrare.

Determinarea % de gluten in boabele de grau.
Determinarea masei hectolitrice la boabele cerealiere,

Determinarea taluzuluij natural la boabele cerealiere,

2

3

4

5. Determinarea sticlozit&tii boabelor de grau.

6. Calcularea suprafetei de depozite pentru pastrarea produselor agricole.
7

Determinarea indicilor organoleptici la boabele de Soia,mazare, fasole,rapits si sfecla -
dezahar.

8. Determinarea indicilor generali de calitate I3 semintele de floarea-soarelyi.

9. Determinarea calitatii produselor cerealiere in timpul pdstrérii. Intocmirea documentatiei
de evidentasi control asupra calitdtii produselor cerealiere,

10. Determinarea parametrilor in timpul pastririi (temperatura, umiditatea $i viteza aerului).
11. Determinarea % de daunare la leguminoase in timpul pdstrarii.
12. Calcularea cantitdtii de solutii de dezinfectare pentru igienizare.

13, Studierea si intocmires documentatiei de evidentasi control asupra calitatii productiei
agricole la p3strare.

IX. Sugestii metodologice

In procesul studieri madulului Pdstraren produsefar fitotehnice, cadrul didactic va folosi cale
mai eficiente tehnologii de predare-inviatare-evaluare. Profesorul va alege si aplica acele forme
i metode de organizare 3 activitatii elevilor, care sunt adecvate specialititii, experientel de
lucry, capacitatilor individuale ale elevilor si sunt mai eficiente pentru farmarea competentelor
profesicnals.

Pentru inlesnirea formérii competentelor specifice modululul, se récomaned utilizarea formelor
zi metodelor nigractive, care contribuls 3 Lrearea unor situatli de invdtare centrate pe
disponibilitatea si dorinta de cooperare 3l colabarare & elevilor, darinta de a-s| impartisi ideile,
Opinille, experientele. Metodele Interactive sunt orjentate spre Interactiunea mai larga a
elevilor nunumal cu profesorul, ci sl intre Bl, adica in procesul instruiri predoming activitatea
efevilor. Totodatd, metodele moderne au tendinta de a se apropia cat mal mult de metodela
tercetarli stilntifice, antrenand efevii in activitati de Investigare si cercetare directd a
fenomenelor,

Printre metodele recomandate sunt: instruireg problematizatg, demonstrareaq, compararea,
studiul de caz, experimentul, tehnica Ganditi ~ Lucrati in perechi — Comunicati deshatoron



Fentru 3 facilita asimilarea informatiel, profesorul va recurge la diverse tipuri de diagrame g
narl notionale. Formele recomandate de organizare a activitatil didactice vor fi cele In Erupuri
mict sau in diada, lucrul individual, Tn scopul formarea abilitatilor practice, s5i respectly, form3rii
unitatilor de competents; vor aplicate metodele barate P& actiune, precum: efectugreg de
IWErdrT proctice si exercitiul.

X. Sugestii de evaluare 3 competentelor profesionale

Centrarea procesului de instruire pe formare de competente presupune si evaluares

calificarea profesionals

In procesul de nstruire, e recomandi realizarea svaluarii formative prin diverse metode,
forme s tehnici: observaras sistematicaa activitatii si cemportamentulul elevilor, camunicari
orale, antrenarea elevilar in dezbateri, evaluarea abilitdtilor [a lectiile practice si de lsbarator,
Investigatia, autoevaluarea. Vor fi evaluate produsels elaborate (sarcinile practice, schite,
scheme, tabele; proiect de grup ete.) conform unor criterii clar stabile,

Evaluarea sumativd se realizeazs la finele studierii modululyi st determind in ce misura fiecare
competentd specificd modululuia fost formata,

Frobe de evglugre o competentelor, in baza situatiilor-problema de I3 viitoarele locuri de
munea:

- Determinarea parametrilor de pastrare a produselor fitotehnice.

- Setarea indicilor regimului de pastrare a produselor fitotehnice, conform cerintelor tehnice.
Determinarea dessurllor 31 plerderitor de prod uctie pe durata pastriri,

- Calcularea plerderilor de productie pe durata pstririi,

In calitate de produse pentru mdsurareq competentei vor fi:

- Fisa parametrilor de pistrare 3 produselor fitatehnice;

- Fiza de lucru referitor la setares regimului de plstrare 3 produselor fitotehnice;

- Fisa cu rezultateledetermingrii deseurilor pierderllor de productie pe durata pastrarii;
- Lalculele pierdearilor de prad uctie pe durata pastririi.

Criterii de evaluare a produselor

- Corespunderea sarcinilor tehnice;
- Lorectitudinea calculelor;
Respectarea succesiuni| operatiilor tehnologice;
= Modul de prezentare a rezultatelar:
= Modul de interpretare 3 rezultatelor:
- Lorectitudinea intacmirii fiselor;
- LCorespunderea cu standardele si normele in vigoare;
- HRespectarea cerintelor tehnice,

Xi. Resursele necesare pentry desfasurarea procesului de studii

Procesul de instruire se va desfisura in sald de clasd, laborator, depozitul de pastrare a
productiei fitotehnice,

Sala de clasd va fi dotaty cu mobilier scolar, diverse produse agricole,(boabe de grau,orz



porumb, soia,mazire, seminte de floarea soarelui, rapitdrezocarpul sfeclej de zahar,

Materiale didactice: manuale, tabele, scheme, ilustrate, mulaje, colectii, diverse produse
fitotehnice naturale, mulaje.

Laboratorul va fi dotat cu utllaje, echipaménte si materiale necesare pentru realizarea lucrarilor
practice s de laborator de tipul: lupe, lame, glutenometry, cantare analitice ,set de site de
laborator, farfurii de laboratar, cufite, veseld de laborator, etc

Xi, Resursele didactice recomandate elevilor
| [ ]
Locul in care poate fi
Nr. Denumirea resursej con“su!tata/ .
accesatd/ procurats
resursa
1 Afinoghent Jamba, Tehnologia pastririi $i prelucrérii produselor
agricole, Chisindu, 2005, 205 p.
3. Afinoghent Jamba, Tehnologia pastririi boabelor, Chisinu, 2005,
| 133p
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4 Roman Hheorghe, Duda Masei Marcel, Conditionarea si

. Sala de lectur3
pastrarea produselor agricole, Bucuresti, 2012 ;276p.

Sala de laborator

8. Ciumac J, Merceologia produselor alimentare, Chisindu: Ed.
UTM. 1995, 175p.

6, Nicolae Hodisan, Andrian Timar, Materii prime vegetale —
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7. Conditionareasi pistrarea produselor agricole |  Editurs
S . . . . Internet
acreditatd . www.editurauniversitara.ro » Agricultura
8. |Recoltarea si deporitares produselor agricole - Gazets de
agricultura Internet
|https:// WWw.gazetadeagricultura.info/. /55 E-recoltarea-si-de..,
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Internet
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