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l. Prelimioarii

fitotehnice pentru sp litatea Tehnologid
mponenta de specialita esre un document
I de preg;tire a tehnic or in inv5t;m6ntul

produselor fitotehnice este de a contnbui la dezvoltareaprivind aplicarea tehnologiei de pretucrare a produselor

vor fi studjate concepte, precum: con
procese tehnorosice d" ;,,;r;;,", ".i'jl"".::Tlil::fi];l,:."t"'*,

Scopul modulului procesorea
competentelor profesionale
fitotehnice.

in cadrul modulului
mdcinarea cerealelor,

Structural,
unitdli de
zohdrului;

:::r.,..:lii:, modular procesoreo prod-useto fitotehnice, este cohstituit din parru

i!]ii,"i 
"') !;ii;2i',:;:,:i::' mordritutu rehnoton'" ,",i,,"r)"i ,iiir*,)

7. Microbiologie,sonitdrie ri igiend industtiald;

I. Motivatia, utilita

llo:",:,-r:",":*? o-0,*r,,,r*i).i-rl"l"".i. ilj::i:::lT:"r::::;:;:","r,. ,,"Industria moreritutui, panificaliei, produselo,' r;,n".r",,Jerririi, u,iiiri"o.r"r"n,rno u,,,.","noutdfr in domeniul tehnorogiei arimentare,i interaepenoenfa ca'r" 
"riiiilniru o,r"r,r" ,.rrr,.

competen le formate in cadrul modl
insuseascd s;apricei":";;;;;;:iJ;:[ffiffi:: ;Til::eunei 

personaritdii capabires;



Cont ro I u I ca htdt i i p rod u se I or t'i tote h n i ce

produse entute, loboront lo determtnorco
chimicd, citor.

l . Competenteleprofesionalespecificecurriculumuluimodular

ganizarea procesului de lucru; Receptia
ru procesare; organizarea procesului
finite; Finalizarea procesului de lucrui

unca.
co m petentel e profesi ono le s pecjf i ce m od u I u I u i :

4. Producerea uleiului vegetal

lV. Administrarea unit;tii de curs

Semestrul

Num;rulde ore

Modalitate
oe

evatuare

Nr.
credite

Contact direct
Iucrul

individual
Practici/Seminar

Unit;tile de invila.e

Unitdtide
competenti Unitili de conlinut

1, Tehnologid mord tului

UCl. Monitorizarea
operatiilor tehnolo-
grce de prelucrare a

cereatelor

1 1. Caracteristrcjle tehnologice ale
cereatetor (sticlozjtatea, umidi_
tatea, impurit;tile).

1.2. Fluxul tehnologic de procesare
a cerealelor. lvtaSini, Lrtrlaje Fi
instalatrii de procesare a
materjei prime.

13. Receptia cantitativa sj calitativa
a cerealelor.

1.4. Operatii tehnologice de
pregStire a cerealelor pentru
macinit (separarea impurjtb,

A, .| Determinarea caracterlsticilor
tehnologice ale cerealelor,

A.2 Receplionarea cantitativd ,i
calitativ; a materjei prjme.

4.3. Verificarea operaliilor de
separare $i condilionare a
cereatelor.

4.4. Dirijarca procesului tehnolo_
grc de mEcinare a 916ului
(zdrobire/trotuire, sonarer
curAIire, desfacere, m6cina-



4.5. Exploatarea utilajelor, instala_
!iiior de procesare a materiei
prime.

,4.6. Ambalarea produselor finite.

4.7. Etichetarea,
ambalajelor produselor fi nite.

A8- Verificarea indicilor organo_
lepticr ai produselor finite,
conform documentelof
normatiVe.

UC3 Producerea 3.l.Caracteristicile tehnolog;ce ale A.19. Receptionarea cantitativE ri

UC2 Orcanizarca
oPeratiunilor
tehnologice de
fabricare a

produselor de
panificalie

tilor, conditionarea cereaGlii
Procesul tehnologic de
mdcrnare a grdului (zdrobire/
9rotuire, sortare curitire,
desfacere, m;cinare). produse
oblinute: Bri$, f;in;, t;rate 9i
cru pe

Cerinte tehnologice de
ambalare, pdstrare 

Fi
etichetare a produselor finite.
Indicri de calitate a produsului
finit (grr$, fiin6, tE16fe si
crupe), conform documentelor
normative

2. Tehnologio pdnilicatiei

2.1. Gradui de extractie al f;inii.
Caracteristjcile fizico_chimice
ale f; in ii de greu.

2.2.Cerinte de pregEtire a materiel
prime tj auxjliare pentru
fabricarea produselor de
panificalie. lVIa$ini, utilaJe ;i
InstaJalit.

Procesul tehnologic de
preparare a p6jnii (prepararea,i
prelucrarea aluatului, coacerea
pA in ii).

ambalare, pSstrare ti etichetare
a produselor finjte.

2.4. Fabricarea pastelor fdinoase
iprepararea, modelarea alLratu-
luj Si uscarea pastelor)

2.5 Cerinle tehnologice de

4.9. Analizarea gradului de
extractje alfAinii de greu.

4.10. Prcgeirca materiei prime si
auxiliare pentru fabricarea
produselor de panificalie.

A 11 Ditiiarca procesului tehnolo_
grc 0e producere a p6inii.

4.12. Monitorizarea procesului de
fabricare a pastelor f;rnoase.

,A.13. Exploatarea utilajelor,
instalatiilor de procesare a
materiei prjme 5i
materialelor auxiliare.

4.14. Ambalarca prcduselor fin ite.

Etichetarea,
ambalajelor
finite.

/,16. Verificarea indicilor organo-
leptici ai produselor fin ite,
conform documentelor
normative.

A.l Z Gestionarea deSeurilor g

rebutului tehnologic.

4.18. Formularea soluliilor pentru
obltnerea produselor caljtati_
ve 5i mictorarea rebutului.

2.6.lndicii de calitate a produsului
finit (pAinea Si paste fdinoase),
conform documentelor norma
ttve,

2.7. Defeurl si rebuturi tehnologice.

marcarea
proousetor



zah;rulul

UC4. Producerea
ulejLrluivegetal

sfecler de zan: r S.'ructu ra caJitativS a mate ei prim;
anatomjca, Compozii/a chjmic6

3 3. Tehnologia zahErului:
- Preg;tirea sfeclei in vederea

extrageriizahdruluij
- Purificarea zemii de difuziune;

Fierberea Si cristalizarea
zahdrului;

- Rafinarea zah;rulur
3.4 Cerinte tehnologice de

ambalare, p;strare $i etichetare
a produselor finite.

3 5.lndicti de calitate a produsului
finit (zahir), conform documen_
teJo r normative.

Caracteristicile tehnologice ale
seminlelor oleaginoase
Structura anatomica 9i
compozitia chimic;.
Fluxul tehnologic de procesare.
Masini, utitaje Si instalatii.
Operalii tehnoloSice de
pregatjrea materjilor prime

semrnlelor, prSjirea
materialului oleaginos).
Procesul tehnologic de
oblinerea uleiului brut prin
presare, extrac[ie ti metode
combinate.
Cerintete hnologice de
ambalare, pEstrare 

$i
etrchetare a produselor ftnite.
Indicii de calitate a produsului

4.20 Monitorizarea operatiunilor
de sp;lare ti tSiere a sfeclei
de zahir.

A.21. DiriJarea procesului de
extragere a zah;rului;

4.22. Monitorizarea procesului de
purificare a zemij de
difuziune.

A 23 Diijarca procesuluj
fierbere, cristalizare
rafinare a zahdrului.

A. 24. Exploatarca utilajelor, insta_
laliilor de procesare a
materiei prime,

Ambalarea produselor finite.

Etichetarea,

ambalajelor
finite.

qe

$i

A.25.

A26 marcarea
produselor

A. 2 7. V etilicarca indicilor organo_
leptici ai produsuluj finit,
conform documentelor
normative.

4.28. Recepljonarea cantitativd 9i
calitativ; a materiei prjme.

4.29. PrcBelirea materiei prime
penrru producerea uleiului
(cur;tirea, decojirea 5i
mactnarea
prbjirea
oleaginos).

Dirijarea procesului de
presare a $rotuluitj extraclie
a uleiului.

4.31. Exploatarea utilajelor,
instalaliilor de procesare a
materiei

seminlelor,
materiaiului

pnme si
materialelor auxiliare.

4.32. Ambalarea produselor finite.

4.33. Etichetarea, marcarea amba_
lajelor produselor fin ite

4, Tehnologiq uleiwitot vegetole

16.

finit iulei), conform
4.34, Verificarea indicilor organo-



documentelor normative leptict ai produsului fin[
conform documentelor
normative.

Depozitarea fSjnurilor.

Repa.tizareaorientatiG a orelor pe unitati de invitare

Studiu individual ghidat de profesor

Unititi de invilare

NumArul de ore

Contact direct

Lucrul
individualPrelegeri Placticdl

Seminar

Tehnologiq modritului

Te h no I og io po n if i co f t e i

Tehnologio zohdrutui

Te h n olog i o u le i u ri lor ve g etol e

Materii pentru studiul individual Produse de
elaborat

Modalitate de evaluare

1, Tehnologia mofi tutui

1.1. Caracteristicile fizico_chimice
a cerealelor. Rezumat scris

Prezentarea rezumatului/
argumentare S;ptim6na 1

1.2. Cernerea produselor
m6cinate.

Prezentare
schematic;

Prezentarea schematicE/
argumentare Septimena 2

1,3. Schema procesului tehnolo-
gic de prelucrare a orezului.

Schem;
tehnologic6 de

producere
Prezentarea schemelor 5;pt6mana 3

2. Teh no I og i o po n ilicoli e i

Referat Prezentarea referatului Siptdm6na 4

2.2. Depozitarea ti conservarea
prin frjg a peinii Fit; tehnologic; Prezentarea fi$ei Sdptdmena 5



2.3 Prepararea aluatului pentru
paste fEinoase.

Schemi
tehnolotic; de

producere
Prezentareaschemelor

3. Tehnologid zdhdtutui

3.1 Extragerea zahtrului. Schem; de
realizare a

extractiei

Prezentarea schemelor Sdpt;m6na 8

3 2. Concentrarea (Vaporizarea). Prezentarea
Power Point

Prezentare power S,ptdmena 9

3.3. Utilizarea glucozei, sjropului
de glucozd $i zahirului
rnvertit.

Studiu de caz Prezentarea planului de
idei

4. Tehnologio uteiuilor vegetole

4.1. Caracterizarea fizico_chimici
a principalelor materii prime
oteagtnoase,

Studiu de caz Prezentarea planulul de
idei

4.2. Receplia fi depozttarea
rnateriilor prime oleaginoase.

Fitd tehnologic; Prezentafea fitei

4.3. Rafin a rea uleiurilor vegetale. Prezentarea

Power Point
Prezentare power

Vlll. lucririlepracticerecomandate
Tematica lucr;rilor practice recomandate:

1. Determlnarea umidrt;tii cerealelor

2, Determinarea cenugii la fiin;
3. Determinarea glutenului djh fbjn;
4. Ca ularea cantitbtii necesare de

pa ficatie. materie prrm; $i auxiliarS la fabricarea produselor de

7. Determinarea aciditdlii uleiurilor

8 Analizarea organolepticd a semintelor oleagtnoase

tX. Sugestiimetodologice
Teinologijle.didactice apljcate procesul instructiv educativ, pentru cur culum prccesoreoptoctusetor fitotehnice, vor fi dicate explicit in proiecteie,iJ.in" 

",rii.* o" ,,"**



La aregerea strategrilor didactice se va tine

duratS- profesorul se va ghida de prezentul
ente, c6t 9i la conlinuturile recomandate, in
lva planlfica ore de sintez;,i evaluare, precum $i

specjfice disciplinei, continuturi, activjttli
e asemenea, ih cadrul lecliilor, profesorul
alizoteo sensului, Refleclie, Extinderc sdu

Varietatea metodelor de predare - invdtare _ evaluare va asigura asimilarea mai lesne a materiei$r serveste ca jnstrument de stimulare a jnter"srtri et"uitor. f"aiii" O,r.rin; ,, .0".o,0",".

X, Sugestii de evaluare a competenlelor profesionale

se va

liza m 
rcursul studierii

unit, i:.,:"JXT[:

[a elaborarea sarcinilor/jtemrlor de evaluare formativt ,i sumativd, profesorul va line cont decompetenlele specifice disciplinei.

Produsere eraboratein cadrur tudiurui individuar vor fi evaruatein bazS decriterii;i descriptoride evaruare. Instrumenrele d evaruare rrebuje s; fie "o;;; ;:;;;;r;;;!rit 5i si permiti



eleviior s; demonstreze detinerea/ st;p6nirea competentele specifice disciptinei,;:::Ul" *r,"r. o competentetor, in baza sjtualiitor_probtemi de ta viitoarete tocuri de

panificatre, oleaginoase Si zah;rutut.
in colitote de produse pentru mdsurored competen.teivorfi:
- Fita estim;rilor conlinutului de gluten in fiinurj.

panificatie, oleaginoase $i zah;rului.

Criterii de evoluore o produselot:

- Respectarea succesiunri efectu;rii calculelor conform metodolo8ieij- Corectitudineacalculelorj
- Modulde prezentare a rezultatelorj- Modulde interpretare a rezultatelor.

2. Fiia de apreciere a calit;lii drojdieide panifica!je:
- Respectareasuccesiuniioperaliilorefectuateconform 

metodologieij

- Corectitudineaintocmiriifirei.

- Respectarea succesiunii efectu;rji calculelor conform metodologjei;- Corectitudineacalculelor;
- Modul de prezentare a rezultatelor,- Modulde interpretare a rezultatelor.

Xl. Resursele necesare pentru desfdrurarea procesului de studii

telor in cadrul unitStii de curc proceserect
un mediul educalional autentic, relevant $iin care se vor desfigura lucrirjle de laborator
ce tt cete practice.

Solo de closi si loborotarul vo fidototd cumobilierycolar,computer, proiector, ecran.

autocontrol/ toevaluare, studii de caz, teste d
rlustrate, mu e.

batanle, baie de apE, rerou electric,
e sticl5 sau porlela , site, pensete, culjt,
materiale auxiliare sare, zahar, drojdii),



xI. Resursele didactice recomandate elevilor

Denumirea resursei
Loculin care poate fi
consultat;/ accesati/

procuratS resursa

Numirulde
exemplare
disponibile

Sala de lectura

C. Banu, V. Nour S.a., principiile conserv;rii
produselor alimentare, ed. AGIR, Bucure$tl
2004.

Sala de lectura, Librdrie

j.. Ciumac, Merceologia produsetor
alrmentare, ed. fehrlc4 Chitjntu 1995.

sala de
tectura,BibliotecS,

S Carpov, Tehnologia general a industriei
arlmentare, ed. Tehnicd, Bucuterti lggj.

Saia de Iectura,
Bibliotec6,

Sala de lectura,
Bibliotecd

proasp;t;. nserve de fructe gi letume.
Bucurejti 20

Saia de
lectura,BibliotecE,

2001.
Sala de lectura

A O. 3arr6aroB tl Ap., TexHonorrjF
KOHCepSIpoBaH4t nroAoB t1 o8ou.{er;,
xoHTponb kaqecTBa npoAyRt{t x, M.
ArponpoMq3Aar, 1992.

Sala de
Iectura,Bibliotec;,

9 l3. c fopeHbkoB,topeHbkoB/ TexHo.nofhF
KBcep8qpoBaHhr, M. ArponpoMr3Aar,
! 87.

Sala de
lectura,Biblioteci,

Sala de
lectura,Bibliotecd,

Sala de
iectura,Bibliotec;,

Internet

Tarapos n. f., HoBoe B KoHcepBHor4
npornbrur.neHHocrrj MorAABt/t4, KuuAHeB,
Kaprea MonAoBeHacK3, 1995.

11. Scrpe6oB C. 14., TexHorofk,recKre pac,.terbl
oxoHcepBhpoBaHrlo n qeBbtx npoAyxtoE,
hnn, 1984.

1) httpr//extractive,wikispaces.comlfile/view/Ft
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