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I.Preliminarii



Curriculumul disciplinar ,, Reziduri agro-alimentare” prevede studierea metodelor practice,
tehnologice si ingineresti in prelucrarea rezidurilor agro-aliementare. Deseurile agro-alimentare se
produc in fiecare faza a lantului de productie si de aprovizionare, precum si in faza de consum. Pentru
aceasta pot exista multe motive. O parte din deseurile agro-alimentare sunt produse Tn urma aplicarii
legilor, care sunt deseori implementate pentru a proteja sanatatea umana. O alta parte poate fi legata
de preferintele si obiceiurile consumatorului. Toate fazele si motivele diferite trebuie sa fie analizate si
stabilite drept necesare pentru a reduce deseurile agro-alimentare.

Importanta studierii unitatii de curs Reziduri agro-alimentare tine de prelucrarea reziduurilor din
alimentatie si a subproduselor din agriculturda in obtinerea de produse necesare,cu cheltuieli
minime,din cele mai importante: biogazul, digestatul,s.a

Una dintre principalele probleme ale societatii de astazi este cresterea continua a cantitatii de deseuri,
inclusiv cele din industria alimentard, cat si din sectorul agricol. Tn multe t3ri, managementul durabil al
deseurilor, precum si prevenirea acumularii si reducerea cantitatii acestora au devenit prioritati
majore, aceasta reprezentand o contributie importanta la eforturile de a le solutiona prin
implimentarea unor biotehnologii, tehnologii si metode practice in valorificarea si marirea eficientei lor
economice.

Scopul studierii unitdtii de curs este de a forma competente profesionale in vederea aplicarii unor
metode practice, biotehnici, s.a in vederea reciclarii reziduurilor agro-alimentare; finsusirea
cunostintelor care vizeaza date teoretice si practice privind impactul reziduurilor agricole si din
industria alimentara cu mediul ambiant; distingerea surselor si categoriilor de deseuri si reziduuri,
valoarea lor poluanta.

Pentru formarea competentelor specifice unitatii de curs, elevul trebuie sa detina cunostinte si abilitati
achizitionate la disciplinele de cultura generald, cat si de formare profesionala precum:

Biochimie,

Microbiologie,

Ecologie.

Il.Motivatia, utilitatea disciplinei pentru dezvoltarea profesionala

Studierea unitatii de curs Reziduri agro-alimentare permite formarea si dezvoltarea competentelor la

viitorii specialisti pentru Tncadrarea in domeniul agro-alimentar de activitate.

Curriculumul unitatii de curs Reziduri agro-alimentare asigura cunoasterea termenilor si definitiile

acestora in domeniul ecologiei, biochimiei si formarea deprinderilor in procesul de obtinere a

produselor refolosibile utilizand reziduurile din sectorul agricol si din industria alimentara; intelegerea

proceselor fizico-chimice si biologice ce au loc in timpul biodegradarii substratului organic;

experimentarea unor factori de influienta in biodegradarea reziduurilor; de cercetare individuala, de a

formula si a argumenta concluzii in baza unor rezultate obtinute.

Pornind de la esenta teoriei instruirii si de la modelul de predare a unitatii de curs prezentul

curriculum:

- dezvolta interesul fata de specialitate si orienteaza elevii spre activitati independente de mini-
cercetare;

- ofera posibilitatea exersarii de activitati, cum ar fi: formularea de ipoteze, desfasurarea activitatii
individuale, formularea de concluzii si argumentarea lor, luarea de decizii;

- propune desfasurarea de activitati independente siin grup;

- ofera elevului posibilitatea de a-si asuma responsabilitati, de a coopera, de a face observatii;

- ofera elevului si profesorului posibilitatea de autoevaluare a activitatii.



lll.Competentele

1.Cunoasterea principalelor categorii de rez
2.Aplicarea principalelor modalitati de stabi

3.Proiectarea unui management integrat 1

profesionale specifice disciplinei

iduuri(deseuri) din agricultura si industria alimentara;
lizare ecologica si obtinere de produse refolosibile;
n gestionarea si reciclarea deseurilor si reziduurilor agro-

alimentare.
IV. Administrarea disciplinei
Numarul de ore
Semestrul Contact direct Modalitatea | Numarul de
Total Lucrul de evaluare credite
Practica indivi
Prelegeri : / individual
seminar
7 150 30 20 100 examen 5

V.Unitatile de invatare

Unitati de competenta

Unitati de continut

1.Deseuri si reziduuri ag

ro-alimentare biodegradabile si reciclabile

CS. Cunoasterea principalelor categorii de
reziduuri(deseuri) din agricultura si
industria alimentara.

-Identificarea surselor si categoriilor de
deseuri si reziduuri.

1.1Introducere.Biosfera si resursele ei materiale. Notiuni
generale. Clasificarea si proprietatile reziduurilor.

1.2 Deseuri agricole si produse neutilizabile ale florei
spontane si silviculturii.

1.3Deseuri si reziduuri din zootehnie.

1.4Deseuri si reziduuri organice din industria alimentara.

2. Metode generale de reutilizare si/sau tratare

CS. Aplicarea principalelor modalitati de
stabilizare ecologica si obtinere de
produse refolosibile;

-distingerea tipurilor de biodegradari si
impactul lor asupra mediului si sanatatii
omului.

-intelegerea proceselor fizico-chimice si
biologice ce aul loc in timpul biodegradarii
substatului organic.

-alegerea metodelor convenabile de
reutilizare sau valorificare.

2.1Biodegradarea nepoluanta a deseurilor si reziduurilor
organice.

2.1.1Biodegradarea naturald(spontand) a deseurilor si
reziduurilor organice.

2.1.2Biodegradarea controlata.

2.1.3Biotehnici de compostare.

2.2 Valorificarea si reciclarea deseurilor si reziduurilor.
2.2.1Valorificarea in agricultura sau zootehnie.
2.2.2Valorificarea energetica.

2.2.3Biodegradarea metanica si valorificarea deseurilor sub
forma de biogaz.

3.Perspective ale ma

nagementului deseurilor si reziduurilor

CS.Proiectarea unui management integrat
in gestionarea si reciclarea deseurilor si
reziduurilor agro-alimentare.

- iIntocmirea unui proiect de management
al deseuirilor.

3.1Conceptul de management integrat al deseurilor si
reziduurilor solide.
3.2Studii si prognoza privind generarea deseurilor.




VI.Repartizarea orientativa a orelor pe unitati de invatare

Numarul de ore
Nr. crt. Unitati de invatare Contact direct Lucrul
Total i3 . .
Prelegeri Practica Individual
/seminar
D .. . i 4
1 .eseurl Si rez.lduyn agro :?1 imentare 40 8 )8
biodegradabile si reciclabile
M neral ilizare si
5 etode generale de reutilizare si/sau 66 18 4 44
tratare
3. Perspe'ctive'ale rnana'gementului 44 4 12 )8
deseurilor si reziduurilor
Total 150 30 20 100
VII. Studiu individual ghidat de profesor
Materii pentr Modalitati de evaluare| Termenide
. I.I p. . y Produse de elaborat itati vai . !
studiul individual realizare

1. Deseuri si reziduuri agro-alimentare bi

odegradabile si reciclabi

le

1.Biosfera si resursele ei materiale
2.Impactul om-biosfera si consecintele
lui.

Referat
Proiect in grup

Prezentarea
referatului,proiectului

Saptamana 2

3.Resursele energetice.
4.Resursele materiale.

Referat

Prezentarea referatului

Saptamana 3

5.Alternative de colectare a deseurilor si
reziduurilor.

6.Stabilirea locatiilor pentru depozitare
intr-un depozit ecologic.

7.Tehnici de sortare a deseurilor si
reziduurilor agro-alimentare.

Argumentare scrisa
Proiect in grup

Prezentarea
argumentarii
Prezentarea
proiectului

Saptamana 4

2. Metode generale de reutilizare si/sau tratare

1.Evaluarea ciclului de viata a produselor |Proiect in grup Prezentarea Saptamana 5
alimentare. Argumentare scrisa proiectului

2. Produse conventionale sau produse Documente Prezentarea

organice. argumentarii

3.Tratarea deseurilor si reziduurilor- Proiect in grup Prezentarea Saptamana 6
standarde. proiectului

4 .Strategii de tratare a deseurilor.

5.Recuperarea ca metoda de tratare a Argumentare scrisa Prezentarea Saptamana 7
deseurilor industriei alimentare. argumentarii

6.Productie mai curata —calitate si
siguranta produselor alimentare.




7.Minimizarea deseurilor si reziduurilor | Proiect in grup Prezentarea Saptamana 8
agro-alimentare. proiectului

8.Utilizarea biogazului provenit din

reciclarea deseurilor.

9.Utilizarea bioetanolului provenit din Proiect in grup Prezentarea Saptamana 9
deseuri vegetale. proiectului

10.Utilizarea biodieselului.

11.Reziduurile alimentare-sursa de Proiect in grup Prezentarea Saptamana 10
obtinere a biohidrogenului. Rezumat proiectului,

12.Degestatul-solutie in degradarea rezumatului

solului.

3. Perspective ale m

anagementului deseurilor si reziduurilor

1.Sectorul alimentar ca organizatie.

Argumentare scrisa

Prezentarea
argumentarii

Saptamana 11

2.Situatia actuala a gestionarii deseurilor
si reziduurilor agro-alimentare.
3.Principii strategice si optiuni de
gestionare a deseurilor.

Studiu de caz

Prezentarea studiului

Saptamana 12

4. Impactul activitatilor de gestionarea a | Argumentare scrisa Prezentarea Saptamana 13

deseurilor asupra mediului. argumentarii

5.Utilizarea eficienta a resurselor.

6.Proiectarea unui sistem de Proiect in grup Prezentarea Saptamana 14

management integrat al deseurilor din proiectului

localitatea natala.

7.Strategia nationala de gestionare a

deseurilor agro-alimentare in R.M.

8.Afacere din reciclarea deseurilor. Proiect Tn grup Prezentarea Saptamana 15
proiectului

Vlll.Lucrarile practice recomandate

Nr. Unitati de Lista lucrarilor practice/de laborator Ore
invatare
1. | Deseurisireziduuri agro- 1.Calculul cantitatii de deseuri din productia vegetala. 4
alimentare biodegradabile 2.Calculul cantitatii de deseuri si reziduuri din produsele 4
si reciclabile alimentare.
3.Examenul insusirilor fizico-chimice ale deseurilor si 4
reziduurilor.
2. | Metode generale de 1.Compostarea deseurilor organice. 4
reutilizare si/sau tratare
3. | 3. Perspective ale 1.Aplicatii practice in managementul deseurilor. 4
managementului deseurilor
si reziduurilor
Total 20




IX.Sugestii metodologice

La organizarea studierii unitatii de curs profesorul va folosi cele mai eficiente tehnologii de predare—
invatare-evaluare. La alegerea strategiilor didactice se va tine cont de mai multi factori:
- scopurile si obiectivele propuse;
- continuturile stabilite;
- resursele didactice;
- nivelul si capacitatile elevilor,
- competentele ce trebuie dezvoltate.
Profesorul va utiliza metode, procedee si tehnici de predare-invatare: explicatia, conversatia euristica,
dezbaterea, expunerea, forme de lucru — frontal, individual si in echipa.
Pentru formarea gandirii logico-creative profesorul va folosi urmatoarele metode:
- asimilarea independenta si dirijata a cunostintelor de catre elevi in baza indrumarilor, literaturii
stiintifice;
- organizarea lucrului in grupe mici si mari;
- elaborarea referatelor.
Pentru eficientizarea insusirii materialului predat profesorul va folosi materiale didactice cat mai
diverse: scheme, tabele, prezentari electronice, filme tematice, postere.

X. Sugestii de evaluare a competentelor profesionale

Evaluarea competentelor profesionale specifice obtinute ajutd la o autoapreciere corecta si
imbunatatire continua a performantelor viitorului specialist. Evaluarea se efectueaza reiesind din
obiectivele preconizate si determina in ce masura fiecare obiectiv al continutului stabilit a fost realizat.
Se recomanda aplicarea urmatoarelor tipuri de evaluare:
evaluarea initiald — la inceputul studierii unitatii de curs, folosind testarea.
evaluarea curentd - prin folosirea testarilor, analizei rezultatelor activitatii elevului,
discutia/conversatia, prezentarea de catre elevi a produselor elaborate.

Evaluarea sumativd se va realiza la finele studierii unitatii de curs, prin realizarea examenului in
forma de test sumativ.
Testul sumativ. Scorurile insumate la rezolvarea testului vor in corespundere cu baremul de corectare,

in baza criteriilor de evaluare specifice itemilor, care sunt inclusi in test.

Criteriile de evaluare vor include:

e corectitudinea interpretarii itemilor propusi spre rezolvare,

e corespunderea rezolvarii propuse de conditiile indicate 1n itemi,

e corectitudinea metodei de rezolvare,

e corectitudinea selectarii raspunsului (pentru itemi cu alegere duala),

e corectitudinea setului de selectii (pentru itemi cu alegere multipla),

e stabilirea corecta a perechilor corelate (pentru itemii tip asociere),

e corespunderea raspunsului setului prestabilit de valori,

e corespunderea raspunsului cerintelor din enuntul itemi (in cazul itemilor cu raspuns deschis).

Se recomanda evaluarea produselor elaborate de catre elevi la studiul individual prin:
1. Studiu de caz, unde se va tine cont de corectitudinea interpretarii studiului de caz propus, calitatea
solutiilor, ipotezelor propuse, argumentarea acestora; corespunderea solutiilor, ipotezelor propuse
pentru rezolvarea adecvatd a cazului analizat, corectitudinea lingvistica a formularilor, utilizarea
adecvata a terminologiei, rezolvarea corecta a problemei asociate studiului analizat de caz, noutatea si
valoarea stiintifica a informatiei, exactitatea rezultatelor si rigoarea probelor, capacitatea de analiza si
de sinteza a documentelor, adaptarea continutului, originalitatea studiului, a formularii si a realizarii.



2. Rezumat scris. Criteriile de evaluare a rezumatului scris se vor referi la: utilizarea formularilor proprii
privind alternativele de colectare a deseurilor si reziduurilor; recuperarea ca metoda de tratare a
deseurilor industriei alimentare, s.a, folosirea unui limbaj bogat, adecvat tematicii, intelegerea
esentialului si reproducerea lui, inlantuirea ideilor, prezentarea argumentelor clare si evidente.

3. Referat. Se va tine cont de urmatoarele criterii: corespunderea referatului temei, profunzimea si
completitudinea dezvoltarii temei, actualitatea continutului, coerenta si logica expunerii, utilizarea
dovezilor din sursele consultate, modul de structurare a lucrarii, analiza in detaliu a fiecarei surse de
documentare.

4. Proiect in grup. Se va evalua: elaborarea si structura proiectului, acuratetea, rigoarea si coerenta
demersului stiintific, logica si argumentarea ideilor, corectitudinea concluziilor; calitatea materialului
folosit in proiectarea unui sistem de management integrat al deseurilor din localitea natal3, initierea
unei afaceri din reciclarea deseurilor, semnificatia datelor colectate, creativitatea si gradul de noutate
pe care-l aduce proiectul in abordarea temei sau in solutionarea problemei.

5. Argumentare scrisa. Se va evalua corespunderea formularilor temei, selectarea si structurarea

logica a argumentelor in corespundere cu tema, utilizarea unui limbaj adecvat si bogat, respectarea
normelor literare.

XI. Resursele necesare pentru desfasurarea procesului de studiu

Pentru a realiza cu succes formarea competentelor in cadrul unitatii de curs Reziduri agro-alimentare
este necesar sa se creeze un mediu educational adecvat, calitativ si productiv, centrat pe elev, care se
va baza pe urmatoarele principii de organizare a formarii :

e crearea unui mediu de finvatare autentic si relevant intereselor elevilor pentru formarea
competentelor proiectate, insusirea de cunostinte, formarea de deprinderi si abilitati personale
si profesionale — sala de clasa, laborator,reactivi chimici, sticlarie de laborator.

e materiale —text informativ, notebook, filme tematice, planse, postere, proiector cu ecran.

XIl. Resursele didactice recomandate elevilor

Nr Locul in care poate fi
crt. Denumirea resursei consultatd/ accesata/
’ resursa
1. |Bularda Gh.,D.Bularda,s.a,Rziduuri menajere,stradale si Sala de lectura
industriale,Ed.Tehn.,1992.
2. |C.Hagedus,Biotehnologii de reciclare a deseurilor.Aplicatii Sala de lectura
practice,Ed.AcademiePres.,Cluj-Napoca,2006.
3. |L.Gavrild,Gestionarea,valorificarea si minimizarea deseurilor Sala de lectura
industriei alimentare,2007.
4. |http://ecology.md/md/page/reciclarea-deseurilor-alimentare-in-san- Internet
francisco
5. | http://lex.justice.md/index.php?action=view&view=doc&id=311576 Internet
6. |https://ru.scribd.com/doc/29221236/Reciclarea-Tratarea-Si- Internet
Depozitarea-Deseurilor-Solide-DS
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