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I Prdiminerii

Practica de producere se desffuoarl in perioada lunii aprilie - mai la intreprinderile ce
desfEsoardactivitili in domeniul tehnologiei produselor obfinute prin fermentare.

Practica de producere are ca scop participarea elevilor la activitigi qi procedee tehnologice in
c4drul intreprinderilor vinicole, intreprinderilor producdtoare de b[uturi spirtoase, fabrici de bere,
unde elevii vor consolida cunogtinJele teoretice aplicative gi vor aplica deprinderile practice, astfel
contribuind I a formarea competenfelor profesionale.

Practica de producereeste ultima etapl in procesul instruirii elevului, av6nd la bazd
competenlele profesionale specifice formate in cadrulunitdlilor de curs din componenta
fundamentald" de specialitate gi stagiile de practicl.
Pentru desfdSurarea practicii de producere, administrafiainstituliei de invdf[mdntincheie contracte
cu intreprinderi vinicole, producdtoare de bduturi spirtoase, fabrici de bere, care dispun de
tehnologii moderne in domeniu.
Pe toati durata practicii elevii activeazd conform programului de activitate,inbazaprogramului
de lucru al intreprinderii, in limitele Codului Muncii al Republicii Moldova, contractului de
colaboraregi contractului individual de muncd (dacd elevul este angajat in cAmpul
munciipeperioada practicii).

II. Motivafia, utilitatea stagiului de practici pentru dezvoltarea profesionali

Stagiul practicii de producere prevede aplicarea cunoqtinfelor giabilitdfilorobfinute pe perioada de
formare profesionali gi dezvoltarea competenfelor formate in cadrul instruirii practice,in sectorul
economic real. Astfel, elevii, in baza sarcinilor practice, vor desfiguraactivitdli individuale qi de
grup privind aplicarea nofiunilor, conceptelor, strategiilor in activitdfile practice precum:

- respectarea actelor normative gi legislative specifice activit[tii;
- completarea registrelor de laborator, actelor de cupajare, egalizare,imbuteliere;
- respectarea normelor de securitate qi sdndtate in munc6;
- respectarea securitdlii antiincendiare.

Activitdfile practice conkibuie la distingerea ipotezelor, concluziilor, monitoizarea activit6fii
profesionale, care ulterior vor fi utilizate in luarea deciziilor. Elevii vor avea posibilitatea de a-qi
asuma responsabilitdfi, coopera, inregistra observafii, cu argumentdri concrete. Astfel, pe parcursul
practicii vor fi dezvoltate competenfe necesare gi utile in viafa profesionald a specialistului.

III. Competenfele profesionale specifice stagiului practicii de producere

1. Aplicarea nofiunilor, conceptelor, strategiilor, actelor normative gi legislative specifice
activitdtii

2. Monitorizarea proceselor tehnologice de condilionare, tratare, stabilizare maturare/invechire qi
imbutelierea vinului

3. Elaborarea schemelor de tratare gi stabilizare a vinurilor
4. Monitorizarea traseului tehnologic de producere a berii gi bduturilor spirtoase
5. Aprecierea calitdtrii produselor obfinute prin fermentare
6. Analizatehnico economicl a intreprinderii
7. Evidenfa cheltuielilor gi consumurilor la producerea producfieivinicole, determinarea

eficienfei economice



8. Organizareapersonalului in procesul de producere, prin capacitatea de lucra in echipd

9. Respectarea gi asigurarea respectdrii de cdtre subaltemi a prevederilor actelor legislative gi

normative

IV. Administrarea stagiului de practici

V. Descrierea procesului de desfdqurare a stagiului de practicl
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1. Instruire in domeniul securit[liigisdndtdJii in
muncd la intreprindere.

Frgapenonald Iestarea 2

2,. Descrierea tehnico economicd a

Intreprinderii.
Sompletarea ir
:aport

2

). Distingerea stdrii gi perspectivele dezvoltdrii
htreprinderii.

2

1. Examinarea specializdrii intreprinderii gi a
itructurii orsanizatorice.

Diagramd

Ormnis"ma
3ompletarea ir
:aport

2

i. Descrierea activitdtilor planificate gi

:ealizate.
Scheme tehnologice Completarea in

raport
2

5. Monitorizarea parametrilor tehnologici. Iabel Completarea in
raport

6

/. Completarea do cumentelor coresp unzdto ar e. Acte completate t2

rrocesul de producere.
Decizii argumentate Completarea in

raport
6

Rezultatul sarcinilor
rractice

Completarea in
raport

6

10. Monitorizarea proceselor de tratare,
;tabilizare, maturare gi imbuteliere a vinului.

Degustare de lucru Completarea in
raport

18

t1. Determinarea cantitl1ilor de aditivi
:onservanfi, materiale auxiliare utilizate lz

rrelucrarea vinului.

Volume qicantit[fi
Jeterminate

Completarea in
raport

t2

12. Aplicarea metodelor de analizd in vederea Figa de degustare Completarea in 12



Regi-rre

Reru:ras:risFntmrapof
raport

13. Experimentarea temei cercetate (la
necesitate). l- Pe parcursul

oracticii
14, Monitorizarea traseului de producere a berii
idupd posibilitate)

Scheme vectoriale Sompletarea in
raport

6

15. Dirijarea proceselor de producere a
rduturilor spirtoase

Iabel Jompletarea in
'aport

6

16. Analizarea planurilor gi cheltuielilor de
producere.

Schile
Iabel

Jompletarea in
'aport

1

17. Examinarea posibilitalilor de distribuire a

producliei, evidenlierea principalelor canale.
Analiza
fabel

Jompletarea in
:aport

7

18. Estimarea veniturilor obtinute din
:roducere.

lalcule
Iabel

Jompletarea in
'aport

2

19. Calcularea profitului gi a rentabilitdfii lalcule
Iabel

Jompletarea in
'aport

2

L0. Analizatea securitdlii 9i sandtdlii in muncd
la intreprindere.

R.ezumat scris Jompletarea ir
'aport

2

21. Participarea la instruirea angajafilor in
lomeniul securititrii gi sdnitafii in muncd.

S.ezumat scris Jompletarea ir
'aport

Pe parcursul
practicii

22. Intocmirea figelor individuale de SSM, 3i9d individuald Jompletarea in
'aport

2

23. Examinarea instrucfiunilor de securitate gi

;Snitate in munc6, la lucrdrile efectuate in
rerioada practicii.

Sopii a principalelor
nstrucfiuni de SSM

Pe parcursul
practicii

2,4. Verificarea stdrii echipamentelor de

rrotectie individuald.
?oze Pe parcursul

Practicii
25. Aplicarea materialelor acumulate la
llaborarea proiectelor de diplomd.

fabele
lalcule
A,cte

Pe parcursul
practicii

L6.Yizitd tematicd la alte intreprinderi din
lomeniu

Siga vizitei tematice 6

L7 . Elaborarea raportului conform programei qi

:onJinutuluicurriculumului (Redacteazd,

;istematizeazd gi intocmegte raportul pe
:ezultatele practicii tehnologice).

laport elaborat Susfmerea
rublicd a

:racticii

8

lespectarea normelor de securitate gi sdn[tate
ln munci pe parcursul tuturor activitdtrilor
rractice

Pe parcursul
practicii

VI. Sugestii metodologice

Practica de producere se organizeazdla intreprinderile vinicole, producdtoare de biuturi spirtoase,

fabrici de bere, indiferent de forma de proprietate a acestora, conform contractelor incheiate.

Atdt cadrele didactice desemnate responsabili de la institulia de invdfdmAnt, cdt gi conducdtorul de

la intreprindere au o implicare responsabild in activitatea practicd a elevilor. Astfel folosirea unor



metode didactice adecvate in perioada practicii de producere, vor contribui la cregterea gradului de

independenfd gi oportunitatea de a lua anumite decizii de individuale.

Repartizarea nominald a elevilor se legalizeazd pnn ordinul directorului instituliei de invdtimdnt

cu cel puJin 5 zile inainte de plecarea la practicd.

Elevii sunt informafi despre locul de organizare, programa gi sarci ile pe perioada practicii,

conlinutul raportului gimodalit5lile de evaluare. Perioada calendaristicd apracticii se stabilegte in

aga mod, ca elevii sI participe la procese tehnologice pentru secJia sau sectorul concret al

intreprinderii.
Elevii se prezint[ la intreprindere in ziua stabilitd conform ordinului. Practica este condusd de

specialigti din intreprindere.

Etapele desfrgurdrii practicii se concretizeazd cu Conducdtorul de la intreprindere, astfel, incit si
cuprind[ specificul lucrdrilor in toate sectoarele de producere. Pe tot parcursul practicii elevii

indeplinesc programul de activitate a intreprinderii.

Pe parcursul practicii elevii intocmesc raportul practicii, care constd din partea textuald privind

activitatea intreprinderii, conform programului. Raportul va cuprinde de asemenea gi o relatare

despre activitatea personald pe parcursul practicii.

in raport se relateazd, situalia rcald. a sectoarelor intreprinderii, cu analize gi concluzii

corespunzdtoare. La intoarcerea in institutia de invifdmflnt are loc susfinerea publicd a practicii de

producere in baza raportului intocmit, in fafa unei comisii de evaluareconvocatl la institulia de

invdfdmdnt.

VII. Sugestii de evaluare a stagiului de practicl
Practica de producere se evalueazd conform Regulamentului de organizarc gi

evaluare a stagiilor practice.
Pe parcursul practicii elevii intocmesc agenda formdrii profesionale, care constd din partea

textuali privind activitatea intreprinderii, conform programului de la institulia de invlfdmdnt.

Raportul va cuprinde de asemenea gi o relatare despre activitatea personal[ pe parcursul practicii.

in raport se red[ situafia real[ a sectoarelor intreprinderii, activitatea economicd gi concluziile

corespunzdtoare.

Practica s firrirumzi, cu prczentarea de cdtrc elevi a rapoartelor intocmite, in fata unei comisii de

evaluare, din cadrul instituliei de inv[limdnt.
Comisia va evalua nivelul de formare a competenfelor, calitatea raportului practicii, ludndu-se in

considerafie qi aprecierea conducdtorului de practicd de la intreprindere.

Elevilor li se va anun{a data, ora gi locafia unde iEi vor susJine rezultatele practicii in faJa

comisiei, printr-un orar elaborat preventiv.

o Rapoartele se prezintd de cdtre fiecare elev la data, locul stabilit in orar.

. Dupd inregistrare, raportul este inaintat spre verificare profesorului conducitor de practicd.

o Pentru verificare se ofer[ doud zile. in acest timp elevul se consultd cu profesorul

evaluator, pentru a imbundtdfi calitate raporfului, dacd e necesar.

. Dup[ ce raportul a fost verificat se restituie elevului, pentru a se pregdti de susfinere.

. in ziua susJinerii, elevul se prezintd obligatoriu cu raportul verificat.

Neprezentarea elevului practicant la data, ora gi locafia stabilitd in orar poate atrage eliminarea

acestuia de la susfinere,reztrltat al evaludrii competenlelor specifice practicii.

Susfinerea practicii gi evaluarea competenfelor specifice practicii, se apreciazd in funcJie de

' criteriile de evaluare examinate la catedrd gi aprobate de cdtre administrafia institujiei de

invdtdmdnt.



La fel se va aprecia:

o originalitatea;
o rigoareaargumentafiei;
. relevanta gi corectitudinea informafiei;
o calitatea expunerii,
. corectitudinea formuldrilor qi luarea deciziilon
. modul de prezentare.

Pentru susfinerea raportului elevul are la dispoziqie 7-10 minute. in acest timp elevul va trebui si
prezinte scopul realizdrli practicii, competenlele formate, rezultatele obfinute.

Susfinerea publicd poate fi insofitd cu acordul comi5isi de o prezentare in PowerPoint, care va fr
concisd gi sobrd. Prezentarea PowerPoinr este un ajutor pentru elev deoarece ii dd ocazia sd se

,,sprijine" ir expunere pe imagini gi idei formulate.

VIII. Cerinfefafi de locurile de practici
Practica ce anticipeazd probele de absolvire, se va desfigura la intreprinderile vinicole,
producdtoare de bluturi spirtoase, fabrici de bere, cu care se vor incheia contracte. Elevii au

posibilitatea de a decide individual locul de practicd, cu condilia cd acestea indeplinesccerinlele de

mai jos. Elevii care nu dispun de un loc de practicl sunt delegafi de cdtre institulia de invdjdmdnt,

conform solicitdrilor. Lista orientativd a locurilor de practicd/posturilor la care se va desfrgura
practica:

IX. Resursele didactice recomandate elevilor

Locul de
munci/postul

I Intreprinderi
vinicole

Dispun desecfii de prelucrare a strugurilor, limpezire a mustului
nacerare - fermentare alcoolicd, depozitarc a vinului, laborator dr

ncercdri, instalaJii de refrigerare, frigidere pentru prerdcirez
;trugurilor.

2 lntreprinderi
:roducdtoare de
riuturi tari

lntreprinderea trebuie sd dispund de secJie de receptie, condifionarea
rrelucrarea materie prime, pregdtirea gi fermentarea pldmadei
listilare girectificare, pregdtire a maceratelor pentru bduturile tar
;peciale, cupaj are, stabilizare gi imbuteliere.

3. abricd de bere intreprinderea trebuie sd dispund de depozite pentru malJ, secfie de

:ondilionarea materiei prime, mdcinare, de oblineregi fermentare t
nustului de bere, imbuteliere, depozitare a produselor finite.
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